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ABSTRACT: The objective of this experiment was to study the supplementation of herbal 
extracts and juice extract from guava leaves and mint leaves in drinking water on broiler 
performance and meat quality under open housing conditions. A total of 120 one-day old Ross 
308 chicks were used and divided into 6 groups with 2 replications and 10 broiler chicks of each. 
They were assigned using a completely randomized design (CRD). Each group of chicks received 
different types of drinking water as follows: T1 = control (no additives), T2 = drinking water 
added with Herb of LoxinTM 1 cc/1L, T3 = drinking water added with bio complex 1 cc/1L, T4 = 
drinking water added with juice extracts from guava and mint leaves 50 cc/1L, T5 = drinking 
water added with juice extracts from mint leaves 100 cc/1L and T6 = drinking water added with 
juice extracts from guava leaves 100 cc/1L of water. The results of the broiler performance 
study showed that during the ages of 1–21 days, broilers drank water supplemented with juice 
extract from guava and mint leaves (T4) had a significantly higher production index (450.91 ± 
9.06) compared to the other experimental groups (P < 0.05). At the age of 21–35 and 1–35 days, 
broilers drank water added with juice extracts from mint leaves (T5) had significantly higher 
body weight gain (BWG) and production index (PI) compared to control and the other groups 
(P < 0.05). The results of carcass quality and meat quality showed that there were no significant 
differences among groups (P > 0.05). However, supplementation of herbal extracts in drinking 
water affected on broiler performance, the supplementation of juice extract from mint leaves 
at the level of 100 cc/1L of water is the most effective and suitable to be used to increase 
broiler growth performance under open housing conditions during the age of 21–35 days.

Keywords: Production performance, meat quality, juice extract from guava leaves, juice extract 
from mint leaves
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บทคััดย่่อ

   การทดลองครั้้�งนี้้�มีวีัตัถุปุระสงค์์เพื่่�อศึึกษาการ
เสริมิสมุนุไพรสกัดัเข้ม้ข้นและน้้ำสกัดัจากใบฝรั่่�งและใบ
สะระแหน่่ต่่อสมรรถภาพการผลิตและคุณุภาพเนื้้�อของ
ไก่่เนื้้�อที่่�เลี้้�ยงดููภายใต้้สภาพโรงเรืือนเปิิด โดยใช้้ไก่่เนื้้�อ
พัันธุ์์�รอส 308 อายุุ 1 วััน จำนวน 120 ตััว แบ่่งออก
เป็็น 6 กลุ่่�ม กลุ่่�มละ 2 ซ้้ำ ซ้้ำละ 10 ตััว วางแผนการ
ทดลองแบบสุ่่�มสมบููรณ์์ (CRD) โดยไก่่แต่่ละกลุ่่�มได้้รัับ
น้้ำดื่่�มที่่�แตกต่่างกััน ดัังนี้้� T1 = กลุ่่�มควบคุุม (ไม่่เสริิม
สารใด ๆ ) T2 = กลุ่่�มที่่�เสริิมสมุุนไพรสกััดเข้้มข้น (Herb 
of LoxinTM) 1 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร T3 = กลุ่่�มที่่�เสริิม bio 
complex 1 ซีซีีตี่่อน้้ำ 1 ลิติร T4 = กลุ่่�มที่่�เสริมิน้้ำสกัดั
จากใบฝรั่่�งผสมใบสะระแหน่่ 50 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร  
T5 = กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบสะระแหน่่ 100 ซีีซีีต่่อ
น้้ำ 1 ลิิตร และ T6 = กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบฝรั่่�ง 
100 ซีซีีตี่่อน้้ำ 1 ลิติร ผลการศึกึษาสมรรถภาพการผลิติ 
พบว่่า ในช่่วงอายุุ 1–21 วััน กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบ
ฝรั่่�งผสมใบสะระแหน่่ (T4) มีีค่่าดััชนีีประสิิทธิิภาพการ
ผลิิต (450.91 ± 9.06) สููงกว่่ากลุ่่�มการทดลองอื่่�น  
(P < 0.05) ในช่่วงอายุุ 21–35 วััน และ 1–35 วััน กลุ่่�ม
ที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบสะระแหน่่ (T5) ทำให้้ไก่่เนื้้�อมีี 
น้้ำหนักัตัวัที่่�เพิ่่�มขึ้้�น (BWG) และดัชันีปีระสิทิธิภิาพการ
ผลิิต (PI) ดีีกว่่ากลุ่่�มควบคุุมและกลุ่่�มอื่่�น ๆ (P < 0.05) 
ผลการศึกึษาลักัษณะคุุณภาพซากและคุุณภาพเนื้้�อของ
ไก่่เนื้้�อ พบว่่า ทุุกกลุ่่�มการทดลองให้้ผลไม่่แตกต่่างกััน  
(P > 0.05) อย่่างไรก็็ตาม การเสริิมสมุุนไพรสกััดเข้้ม
ข้้นในน้้ำดื่่�มมีผลต่่อสมรรถภาพการผลิตของไก่่เนื้้�อ  
โดยการเสริิมน้้ำสกััดจากใบสระแหน่่ระดัับ 100 ซีีซีีต่่อ
น้้ำ 1 ลิิตร ให้้ผลดีีที่่�สุุด และเหมาะสมสำหรัับการเพิ่่�ม
สมรรถภาพการผลิตไก่่เนื้้�อภายใต้ส้ภาพโรงเรือืนเปิดิใน
ช่่วงอายุุ 21–35 วััน

คำสำคััญ: สมรรถภาพการผลิิต, คุุณภาพเนื้้�อ, น้้ำสกััด
จากใบฝรั่่�ง, น้้ำสกััดจากใบสะระแหน่่ 

บทนำ

ประเทศไทยอยู่่�ในสภาวะแวดล้้อมที่่�ร้้อนชื้้�น
และมีีความผัันแปรของอุุณหภููมิิตลอดเวลา สภาวะนี้้�
เองที่่�ก่่อให้้เกิิดความเครีียดอย่่างรุุนแรง เนื่่�องจากสััตว์์
ปีีกไม่่มีีต่่อมเหงื่่�อและมีีอุุณหภููมิิภายในร่่างกายสููง 
(41–42 องศาเซลเซีียส) เมื่่�ออุณุหภูมูิสิภาพแวดล้้อมสูงู
ขึ้้�นจากช่่วงอยู่่�สบายของไก่่ (18–25 องศาเซลเซียีส) ทุกุ ๆ  
1 องศาเซลเซีียส จะทำให้้การกิินอาหารลดลง 1.5 
เปอร์์เซ็็นต์์ และเมื่่�ออุุณหภููมิิสููงถึึง 32 องศาเซลเซีียส 
การกิินน้้ำของไก่่เนื้้�อจะสููงขึ้้�นเป็็น 2 เท่่า และปริิมาณ
การกิินอาหารจะลดลงส่่งผลให้้ไก่่เนื้้�อได้้รับัโภชนะต่่าง ๆ  
ไม่่ครบตามความต้้องการ ก่่อให้้เกิิดความเสีียหายต่่อ
ผลผลิติ ร่่างกายอ่่อนแอ และเสี่่�ยงต่่อการเกิิดโรคต่่าง ๆ 
(Tarachai, 2017) จึึงมีีการเติิมวััตถุุในอาหารสััตว์์ 
(Feed additive) ที่่�หลากหลาย ตามวััตถุุประสงค์์
จำเพาะอย่่างใดอย่่างหนึ่่�ง เช่่น กลุ่่�มยัับยั้้�งการเจริิญ
เติบิโตของจุลุินิทรีย์ี์ (Antimicrobial) หรือืเร่่งการเจริิญ
เติิบโต (Growth promoters) ได้้แก่่ สารปฏิิชีีวนะ 
(Antibiotic growth promoters) สารเสริิมชีวนะ 
(Probiotics) อาหารเสริิมชีวนะ (Prebiotics) กลุ่่�ม
ฮอร์โ์มน และสารที่่�ออกฤทธิ์์�คล้า้ยฮอร์โ์มน (Hormones 
and hormone–like compounds) กลุ่่�มกรดอินิทรียี์์ 
(Organic acids) กลุ่่�มเอนไซม์์ (Enzymes) ช่่วยเพิ่่�ม
การย่่อยได้้ และกลุ่่�มสารที่่�เติิมเพื่่�อวััตถุุประสงค์์อื่่�น ๆ 
(Auxiliary substances) ได้้แก่่ ยาถ่่ายพยาธิิ 
(Anthelmintics) และสารเติิมสีี (Coloring agents) 
เป็็นต้้น โดยกลุ่่�มที่่�สำคััญที่่�ใช้้ในอาหารสััตว์์ คืือ สาร
ปฏิิชีีวนะ เช่่น avilamycin, flavophospolipol, 
l incomycin ,  oxytetracycl ine,  ty los in , 
virginiamycin และ zinc bacitracin เป็็นต้้น 
(Hongviwat, 2002) ซึ่่�งถ้้าใช้ใ้นระดับัต่่ำจะช่่วยเร่่งการ
เจริิญเติิบโตและควบคุุมป้องกัันโรค แต่่ถ้าใช้้ในระดัับ
สูงูจะเป็็นการรัักษาโรค ถ้า้ใช้้เป็น็เวลานานจะเพิ่่�มความ
เสี่่�ยงต่่อปััญหาสารตกค้้างในเนื้้�อสััตว์์และการดื้้�อยา
ในคน เกิิดความไม่่ปลอดภััยต่่อผู้้�บริิโภค และมีีปััญหา



การเสริิมสมุุนไพรต่่อสมรรภาพการผลิิตไก่่เนื้้�อ>>

48 Agricultural Sci. J. 2022 Vol. 53 (1) 

ในการส่่งออก จึึงมีีพระราชบััญญััติิ (พ.ร.บ) ประกาศ
ห้้ามใช้้ยาปฏิิชีีวนะ ยากัันบิิด (Coccidiostats) และ 
ยาแผนปััจจุุบันั (Conventional medicine) หรือืสารใด
ในอาหารสััตว์์ แต่่เนื่่�องด้้วยแนวโน้้มการบริิโภคเนื้้�อไก่่
ที่่�เพิ่่�มสูงขึ้้�น (Department of Livestock Development, 
2021) ส่่งผลให้เ้กษตรกรหันัมาใช้้สารปฏิชิีวีนะเพื่่�อเข้า้
มาช่่วยในด้า้นการป้อ้งกันัโรค เร่่งอัตัราการเจริญิเติบิโต 
(Average daily gain; ADG) ปรัับปรุุงอััตราการเปลี่่�ยน
อาหารเป็็นน้้ำหนัักตััว (Feed conversion ratio; FCR) 
ลดอััตราการตาย และมีีคุุณภาพซากที่่�ดีี โดยมุ่่�งหวัังผล
ตอบแทนที่่�สููง ซึ่่�งการเสริิมสารปฏิิชีีวนะส่่งผลให้้มีีสาร
ตกค้้างในเนื้้�อสััตว์์ (Bureau of Livestock Standards 
and Certification, 2020) แม้้กฎหมายมีีมาตรการออก
มาควบคุุม รวมทั้้�งกำหนดข้้อจำกััดของการใช้้สาร
ปฏิิชีีวนะ แต่่ยังคงพบปััญหาสารตกค้้างในเนื้้�อสััตว์์  
ส่่งผลต่่อสุุขภาพของผู้้�บริโภค เช่่น โรคความดัน ตับัวาย 
ไตวาย และโรคโลหิิตจาง เป็็นต้้น (Hongviwat, 2002) 
จากปััญหาที่่�เกิิดขึ้้�นทำให้้เกษตรกรเกิิดแนวคิดใน
การนำสมุนุไพรมาทดแทนการใช้ย้าปฏิชิีวีนะ ทั้้�งยังัเป็น็
ทางเลืือกให้้กัับเกษตรกรในการลดต้้นทุุนการผลิิต

สมุุนไพรแต่่ละชนิิดมีีสรรพคุุณที่่�แตกต่่างกััน 
จึึงมีีการศึึกษาการใช้้สมุุนไพรที่่�มีีสรรพคุุณแตกต่่างกััน
โดยใช้ว้ิธิีกีารสกัดัรวมกันและเสริมิในอาหารและน้้ำดื่่�ม 
โดยสมุุนไพรที่่�นิิยม ได้้แก่่ ขมิ้้�นชััน มะรุุม กานพลู 
กวาวเครือขาว และฟ้้าทะลายโจร เพื่่�อใช้้ทดแทนยา
ปฏิชิีวีนะ ซึ่่�งอาจช่่วยลดต้น้ทุนุเนื่่�องจากสมุนุไพรมีรีาคา
ที่่�ถููกกว่่ายาปฏิิชีีวนะ และสามารถนำมาใช้้ได้้ง่่ายกว่่า 
หรือืการใช้ส้มุนุไพรสกัดัเข้ม้ข้น้ที่่�สามารถหาซื้้�อได้ต้าม
ร้้านค้้าหรือบริษััทที่่�จััดจำหน่่าย เช่่น สารสกััดจาก
สมุุนไพร ซึ่่�งเป็็นสารสกััดที่่�ได้้จากธรรมชาติิ ประกอบ
ด้้วย สมุุนไพร 4 ชนิิด ได้้แก่่ กานพลู ตะไคร้หอม  
ยููคาลิิปตััส และสมุุนไพรเครื่่�องเทศ ซึ่่�งมีีสรรพคุุณแก้้
เบื่่�ออาหาร กระตุ้้�นการกิินอาหาร เพิ่่�มการย่่อยของ
อาหาร ฆ่่าเชื้้�อ แก้ห้วัดั และช่่วยกระตุ้้�นการทำงานเกี่่�ยว
กับัระบบลำไส้้ (Lutterodt, 1989; Noppon et al., 2003; 
Baliga and Rao, 2010; Sitthisuang, 2016) ดัังนั้้�น  

การเสริิมสมุุนไพรอาจเป็็นแนวทางเลืือกในการเพิ่่�ม
ประสิิทธิิภาพการให้้ผลผลิตในสภาวะร้้อนชื้้�น และ
ปลอดภัยัต่่อผู้้�บริโิภค ทั้้�งยังัสามารถส่่งเสริมิและพัฒันา
ชุุมชนของเกษตรกรสู่่�การเสริิมสร้้างความเข้้มแข็็งและ
ยั่่�งยืืนของการผลิิตปศุุสััตว์์ ด้้วยเหตุุผลดัังกล่่าวการ
ศึึกษาวิิจััยครั้้�งนี้้� คณะผู้้�วิิจััยได้้ศึึกษาเอกสารและงาน
วิจิัยัที่่�เกี่่�ยวข้องเพื่่�อเป็็นพื้้�นฐานความรู้้�สำหรับการศึึกษา
เกี่่�ยวกับัการเสริมิใบฝรั่่�งและใบสะระแหน่่ในน้้ำดื่่�ม โดย
ในระบบอุุตสาหกรรมการเลี้้�ยงไก่่เนื้้�อ มีีการใช้้ยา
ปฏิิชีีวนะในการเร่่งการเจริิญเติิบโตของไก่่เนื้้�อ นัักวิิจััย
หลายท่่านเล็็งเห็็นปััญหาของการใช้้ยาปฏิิชีีวนะและ
สารตกค้้างในเนื้้�อไก่่ ซึ่่�งในปััจจุุบัันผู้้�บริิโภคให้้ความ
สำคััญกัับเรื่่�องของสุุขภาพมากขึ้้�น จึึงมีีการศึึกษาและ
พัฒันาการใช้ส้ารสมุนุไพรมาทดแทนสารปฏิชิีวีนะ ทั้้�งนี้้� 
การใช้้สมุุนไพรเสริิมในอาหารสััตว์์ได้้เริ่่�มมีีการทดลอง
ในสัตัว์ก์ระเพาะเดี่่�ยว เพื่่�อทดแทนการใช้้ยาปฏิชีิีวนะที่่�
ใช้้ในการเร่่งการเจริิญเติิบโตของสััตว์์ (Hongviwat, 
2002) 

ฝรั่่�ง (Guava) เป็็นต้้นไม้้ขนาดเล็็กถึึงขนาด
กลาง ใบของฝรั่่�งประกอบด้วยสารแทนนิิน (Tannin) 
จึึงทำให้้มีีรสชาติิฝาดและขม ใบฝรั่่�งมีีสรรพคุุณหลาย
ประการ เช่่น ช่่วยระงัับกลิ่่�นปาก แก้้อาการท้้องเสีีย 
ท้้องร่่วง แก้้ท้้องเสีียหรือท้้องเดิิน (Antidiarrheals) 
เป็็นยาห้้ามเลืือด และถอนพิิษบาดแผล เป็็นต้้น อีีกทั้้�ง
ฝรั่่�งยัังมีีวิิตามิินซีีสููง นอกจากนี้้�  ใบฝรั่่�งยัังมีีสาร 
quercetin และ quercetin–3–arabinoside ซึ่่�งสาร
ออกฤทธิ์์�ดัังกล่่าวสามารถช่่วยยับยั้้�งการเจริิญเติิบโต
ของแบคทีเรีี ยและลดการ บีีบตัั วของลำ ไ ส้้ ได้้ 
(Siriwathananukul et al., 2010) ขณะที่่� ใบ
สะระแหน่่ (Peppermint or mint) เป็็นพืืชล้้มลุุก 
ลำต้้นสีีแดงเข้้ม ใบกลมและค่่อนข้้างหนา ริิมใบหยัก
โดยรอบ ภายในใบเป็็นคลื่่�นยัับย่่น และมีีกลิ่่�นหอม 
เนื่่�องจากมีีน้้ำมัันหอมระเหยหรือเอสเซนชั่่�นออยผสม
อยู่่� ในใบและลำต้้น ประกอบด้วย สารเมนทอล 
(Menthol) ไลโมนีีน (Limonene) และนีีโอเมนทอล 
(Neomenthol) ซึ่่�งมีีสรรพคุุณในการบรรเทาอาการ
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ปวดท้้อง ท้้องอืืด ท้้องเฟ้้อ ช่่วยขัับลมในกระเพาะ
อาหาร และรัักษาโรคหลอดลมอัักเสบ อีีกทั้้�งกลิ่่�นหอม
ของสะระแหน่่ช่่วยให้้สดชื่่�น สมองแจ่่มใส ทั้้�งนี้้� 
สารออกฤทธิ์์�ของสะระแหน่่ส่่วนใหญ่่อยู่่�ในกลุ่่�มโมโนเทอร์์ 
เกิิดจากการสัังเคราะห์์แบบชีวเคมี ซึ่่�งในสะระแหน่่มี
น้้ำมัันหอมระเหยอยู่่�บริเวณเนื้้�อเยื่่�อและมีีสารออกฤทธิ์์� 
ดัังนี้้� 1) เมนทอล ออกฤทธิ์์�การต้้านอนุุมููลอิิสระ 
(Antioxidant activity) และ 2) สารโมโนเทอร์์ปีีน  
ออกฤทธิ์์�ในการยัับยั้้�งการเกิิดเชื้้�อจุุลิินทรีีย์์ก่่อโรค 
(Antibacterial activity) (Hongviwat, 2002) จาก
การศึกึษางานวิจิัยัที่่�เกี่่�ยวข้องของ Rattanaphol et al. 
(2011) มีีการศึึกษาการเสริิมยากัันบิิดและเสริิมใบฝรั่่�ง
บดแห้้งในไก่่เนื้้�ออายุุ 1–3 สััปดาห์์ กลุ่่�มที่่�เสริิมยากััน
บิดิและเสริมิใบฝรั่่�งแห้ง้บด 0.2 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ มีอีัตัราการ
เปลี่่�ยนอาหารเป็น็น้้ำหนักัตัวัดีกีว่่ากลุ่่�มที่่�ได้ร้ับัการเสริมิ
ใบฝรั่่�งแห้ง้บด 0.4 เปอร์์เซ็น็ต์ ์อย่่างมีีนััยสำคััญทางสถิติิิ 
(P < 0.05) ส่่วนการศึึกษาการเสริมิใบสะระแหน่่ มีกีาร
ทดลองของ Al-Ankari et al. (2004) ที่่�ศึึกษาผลการ
เสริมิสะระแหน่่สายพันธุ์์� M. piperita บดแห้้งในอาหาร
ที่่�ระดัับ 0.25, 1.0, 1.5 และ 2.0 เปอร์์เซ็็นต์์ ในไก่่เนื้้�อ 
พบว่่า การเสริิมที่่�ระดัับ 1.5 เปอร์์เซ็็นต์์ สามารถเพิ่่�ม
น้้ำหนักตััว และอััตราการเจริิญเติิบโตเฉลี่่�ยต่่อวัันของ
ไก่่เนื้้�อที่่�อายุุ 21 และ 28 วััน และมีีอััตราการเปลี่่�ยน
อาหารเป็็นน้้ำหนักตััวที่่�ดีีเมื่่�ออายุุ 35 วััน ด้้วยเหตุนี้้� 
คณะผู้้�วิ  จัั ยจึ  ง เ ห็็ นคว  ามส ำ คััญ ด้้ านก า ร เพิ่่� ม
ประสิิทธิิภาพการผลิตของไก่่เนื้้�อ โดยมีวััตถุุประสงค์์
ของการวิิจััย เพื่่�อศึึกษาผลของการใช้้สมุุนไพรสกััดเข้้ม
ข้น้และสมุนุไพรสดจากใบฝรั่่�งกับัใบสะระแหน่่ในน้้ำดื่่�ม
ต่่อสมรรถภาพการผลิตและคุุณภาพเนื้้�อของไก่่เนื้้�อ 
ที่่�เลี้้�ยงภายใต้้สภาพโรงเรืือนเปิิด 

อุุปกรณ์์และวิิธีีการ

ประชากรและกลุ่่�มตััวอย่่าง
การทดลองใช้ไ้ก่่เนื้้�อพันัธุ์์�รอส 308 (Ross 308) 

อายุุ 1 วััน จำนวน 120 ตััว ประกอบไปด้้วย 6 กลุ่่�ม 

กลุ่่�มละ 2 ซ้้ำ ซ้้ำละ 10 ตัวั ที่่�เลี้้�ยงภายใต้ส้ภาพโรงเรือืน
เปิิดที่่�ความหนาแน่่น 10 ตััวต่่อตารางเมตร และมีีการ
วางแผนทดลองแบบสุ่่�มสมบูรณ์์ (Completely 
randomized design; CRD) โดยไก่่เนื้้�อถูกูเลี้้�ยงภายใน
โรงเรือืนระบบเปิดิและได้ร้ับัโปรแกรมการหยอดวัคัซีนี
โรคนิวิคลาสเซิลิ เมื่่�ออายุคุรบ 7 วันั และทำการทดลอง
เลี้้�ยงเป็็นระยะเวลาทั้้�งสิ้้�น 35 วััน ดำเนิินการทดลองที่่�
โรงเรืือนเลี้้�ยงสััตว์์ ณ มหาวิิทยาลััยราชภััฏพระนคร 
กรุุงเทพฯ ระหว่่างเดืือนกัันยายน พ.ศ. 2564 ถึึงเดืือน
ตุุลาคม พ.ศ. 2564 

 ไก่่เนื้้�อได้้รัับอาหารสำเร็็จรููป 2 ระยะ โดย
ระยะที่่� 1 ใช้้เลี้้�ยงไก่่เนื้้�ออายุุ 1–21 วััน มีีโปรตีีน 21 
เปอร์์เซ็็นต์์ และมีีระดัับพลัังงาน 3,180 กิิโลแคลอรี่่�ต่่อ
กิิโลกรััม และระยะที่่� 2 ใช้้เลี้้�ยงไก่่เนื้้�ออายุุ 22–35 วััน 
มีีโปรตีีน 19 เปอร์์เซ็็นต์์ และมีีระดัับพลัังงาน 3,200 
กิิโลแคลอรี่่�ต่่อกิิโลกรััม โดยการให้้อาหารสำเร็็จรููปจะ
ให้้กิินแบบเต็็มที่่� (ad libitum) และได้้รัับน้้ำที่่�มีีการ
เสริิมสมุุนไพร 6 กลุ่่�ม ดัังนี้้�

กลุ่่�มที่่� 1 (T1) คือื กลุ่่�มควบคุมุ (ไม่่เสริิมสารใด ๆ ) 
กลุ่่�มที่่� 2 (T2) คืือ กลุ่่�มที่่�เสริิมสมุุนไพรสกััด

เข้้มข้น (Herb of LoxinTM) ในอััตราส่่วน 1 ซีซีีตี่่อน้้ำ 1 ลิติร 
กลุ่่�มที่่� 3 (T3) คืือ กลุ่่�มที่่�เสริิมวิตามิิน bio 

complex ในอััตราส่่วน 1 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร 
กลุ่่�มที่่� 4 (T4) คืือ กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบ

ฝรั่่�งผสมใบสะระแหน่่ 50 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร 
กลุ่่�มที่่� 5 (T5) คืือ กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบ

สะระแหน่่ 100 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร
กลุ่่�มที่่� 6 (T6) คืือ กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบ

ฝรั่่�ง 100 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร 
ขั้้�นตอนการเตรีียมสมุุนไพรสกััดเข้้มข้้น 

(Herb of LoxinTM) ในอััตราส่่วน 1 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร 
และกลุ่่�มที่่�เสริิมวิิตามิิน bio complex ในอััตราส่่วน 1 
ซีซีีตี่่อน้้ำ 1 ลิติร สำหรับัการเตรีียมน้้ำสกััดจากสมุุนไพร 
(ใบสะระแหน่่และใบฝรั่่�ง) ใช้้สมุุนไพรปริิมาณ 1 
กิิโลกรััมต่่อน้้ำ 2 ลิิตร โดยผ่่านกระบวนการต้้มด้้วย
ความร้้อนที่่�อุุณหภููมิิ 80 องศาเซลเซีียส ใช้้ระยะเวลา 
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30 นาทีี จากนั้้�น กรองน้้ำสมุุนไพรด้้วยผ้้าขาวบาง เพื่่�อ
แยกส่่วนของน้้ำ กาก และตะกอนของสมุุนไพรทั้้�ง  
2 ชนิิด เพื่่�อเก็็บไว้้ผสมน้้ำดื่่�มให้้ไก่่เนื้้�อตามที่่�กำหนดใน
การวางแผนการทดลองต่่อไป

การเก็็บข้้อมููลและการวิิเคราะห์์ข้้อมููล
การเก็็บข้้อมููลของไก่่เนื้้�อด้้วยการจดบัันทึึก

ทุุกวััน โดยการจดบัันทึึกข้้อมููลสมรรถภาพการผลิต 
ได้้แก่่ น้้ำหนัักไก่่ที่่�เพิ่่�มขึ้้�น (Body weight gain; BWG) 
ปริิมาณการกิินอาหาร (Feed intake; FI) อััตราการ
เปลี่่�ยนอาหารเป็็นน้้ำหนักตััว (Feed conversion 

ratio; FCR) ปริิมาณการกิินน้้ำ (Water intake; WI) 
และดััชนีีประสิิทธิิภาพการผลิิต (Production index; 
PI) จากนั้้�น เมื่่�อเลี้้�ยงครบอายุุ 35 วััน ทำการชำแหละ
ไก่่เนื้้�อ โดยการสุ่่�มไก่่เนื้้�อจากแต่่ละช้้ำ ซ้้ำละ 2 ตััว 
จำนวนทั้้�งสิ้้�น 24 ตััว เพื่่�อชั่่�งน้้ำหนัักตััว และชั่่�งน้้ำหนััก
ชิ้้�นส่่วนซาก ได้้แก่่ หััวใจ ตัับ กระเพาะบด (กึ๋๋�น) ไขมััน
รวม เนื้้�อหน้้าอก น่่อง และปีีก เพื่่�อเก็็บข้้อมููลคุุณภาพ
ซาก จากนั้้�น นำไปคำนวณหาเปอร์เ์ซ็น็ต์ซ์าก (Carcass 
percentage) และเปอร์์เซ็็นต์์ชิ้้�นส่่วนตััดแต่่ง (Retail 
cut percentage) โดยข้อมููลทั้้�งหมดนำมาคำนวณ 
ตามสููตร ดัังนี้้�

น้้ำหนัักไก่่ที่่�เพิ่่�มขึ้้�น (กรััม) = น้้ำหนัักไก่่สุุดท้้าย – น้้ำหนัักไก่่เริ่่�มต้้น                             ------- (1)
                                          จำนวนไก่่เนื้้�อทั้้�งหมด

ปริิมาณการกิินอาหาร (กรััม) = ปริิมาณอาหารที่่�ให้้ – ปริิมาณอาหารที่่�คงเหลืือ                ------- (2)	
					             (จำนวนวััน x จำนวนไก่่เนื้้�อที่่�คงเหลืือ)				  
									      

อััตราการเปลี่่�ยนอาหารเป็็นน้้ำหนัักตััว =   ปริิมาณการกิินได้้ต่่อวััน		          ------- (3)
                                               อััตราการเจริิญเติิบโตต่่อวััน

ดััชนีีประสิิทธิิภาพการผลิิต = (% อััตราการเลี้้�ยงรอด × น้้ำหนัักตััว) × 100	                   ------- (4)
                                               อายุุที่่�เลี้้�ยง (วััน) x FCR

เปอร์์เซ็็นต์์ซาก (%) = น้้ำหนัักซาก  × 100	  	                                  ------- (5)
                          น้้ำหนัักมีีชีีวิิต

เปอร์์เซ็็นต์์ชิ้้�นส่่วนตััดแต่่ง (%) = น้้ำหนัักชิ้้�นส่่วนตััดแต่่ง × 100	                                ------- (6)	
                                                      น้้ำหนัักซาก

น้้ำหนัักที่่�สููญเสีียเมื่่�อเก็็บรัักษาเนื้้�อไก่่เนื้้�อ (%) = ชั่่�งน้้ำหนัักก่่อน – ชั่่�งน้้ำหนัักหลััง × 100   ------- (7)	
 						                  ชั่่�งน้้ำหนัักก่่อน

น้้ำหนัักที่่�สููญเสีียเมื่่�อต้้มเนื้้�อไก่่ (%) = ชั่่�งน้้ำหนัักก่่อน – ชั่่�งน้้ำหนัักหลััง × 100                ------- (8)	
               ชั่่�งน้้ำหนัักก่่อน
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สำหรับัคุณุภาพเนื้้�อ ประกอบด้ว้ย ค่่าน้้ำหนัก
ที่่�สูญูเสียีเมื่่�อเก็็บรักษาเนื้้�อไก่่ที่่�อุณุหภูมูิ ิ4 องศาเซลเซีียส 
นาน 24 ชั่่�วโมง (Drip loss) และค่่าน้้ำหนักที่่� 
สููญเสีียเมื่่�อต้้มเนื้้�อไก่่ที่่�อุุณหภูมิิ 80 องศาเซลเซีียส  
นาน 15 นาทีี (Boiling loss) (Jaturasitha, 2007)  
จากนั้้�น นำข้้อมููลสมรรถภาพการผลิิต คุุณภาพซาก 
และคุณุภาพเนื้้�อมาวิเิคราะห์ค์วามแปรปรวน (Analysis 
of variance) ของข้้อมููล และเปรีียบเทีียบความแตก
ต่่างของค่่าเฉลี่่�ยระหว่่างกลุ่่�มทดลองโดยวิธิี ีDuncan’s 
new multiple range test (DMRT) ที่่�ระดับัความเชื่่�อ
มั่่�น 95 เปอร์์เซ็็นต์์ (P < 0.05) ด้้วยโปรแกรมสำเร็็จรููป 
SAS (SAS, 1989)

ผลการศึึกษาและวิิจารณ์์

สมรรถภาพการผลิิตของไก่่เนื้้�อ 
	 จากผลการศึึกษาการเสริิมน้้ำสกััดจากใบ
สะระแหน่่ ใบฝรั่่�ง และวิิตามิิน bio complex ต่่อ
สมรรถภาพการผลิิตของไก่่เนื้้�อในช่่วงอายุุ 1–21 วััน ที่่�
เลี้้�ยงภายใต้้โรงเรืือนระบบเปิิด พบว่่า ทุุกกลุ่่�มทดลอง
มีีน้้ำหนัักตััวเพิ่่�ม (BWG) ปริิมาณการกิินอาหาร (FI) 
อััตราการเปลี่่�ยนอาหารเป็็นน้้ำหนักตััว (FCR) และ
ปริมิาณการกินิน้้ำ (WI) แตกต่่างกันัอย่่างไม่่มีนีัยัสำคััญ
ทางสถิิติิ (P > 0.05) อาจเนื่่�องจากในช่่วง 1–21 วััน ไก่่

เนื้้�อมีีปริิมาณการกิินอาหารที่่�ไม่่แตกต่่างกััน จึึงยัังไม่่
เห็็นความแตกต่่างของสมรรถภาพการผลิิตในช่่วงอายุุ
ดัังกล่่าว อย่่างไรก็็ตาม กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบฝรั่่�ง
ผสมใบสะระแหน่่ (T4) มีคี่่าดััชนีีประสิิทธิิภาพการผลิต 
(PI) เท่่ากัับ 450.91 ± 9.06 แตกต่่างกัับกลุ่่�มควบคุุมที่่�
ไม่่เสริิมสารใด ๆ (T1; 390.21 ± 21.82) กลุ่่�มที่่�เสริิม
สมุุนไพรสกััดเข้้มข้้น (T2; 385.70 ± 29.70) และกลุ่่�มที่่�
เสริิมน้้ำสกััดจากใบฝรั่่�ง (T6; 404.76 ± 0.58) อย่่างมีี
นััยสำคััญทางสถิิติิ (P = 0.04) ดัังแสดงใน Table 1 จาก
ผลการทดลองครั้้�งนี้้�แสดงให้้เห็็นว่่า ในกลุ่่�มที่่�มีกีารเสริิม
น้้ำสกััดจากใบฝรั่่�งผสมใบสะระแหน่่ (T4) ช่่วยให้้ค่่า
ดััชนีีประสิิทธิิภาพการผลิิตโดยรวมของไก่่เนื้้�อดีีที่่�สุุด
เมื่่�อเปรีียบเทีียบกับกลุ่่�มทดลองอื่่�น ๆ ซึ่่�งอาจเนื่่�องมา
จากในใบฝรั่่�งและใบสะระแหน่่มีีสารแทนนิินและสาร
เมนทอลที่่�มีีคุุณสมบัติิช่่วยในการต้้านอนุุมููลอิิสระและ
ยับัยั้้�งการเจริญิเติบิโตของเชื้้�อแบคทีเีรียีที่่�ก่่อให้เ้กิดิโรค
ได้ ้(Hongviwat, 2002; Siriwathananukul et al., 2010) 
สำหรับักลุ่่�มที่่�เสริมิวิติามินิ bio complex (T3) มีคี่่าดัชันีี
ประสิทิธิภิาพการผลิติโดยรวมของไก่่เนื้้�อดีขีึ้้�น (419.42 
± 3.08) เนื่่�องจากวิิตามิิน bio complex มีีส่่วนช่่วย 
ในกระบวนการเมแทบอลิิซึึมของแป้้ง ไขมััน และ
โปรตีีน และยัังช่่วยขัับเคลื่่�อนปฏิิกิิริิยาเคมีีและระบบ 
ประสาทในกรณีีสััตว์์ได้้รัับอาหารหรืือมีีความเครีียด 
(Skomorucha et al., 2020)
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ส.วก.ท.

53วารสารวิิทยาศาสตร์์เกษตร ปีีที่่� 53 ฉบัับที่่� 1 มกราคม-เมษายน 2565

จากการทดลองในระยะที่่� 2 ช่่วงอายุุ 21–35 วันั 
พบว่่า ปริิมาณการกิินอาหาร อััตราการเปลี่่�ยนอาหาร
เป็็ นน้้ ำหนัั กตัั วปริิ ม าณการกิิ นน้้ ำ  และดัั ชนีี
ประสิทิธิิภาพการผลิติในทุกุกลุ่่�มการทดลองเมื่่�อเปรียีบ
เทียีบกับกลุ่่�มควบคุมุ (ไม่่เสริิมสารใด ๆ ; T1) ไม่่มีความ
แตกต่่างกัันอย่่างมีีนััยสำคััญทางสถิิติิ (P > 0.05) 
อย่่างไรก็็ตาม หากพิิจารณาปริิมาณการกิินน้้ำ (WI) พบว่่า 
กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบฝรั่่�ง 100 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร 
(T6) และกลุ่่�มที่่�เสริมิน้้ำสกัดัจากใบสะระแหน่่ 100 ซีซีีี
ต่่อน้้ำ 1 ลิิตร (T5) มีีแนวโน้้มของปริิมาณการกิินน้้ำ 
ที่่�สููง (P > 0.05) เนื่่�องจากใบฝรั่่�งและใบสะระแหน่่ 
มีีสารหอมระเหย ได้้แก่่ เมนทอล ไลโมนีน และ 
นีีโอเมนทอล ทำให้้น้้ำดื่่�มมีีกลิ่่�นหอม ซึ่่�งอาจกระตุ้้�น
ความอยากกิินน้้ำของไก่่เนื้้�อเพิ่่�มขึ้้�น อีีกทั้้�งไก่่เนื้้�อไม่่มีี
ต่่อมเหงื่่�อ ส่่งผลทำให้้ไม่่สามารถระบายความร้อนออก
จากตัวัสัตัว์ไ์ด้ ้(Hongviwat, 2002; Siriwathananukul 
et al., 2010) ทั้้�งนี้้� เมื่่�อพิจิารณาน้้ำหนักัสุดุท้า้ย (Final 
weight) และน้้ำหนักไก่่เนื้้�อที่่�เพิ่่�มขึ้้�น (BWG) พบว่่า กลุ่่�ม
ที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบสะระแหน่่ 100 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร 
(T5) มีีน้้ำหนัักเพิ่่�มขึ้้�น 996.13 ± 8.16 กรััม ซึ่่�งสููงกว่่า
กลุ่่�มทดลองอื่่�นอย่่างมีีนััยสำคััญทางสถิิติิ (P < 0.05) 
ดังัแสดงใน Table 2 เนื่่�องจากไก่่เนื้้�อได้้รับัสารเมนทอล
ที่่�เป็น็ส่่วนประกอบในใบสะระแหน่่ ซึ่่�งมีฤีทธิ์์�ช่่วยคลาย
ตััวให้้กล้้ามเนื้้�อในลำไส้้และช่่วยบรรเทาอาการลำไส้้
แปรปรวนได้้ อีกีทั้้�งมีสี่่วนกระตุ้้�นการไหลเวียีนของน้้ำดีี
ในไก่่เนื้้�อ สามารถช่่วยย่่อยอาหารประเภทไขมันัได้ ้การ
เสริิมสารสกััดจากใบสะระแหน่่จึงสามารถช่่วยลดไขมััน
ช่่องท้้องและต้้านอนุุมููลอิิสระอีีกด้้วย (Hongviwat, 
2002; Siriwathananukul et al., 2010; Pudpila, 
2011) ดัังนั้้�น จากผลการทดลองนี้้�แสดงให้้เห็็นว่่า การ
เสริิมใบสะระแหน่่ 100 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร ส่่งผลทำให้้
น้้ำหนัักไก่่เนื้้�อเพิ่่�มขึ้้�น สอดคล้้องกัับการศึึกษาของ Al-
Ankari et al. (2004) ที่่�ได้้ศึึกษาการเสริิมสะระแหน่่
สายพัันธุ์์� M. piperita บดแห้้งในอาหารที่่�ระดัับ 0.25, 
1.0, 1.5 และ 2.0 เปอร์์เซ็็นต์์ พบว่่า การเสริิม
สะระแหน่่ที่่�ระดับั 1.5 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ สามารถเพิ่่�มน้้ำหนักั
ตัวัได้ ้เมื่่�อเปรียีบเทียีบกับักลุ่่�มควบคุมุ (P < 0.05) และ

จากการศึกึษาของ Ocak et al. (2008) ที่่�ศึกึษาผลของ
การเสริิมสะระแหน่่สายพัันธุ์์� M. piperita บดแห้้ง พบ
ว่่า การเสริิมสะระแหน่่บดแห้้งที่่�ระดัับ 0.2 เปอร์์เซ็็นต์์ 
สามารถเพิ่่�มน้้ำหนักัตัวัในช่่วงอายุุ 21–35 วันั แต่่ไม่่ส่่ง
ผลต่่อน้้ำหนักัตัวัที่่�เพิ่่�มขึ้้�น และอัตัราการเปลี่่�ยนอาหาร
เป็็นน้้ำหนัักตััวที่่�อายุุ 42 วััน

เมื่่�อพิิจารณาตลอดช่่วงอายุุการเลี้้�ยงของไก่่
เนื้้�อ ตั้้�งแต่่ช่่วงอายุุ 1–35 วััน พบว่่า กลุ่่�มที่่�มีีการเสริิม
น้้ำสกััดจากใบสะระแหน่่ 100 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร (T5) มีี
น้้ำหนักสุดุท้้าย เท่่ากัับ 2,095.49 ± 28.19 กรััม น้้ำหนัก
เพิ่่�มขึ้้�น เท่่ากัับ 2,044.69 ± 28.75 กรััม และมีีค่่าดััชนีี
ประสิิทธิิภาพการผลิต เท่่ากัับ 375.60 ± 10.56  
ซึ่่�งดีีกว่่ากลุ่่�มทดลองอื่่�นอย่่างมีีนััยสำคััญทางสถิิติิ  
(P < 0.05) ดัังแสดงใน Table 3 จากการทดลอง 
แสดงให้้เห็็นว่่าการใช้้ใบสะระแหน่่มีีผลต่่อการกระตุ้้�น
สมรรถภาพการเจริิญเติิบโตของไก่่เนื้้�อตลอดช่่วงอายุุ 
(ช่่วงอายุุ 1–35 วััน) ส่่วนลัักษณะของน้้ำหนัักที่่�เพิ่่�มขึ้้�น 
ปริิมาณการกิิน และอััตราการเปลี่่�ยนอาหารเป็็น 
น้้ำหนักัตัวัให้ผ้ลดีใีนบางช่่วงอายุเุท่่านั้้�น ทั้้�งนี้้� อาจเนื่่�อง
มาจากปริิมาณความแตกต่่างของสารออกฤทธิ์์�ของ 
ใบสะระแหน่่ อีกีทั้้�งยัังมีีอีกีหลายปััจจััยที่่�ส่่งผลต่่อความ
ผัันแปรในการออกฤทธิ์์�ที่่�แตกต่่างกััน เช่่น อายุุของใบ
สะระแหน่่ และกระบวนการสกััดสารจากใบสะระแหน่่ 
เป็็นต้้น (Sriwiboon et al., 2004; Brenes and 
Roura, 2010) ขณะที่่� ไก่่เนื้้�อที่่�ช่่วงอายุุ 1–35 วััน ใน
กลุ่่�มควบคุุม (ไม่่เสริิมสารใด ๆ; T1) มีีปริิมาณการกิิน
น้้ำ เท่่ากับั 6,557.50 ± 77.99 ซีซีีตี่่อตัวั ซึ่่�งสูงูกว่่ากลุ่่�ม
ทดลองอื่่�นอย่่างมีีนััยสำคััญทางสถิิติิ (P < 0.05) 
เนื่่�องจากการทดลองครั้้�งนี้้�ทำการทดลองเลี้้�ยงไก่่ใน
ระบบโรงเรืือนเปิิด ทำให้้ไม่่สามารถควบคุุมอุุณหภููมิิ
และความชื้้�นสััมพััทธ์์ภายในโรงเรืือนได้้ ส่่งผลทำให้้ไก่่
เนื้้�อมีีปริิมาณการกิินน้้ำสููงกว่่ากลุ่่�มอื่่�น ๆ อีีกทั้้�งไก่่เนื้้�อ
ในช่่วงอายุุนี้้�เป็็นช่่วงของการเจริิญเติิบโต และมีีอััตรา
ของเมแทบอลิิซึึมสููง ทำให้้สััตว์์เกิิดความเครีียดได้้ง่่าย 
จึงึมีกีารหลั่่�งฮอร์์โมนคอร์์ติซิอลเพิ่่�มมากขึ้้�น และโรงเรือืน
มีีสภาพอากาศร้้อน ส่่งผลทำให้้ไก่่มีปริิมาณการกิินน้้ำ
เพิ่่�มขึ้้�น (Jirum and Srihanam, 2002)
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คุุณภาพซากและคุุณภาพเนื้้�อของไก่่เนื้้�อ
	 การเสริมิน้้ำสกัดัจากใบสะระแหน่่ ใบฝรั่่�ง และ
วิิตามิิน bio complex ต่่อคุุณภาพซากของไก่่เนื้้�อ พบ
ว่่า มีีเปอร์์เซ็็นต์์ซากหลัังเอาเครื่่�องในออก เปอร์์เซ็็นต์์
ชิ้้�นส่่วนต่่าง ๆ เช่่น หััวใจ ตัับ และปีีก เป็็นต้้น และ
เปอร์์เซ็็นต์์ไขมัันในช่่องท้้องไม่่แตกต่่างกัันอย่่างมีี 
นััยสำคััญทางสถิิติิ (P > 0.05) ดัังแสดงใน Table 4 
ทั้้�งนี้้�  การเสริิมน้้ำสกััดจากสมุุนไพรมีีผลต่่อดััชนีี
ประสิิทธิิภาพการผลิิต แต่่ไม่่ส่่งผลต่่อคุุณภาพซากของ
ไก่่เนื้้�อ ซึ่่�งขัดัแย้ง้กับัการศึกึษาของ Pudpila (2011) ที่่�
พบว่่า การเสริิมสะระแหน่่สายพัันธุ์์� M. cordifolia ใน
อาหารที่่�ระดัับ 0.5, 1.0, 1.5 และ 2.0 เปอร์์เซ็็นต์์ ต่่อ
ลัักษณะคุุณภาพซากที่่�อายุุ 0–42 วััน พบว่่า ไก่่เนื้้�อที่่�
ได้้รัับสะระแหน่่มีไขมัันช่่องท้้องลดลงอย่่างมีีนััยสำคััญ
ทางสถิิติิ (P < 0.05) เนื่่�องจากองค์์ประกอบใน 

ใบสะระแหน่่มีีความสามารถในการจัับกัับน้้ำดีีที่่�
สามารถช่่วยลดการย่่อยและการดููดซึึมไขมันัได้้ เมื่่�อไขมันั
ไม่่ถูกดูดูซึึมจึงขัับออกทางมูลู และเมื่่�อร่่างกายย่่อยไขมััน
จึงึต้อ้งดึงึคอเลสเตอรอล (Cholesterol) มาสังัเคราะห์์
น้้ำดีีขึ้้�นมาใหม่่ ทำให้้คอเลสเตอรอลในเลืือดลดลงและ
ช่่วยลดการสะสมของไขมันัในร่่างกายได้ ้ส่่งผลให้ไ้ขมันั
ช่่องท้้องลดลง (Jaturasitha et al., 2002) สำหรับ
คุุณภาพเนื้้�อ พบว่่า น้้ำหนักที่่�สููญเสีียเมื่่�อเก็็บรักษา 
เนื้้�อของไก่่เนื้้�อที่่�อุุณหภููมิิ 4 องศาเซลเซีียส เป็็นเวลา 
24 ชั่่�วโมง (Drip loss) มีีค่่าระหว่่าง 3.46 ± 0.07 ถึึง 
3.89 ± 0.17 เปอร์์เซ็็นต์์ และน้้ำหนักที่่�สููญเสีีย 
เมื่่�อต้้มสุุก (Boiling loss) มีีค่่าระหว่่าง 26.98 ± 0.24 
ถึึง 27.88 ± 0.88 เปอร์์เซ็็นต์์ ซึ่่�งไม่่มีีความแตกต่่างกััน
อย่่างมีนีัยัสำคัญัทางสถิติิริะหว่่างกลุ่่�มทดลอง (P > 0.05) 
ดัังแสดงใน Table 4
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สรุุป
	

การเสริิมน้้ำสกััดจากใบฝรั่่�ง ใบสะระแหน่่ 
และวิิตามินิ bio complex ต่่อสมรรถภาพการผลิติและ
คุุณภาพเนื้้�อของไก่่เนื้้�อ ช่่วงอายุุ 1–21 วััน ในกลุ่่�มที่่�
เสริมิน้้ำสกัดัจากใบฝรั่่�งผสมใบสะระแหน่่ 50 ซีซีีตี่่อน้้ำ 
1 ลิิตร มีีดััชนีีประสิิทธิิภาพการผลิตของไก่่เนื้้�อดีีที่่�สุุด 
ในขณะที่่�ช่่วงอายุุ 21–35 วััน และตลอดระยะการ
ทดลองที่่�ช่่วงอายุุ 1–35 วััน กลุ่่�มที่่�เสริิมน้้ำสกััดจากใบ
สะระแหน่่ 100 ซีีซีีต่่อน้้ำ 1 ลิิตร มีีน้้ำหนัักตััวเพิ่่�มขึ้้�น 
และดััชนีีประสิิทธิิภาพการผลิตของไก่่เนื้้�อดีีกว่่ากลุ่่�ม
ทดลองอื่่�น ๆ สำหรัับการเสริิมสมุุนไพรเข้้มข้้น วิิตามิิน 
bio complex น้้ำสกััดจากใบฝรั่่�ง และน้้ำสกััดจาก 
ใบสะระแหน่่ไม่่มีผลต่่อเปอร์์เซ็น็ต์์ซากและคุุณภาพเนื้้�อ

ทุกุลักัษณะ จากการศึึกษาครั้้�งนี้้�อาจเป็็นประโยชน์์และ
ทางเลืือกให้้เกษตรกรได้้เลืือกสรรสมุุนไพรเพื่่�อเพิ่่�ม
สมรรถภาพการผลิิตของไก่่เนื้้�อได้้ 

กิิตติิกรรมประกาศ
	

คณะผู้้�วิจิัยัขอขอบคุณุ บริษิัทั บีอีิงิ เว็็ล จำกััด 
สำหรัับการจััดหาสมุุนไพรสกััดเข้้มข้้น (Herb of 
LoxinTM) ในการดำเนิินการวิิจััย และขอขอบคุุณ
มหาวิิทยาลััยราชภััฏพระนครสำหรับสถานที่่�เลี้้�ยงสััตว์์
ทดลองและการสนัับสนุุนทุุนวิิจััยจากกองทุุนวิิจััย 
สถาบัันวิิจััยและพััฒนา มหาวิิทยาลััยราชภััฏพระนคร
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