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บทคัดย่อ 
 การออกแบบและสร้างเครื่องฉีกหมูฝอยถูกสร้างขึ้นเพ่ือลดเวลาและแรงงานในการฉีก                           
เนื้อหมูฝอย จุดประสงค์เพ่ือใช้ในวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม เครื่องต้นแบบประกอบไปด้วย 
โครงสร้างเครื่อง ช่องใส่วัตถุดิบ ชุดส่งก าลัง ชุดใบมีด ช่องทางออกของวัตถุดิบ และระบบควบคุม                   
การท างาน โดยใช้มอเตอร์ที่มีก าลัง 25 W เป็นเครื่องต้นก าลัง การท างานเป็นแบบเพลาหมุนชุดใบมีด
เรียงตรง ผลทดสอบการท างาน ความเร็วรอบในการหมุนเพลา 1 ,100 รอบต่อนาที สามารถผลิต                    
หมูฝอยได้ 44 กิโลกรัมต่อวัน และจากการวิเคราะห์เชิงเศรษฐศาสตร์วิศวกรรมให้ผลที่น่าพอใจส าหรับ
การลงทุนในวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม โดยมีระยะเวลาคืนทุน 0.77 ปี 
ค าส าคัญ: หมูฝอย, วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม, การฉีกหมูฝอย 
 

Abstract 
The Moofoy Shredding Pork prototype machine is designed and built in order 

to save time and labor for small-to-medium enterprises (SMEs). The prototype 
structure consists of a material slot, driving force set, blade set, material releasing slot, 
and uses a motor controlling system of 25 W. The driver motor initiates power of the 
spinning blade. The study result found that the performance of the machine with the 
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blade cutting speed at 1 ,100  rpm will produce a maximum of 44  kg/day of meat. 
Analysis reveals that this machine offers a payback period of 0.77 years representing 
an interesting investment opportunity for SMEs. 
Keywords: shredded pork, small to medium enterprise, shredded pork tear 
 
1. บทน า 
 หมูฝอยเป็นอาหารชนิดหนึ่งของคนไทยที่นิยมทานกันอย่างแพร่หลาย หมูฝอย คือ เนื้อหมู
ส่วนสะโพกที่น ามาต้มจนสุกจากนั้น ทุบให้ก้อนเนื้อหมูแตกตัวออกจากกันแล้วท าการฉีกหมูออกเป็น
เส้นฝอย จากนั้นจึงน าไปหมักกับเครื่องปรุงรส เช่น น้ าตาล ซีอ๊ิวขาว เกลือ หลังจากนั้นน าไปทอด                                      
ในน้ ามันร้อน ๆ ซึ่งใส่ใบเตยลงไปด้วย เพ่ือเพ่ิมกลิ่นหอมจากใบเตย ช่วยดูดซับกลิ่นหืน และช่วยให้
น้ ามันไม่ข้นเหนียว ความพิเศษอีกประการหนึ่งของหมูฝอย คือ ใส่หอมแดงซอยลงไปทอดพร้อม                                              
เนื้อหมูด้วย (Technology Clinic., 2015) หมูฝอยเป็นอาหารตามท้องตลาดที่มีผู้บริโภคเป็นจ านวนมาก 
เนื่องจากมีรสชาติที่อร่อย และหาทานได้ง่ายสามารถน าไปเป็นของฝากได้อีกด้วยนอกจากนั้น                                        
ยังสามารถเก็บรักษาไว้ได้เป็นเวลานาน 
 ปัจจุบันตลาดหมูฝอยมีการแข่งขันสูง ท าให้กลุ่มธุรกิจขนาดเล็กอย่างเช่น กลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
หรือ โอท๊อป และSME จ าเป็นต้องมีการพัฒนากระบวนการผลิตเพ่ือให้สามารถแข่งขันกันได้ และหาก
มีการเปิดตลาดสู่ประชาคมอาเซียน หรือ AEC การพัฒนากระบวนการผลิตหมูฝอยให้มีคุณภาพ                                        
และปริมาณที่สูงเป็นสิ่งจ าเป็นอย่างยิ่ง จากการที่ได้ไปศึกษาสินค้าหมูฝอย กับกลุ่มสตรีอาสาพัฒนา
บ้านหนองหลวง หรือวิสาหกิจชุมชนกลุ่มสตรีเกษตรบ้านหนองหลวงจังหวัดก าแพงเพชร เกี่ยวกับ
ขั้นตอนการท าหมูฝอยแบบปัจจุบัน พบว่ายังประสบปัญหาในด้านการฉีกเนื้อหมูฝอยที่ล่าช้า ต้องใช้
มือในการฉีก ซึ่งใช้ระยะเวลานานและสิ้นเปลืองพลังงานในการฉีก ดังนั้นหากต้องการผลิตหมูฝอย                                           
ในปริมาณที่มาก ๆ กลุ่มแม่บ้านจะเสียค่าใช้จ่ายในการจ้างคนฉีกหมูในปริมาณมาก ท าให้ควบคุม
คุณภาพให้สม่ าเสมอได้อยาก ต้องอาศัยความช านาญในการฉีกจึงจะได้หมูฝอยที่มีขนาดเส้นฝอย
ตามท่ีกลุ่มแม่บ้านต้องการ 
 วัตถุประสงค์ของงานวิจัยและพัฒนานี้ จึงด าเนินการออกแบบและสร้างเครื่องฉีกเส้นหมูฝอย
แบบอัตโนมัติขึ้น เพ่ือต้องการถ่ายทอดเทคโนโลยีนี้ สู่กลุ่มสตรีอาสาพัฒนาบ้านหนองหลวง                             
หรือวิสาหกิจชุมชนกลุ่มสตรีเกษตรบ้านหนองหลวง อ าเภอเมืองก าแพงเพชร จังหวัดก าแพงเพชร                            
ซึ่งต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์โอท๊อป (OTOP) ของจังหวัดก าแพงเพชร เพ่ือการแข่งขันในตลาดและการ
ส่งออกสู่ประเทศอาเซียนต้อนรับเศรษฐกิจอาเซียน AEC และการพัฒนาเครื่องจักรเพ่ือหาลักษณะ               
การเรียงตัวของใบมีด และความเร็วรอบของใบมีดที่เหมาะสมกับเครื่องฉีกหมูฝอย 
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2. วัตถุประสงค์ของการวิจัย 
 2.1 เพ่ือออกแบบและพัฒนาเครื่องฉีกเส้นหมูฝอยอัตโนมัติ 
 2.2 เพ่ือหาประสิทธิภาพของเครื่องฉีกเส้นหมูฝอยอัตโนมัติ 
 
3. วิธีด าเนินการวิจัย 
 3.1 ศึกษาข้อมูล 

จากการศึกษาดูงานของกลุ่มแม่บ้านแม่ล าดวน พบว่ากรรมวิธีการผลิตหมูฝอย คือเริ่มจาก
น าเนื้อหมูส่วนสะโพกมาหั่นส่วนที่เป็นมันออก จากนั้นต้มหมูให้สุกเป็นระยะเวลา 45 นาที เสร็จแล้ว
น ามาพักน้ าแล้วหั่นเป็นชิ้นพอประมาณจากนั้นต้มต่อ 5 - 10 นาที หลังจากนั้นใช้สากในการทุบหมู                            
ให้แตกออกเป็นเส้นตามลักษณะของเนื้อหมูเพ่ือง่ายต่อการใช้มือฉีก สุดท้ายคือฉีกหมูให้เป็นเส้นฝอย
ตามขนาดที่ต้องการ 
 3.2 การออกแบบเครื่องต้นแบบ 

จากการศึกษาปัญหาและข้อมูลต่าง ๆ ส าหรับการออกแบบเครื่องฉีกเส้นหมูฝอยต้นแบบ
เพ่ือใช้ในธุรกิจขนาดเล็กนั้น ได้ท าการทดลองหาลักษณะการเรียงตัวของใบมีดก่อนหน้าโดยใช้ลักษณะ
ใบมีด 2 ลักษณะ คือใบมีดแบบเรียงตรง และใบมีดแบบเรียงเฉียง ดังภาพที่ 2 โดยการปรับเปลี่ยน
ความเร็วรอบในการฉีกหมูฝอย 4 ระดับ คือ 1,000 รอบ/นาที 1,100 รอบ/นาที 1,200 รอบ/นาที 
และ 1,300 รอบ/นาที เพ่ือท าการศึกษาและหาลักษณะของเส้นหมูที่ฉีกออกมา 

จากข้อมูลที่ท าการออกแบบ ขนาดรูปร่างของเครื่องฉีกหมูฝอยได้โดยจะท าการค านวณ ดังนี้ 
  1) การค านวณเพลา (Thaiengineering. 2013) 
 

 
ภาพที่ 1 แสดงการเคลื่อนที่ของแรง 
 

จากการใช้เครื่องชั่งแบบแขวนโดยใช้ดึงเพลาบด ตัวเพลาได้ใช้แรงดึง 2.275 กิโลกรัม หรือ 

2.275 x 9.81= 22.32 N (F) ความยาวตัวเพลาบดหมูมีขนาด 330 mm (S) หา τ ได้จากสมการ (1) 
 

 τ = F x S (1) 
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เมื่อ F = แรงที่กระท าต่อเพลา (N) 
 S =      ระยะทาง (m) 
 τ =      22.32 x 0.330 m 
  =     7.3656 (N.m) 

 

เนื่องจากแรงบิดที่ค านวณมาได้นั้น คือ 7.3656 N.m. ซึ่งเป็นแรงบิดจากเพลา (τ) ในการบด
หมูฝอย โดยความเร็วรอบที่ต้องการในการบดหมูฝอย คือ 20 rpm การหาก าลังมอเตอร์จากแรงบิด                  
ที่ได้จากสมการ (2) 
 

 Hp  = 𝜏 ×𝑟𝑝𝑚 

5252
  (2) 

 Hp  = 7,365.6  20
5252
   

 Hp  = 0.028  
เมื่อ  τ  = แรงบิดที่ท าให้เพลาบดหมุน (N.m)  
 rpm = จ านวนรอบที่ต้องการ (รอบต่อนาที)  

 

  ซึ่ง 1 HP = 746 W ดังนั้น 0.028 HP = 0.028 746
1
  =20.8 W 

ดังนั้นจึงควรเลือกใช้มอเตอร์ขนาดไม่น้อยกว่า 20.88 W จึงเลือกใช้มอเตอร์ขนาด 25 W 
ตามมาตรฐาน 
 

  
  (ก)              (ข) 

ภาพที่ 2 ลักษณะการเรียงตัวของใบมีด (ก) ใบมีดแบบเรียงตรง (ข) ใบมีดแบบเรียงเฉียง 
 

จากการทดสอบข้างต้นพบว่า จะมีลักษณะของเส้นหมูฝอยที่ได้ ดังภาพที่ 4 ลักษณะใบมีด
แบบเรียงตรงให้ประสิทธิภาพในการฉีกหมูฝอยได้ดีกว่าใบมีดแบบเรียงเฉียง เนื่องจากว่าใบมีดแบบ
เรียงตรงสามารถฉีกหมูได้ส่วนที่เป็นเส้นฝอยได้มากที่สุด และมีปริมาณส่วนที่ยังฉีกไม่ขาดน้อยที่สุด 
ดังตารางที ่1  
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ภาพที่ 3 ลักษณะของเส้นหมูฝอยท่ีได้จากการทดลองหาการเรียงตัวของใบมีดที่เหมาะสม 
 
ตารางที่ 1 ปริมาณของเส้นหมูฝอยลักษณะต่าง ๆ ที่ฉีกได้จาการทดลองหาการเรียงตัวของใบมีด                             

ที่เหมาะสม 
ลักษณะการเรียงตัว

ของใบมีด 
ความเร็วรอบ 
(รอบ/นาที) 

ส่วนที่ฉีกเป็น
เส้นฝอย (กรัม) 

ส่วนที่ฉีก                
เป็นเศษ (กรัม) 

ส่วนที่ฉีก                 
ยังไม่ขาด (กรัม) 

ใบมีดเรียงตรง 1,000 360 60 180 
1,100 400 20 180 
1,200 160 260 180 
1,300 100 380 120 

ใบมีดเรียงเฉียง 1,000 200 70 300 
1,100 260 40 300 
1,200 140 240 140 
1,300 90 380 130 

 ดังนั้นในการทดลองนี้จึงก าหนดใช้ใบมีดแบบเรียงตรง มีลักษณะดังภาพที่  4 สามารถ
ออกแบบโดยใช้หลักการออกแบบทางวิศวกรรม และโปรแกรมคอมพิวเตอร์ช่วยในการออกแบบ 
(CAD) (Krutz et al., 1994, Shigley et al., 1989)  ส่วนประกอบของเครื่ องประกอบไปด้วย
ส่วนประกอบหลัก คือ ชุดควบคุมระบบการท างาน โครงสร้างเครื่อง ช่องใส่หมูมีลักษณะเป็นรูป
สี่เหลี่ยมคางหมู โดยช่องด้านบนมีขนาดกว้าง 50 มิลลิเมตร ช่องด้านล่างกว้าง 40 มิลลิเมตร                                       
ชุดมอเตอร์เพลาบดหมูและฉีกหมู ขนาด 25 W จ านวน 2 ตัว ที่ล าเลียงหมูตก ช่องว่างด้านล่างกว้าง 
10 มิลลิเมตร ตัวปรับระยะเพลาบดหมู ดังภาพที่ 5 วัสดุที่ใช้ในการสร้างชิ้นส่วน คือสแตนเลส                          
เกรด 304 ซึ่งเป็นวัสดุส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร (Notification of the Ministry of Public Health 
No.193 2000) 
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ภาพที่ 4 ลักษณะใบมีที่ใช้ในเครื่องฉีกเส้นหมูฝอยต้นแบบ 
 

  
       (ก)       (ข) 

ภาพที่ 5 เครื่องฉีกหมูฝอย (ก) แบบเครื่องต้นแบบด้วยโปรแกรม CAD (ข) เครื่องฉีกเส้นหมูฝอย
ต้นแบบ 

 

 
ภาพที่ 6 กลไกการท างานของเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบ 

 
 3.3 การทดลอง 

วิธีการทดลองการท างานของเครื่องโดยการใช้หมูน้ าหนัก 1 กิโลกรัม ต้มด้วยน้ าเดือด 
100 องศาเซลเซียส ระยะเวลาในการต้มเวลา 50 นาที หลังจากการต้มพบว่าหมู 1 กิโลกรัม จะมีการ
หดตัวลงหรือเพียง 600 กรัมเท่านั้น  
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(ก)          (ข) 

ภาพที่ 7 หมูส่วนสะโพก (ก) หมูสดหั่นตามขนาด 1 กิโลกรัม (ข) หมูหลังจากการต้ม 
 

หลังจากนั้นน าหมูที่ได้จากการต้มมาทดลองกับเครื่องฉีกเส้นหมูฝอยต้นแบบ ได้มีการ
ออกแบบการทดลอง โดยการแบ่งความเร็วรอบออกเป็น 4 ความเร็วรอบ ได้แก่ 1,000 รอบต่อนาที 
1,100 รอบต่อนาที 1,200 รอบต่อนาที และ 1,300 รอบต่อนาที หลังจากท าการทดลองตามตัวแปร                
ที่ก าหนด หมูฝอยที่ได้จะถูกน ามาตรวจสอบทางกายภาพ 
 

4. ผลการทดลอง 
4.1 ผลการทดลองหาความเร็วรอบที่ดีที่สุดที่ใช้ในการฉีกหมูฝอย  

หลังจากทดสอบเครื่องฉีกเส้นหมูฝอยต้นแบบภายใต้ตัวแปรที่แตกต่างกัน 4 ระดับนั้น
พบว่าประสิทธิภาพการท างานของเครื่องมีความแตกต่างกันซึ่งผลการตรวจสอบทางกายภาพของเส้น
หมูฝอยหลังจากฉีกด้วยเครื่องฉีกเส้นหมูฝอยต้นแบบ พบว่าจะมีลักษณะของเส้นหมูฝอยที่ ได้                               
3 ลักษณะ คือ 1) ลักษณะของหมูที่ฉีกออกมาแบบเป็นเส้นฝอยเหมาะส าหรับน าไปทอดขายตาม
ท้องตลาดดังภาพที่ 8 (ก) 2) ลักษณะของหมูที่ฉีกออกมาเป็นเศษมีขนาดเส้นเล็กไม่นิยมน าไปทอดขาย
ตามท้องตลาดเพราะจะท าให้ทอดแล้วไหม้ได้ง่าย ดังภาพที่ 8 (ข) และ 3) ลักษณะของหมูที่ฉีกออก
มาแล้วยังไม่ขาดซึ่งไม่เหมาะส าหรับการน าไปทอดเพราะมีลักษณะของเส้นหมูที่ใหญ่เกินไป                             
แต่สามารถน ากลับไปฉีกได้ใหม่ ดังภาพที่ 8 (ค)  
 

   
       (ก)       (ข)     (ค) 

ภาพที่ 8 ลักษณะเส้นหมู (ก) เส้นหมูแบบเป็นเส้นฝอย (ข) เส้นหมูแบบเป็นเศษ  
(ค) เส้นหมูที่ฉีกยังไม่ขาด 
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   การทดลองหาความเร็วรอบที่ดีที่สุดในการฉีกหมูฝอย ได้มีการทดลองหาลักษณะของเส้นหมู
ในแต่ละครั้ง พบว่าที่ความเร็วรอบในการฉีกหมู 1 ,000 รอบ/นาที เส้นฝอย 360 กรัม เศษเส้นขาด             
60 กรัม และส่วนที่ฉีกยังไม่ขาด 180 กรัม ที่ความเร็วรอบในการฉีกหมู 1,100 รอบต่อนาที                                  
ได้ลักษณะของหมูส่วนที่ฉีกเป็นเส้นฝอย 400 กรัม ส่วนที่ฉีกเป็นเศษ 20 กรัม และส่วนที่ฉีกยังไม่ขาด 
180 กรัม ความเร็วรอบในการฉีกหมู 1,200 รอบต่อนาที ได้ลักษณะของหมูส่วนที่ฉีกเป็นเส้นฝอย 
160 กรัม ส่วนที่ฉีกเป็นเศษ 260 กรัม และส่วนที่ฉีกยังไม่ขาด 180 กรัม ความเร็วรอบในการฉีกหมู 
1,300 รอบต่อนาที ได้ลักษณะของหมูส่วนที่ฉีกเป็นเส้นฝอย 100 กรัม ส่วนที่ฉีกเป็นเศษ 380 กรัม
และส่วนที่ฉีกยังไม่ขาด 120 กรัม จากการวิเคราะห์ผลพบว่าได้ส่วนที่ ฉีกเป็นเส้นฝอยได้ดีที่สุด                                 
ที่ความเร็วรอบ 1,100 รอบต่อนาที เนื่องจากความเร็วรอบที่ 1,100 รอบต่อนาที มีอัตราความเร็ว
รอบที่สัมพันธ์กับเพลาบดหมูที่ความเร็วรอบ 20 รอบต่อนาที ส่วนที่ฉีกเป็นเส้นฝอยได้น้อยที่สุด                                                      
ที่ความเร็วรอบ 1,300 รอบต่อนาที เนื่องจากความเร็วรอบท่ี 1,300 รอบต่อนาที มีอัตราความเร็วรอบ         
ที่สูงเกินไปกับเพลาบดหมู จึงท าให้ได้ส่วนที่ฉีกเป็นเศษมากกว่าส่วนที่ฉีกเป็นฝอย 
 

 
ภาพที่ 9 ปริมาณหมูที่ท าการฉีกด้วยเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบที่ความเร็วรอบต่าง ๆ 

 
ดังนั้นจึงสรุปได้ว่าที่ความเร็วรอบของใบมีด 1,100 รอบต่อนาที เป็นความเร็วรอบท่ีเหมาะสม

ที่สุดในการฉีกหมูฝอยด้วยเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบ 
4.2 การวิเคราะห์ประสิทธิภาพการท างานของคนและเครื่องจักรในการฉีกหมูฝอย 

จากการวิเคราะห์ผลของประสิทธิภาพการท างานของคนกับเครื่องจักร พบว่าในอัตรา
การผลิตหมู 1 กิโลกรัม (จากปริมาณหมูที่ฉีกเป็นเส้น) คนใช้ระยะเวลาในการฉีกหมู 30 นาที 



 
 
 

Industrial Technology Lampang Rajabhat University Journal         85 

วารสารวิชาการคณะเทคโนโลยีอตุสาหกรรม  มหาวิทยาลยัราชภฏัล าปาง 

ปีท่ี  12  ฉบับท่ี 1   มกราคม 2562 – มิถุนายน 2562 

เนื่องจากคนต้องใช้ไม้ทุบหมูเพ่ือให้เนื้อหมูแตกออกมาเป็นแนวเส้นจากนั้นค่อยท าการฉีกหมูทีละเส้น
ตามแนวที่แตกจึงท าให้เสียเวลานานในการฉีกหมู เมื่อเทียบกับเครื่องจักรแล้ว เครื่องจักรใช้เวลา                       
ในการฉีกหมู 7 - 8 นาที เนื่องจากเครื่องจักรมีก าลังบดหมูได้ดีกว่าไม้ทุบหมูและมีเพลาในการฉีกหมู                    
ที่ความเร็วรอบสูงกว่าคนฉีกทีละแนวเส้น เครื่องจักรจึงมีความได้เปรียบอยู่ที่ 30/8 หรือเท่ากับ 3.7 เท่า 

4.3 การวิเคราะห์ก าลังการผลิต 
การวิเคราะห์หาความเร็วรอบที่เหมาะสมนั้น สามารถน าผลดังกล่าวมาท าการวิเคราะห์

เพ่ือหาก าลังการผลิต เมื่อใช้ความเร็วรอบและใบมีดเป็นตัวแปรในการฉีก พิจารณาจากการฉีก                               
แต่ละครั้ง ซึ่งเปรียบเทียบระหว่างอัตราการผลิตแบบดั้งเดิมกับอัตราการผลิตจากเครื่องฉีกหมูฝอย 

จากการวิเคราะห์กระบวนการผลิต การฉีกหมูฝอยแบบดั้งเดิมของกลุ่มแม่บ้านจะต้องใช้
เวลาในการผลิต 125 นาทีต่อหมู 1 กิโลกรัม (หากคิดขั้นตอนการฉีกหมูอย่างเดียวจะต้องใช้เวลา
ประมาณ 30 นาทีต่อหมู 1 กิโลกรัม) เนื่องจากลดขั้นตอนการเตรียมอุปกรณ์ต่าง ๆ ออกไป  

จากการวิเคราะห์กระบวนการผลิต การฉีกหมูฝอยด้วยเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบจะต้อง
ใช้เวลาในการผลิต 100.7 นาทีต่อหมู 1 กิโลกรัม (หากคิดขั้นตอนการฉีกหมูอย่างเดียวจะต้องใช้เวลา
ประมาณ 7 นาทีต่อหมู 1 กิโลกรัม) เนื่องจากลดขั้นตอนการเตรียมอุปกรณ์ต่าง ๆ ออกไป เมื่อน าเวลา
จากการฉีกหมูฝอยของกลุ่มแม่บ้านกับเครื่องฉีกหมูฝอย พบว่า เครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบสามารถ                  
ลดเวลาการท างานได้ถึง 24.3 นาทีต่อหมู 1 กิโลกรัม 

ดังนั้นจึงควรฉีกหมูฝอยด้วยเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบ เนื่องจากใช้เวลาในการผลิตน้อยกว่า
คนฉีกและสามารถเพ่ิมก าลังการผลิตได้มากขึ้น แต่ยังไม่สามารถสรุปได้ทั้งหมด จึงน ามาวิเคราะห์                           
ในเรื่องของต้นทุนในการผลิต 

4.4 การวิเคราะห์ทางเศรษฐศาสตร์ 
การตัดสินใจการลงทุนในตัวเลือกต่าง ๆ จ าเป็นอย่างยิ่งส าหรับการวิเคราะห์หาจุดคุ้มทุน 

เพ่ือเป็นการวิเคราะห์ความสัมพันธ์ รายได้ และผลก าไรที่ปริมาณการผลิตต่าง ๆ ต้นทุนผลการ
วิเคราะห์เชิงเศรษฐศาสตร์วิศวกรรมที่ ได้จากการประเมินค่าใช้จ่ ายเบื้องต้น โดยคิดที่ ราคา
เครื่องต้นแบบ 60,000 บาท อายุการใช้งาน 5 ปี มูลค่าซาก 1,000 บาท ค่าเสียโอกาสเงินลงทุน                   
ร้อยละ 6.65 (MLR Thamachart Bank., 2017) ก าลังการผลิต 44 กิโลกรัมต่อวัน จ านวนวันท างาน 
104 วันต่อปี รายได้จากการผลิตสินค้าจากเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบ 124,820 บาทต่อปี และค่าซ่อม
บ ารุง 3,000 บาทต่อปี ซึ่งสามารถค านวณระยะเวลาคืนทุนของเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบ ได้ดังสมการ
ที่ 1 (Yaemphuan, P., 2005) 

 
ระยะเวลาการคืนทุน = -ราคาเครื่อง + รายได้ต่อปี (A/P, i, n) + มูลค่าซาก (A/F, i, n)             (3) 

+ ต้นทุนแปรผัน + ค่าแรงงานต่อปี 
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โดยที่ (A/P, i, n) คือ Capital recovery factor, (A/F, i, n) คือ Sinking Fund factor, i คือ
อัตราดอกเบี้ย, n คือ อายุการใช้งาน 

จากการค านวณระยะเวลาการคืนทุนของเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบ พบว่า ใช้ระยะเวลาคืน
ทุนเพียง 0.77 ปี ซึ่งถือว่าเป็นตัวเลือกที่ดีส าหรับการลงทุน เนื่องจากมีระยะเวลาคืนทุนต่ ากว่าอายุ
การใช้งานของเครื่องอยู่มาก 
 
5. สรุปผลและการอภิปรายผล 

จากการทดลองประสิทธิภาพของเครื่องฉีกหมูฝอยที่ออกแบบโดยการศึกษาลักษณะของการ
เรียงตัวของใบมีด และความเร็วรอบของใบมีดในการฉีกหมูฝอยที่ส่งผลต่อลักษณะของเส้นหมูฝอย 
เพ่ือหาลักษณะการเรียงตัวของใบมีด และความเร็วรอบของใบมีดที่เหมาะสมที่สุดในการฉีกหมูฝอย 
โดยใช้ตัวชี้วัดผลการศึกษา คือ ประสิทธิภาพในการฉีกหมูฝอยและก าลังการผลิต พบว่าลักษณะ                      
การเรียงตัวของใบมีดแบบเรียงตรงมีประสิทธิภาพในการฉีกหมูฝอยมากกว่าลักษณะใบมีด                                 
แบบเรียงเฉียง เนื่องจากว่าได้ปริมาณของเส้นหมูฝอยแบบเป็นเส้นฝอยมากกว่า 

ผลการทดลองใช้ความเร็วรอบต่าง ๆ ตามที่ก าหนด พบว่าเครื่องฉีกหมูฝอยต้นแบบสามารถ
ฉีกหมูฝอยได้มีและสิทธิภาพที่สุดที่ความเร็วรอบ 1,100 รอบต่อนาที และได้ปริมาณหมูฝอยเป็น                    
เส้นฝอย 400 กรัม จากหมู 600 กรัม หรือร้อยละ 66.67 ซึ่งเครื่องฉีกหมูฝอยสามารถฉีกหมูฝอยได้                      
44 กิโลกรัมต่อวัน 

การวิเคราะห์ทางเศรษฐศาสตร์ พบว่าเครื่องฉีกหมูฝอยให้ก าไร 17.67 บาทต่อกิโลกรัม                            
กลุ่มแม่บ้านท าการผลิตสัปดาห์ละ 2 วัน คิดเป็น 104 วันต่อปี มีก าไรปีละ 124 ,820.8 บาท หักค่า
ซ่อมบ ารุงเครื่องจักรปีละ 3,000 บาท จึงมีก าไรสุทธิปีละ 121,820.8 บาท ระยะเวลาคืนทุน 0.51 ปี 
หรือ 6 เดอืน 

 
6. กิตติกรรมประกาศ  

งานวิจัยนี้ได้รับการสนับสนุนจาก RMUTT financial budget in fiscal in 2017 ที่ได้ให้
งบประมาณสนับสนุนโครงการวิจัย และขอขอบคุณภาควิชาวิศวกรรมอุตสาหการ คณะวิศวกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ให้การสนับสนุนในด้านต่าง ๆ จนโครงงานวิจัยนี้ประสบ
ผลส าเร็จในการด าเนินงานเป็นอย่างดี ทางผู้วิจัยขอขอบคุณมา ณ โอกาสนี้ด้วย 
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