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บทคัดย่อ  

การวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาผลผลิตของสาหร่ายพวงองุ่น (Caulerpa lentillifera) ที่เลี้ยงด้วยน้้า
ทะเลผสมในอัตราส่วนที่ต่างกัน วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (Completely Randomized Design; CRD)  
มี 4 ชุดทดลองๆ ละ 3 ซ้้า รวม 12 หน่วยทดลอง น้้าทะเลผสมประกอบด้วย น้้าทะเล น้้าเกลือวิทยาศาสตร์ และ
น้้าเกลือแกง ในอัตราส่วน 1) 2:1:0 2) 2:0:1 3) 1:1:1 และ 4) 3:0:0 (ตัวควบคุม) เลี้ยงในโหลแก้วขนาดเส้นผ่าน
ศูนย์กลาง 22 เซนติเมตร น้าสาหร่ายพวงองุ่นลงเลี้ยงโหลละ 150 กรัม ที่ระดับความเค็ม 30 ppt ให้อากาศและแสง
ตลอดเวลา หลังจากเลี้ยงเป็นเวลา 21 วัน พบว่า สาหร่ายพวงองุ่นท่ีเลี้ยงในน้้าทะเลอย่างเดียว (ตัวควบคุม) มีผลผลิต
มากที่สุด น้้าหนักเฉลี่ย 265±5 กรัม ไม่แตกต่างกับสาหร่ายที่เลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมอัตราส่วน 2:0:1 น้้าหนักเฉลี่ย 
226.67±22.54 กรัม แต่แตกต่างกับสาหร่ายที่เลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมในอัตราส่วน 2:1:0 และ 1:1:1 ตามล้าดับ  
อย่างมีนัยส้าคัญทางสถิติ (p<0.05) 
 
ค้าส้าคัญ : สาหร่ายพวงองุ่น น้้าทะเลผสม ผลผลิต 
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ABSTRACT 
 The objective of this research was to investigate the yield of Sea Grapes (Caulerpa 
lentillifera) grown in mixed sea water in different ratios. Using Completely Randomized Design 
(CRD), there were 4 treatments and 3 replications, a total of 12 units. The mixed sea water 
included sea water, scientific salt water and salt water in different ratios : 1) 2:1:0 2) 2:0:1 3) 1:1:1) 
and 4) 3:0:0 (control). Sea Grapes were cultured for 21 days. The results showed that the 3:0:0 
ratio (control) of mixed sea water yielded the highest average weight of 265 ± 5 grams, which was 
not significantly different from that of Sea Grapes cultured in mixed sea water 2:0:1 ratio, which 
had an average of 226.67 ± 22.54 grams. However, there were significant differences between the 
yield from the control and yield from 2:1:0 and 1:1:1 ratios. 
 
Keywords : Caulerpa lentillifer; mixed sea water; product  
 

บทน้า 
สาหร่ายพวงองุ่นเป็นสาหร่ายทะเลสีเขียว (green algae) ช่ือสามัญ Sea Grapes ช่ือวิทยาศาสตร์ 

Caulerpa lentillifera เป็นสาหร่ายที่มีเม็ดกลมและเป็นช่อคล้ายพวงองุ่น แพร่กระจายอยู่ในเขตอบอุ่น พบใน
บริเวณอ่าวไทย ชายฝั่งทะเลตะวันตก และตะวันออก ตลอดจนชายฝั่งทะเลอันดามัน ในบริเวณพื้นที่ชายฝั่งทะเล
ภาคใต้ของไทย สาหร่ายชนิดนี้อุดมด้วยแร่ธาตุ และวิตามินหลายชนิด ทั้งกรดไขมัน วิตามินบี วิตามินอี และเกลือแร่ 
ได้แก่ I, P, Zn, Ca, Mg, Se, Fe, Mn, Co เป็นแหล่งส้าคัญของแมกนีเซียมที่ช่วยลดความดันโลหิต และป้องกัน
โรคหัวใจล้มเหลว ช่วยต้านมะเร็ง มีไอโอดีนสูงช่วยผู้ป่วยที่เป็นโรคไทรอยด์ [1] น้าไปใช้ประโยชน์ในการบ้าบัด
คุณภาพน้้า ใช้สาหร่ายเป็นอาหารสัตว์น้้า [2] 

สาหร่ายพวงองุ่นเป็นสาหร่ายทะเลที่มีศักยภาพในการน้ามาเลี้ยง ส้าหรับการบริโภคและการส่งออก  
เพื่อเพิ่มรายได้ให้แก่ประเทศอีกทางหนึ่ง การเพาะเลี้ยงสาหร่ายพวงองุ่นสามารถท้าได้ 3 รูปแบบ คือ การเลี้ยงในบ่อ
พักน้้า การเลี้ยงในบ่อดินหรือบ่อเลี้ยงสัตว์น้้า และการเลี้ยงในบ่อคอนกรีต สาหร่ายพวงองุ่นเจริญเติบโตได้ดีในน้้าที่มี
สารอาหารสมบูรณ์และมีแสงแดด ไม่สามารถเจริญเติบโตและทนต่อน้้าจืดได้ [1] มีนักวิชการท้าการศึกษาเกี่ยวกับ
ปัจจัยที่เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตของสาหร่ายพวงองุ่น เช่น การทดลองเลี้ยงสาหร่ายพวงองุ่นในตู้กระจกที่ความ
เค็มต่างกัน พบว่าท่ีความเค็ม 30 ppt สาหร่ายพวงองุ่นมีการเจริญเติบโตดีที่สุด [3] การทดลองเลี้ยงสาหร่ายเม็ดพริก
ในบ่อดินร่วมกับสาหร่ายผมนาง และสาหร่ายมงกุฎหนาม เป็นระยะเวลา 4.5 เดือน พบว่า ได้ผลผลิตรวมเพิ่มขึ้น
เฉลี่ย 2,820 6,729 และ 1,648 กรัม ตามล้าดับ ที่ความเค็มเฉลี่ย 25-30 ppt [4] การศึกษาการเจริญเติบโตของ
สาหร่ายพวงองุ่นภายใต้สภาวะควบคุมในห้องปฏิบัติการ พบว่า การเลี้ยงที่ความเค็ม 30 ppt สาหร่ายพวงองุ่น
สามารถเจริญเติบโตได้ดีที่สุด ส้าหรับอุณหภูมิและความเข้มแสงที่เหมาะสมในการเจริญเติบโตของสาหร่าย  คือ  
ที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส และที่ความเข้มแสง 7.2 ± µE m-2s-1 [2] 
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ปัจจัยที่มีผลต่อการเจริญเติบโตของสาหร่ายพวงองุ่นมีหลายประการ  ได้แก่ ฤดูกาล แสง อุณหภูมิ 
สารอาหารที่อยู่ในน้้าทะเล ความขุ่นของน้้า ปริมาณออกซิเจนที่ละลายในน้้า ค่าความเป็นกรดเป็นด่าง (pH)  
ความเค็ม [2] นอกจากปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับการเลี้ยงแล้ว ยังมีปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับการเก็บรักษาด้วย เนื่องจาก
สาหร่ายพวงองุ่นมีอายุการเก็บรักษาสั้นมาก สามารถเก็บรักษาได้นานประมาณ 3-4 วัน ที่อุณหภูมิปกติ ไม่สามารถ
เก็บรักษาในตู้เย็นได้เพราะจะท้าให้เซลล์เสื่อมสภาพ [5] จึงท้าให้มีการแพร่กระจายผลผลิตของสาหร่ายพวงองุ่น  
เพื่อบริโภคอยู่ในวงแคบ จากปัญหาการเพาะเลี้ยงดังกล่าว ผู้วิจัยจึงมีความสนใจที่จะศึกษาผลผลิตของสาหร่ายพวง
องุ่นที่เลี้ยงในน้้าทะเลผสมในอัตราส่วนที่ต่างกันในห้องปฏิบัติการ โดยควบคุมสภาพแวดล้อมที่จ้าเป็นต่อการ
เจริญเติบโต ได้แก่ ความเค็ม แสง และอากาศ เพื่อให้ได้ข้อมูลที่เป็นประโยชน์ในการพัฒนาการเพาะเลี้ยงสาหร่าย
พวงองุ่นในพ้ืนท่ีห่างไกลทะเลต่อไป  

 

วิธีด้าเนินการวิจัย 
วางแผนการทดลองแบบสุ่มตลอด (Completely Randomized Design; CRD) โดยแบ่งการทดลองเป็น  

4 ชุดทดลอง (Treatment) ชุดทดลองละ 3 ซ้้า (Replication) รวม 12 หน่วยการทดลอง ดังนี ้
 
ชุดทดลองที่ 1 น้้าทะเล 2 ส่วน น้้าเกลือวิทยาศาสตร์ 1 ส่วน น้้าเกลือแกง 0 ส่วน 
ชุดทดลองที่ 2 น้้าทะเล 2 ส่วน น้้าเกลือวิทยาศาสตร์ 0 ส่วน น้้าเกลือแกง 1 ส่วน 
ชุดทดลองที่ 3 น้้าทะเล 1 ส่วน น้้าเกลือวิทยาศาสตร์ 1 ส่วน น้้าเกลือแกง 1 ส่วน 
ชุดทดลองที่ 4 น้้าทะเล 3 ส่วน (control)  
 
วิธีการทดลอง 
1.  เตรียมภาชนะส้าหรับเลี้ยง  

เตรียมโหลแก้ว ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 22 เซนติเมตร สูง 32 เซนติเมตร จ้านวน 12 ใบ ท้าความ
สะอาดโดยใช้ฟองน้้าและล้างด้วยน้้าสะอาด ผึ่งให้แห้ง 1 วัน  

2.  การเตรียมน้้าชนิดต่างๆ 
2.1 น้้าทะเล เป็นน้้าทะเลที่น้ามาจากศูนย์วิจัยและพัฒนาประมงอ่าวไทยตอนล่าง (สงขลา) ที่ผ่านการ

ปรับความเค็มให้ได้ 30 ppt และท้าการฆ่าเชื้อด้วยคลอรีนแล้ว  
2.2 น้้าเกลือแกง เตรียมโดยการน้าเกลือแกงละลายด้วยน้้าสะอาดให้ได้ความเค็ม 30 ppt  
2.3 น้้าเกลือวิทยาศาสตร์ เตรียมโดยการน้าเกลือวิทยาศาสตร์ละลายด้วยน้้าสะอาด ให้ได้ความเค็ม 

30 ppt (ภาพท่ี 1) 
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ภาพที ่1 เกลือวิทยาศาสตร ์
 

3.  การเตรียมน้้าทะเลผสมน้้าเกลือวิทยาศาสตร์และน้้าเกลือแกงตามอัตราส่วน (ภาพท่ี 2) ดังนี ้ 
3.1 อัตราส่วน 2:1:0 ใช้น้้าทะเล 6 ลิตร และน้้าเกลือวิทยาศาสตร์ 3 ลิตร 
3.2 อัตราส่วน 2:0:1 ใช้น้้าทะเล 6 ลิตร และน้้าเกลือแกง 3 ลิตร 
3.3 อัตราส่วน 1:1:1 ใช้น้้าทะเล 3 ลิตร น้้าเกลือวิทยาศาสตร์ 3 ลิตร และน้้าเกลือแกง 3 ลิตร 
3.4 อัตราส่วน 3:0:0 ใช้น้้าทะเล 9 ลิตร  
 

 
 

ภาพที่ 2 การเตรียมน้า้ทะเลผสมบรรจุโหลๆละ 9 ลิตร 
 

4.  น้าสาหร่ายพวงองุ่น (ภาพท่ี 3) ใส่ลงในโหลทดลอง โหลละ 150 กรัม  
 

 
 

ภาพที่ 3 สาหร่ายพวงองุ่น Caulerpa lentillifera  
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5. ให้แสงด้วยหลอดฟลูโอเรสเซนต์และให้อากาศทุกโหลทดลอง (ภาพท่ี 4) 
 

 
 

ภาพที ่4 น้าสาหร่ายลงในโหลๆละ 150 กรัม แล้วให้อากาศและแสงตลอดเวลา 
 

6. เก็บข้อมูลน้้าหนักสดสาหร่ายพวงองุ่นวันที่ 7, 14 และ 21 ของการเลี้ยง โดยน้ามาช่ังด้วยเครื่องช่ังขนาด  
1 กิโลกรัม เพื่อหาอัตราการเจริญเติบโต  

7. น้าข้อมูลที่ได้มาวิเคราะห์หาค่าเฉลี่ย ความแปรปรวน และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยวิธี 
LSD (Least significant Difference) ด้วยโปรแกรมส้าเร็จรูป 

 

ผลการวิจัย 
จากการทดลองเลี้ยงสาหร่ายพวงองุ่นด้วยน้้าทะเลผสมน้้าเกลือวิทยาศาสตร์และน้้าเกลือแกงในอัตราส่วน

ต่างกัน ท้าการวัดผลผลิตของสาหร่ายพวงองุ่นเมื่อเลี้ยงครบ 21 วัน โดยชั่งน้้าหนักสด พบว่า สาหร่ายพวงองุ่นที่เลี้ยง
ด้วยน้้าทะเลเพียงอย่างเดียว (3:0:0) ให้ผลผลิตมากท่ีสดุ มีน้้าหนักเฉลี่ย 265±5 กรัม รองลงมาคือสาหร่ายที่เลี้ยงด้วย
น้้าทะเลผสมในอัตราส่วน 2:0:1 และ 2:1:0 น้้าหนักเฉลี่ย 226.67±22.54 และ 146.67±20.81 กรัม ตามล้าดับ และ
สาหร่ายพวงองุ่นท่ีเลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมอัตราส่วน 1:1:1 มีผลผลิตน้อยท่ีสุด น้้าหนักเฉลี่ย 128.33±27.53 กรัม  

เมื่อน้าน้้าหนักสาหร่ายพวงองุ่นมาวิเคราะห์ความแปรปรวนทางสถิติพบว่าสาหร่ายพวงองุ่นมีน้้าหนัก
แตกต่างกันอย่างมีนัยส้าคัญทางสถิติที่ระดับ .05 โดยสาหร่ายพวงองุ่นที่เลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมน้้าเกลือวิทยาศาสตร์
และน้้าเกลือแกง ในอัตราส่วน 3:0:0 และ 2:0:1 มีน้้าหนักไม่แตกต่างกัน แต่แตกต่างกับสาหร่ายพวงองุ่นที่เลี้ยงด้วย
น้้าทะเลผสมในอัตราส่วน 2:1:0 และ 1:1:1 รายละเอียดดังตารางที ่1 
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ตารางที่ 1 เปรียบเทียบน้้าหนักของสาหร่ายพวงองุ่นท่ีเลี้ยงโดยใช้น้้าทะเลผสมในอัตราส่วนต่างกัน เปน็เวลา 21 วัน 
อัตราส่วนของ 

น้้าทะเล : น้้าเกลือวิทยาศาสตร์ : น้้าเกลือแกง 
น้้าหนักเฉลี่ยของสาหร่ายพวงองุ่น 

(กรัม) 
ชุดทดลองที่ 1 อัตราส่วน 2:1:0 128.33±27.53b 
ชุดทดลองที ่2 อัตราส่วน 2:0:1 226.67±22.54a 
ชุดทดลองที่ 3 อัตราส่วน 1:1:1 146.67±20.81b 
ชุดทดลองที่ 4 น้้าทะเลอย่างเดยีว 3:0:0 (ควบคุม) 265.00±5a 

F-test 
C.V.% 
LSD.05 

LSD.01 

* 
10.83 
38.83 
56.49 

หมายเหตุ :  * = มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส้าคัญทางสถิติที่ระดับ .05 
ตัวอักษรภาษาอังกฤษท่ีเหมือนกันในแนวตั้งไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ 
 

สาหร่ายพวงองุ่นที่เลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมน้้าเกลือวิทยาศาสตร์และน้้าเกลือแกงในอัตราส่วน 3:0:0 และ 
2:0:1 มีผลผลิตเพิ่มขึ้นตั้งแต่สัปดาห์แรกของการเลี้ยง และเพิ่มมากขึ้นในสัปดาห์ที่ 2 และสัปดาห์ที่ 3 ส่วนการเลี้ยง
ในน้้าทะเลผสมอัตราส่วน 2:1:0 และ 1:1:1 ในสัปดาห์แรกพบว่าผลผลิตของสาหร่ายลดลง ในสัปดาห์ที่ 2 และ 3  
มีน้้าหนักเพิ่มขึ้นเล็กน้อย แต่น้้าหนักยังคงน้อยกว่าน้้าหนักเริ่มต้น รายละเอียดดังภาพที ่5  
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น้้าหนักสดของสาหร่ายพวงองุ่นท่ีเลี้ยงเป นเวลา 21 วัน (กรัม)

ชุดทดลองที่  

ชุดทดลองที่  

ชุดทดลองที่  

ชุดทดลองที่  

 
 

ภาพที ่5 น้้าหนักสดของสาหร่ายพวงองุ่นท่ีเลี้ยงในวันที่ 1, 7, 14 และ 21 
 

ร้อยละของน้้าหนักที่เพิ่มขึ้นของสาหร่ายพวงองุ่นที่เลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมน้้าเกลือวิทยาศาสตร์และน้้าเกลือแกง
ในอัตราส่วน 3:0:0 และ 2:0:1 สัปดาห์แรกของการเลี้ยงน้้าหนักเพิ่มขึ้นร้อยละ 40 และ 28.67 ตามล้าดับ ในสัปดาห์
ที่ 2 เพิ่มขึ้นร้อยละ 55.55 และ 46.67 และในสัปดาห์ที่ 3 มีน้้าหนักเพิ่มขึ้น ร้อยละ 76.67 และ 51.11 ตามล้าดับ 
ส่วนการเลี้ยงในน้้าทะเลผสมอัตราส่วน 2:1:0 และ 1:1:1 ในสัปดาห์แรกมีน้้าหนักลดลงร้อยละ 24.45 และ 20 ใน
สัปดาห์ที่สองน้้าหนักน้อยกว่าน้้าหนักเริ่มต้นร้อยละ 17.78 และ 4.45 และในสัปดาห์ที่ 3 น้้าหนักยังคงน้อยกว่า
น้้าหนักเริ่มต้นอยู่ร้อยละ 14.45 และ 2.22 ตามล้าดับ รายละเอียดดังภาพที ่6 
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ร้อยละของน้้าหนักสาหร่ายพวงองุ่นท่ีเพ่ิมขึ้นหร อลดลง
จากน้้าหนักเร่ิมต้นของการเลี้ยง

ชุดทดลองที่  

ชุดทดลองที่  

ชุดทดลองที่  

ชุดทดลองที่  

 
 

ภาพที ่6 ร้อยละของน้้าหนักสาหร่ายพวงองุ่นท่ีเพิ่มขึ้นและลดลงจากน้้าหนักเริ่มต้นของการเลี้ยง 
 

อภิปรายและสรุปผลการวิจัย  
ผลผลิตของสาหร่ายพวงองุ่นที่เลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมในอัตราส่วนที่ต่างกัน เป็นระยะเวลา 21 วัน พบว่า

สาหร่ายพวงองุ่นท่ีเลี้ยงด้วยน้้าทะเลผสมในอัตราส่วนท่ีต่างกัน มีการเจริญเติบโตแตกต่างกันอย่างมีนัยส้าคัญทางสถิติ
ที่ระดับ .05 โดยสาหร่ายพวงองุ่นที่เลี้ยงในน้้าทะเล (3:0:0) มีผลผลิตมากที่สุด ไม่แตกต่างกับสาหร่ายที่เลี้ยงด้วยน้้าทะเล 
2 ส่วน เกลือแกง 1 ส่วน ทั้งนี้อาจเนื่องมาจาก น้้าทะเลผสมอัตราส่วน 3:0:0 เป็นการใช้น้้าทะเลในการเลี้ยง และ 
น้้าทะเลผสมอัตราส่วน 2:0:1 เป็นการใช้น้้าทะเล 2 ส่วน กับน้้าเกลือแกง 1 ส่วน ซึ่งน้้าทะเลธรรมชาติมีองค์ประกอบ
ของแร่ธาตุที่ครบถ้วน น้้าทะเลมีแร่ธาตุทุกชนิดที่มนุษย์รู้จัก [6] ประกอบด้วยเกลือแร่ธาตุหลัก (คลอไรด์ โซเดียม 
ซัลเฟต แมกนีเซียม แคลเซียม โปแตสเซียม ไบคาร์บอร์เนต และโบรไมด์) และเกลือแร่ปริมาณเล็กน้อยอีกหลายชนิด
ในน้้าทะเลที่จ้าเป็นและเหมาะสมต่อการด้ารงชีวิตของสิ่งมีชีวิตในน้้าทะเล [7] ส่วนเกลือแกงมีคุณสมบัติคล้ายน้้า
ทะเล เพราะผลิตมาจากน้้าทะเล มีกรรมวิธีในการผลิตโดยการให้น้้าทะเลระเหยไปจนเหลือน้้าปริมาณน้อยที่สุด  
เมื่อถึงจุดอิ่มตัวของเกลือจะท้าให้เกลือเกิดการตกผลึกออกมา [8] จึงส่งผลใหน้้้าทะเลผสมน้้าเกลือแกงให้ผลผลิตของ
สาหร่ายพวงองุ่นในปริมาณที่ไม่แตกต่างจากน้้าทะล แต่แตกต่างจากการเลี้ยงด้วยน้้าทะลผสมน้้าเกลือวิทยาศาสตร์ 
ทั้งนี้อาจเนื่องมากจากเกลือวิทยาศาสตร์มีชนิดของแร่ธาตุไม่ครบถ้วนเหมือนที่พบในน้้าทะเลธรรมชาติ และปริมาณ
แร่ธาตุบางชนิดน้อยกว่าที่พบในน้้าทะเลธรรมชาติมาก [6] และบางยี่ห้อมีคุณภาพต่้า อาจมีการปนเปื้อนของแร่ธาตุ
หรือสารประกอบบางชนิดที่มากเกินไป ท้าให้มีผลต่อผลผลิตของสาหร่ายพวงองุ่น มีรายงานว่าสาหร่ายพวงองุ่นจะ
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เลือกใช้สารประกอบไนโตรเจนที่อยู่ในรูปของแอมโมเนียก่อนไนเตรทเสมอ [9] อีกทั้งระดับความเข้มข้นของ
ไนโตรเจนและฟอสฟอรัส ก็มีผลต่อการเติบโตของสาหร่ายพวงองุ่นเช่นกัน [9] ทั้งนี้ผลผลิตของสาหร่ายพวงองุ่นที่
เลี้ยงด้วยน้้าทะเล และน้้าทะเล 2 ส่วน ผสมน้้าเกลือแกง 1 ส่วน มีน้้าหนักเพิ่มขึ้นในสัปดาห์ที่สองของการเลี้ยงร้อยละ 
55.55 และ 46.67 ตามล้าดับ สอดคล้องกับการเลี้ยงสาหร่ายในบ่อดิน ซึ่งมีน้้าหนักเพิ่มขึ้นร้อยละ 50 ของน้้าหนักตั้ง
ต้น [1] นอกจากน้ียังพบว่ามีความสอดคล้องกับการอนุบาลลูกกุ้งกุลาด้าที่พบว่าการอนุบาลด้วยน้้าทะเลท้าให้ลูกกุ้งมี
อัตราการรอดตายสูงที่สุดมากกว่าการเลี้ยงโดยใช้น้้าทะเลเทียมทั้ง  6 สูตร [10] และสอดคล้องกับการเพาะเลี้ยง
สาหร่ายเกลียวทองสายพันธ์ุจิตรลดา ที่พบว่าการเลี้ยงด้วยน้้าทะเลธรรมชาติและน้้าทะเลเทียมถึงแม้จะมีการเจริญไม่
แตกต่างกัน แต่การเลี้ยงด้วยน้้าทะเลเทียมท้าให้ลักษณะของสาหร่ายมีตะกอนเกลือปนอยู่ [11] เนื่องจากการทดลอง
เพาะเลี้ยงสาหร่ายพวงองุ่นในครั้งนี้ เป็นการศึกษาในห้องปฏิบัติการที่สามารถควบคุมปัจจัยสภาพแวดล้อมอื่นๆได้  
เช่น ความเค็ม แสง อุณหภูมิ ปริมาณน้้าจืด ซึ่งปัจจัยเหล่านี้ส่งผลต่อการเจริญเติบโตของสาหร่ายพวงองุ่น ดังนั้นควร
มีการพัฒนาการเลี้ยงโดยใช้น้้าทะเลและน้้าเกลือแกงในภาคสนาม เชน่ การเลี้ยงในบ่อซีเมนต์ หรือถังขนาดใหญ่ เพื่อ
ศึกษาความเป็นไปได้ในการเพาะเลี้ยงเชิงพาณิชย์ต่อไป  
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