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บทคัดยอ 
การใชสมุนไพรในการเล้ียงสัตวเศรษฐกิจเปนแนวทางหน่ึงในการลดใชยาปฏิชีวนะ มะเขือพวง 

(Solanum torvum Swartz.) เปนพืชสมุนไพรชนิดหน่ึงที่มีสารออกฤทธ์ิในยับยั้งเช้ือราและแบคทีเรียที่
กอใหเกิดโรค ดังน้ันการศึกษาครั้งน้ีจึงมีจุดประสงคเพื่อศึกษาผลการเสริมมะเขือพวงผงในอาหารตอ
สมรรถภาพการผลิตและระดับคอเลสเตอรอลในเลือดของไกเน้ือ ทําการวางแผนการทดลองแบบสุมตลอดใช
ไกเน้ือคละเพศพันธุอารเบอร เอเคอร อายุ 1 วัน แบงออกเปน 4 กลุม ๆ ละ 4 ซํ้า ๆ ละ 6 ตัว รวมจํานวน 
96 ตัว ทรีทเมนทประกอบดวยอาหารไกเน้ือผสมมะเขือพวงผงที่ระดับรอยละ 0, 0.4, 0.7 และ 1 ไกจะไดรับ
อาหารและนํ้าอยางเต็มที่ ทําการทดลอง 42 วัน พบวา ไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมดวยมะเขือพวงผงที่ระดับ
รอยละ 0, 0.4, 0.7 และ 1  ทรีตเมนตที่ 1, 2, 3 และ 4  มีปริมาณการกินได เทากับ 4478.20, 4476.66, 
4447.73  และ 4490.75 กรัม/ตัว (P>0.05) นํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น เทากับ 1,952.30, 2,062.56,  2,108.94 
และ 2,084.75 กรัม/ตัว (P<0.01) อัตราการเจริญเติบโต เทากับ 46.48,  49.10, 50.21 และ 49.63 กรัม/
ตัว/วัน  (P<0.01)  อัตราการเปล่ียนอาหารเปนเน้ือ เทากับ 2.29, 2.17, 2.11 และ 2.15 (P<0.01) 
เปอรเซ็นตซาก เทากับ 82.24,  83.90,  84.43  และ83.79 เปอรเซ็นต (P<0.01) ไขมันชองทอง เทากับ 
3.45, 2.20, 2.22 และ  2.18 เปอรเซ็นต  (P<0.01) ตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มนํ้าหนักตัว 1 กิโลกรัม เทากับ  
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38.87, 37.37, 37.07 และ 38.36 บาท (P<0.01) และปริมาณคอเลสเตอรอลในเลือด เทากับ 140.75, 
129.25, 140.75 และ 130.75 มิลลิกรัมตอเดซิลิตร (P>0.05) สรุปไดวา การเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอย
ละ 0.4 – 1.0 มีผลตอการเพิ่มสมรรถะการผลิตไกเน้ือ และเปอรเซ็นตซากดีขึ้น 

 
คําสําคัญ: ไกเน้ือ มะเขือพวง สมรรถนะการผลิต ระดับคอเลสเตอรอล      

 
ABSTRACT 
 Using herbs in animal husbandry is one way to reduce the use of antibiotics. 
Turkey berry (Solanum torvum Swartz.) is a type of medicinal plants that has active 
ingredients in inhibiting pathogenic fungi and bacteria. Therefore, this study aimed to 
investigate effects of Turkey berry powder supplementation in the diet on productivity and 
blood cholesterol levels of broiler. A total of ninety six,1-day-old arbor-acre, broilers were 
randomly selected for this trial. They were divided into 4 groups and 3 replications with 8 
chickens each. There were 4 treatments, the chickens were fed with broiler feed mixed 
with Turkey berry powder at 0, 0.4, 0.7 and 1%. They were fully fed and watered. The 
results of a 42-day-trial revealed that the broilers in the treatments 1, 2, 3 and 4 had the 
average adequate feed intakes at 4478.20, 4476.66, 4447.73 and 4490.75 g/head (P>0.05), 
and had the average body weight gains at 1,952.30, 2,062.56, 2,108.94 and 2,084.75 g/head 
(P< 0.01), respectively. The average growth rates of the broilers in treatments 1, 2, 3 and 4 
were 46.48, 49,10, 50.21 and 49.63 g/body/day (P< 0.01), average feed conversion ratios 
were 2.29, 2.17, 2.11 and 2.15 (P< 0.01), average carcass percentages were 82,24, 83.90, 
84.43 and 83.79 percent (P< 0.01), respectively. The average visceral fats of the chickens in 
treatments 1, 2, 3 and 4 were 3.45, 2.20, 2.22 and 2.18 percent (P< 0.01), average food 
costs per kilogram body weight gain were 38.87, 37.37, 37.07 and 38.36 baht (P< 0.01), and 
the average cholesterol in the blood were 140.75, 129.25, 140.75 and 130.75 milligrams per 
deciliter (P>0.05), respectively. It was concluded that the addition of Turkey berry powder 
at the level of 0.4–1.0 percent had an effect on increasing the productivity of broiler and 
the carcass percentage improved. 
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บทนํา 
 ไกเน้ือเปนสัตวเศรษฐกิจที่สําคัญชนิดหน่ึงของประเทศ ในป 2564 คาดวา ไทยจะสามารถผลิตเน้ือ
ไกไดปริมาณ 2,576,890 ตัน เพิ่มขึ้นรอยละ 2.91 จาก 2,503,961 ตัน ในป 2563 เน่ืองจากความตองการ
บริโภคในประเทศและตางประเทศเพิ่มขึ้น ประกอบกับการระบาดของโรคอหิวาตแอฟริกาในสุกร (ASF) ของ
สุกร ประเทศเพื่อนบานและสาธารณรัฐประชาชนจีน ทําใหมีการนําเขาไกเพื่อทดแทนการบริโภคสุกรมากขึ้น 
อยางไรก็ตาม โรงงานชําแหละไกหยุดทํางานหลายโรง เน่ืองจาก การแพรระบาดของโรคติดเช้ือไวรัสโคโรนา 
2019 จะสงผลใหผลผลิตเน้ือไกและผลิตภัณฑ นอยลงตามกําลังการผลิตของแตละโรงชําแหละไก [1] ดังน้ัน
อุตสาหกรรมการผลิตไกกระทงทั้งที่ผานมาและ ในปจจุบัน จึงไดมีการพัฒนาการเล้ียงที่มุงเนนในเรื่องการ
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เพิ่มปริมาณของผลผลิต เพื่อใหทันกับความตองการของตลาดทั้งในและตางประเทศ โดยเฉพาะอยางยิ่งไดมี
การใชสารเคมีเรงการเจริญเติบโตและยาปฏิชีวนะในการควบคุมโรคผสมในอาหารที่ใชเล้ียงไกกระทง [2] การ
ใชสารดังกลาวบอยครั้งมักมีผลตกคางในตัวสัตวและผลิตภัณฑจากสัตว กอใหเกิดอันตรายตามมาตอผูบริโภค
ในบางประเทศ เชน สหภาพยุโรป ไดตระหนักถึงความสําคัญดังกลาว จึงไดมีมาตรการที่เขมงวดในการนําเขา
และกําหนดนโยบาย Zero Tolerance หรือกฎยาตกคางเปนศูนยคือจะตองไมมี ยาปฏิชีวนะตกคางสําหรับ
อาหารที่นําเขาประเทศโดยเด็ดขาด ดังน้ันประเทศไทยในฐานะผูผลิตจําเปนตองหาวิธีหลีกเล่ียงการใชยา
ปฏิชีวนะ เชน การใชสารจากธรรมชาติทดแทนยาปฏิชีวนะในอาหารสัตวเล้ียง อันจะไมสงผลเสีย ตอสัตว
และผูบริโภค [3] 

สมุนไพรหลายชนิดนอกจากมีฤทธ์ิในการตานทานโรคตาง ๆ แลวยังมีสารออกฤทธ์ิในการตาน
ออกซิเดชัน (Antioxidants)  [2] มะเขือพวง มีช่ือสามัญวา Turkey berry และช่ือวิทยาศาสตร Solanum 
torvum Swartz. เปนพืชอยูในวงศ Solanaceae ในประเทศไทยพบการปลูกมะเขือพวงอยูแทบทุกพื้นที่ [4] 
จากการศึกษาสารพฤษศาสตรเคมีในมะเขือพวงตอการตานเช้ือจุลชีพตาง ๆ พบวา มีสารสกัดคลอโรฟอรมที่
มีฤทธ์ิยับยั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรียแกรมบวก มีฤทธ์ิตานอนุมูลอิสระจะสัมพันธโดยตรงกับปริมาณ
สารฟนอลิกทั้งหมด [5] และสารเมธิลคาฟฟท (methyl caffeate) ที่สกัดจากผลมะเขือพวง มีฤทธ์ิลดระดับ
นํ้าตาลในเลือด [6] สารสกัดจากมะเขือพวงยังสามารถลดระดับคลอเลสเตอรอลทั้งหมด เพิ่มระดับฮอรโมน
เทสโทสเตอโรน และ ฮอรโมนเอสตราไดออลหนูขาวไขมันสูงไดและ ลดการเกาะกลุมของเกล็ดเลือด โดย
ขัดขวางการจับกันระหวางธรอมบิน (thrombin) กับตัวรับธรอมบิน (thrombin receptors) และ อะดีโนซีน
ไดฟอสเฟต (adenosine diphosphate : ADP) กับตัวรับ อะดีโนซีนไดฟอสเฟต (adenosin diphosphate 
receptor) ซ่ึงคุณสมบัติดังกลาว นําไปสูการปองกันการเกิดโรคหลอดเลือดแดงแข็งได 
 ปจจุบันมีการศึกษาการใชสมุนไพรหลายชนิด เชน ฟาทะลายโจร ขม้ินชัน กาวเครือขาว ผสมใน
อาหารไก มีผลทําใหสมรรถนะการเจริญเติบโตของไกเน้ือมีแนวโนมดีขึ้น มะเขือพวง เปนพืชสมุนไพรชนิด
หน่ึงที่มีสรรพคุณทางยา ในอดีตยังไมไดรับความสนใจศึกษาในระดับคลินิกมากนัก ดังน้ันการศึกษาครั้งน้ีเพื่อ
ศึกษาผลการเสริมมะเขือพวงผงในอาหารตอสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไก เน้ือ และระดับ
คอเลสเตอรอลในเลือดของไกเน้ือ เพื่อเปนขอมูลในการใชพืชสมุนไพรมะเขือพวงทดแทนการใชยาปฏิชีวนะ
ในการผลิตสัตวเพิ่มมากขึ้น ผลการศึกษาที่ไดจะเปนแนวทางในการใชประโยชนจากมะเขือพวงในอาหารไก
เน้ือ และลดการใชยาปฏิชีวนะในการเล้ียงไกเน้ือ และนาจะเปนพื้นฐานที่ดีตองานวิจัยที่จะสรางนวัตกรรม
ใหมของมะเขือพวงได   
 
วัตถุประสงคการวิจัย 
  เพื่อศึกษาผลการเสริมมะเขือพวงผงในอาหารตอสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพซากของไกเน้ือ 
และระดับคอเลสเตอรอลในเลือดของไกเน้ือ 
 
วิธีดําเนินการวิจัย 
 การศึกษาผลการเสริมมะเขือพวงผงในอาหารตอสมรรถนะการผลิตและระดับคอเลสเตอรอลในเลือด 
ไกเน้ือผูวิจัยไดดําเนินการทดลองดังตอไปน้ี 
แผนการทดลอง 
           1. วางแผนการทดลองแบบสุมตลอด (Completely  Randomized Design, CRD)  ใชไกเน้ือ
พันธุคอบบ Cobb อาย ุ1 วัน คละเพศ โดยแบงออกเปน 4  ทรีทเมนตๆ ละ 4 ซํ้า ๆ ละ 6 ตัว รวมทั้งหมด
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จํานวน 96 ตัว โดยทําการทดลอง 42 วัน ไกจะไดรับอาหารและนํ้าอยางเต็มที่ ไกเน้ือแตละกลุมไดรับอาหาร
ที่เสริมมะเขือพวงผง ดังน้ี 

ทรีทเมนตที่ 1  อาหารเสริมมะเขือพวงผงในอาหารรอยละ  0 (กลุมควบคุม) 
 ทรีทเมนตที่ 2  อาหารเสริมมะเขือพวงผงในอาหารรอยละ  0.4   
 ทรีทเมนตที่ 3  อาหารเสริมมะเขือพวงผงในอาหารรอยละ  0.7  
   ทรีทเมนตที่ 4  อาหารเสริมมะเขือพวงผงในอาหารรอยละ  1.0    
การเตรียมมะเขือพวงผงและสูตรอาหาร 
 1. การเตรียมมะเขือพวง 
 1.1 นําผลมะเขือพวงเก็บจากตนมาทุบใหแตก แลวนําเขาอบแหงที่อุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส 
เปนเวลา 48 ช่ัวโมง  
 1.2 นําผลมะเขือพวงอบแหงมาบดใหละเอียด แลวรอนผานตะแกรงรอนเบอร 0.12  มิลลิเมตร  
เก็บไวในภาชนะที่ปองกันความช้ืน 
 2. การเตรียมสูตรอาหาร 
 เตรียมสูตรอาหารทั้งหมด 4 สูตรทําการผสมเองซ่ึงแตละสูตรประกอบดวยอาหาร เสริมมะเขือพวง
ผงที่ระดับรอยละ 0, 0.4, 0.7 และ 1.0 ในสูตรอาหาร  

ขั้นตอนและวิธีการวิจัย 
 1. การเตรียมไกทดลอง 
    สัตวทดลองที่ใชไกเน้ือพันธุ Cobb อายุ 1 วัน คละเพศ จํานวน 96 ตัว กกลูกไกเน้ือดวยการเปด
หลอดไฟฟาขนาด 100 วัตต เพื่อใหความอบอุนแกลูกไกเปนระยะเวลา 14 วัน เม่ือลูกไกอายุครบ 1 สัปดาห 
ใหวัคซีนปองกันโรคนิวคาสเซิลและหลอดลมอักเสบติดตอ ไกเน้ือไดรับอาหารและนํ้าแบบเต็มที่ (ad 
libitum) ตลอดระยะเวลาที่ทําการทดลอง โดยแตละคอกไดรับอาหารแขวน 1 ถัง  ช่ังนํ้าหนักอาหารที่กินทุก
วัน และช่ังนํ้าหนักตัวไกทดลองเม่ือส้ินสุดการทดลอง 
 2. การเตรียมโรงเรือนและอุปกรณการเล้ียงสัตวทดลอง 

ทําความสะอาดโรงเรือนทั้งภายในและภายนอกโรงเรือน อุปกรณการเล้ียงไกฆาเช้ือดวยนํ้ายาฆา
เช้ือก้ันโรงเรือนแบงออกเปนขนาด 1X 1.5 เมตร จํานวน 16 คอก รองพื้นดวยแกลบ 
 3. วิธีการทดลอง 
   3.1 คัดเลือก และช่ังนํ้าหนักลูกไกอายุ 1 วันกอนการทดลอง 

3.2 แบงลูกไกเปน 16 กลุม กลุมละ 6 ตัว ขนาดใกลเคียงกัน 
 3.3 สุมสูตรอาหารใหกับไกแตละกลุม สูตรละ 4 กลุม (ทรีตเมนต) 
   3.4 ใหนํ้าและอาหารไกกินตามกลุมที่ไดรับอยางเต็มที่และบันทึกจํานวนอาหารที่ใหทุกวัน 
 3.5 ทําการช่ังนํ้าหนักไกเม่ืออายุ 42 วัน เพื่อเก็บขอมูลสมรรถนะการผลิต 
 3.6 สุมไกเน้ือจํานวน 1 ตัวตอคอก รวมทั้งหมด 16 ตัว ใหอดอาหารอยางนอย 6 ช่ัวโมง ช่ังนํ้าหนัก
มีชีวิต ทําการฆาและชําแหละซากเพื่อศึกษาคุณภาพซาก ไดแก นํ้าหนักมีชีวิต นํ้าหนักซากอุน และ
คํานวณหาเปอรเซ็นตไขมันในชองทองจากนํ้าหนักมีชีวิตหลังทําการตัดแตงซาก 

3.7 สุมเจาะเลือดไก คอกละ 1 ตัว รวม 16 ตัว เพื่อนําไปวิเคราะหหาปริมาณคอเลสเตอรอล 
(total cholesterol) ในตัวอยางเลือดโดยใชเครื่องตรวจวิเคราะห สารเคมีอัตโนมัติ COBAS รุน c501 
บริษัท Roche Diagnostic จํากัด (Roche Diagnostics Ltd., Rotkreuz, Switzerland) หลักการ 
enzymatic methods 
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 4. การเตรียมอาหารไกทดลอง (ดังตารางที่ 1 ) อาหารสําหรับไกเน้ือจะแบงสูตรอาหารออกเปน 2 
ชวง คือ 
 4.1 ชวง  0-3  สัปดาห ความตองการโปรตีน  23  เปอรเซ็นต    
 4.2 ชวง  3-6  สัปดาห ความตองการโปรตีน  20  เปอรเซ็นต  
 
ตารางที่  1  สวนประกอบวัตถุดิบในสูตรอาหารไก 

สวนประกอบ 
สูตรอาหารไกเน้ืออายุ  0-3  สัปดาห (กก.) สูตรอาหารไกเน้ืออายุ  4-6  สัปดาห (กก.) 

สูตรที่ 1 สูตรที่ 2 สูตรที่ 3 สูตรที่ 4 สูตรที่ 1 สูตรที่ 2 สูตรที่ 3 สูตรที่ 4 

กากถั่วเหลือง 33.2 33.2 33.2 33.2 25 25 25 25 
ปลาปน 7 7 7 7 7 7 7 7 
ปลายขาว 57.21 56.81 56.51 56.21 65.96 65.56 65.26 64.96 
มะเขือพวงผง  0 0.4 0.7 1.0 0 0.4 0.7 1.0 
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 0.85 0.85 0.85 0.85 .65 .65 .65 .65 
เกลือ 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 
หินฝุน 0.8 0.8 0.8 0.8 0.43 0.45 0.45 0.45 
ดีแอล-เมทไทโอนีน 0.24 0.24 0.24 0.24 0.24 0.24 0.24 0.24 
พริมิกซ 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 
นํ้าหนักรวม 100 100 100 100 100 100 100 100 
โปรตีนรวม 23.05 23.05 23.05 23.05 20.23 20.20 20.19 20.17 
ราคาอาหาร/กก. 17.38 17.70 17.94 18.18 16.72 16.97 17.34 17.60 

* พริมิกซ  ประกอบดวย สวนประกอบใน 1 กิโลกรัม ประกอบดวย แมงกานีส 5.4 กรัม, เหล็ก 14.4 กรัม, ทองแดง 1.0 กรัม, 
สังกะสี 2.9 กรัม, โซเดียม 3.9 กรัม, ไอโอดีน 19 มิลลิกรัม, โพแทสเซียม 0.9 มิลลิกรัม, โคบอลต 1.1 มิลลิกรัม และส่ือเติมจน
ครบ 1 กิโลกรัม 

 
การวิเคราะหขอมูล 
       วิเคราะหหาคาความแปรปรวน (Analysis of Variance, ANOVA) ตามแผนการทดลองแบบสุม
ตลอด (Completely Randomized Design, CRD) และวิเคราะหเปรียบเทียบความแตกตางคาเฉล่ียของแต
ละกลุมทดลอง ดวยวิธี Duncan’s New Multiple RangeTest โดยโปรแกรม Statistical Analysis 
System [7] ที่ระดับความเช่ือม่ัน รอยละ 99  
 วิเคราะหตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มนํ้าหนักตัว 1 กก. ดังน้ี 
 
ตนทุนคาอาหารตอนํ้าหนักตัวที่ 

เพิ่มขึ้น 1 กก. (บาท/กก.)                             
= ปริมาณอาหารที่กิน (กก.) X ราคาอาหาร 1 กก (บาท)นํ้าหนัก

นํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น(กก.) 
 
ผลการวิจัย 

จากผลการศึกษาผลการเสริมมะเขือพวงผงในอาหารตอสมรรถนะการผลิตและระดับ
คอเลสเตอรอลในเลือดไกเน้ือ ไดแสดงไวในตารางที่ 2 โดยมีผลการศึกษาดังน้ี  
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          ปริมาณการกินได พบวาไกที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 0, 0.4, 0.7 และ 1.0 มี
ปริมาณการกินไดเฉล่ียเทากับ 4478.20, 4476.66, 4447.73 และ 4490.75  กรัม/ตัว ตามลําดับ ไมมีความ
แตกตางกันทางสถิติ (P>0.05)   
 นํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น พบวาไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 0.7 มีนํ้าหนักตัว
เพิ่มขึ้นสูงที่สุด คือ 2,108.94 กรัม/ตัว รองลงมาคือ ไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 
1 และ 0.4 มีนํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้นเทากับ 2,084.75 และ 2,062.56 กรัม/ตัว ตามลําดับ มีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) เม่ือเปรียบเทียบกับกลุมควบคุม ที่มีนํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้นเทากับ 
1,952.30 กรัม/ตัว   
 อัตราการเจริญเติบโต พบวาไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 0.7 มีอัตราการ
เจริญเติบโตสูงที่สุด คือ 50.21 กรัม/ตัว/วัน รองลงมาคือ ไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับรอย
ละ 1 และ 0.4  มีอัตราการเจริญเติบโตเทากับ 49.63 และ 49.10 กรัม/ตัว/วัน ตามลําดับ มีความแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) กับกลุมควบคุม ที่มีอัตราการเจริญเติบโตเทากับ 46.48 กรัม/ตัว/วัน  
 อัตราการเปล่ียนอาหารเปนเน้ือ พบวาไกที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 0.7 มี
อัตราการแลกเน้ือดีที่สุดเทากับ 2.11 รองลงมาคือ ไกที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 1, 0.4 
และ 0 มีอัตราการแลกเน้ือเทากับ 2.15, 2.17 และ 2.29 ตามลําดับ มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญยิ่ง
ทางสถิติ (P<0.01)  
 เปอรเซ็นตซาก พบวาไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 0.7 มีเปอรเซ็นตซาก
เฉล่ียสูงที่สุด คือ 84.43 เปอรเซ็นต รองลงมาคือ ไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 0.4 
และ 1.0 มีเปอรเซ็นตซากเฉล่ียเทากับ  83.90 และ 83.79  เปอรเซ็นต  ตามลําดับ มีความแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01)  กับกลุมควบคุม ที่มีเปอรเซ็นตซากต่ําที่สุด เทากับ 82.24 เปอรเซ็นต   
 ไขมันชองทอง พบวาไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 1 มีเปอรเซ็นตไขมันชอง
ทองนอยที่สุด คือ  2.18 เปอรเซ็นต  รองลงมาคือ ไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 
0.4 และ 0.7 มีเปอรเซ็นตไขมันชองทอง เทากับ  2.20 และ2.22 เปอรเซ็นต ตามลําดับ มีความแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) กับกลุมควบคุม ที่มีเปอรเซ็นตไขมันชองทอง เทากับ  3.45 เปอรเซ็นต  
 ปริมาณคอเลสเตอรอลในเลือด พบวาไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ  รอยละ 0, 
0.4, 0.7 และ 1.0 มีปริมาณคอเลสเตอรอลในเลือด เทากับ 140.75, 129.25, 140.75 และ 130.75 
มิลลิกรัมตอเดซิลิตร ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ  (P>0.05)   
  ตนทุนคาอาหารตอนํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น 1 กิโลกรัม พบวาไกเน้ือที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่
ระดับ รอยละ 0.7 มีตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มนํ้าหนักตัว 1 กิโลกรัม ต่ําสุด คือ 37.07 รองลงมาคือ ไกเน้ือ
ที่ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 0.4 มีตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มนํ้าหนักตัว 1 กิโลกรัม 
เทากับ 37.37 บาท มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) กับกลุมควบคุม และไกเน้ือที่
ไดรับอาหารเสริมมะเขือพวงผงที่ระดับ รอยละ 1.0 มีตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มนํ้าหนักตัว 1 กิโลกรัม 
เทากับ 38.87 และ 38.36 บาท ตามลําดับ 
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ตารางที่ 2 ผลการเสริมมะเขือพวงผงในอาหารตอสมรรถนะการผลิตและระดับคอเลสเตอรอลในเลือดไกเน้ือ 

คาสังเกต 
มะเขือพวงผง (รอยละ) CV 

(%) 
SEM 

0 0.4 0.7 1.0 
อัตราเล้ียงรอด, เปอรเซ็นต 100 100 100 100   
นํ้าหนักเริ่มทดลอง, กรัม/ตัว 57.98 57.85 58.83 58.67 1.85 1.081 
นํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น (กรัม/ตัว)    1,952.30b 2,062.56a 2,108.94a 2,084.75a 1.49 30.697 
ปริมาณการกินได  (กรัม/ตัว)   4,478.20 4,476.66 4,447.73 4,490.75 1.11 50.066 
อัตราการเจริญเติบโต (กรัม/ตัว/วัน)   46.48 b 49.10 a 50.21 a 49.63 a 1.49 0.731 
อัตราการเปล่ียนอาหารเปนเน้ือ   2.29c 2.17b 2.11a 2.15b 1.18 0.025 
เปอรเซ็นตซาก (เปอรเซ็นต) 82.24b 83.90a 84.43a 83.79a 0.68 0.721 
ไขมันชองทอง (เปอรเซ็นต) 3.45b 2.20a 2.22a 2.18a 8.31   0.841 
คอเลสเตอรอลในเลือด (มิลลิกรัมตอ
เดซิลิตร) 

140.75 129.25 140.75 130.75 11.51 15.59 

ตนทุนคาอาหารตอการเพิ่มนํ้าหนัก
ตัว 1 กก.* (บาท/กก.) 

38.87a 37.37b 37.07b 38.36a 1.27 0.482 

a, b, c อักษรตางกันในแถวเดียวกันมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญย่ิงทางสถิติ (P<0.01) 

 
อภิปรายและสรุปผลการวิจัย  
        จากผลการทดลองจะเห็นไดวาการเสริมมะเขือพวงผงในอาหารที่ระดับรอยละ 0.4 - 1 ทําใหไกเน้ือ
มีอัตราการเจริญเติบโตดีกวาเม่ือทําการเปรียบเทียบกับกลุมควบคุม จากสรรพคุณของมะเขือพวง พบวา สาร
สกัดเอทานอลจากผล ก่ิงและใบมะเขือพวง พบวาฤทธ์ิตานอนุมูลอิสระจะสัมพันธโดยตรงกับปริมาณสารฟ
นอลิกทั้งหมด [5] สอดคลองกับ [8] ซ่ึงพบวาการเสริมสารโพลีฟนอลที่สกัดจากเปลือกเมล็ดมะขาม 200  
มิลลิกรัมตออาหาร 1  กิโลกรัมทําใหสมรรถนะการผลิตไกเน้ือ และคุณภาพซากดีขึ้น นอกจากน้ีสารสกัดจาก
รากและผลมะเขือพวงมีฤทธ์ิยับยั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรีย สารสกัดเมทานอลจากรากและผลมีฤทธ์ิ
ยับยั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรียแกรมบวก Staphylococcus aureus (S. aureus), Bacillus cereus 
(B. cereus), Bacillus megateriu (B. megateriu), Bacillus subtilis (B. subtilis) และ แบคทีเรียแกรม
ลบ Salmonella typhi (S. typhi), Shigella dysenteriae (S. dysenteriae) ในขณะที่สารสกัด
คลอโรฟอรมมีฤทธ์ิยับยั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรียแกรมบวกทั้ง 4 ชนิด [9] มีผลทําใหไกเน้ือมีสุขภาพดี
ขึ้น มีอัตราการเจริญเติบโตดีกวาไกที่ไมไดรับการเสริมมะเขือพวงผลในอาหาร และมีตนทุนคาอาหารตอการ
เพิ่มตอการเพิ่มนํ้าหนัก 1 กิโลกรัมต่ําลง สอดคลองกับรายงานการวิจัยของ [10] ซ่ึงไดทําการศึกษาผลของ
การเสริมกวาวเครือขาว ขม้ินชัน และฟาทะลายโจรในอาหารตอสมรรถนะการเจริญเติบโตของไกเน้ือ ฤทธ์ิ
ทางเภสัชวิทยาของฟาทะลายโจรและแอนโดรกราโฟไลดในหลายดานอาทิเชน ฤทธ์ิตอระบบทางเดินอาหาร 
การตานเช้ือจุลินทรีย ตานการอักเสบของเน้ือเยื่อ และฤทธ์ิในการปกปองการถูกทําลายของตับ [11] ขม้ินชัน
มีสารออกฤทธ์ิที่ สําคัญ คือ เคอรคูมิน (Curcumin) เปนองคประกอบ หลัก มีฤทธ์ิในการตานอนุมูลอิสระ 
ชวยลดปริมาณคลอเลสเทอรอล ฟอสโฟไลพิด และ ไตรกลีเซอรไรดในเลือด ชวยการเกิดปฏิกิริยาเพอร
ออกซิเดชัน [12] และ สมุนไพรชนิดที่ 3 คือ กวาวเครือขาว (Pueraria mirifica) ซ่ึงเปนสมุนไพรไทยชนิด
หน่ึงที่มีสารออกฤทธ์ิ คลายฮอรโมนเอสโทรเจน ที่ทําหนาที่ควบคุมลักษณะ ทางเพศ และการทํางานของ
ฮอรโมนเพศหญิง กวาวเครือขาวมีสารไฟโทเอสโทรเจนเปนองคประกอบที่สําคัญ มีรายงานที่พบวาสารน้ีมีผล
ในการลดระดับคอเลสเทอรอล จึงสงผลทางบวกในการปองกันโรคหลอดเลือดหัวใจอุดตัน [13] และยัง
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สามารถใชทดแทนฮอรโมนสังเคราะหในการเรงการเจริญเติบโตของสัตวได สมุนไพรทั้งสามชนิดมีสรรพคุณ
ในการกระตุนการกินอาหาร เรงการเจริญเติบโต ลดการสะสมของไขมันและคอเลสเทอรอล มีระดับความ
เปนพิษต่ํา จากผลการทดลองพบวากลุมที่มีการเสริมฟาทะลายโจร รวมกับกวาวเครือขาวหรือขม้ินชัน ใน
อาหารมีผลทําใหสมรรถนะการเจริญเติบโตของไกเน้ือมีแนวโนมที่ดีขึ้น อัตราการเล้ียงรอด พบวา ไกเน้ือมี
อัตราการเล้ียงรอด รอยละ 100 เน่ืองจากมีการเตรียมคอกที่ดี สะอาด ทําวัคซีนไกตามระยะเวลาที่กําหนด 
และมีการดูแลไกอยางใกลชิด นอกจากน้ียังไดรับการเสริมมะเขือพวงผงสงผลทําใหไกมีสุภาพดี การ
เจริญเติบโตดี มีอัตราการเล้ียงรอดสูง 
 ไกที่ไดรับการเสริมมะเขือพวงในอาหารที่ระดับรอยละ 0.4 – 1 พบวา เปอรเซ็นตซากดี และไขมัน
ในชองทอง ต่ํากวากลุมที่ไมไดรับการเสริมมะเขือพวงผง แตไมมีผลตอการลดระดับคลอเลสเตอรอลในไกเน้ือ 
อาจเน่ืองมาจากระดับการเสริมมะเขือพวงผงต่ําเกินไป ทั้งน้ีเน่ืองจาก [14] ไดรายงานวาสารสกัดนํ้าจากผล
มะเขือพวงสามารถลดระดับไขมัน ในเลือดในหนูขาวเพศผูที่มีระดับไขมันในเลือดสูงได โดยกลุมที่ไดรับสาร
สกัดขนาด 100 มิลลิกรัมตอกิโลกรัมของนํ้าหนักตัว (mg/kg BW) สามารถลดระดับคลอเลสเตอรอลทั้งหมด 
เพิ่มระดับฮอรโมนเทสโทสเตอโรน และ ฮอรโมนเอสตราไดออล และสกัดจากผลมะเขือพวง มีฤทธ์ิลดระดับ
นํ้าตาลในเลือดโดยไปยับยั้งการทํางานของเอนไซมยอยนํ้าตาลชนิด มอลเทส (maltase) และ ซูเครส 
(sucrase) ไดถึงรอยละ 100 ในหลอดทดลอง Keisuke, T., et al. [6] และ ปวีณาและนริสา [15] รายงานวา
ระดับไขมันในชองทองที่สูงขึ้นมีความสัมพันธเชิงบวกกับระดับนํ้าตาลในเลือด สอดคลองกับ ไพฑูรยและ
ธัญญา [16] ซ่ึงไดรายงานผลของการเสริมเน้ือในเมล็ดฟกขาวตอสมรรถนะการผลิตของไกเน้ือ ซ่ึงเมล็ดของ
ฟกขาวประกอบดวยโปรตีนหลายชนิดและมีคุณสมบัติทางเภสัชวิทยาที่หลากหลาย เชน มีฤทธ์ิตานอนุมูล
อิสระ มีฤทธ์ิยับยั้งเซลลมะเร็ง โปรตีนในเมล็ดของฟกขาวซ่ึงไดแก โคชินิน เอ (cochinin A) และ โคชินิน บี 
(cochinin B) ผลการทดลอง พบวา ไกเน้ือที่ไดรับการเสริมเน้ือในเมล็ดฟกขาวที่ระดับ 200 และ 400 
มิลลิกรัมตออาหาร 1 กิโลกรัม มีนํ้าหนักตัวที่เพิ่มขึ้น และเปอรเซ็นตซากดีกวากลุมที่เสริมยาปฏิชีวนะออกซ่ี
เตตราซัยคลินสรุปการทดลองครั้งน้ีพบวา การเสริมมะเขือพวงผงในอาหารที่ระดับ รอยละ 0.4 – 1.0 ทําให
สมรรถนะการผลิตไกเน้ือและเปอรเซ็นตซากดีขึ้น 
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