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บทคัดย่อ  

การศึกษาครั้งน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือหาระดับท่ีเหมาะสมของการเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อ
สมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไข่ และต้นทุนอาหาร โดยวางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (Completely 
Randomized Design ; CRD) ทําการทดลองในไก่ไข่พันธ์ุอีซ่าบราวน์ (ISA Brown) อายุ 31 สัปดาห์ จํานวน 
120 ตัว แบ่งออกเป็น 4 กลุ่ม ๆ ละ 3 ซํ้า ๆ ละ 10 ตัว โดยให้กินอาหารท่ีมีการเสริมเปลือกปูท่ีระดับ 0, 3, 6 
และ 9% ตามลําดับเป็นระยะเวลา 30 วัน ผลการศึกษาสมรรถภาพการผลิตพบว่า ผลผลิตไข่ ปริมาณการกิน
ได้ ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารเป็นนํ้าหนักไข่ มวลไข่ และนํ้าหนักไข่ ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ (P>0.05) 
ในด้านคุณภาพไข่พบว่า ความแข็งเปลือกไข่ความหนาเปลือกไข่ นํ้าหนักเปลือกไข่ นํ้าหนักไข่แดง นํ้าหนักไข่ขาว 
และค่าฮอฟ์ยูนิต (Haugh Unit) ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ (P>0.05) ในขณะท่ีสีไข่แดง เพ่ิมข้ึนตามระดับ
ของการเสริมเปลือกปู โดยการเสริมเปลือกปูในอาหารไก่ไข่ต่อคุณภาพไข่ท่ีระดับ 9% ทําให้สีของไข่แดงสูง 
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กว่ากลุ่มควบคุมอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.01) ดังน้ันการเสริมเปลือกปูในอาหารไก่ไข่ท่ีระดับ 9% 
สามารถปรับปรุงสีของไข่แดงได้ 
 
คําสําคัญ: เปลือกปู คุณภาพไข่ อาหาร ไก่ไข่ 

 
ABSTRACT 

This research aimed was to investigate the appropriate percentage of crab shell 
supplementation in layer diet on performance and egg quality and feed cost. The 
experimental design was a completely randomized design (CRD). One hundred and twenty 
31-week-old laying hens were assigned to four treatment diets, including 0, 3, 6, and 9% 
crab shell. Each treatment had three replicates with ten hens. The results showed that hen-
day production, feed intake, feed efficiency, egg mass, and egg weight were not significantly 
different (P>0.05). The egg quality, shell thickness, eggshell strength, shell weight, yolk 
weight, albumen weight, and haugh unit were also not significantly different (P>0.05). 
However, the supplementation of crab shell was significantly different in yolk color (P<0.01). 
Therefore, the layer diet with 9% crab shell could improve yolk color. 

 
Keywords: Crab shell; Egg quality; Feed; Layer 
 
บทนํา 

ปัจจุบันการบริโภคไข่ไก่เป็นท่ีนิยมรับประทานกันทุกครัวเรือนสามารถบริโภคได้ทุกเพศทุกวัยและ
ประกอบอาหารได้หลากหลาย ไข่ไก่เป็นอาหารท่ีมีคุณค่าทางโภชนะสูง ประกอบไปด้วยสารอาหาร โปรตีน 
ธาตุเหล็ก ฟอสเฟต กรดอะมิโน กรดไขมันและวิตามิน ในไข่ไก่ 1 ฟอง จะประกอบด้วยไข่แดง ประมาณ 30-
33% ไข่ขาวประมาณ 60% และเปลือกไข่ประมาณ 9-12% [1] เกษตรกรผู้เลี้ยงไก่ไข่ส่วนใหญ่มักประสบ
ปัญหาขาดทุนเน่ืองจากราคาอาหารสําเร็จรูปถูกปรับราคาสูงข้ึนทุกปี จึงมีการนําเอาวัตถุดิบท่ีได้จากธรรมชาติ
และสามารถหาได้ง่ายในท้องถ่ินมาเสริมในอาหารเพ่ือช่วยลดต้นทุนค่าอาหาร ลดสารตกค้างในผลผลิตและ
ช่วยเพ่ิมสีของไข่แดงให้เข้มข้ึน ประกอบกับในยุคปัจจุบันผู้บริโภคหันมาใส่ใจสุขภาพมากข้ึน และมักเลือกซ้ือ
ไข่ไก่โดยดูท่ีราคา ความสด ขนาดของฟองไข่ สีของเปลือกไข่ และสีของไข่แดง โดยเฉพาะสีของไข่แดงมี
อิทธิพลมากต่อการตัดสินใจซ้ือในครั้งต่อไป ประกอบกับพ้ืนท่ีวิจัย (อ่าวบ้านดอน) มีโรงงานอุตสาหกรรมท่ี
เก่ียวกับการผลิตเน้ือปูหลายแห่ง ทําให้มีวัสดุเศษเหลือ (เปลือกปู นมปู) โดยถูกมองว่าเป็นของเสียใน
อุตสาหกรรมอาหารทะเล แต่เปลือกปูมีองค์ประกอบทางเคมีได้แก่ ความช้ืน 9.85 เปอร์เซ็นต์ เถ้า 47.14 
เปอร์เซ็นต์ โปรตีน 15.72 เปอร์เซ็นต์ ไขมัน 0.57 เปอร์เซ็นต์ และค่าพลังงาน (Gross energy) 2,011      
กิโลแคลอรี่/กิโลกรัม [2] และเป็นแหล่งของไคตินท่ีสําคัญซ่ึงเป็นโพลีเมอร์ชีวภาพท่ีได้รับความสนใจในภาค
การเกษตรพบการใช้งานท่ีหลากหลาย เช่น ทางด้านการเกษตร การใช้งานทางชีวการแพทย์ ทางด้านอาหาร
สัตว์ ซ่ึงสามารถนํามาใช้เป็นส่วนประกอบในอาหารไก่ไข่ได้ 2-5% [3] โดยไม่ก่อให้เกิดผลเสียต่อสุขภาพของ
แม่ไก่หรือต้นทุนอาหารสัตว์ เปลือกปูสามารถใช้เป็นแหล่งเสริมแคลเซียมสําหรับสัตว์ โดยเฉพาะอย่างยิ่งใน
การเลี้ยงสัตว์ปีก มีส่วนช่วยให้เปลือกไข่ในช้ันต่างๆ แข็งแรงข้ึน นอกจากน้ีเปลือกปูมีไคโตซานซ่ึงเป็นผลดีต่อ
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สุขภาพของลําไส้และการต้านทานโรคในสัตว์ [4] โดยการศึกษาในครั้งน้ีมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาระดับการ
เสริมเปลือกปูท่ีเหมาะสมในอาหารไก่ไข่ต่อคุณภาพไข่ และต้นทุนราคาการผลิตอาหารไก่ไข่ 
 

วิธีดําเนินการวิจัย 
1. สัตว์ทดลอง 
ใช้ไก่ไข่พันธ์ุอีซ่าบราวน์ (ISA Brown) จํานวน 120 ตัว อายุ 31 สัปดาห์ ได้รับวัคซีนตามโปรแกรมท่ี

กําหนด วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (Completely Randomized Design; CRD) โดยแบ่ง
สัตว์ทดลองออกเป็น 4 ทรีทเมนต์ๆ ละ 30 ตัว ประกอบด้วย 3 ซํ้าๆ ละ 10 ตัว 

2. การเตรียมอาหารทดลอง 
นําเปลือกปูท่ีได้จากโรงงานแกะเน้ือปูมาตากแดด 2 วัน หลังจากน้ันนําเปลือกปูท่ีแห้งแล้วไปบดแล้ว

ร่อนผ่านตะแกรง 0.5 มิลลิเมตร เพ่ือนําไปผสมในสูตรอาหาร ดังแสดงในตารางท่ี 1 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพท่ี 1 เปลือกปูบด 
 

องค์ประกอบทางเคมีของเปลือกปูท่ีใช้ทดลองประกอบสูตรอาหารไก่ไข่ พบว่า มีความช้ืน 9.32 
เปอร์เซ็นต์ เถ้า 43.64 เปอร์เซ็นต์ ไขมัน 0.69 เปอร์เซ็นต์ โปรตีน 14.55 เปอร์เซ็นต์ และค่าพลังงาน (Gross 
energy) 2,184.72 กิโลแคลอรี่ต่อกิโลกรัม 
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ตารางท่ี 1 การเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ 

วัตถุดิบ 
อาหาร
ควบคุม 

อาหารผสมเปลือก 
ปูบด 3% 

อาหารผสมเปลือก 
ปูบด 6% 

อาหารผสมเปลือก 
ปูบด 9% 

ข้าวโพด 52.00 52.00 52.00 52.00 
รําข้าวสาลี 6.00 5.50 5.00 4.00 
ปลายข้าว 8.00 7.50 7.50 7.50 
นํ้ามันพืช 3.00 3.00 3.00 3.00 
ปลาป่น 8.50 8.00 8.00 8.50 
ถ่ัวเหลือง 14.00 14.00 13.50 12.00 
DL-Methionine 0.20 0.20 0.20 0.20 
Lysine 0.25 0.25 0.25 0.25 
เปลือกปู1 0.00 3.00 6.00 9.00 
เปลือกหอย 6.75 5.30 3.30 2.3 
ไดแคลเซียม 1.00 1.00 1.00 1.00 
วิตามินรวม2 0.25 0.25 0.25 0.25 
แคลเซียม 3.90 3.90 3.90 3.90 
ฟอสฟอรัส 0.88 0.88 0.88 0.88 
พลังงานใช้ประโยชน์
ไ ด้ กิ โ ล แ ค ล อ รี่ /
กิโลกรัม 

2,800.00 2,800.00 2,800.00 2,800.00 

โปรตีนรวม % 18.07 18.07 18.07 18.07 
ราคาอาหาร บาท/
กิโลกรัม3 

23.00 22.59 21.99 21.44 

1/ เปลือกปูบด 
2 / Composition per 1 kg premix: 2.0 MIU vitamin A, 0.32 MIU vitamin D3, 2,000 mg vitamin E, 330 mg vitamin 
K3, 220 mg vitamin B1, 450 mg vitamin B2, 4.5 mg vitamin B12, 600 mg niacin, 100 mg copper, 10,000 mg Iron, 
150 mg iodine, 8,800 mg manganese, 8,800 mg zinc, 130 mg cobalt, up to 1 kg filter. 
3ราคาวัตถุดิบ ณ เดือนกุมภาพันธ์ 2565 

 
3. การเลี้ยงและการจัดการ 
ทําการทดลองในโรงเรือนระบบเปิด ขนาดคอก 1.5x 2 เมตร ใช้แกลบเป็นวัสดุรองพ้ืนหนา 3 น้ิว แต่

ละคอกจะวางรังไข่ไว้ท่ีมุมของคอกจํานวน 2 รัง โดยใช้ลังพลาสติกขนาด 69 x 48 x 41 เซนติเมตร (กว้าง x
ยาว x สูง) เจาะรูด้านข้างไว้สําหรับให้แม่ไก่เข้าไปวางไข่และภายในรังไข่มีการรองรังด้วยหญ้าแห้ง ส่วน
ด้านบนปิดฝาสนิท ไก่ทดลองได้รับอาหาร 120 กรัม/ตัว/วัน โดยมีนํ้าสะอาดให้กินตลอดเวลา การให้แสงไก่จะ
ได้รับแสงสว่างจากธรรมชาติ ประมาณ 10-12 ช่ัวโมง/วัน 

4. การเก็บข้อมูล 
ระยะเวลาในการทดลอง 1 เดือน โดยเก็บข้อมูลผลผลิตไข่ คํานวณค่าประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหาร

เป็นนํ้าหนักไข่ (Feed conversion ratio) วัดคุณภาพไข่ โดยสุ่มเก็บไข่ 3 วันสุดท้ายของสัปดาห์ท่ี 1, 2, 3 
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และ 4 ซํ้าละ 5 ฟอง รวม 180 ฟอง ช่ังนํ้าหนักไข่ ช่ังนํ้าหนักเปลือกไข่ ช่ังนํ้าหนักไข่แดงและไข่ขาว วัดความ
หนาเปลือกไข่ (Shell thickness) ความสูงไข่ขาว (Albumen height) สีไข่แดง (Egg yolk) และค่าฮอฟ์ยูนิต 
(Haugh Unit, HU) โดยใช้เครื่องวัดคุณภาพไข่ Nabel รุ่น DET6000 

สูตรคํานวณค่าฮอฟ์ยูนิต (Haugh Unit, HU) =  100 × log (H + 7.57 - 1.7W0.37) 
เมื่อ HU คือ ค่าฮอฟ์ยูนิต  
      H   คือ ค่าเฉลี่ยความสูงไข่ขาว (มิลลิเมตร)  
      W  คือ ค่าเฉลี่ยนํ้าหนักไข่ )กรัม(  

5. การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ  
นําข้อมูลท่ีได้จากการทดลองท้ังหมดไปวิเคราะห์ผลทางสถิติ โดยใช้โปรแกรมสําเร็จรูป SAS On 

Demand [5] เพ่ือหาความแปรปรวนของค่าเฉลี่ยด้วยวิธี Analysis of Variance (ANOVA) ตามแผนการ
ทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (CRD)  
 
ผลการวิจัย 

1. สมรรถภาพการผลิต 
การเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลิต พบว่าผลผลิตไข่ ปริมาณการกินได้ 

ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาหารเป็นนํ้าหนักไข่ และมวลไข่ ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ (P>0.05) ดังแสดง
ในตารางท่ี 2 

2. คุณภาพไข่ไก่ 
การเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อคุณภาพไข่ พบว่าการเสริมเปลือกปูท่ีระดับ 9% มีผลต่อสีไข่

แดง เมื่อเปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุมและกลุ่มท่ีเสริมเปลือกปูท่ีระดับ 3 และ 6% อย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P<0.01) (ภาพท่ี2) แต่การเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อคุณภาพไข่ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ (P>
0.05) ต่อความแข็งเปลือกไข่ ความหนาของเปลือกไข่ นํ้าหนักไข่ นํ้าหนักเปลือกไข่ นํ้าหนักไข่แดง นํ้าหนักไข่
ขาว และค่าฮอฟ์ยูนิต (Haugh Unit) เมื่อเปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุม  

 
ตารางท่ี 2 ผลของการเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลิต 

 
 

สมรรถภาพการผลิต 
เปลือกปูบด (%) 

SEM %CV P-value 
0 3 6 9 

ผลผลิตไข่ (%) 73.33 76.67 74.44 76.67 1.9251 5.11 0.6548 
ปริมาณการกินได้ (กรัม/ตัว/
วัน) 

104.33 105.00 104.67 102.67 1.4142 2.71 0.7551 

ปร ะสิ ท ธิ ภ าพกา ร เ ปลี่ ย น
อาหารเป็นนํ้าหนักไข่ 

2.39 2.39 2.40 2.28 0.0713 5.93 0.7061 

มวลไข่ (กรัม/ตัว/วัน) 43.77 43.92 43.75 45.21 1.4938 6.74 0.9159 
ต้นทุนค่าอาหารต่อการผลิตไข่
1 กิโลกรัม 

54.97 53.99 52.78 48.89 - - - 



 
Journal of Vocational Education in Agriculture    Vol.

 

ตารางท่ี 3 ผลของการเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อคุณภาพไข่

a,bตัวอักษรท่ีแตกต่างกันในแถวเดียวกันแสดงความแตกต่างอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ 

ภาพท่ี 2 ผลของการเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสีของไข่แดง
            เปลือกปู 3%, T3=อาหารผสมเปลือกปู 

 
3. ต้นทุนการผลิตอาหาร 
ต้นทุนการผลิตอาหารโดยเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ พบว่า

9% มีต้นทุนการผลิตต่ํากว่าอาหารกลุ่มอ่ืน
ระดับ 0, 3, 6 และ 9% มีค่าเท่ากับ 54.97
 
อภิปรายและสรุปผลการวิจัย  

การเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไข่ พบว่าการเสริมเปลือกปูท่ี
ระดับ 9% มีผลทําให้สีไข่แดงเข้มข้ึน ผลจากการศึกษาท่ีผ่านมาพบว่า
ไก่ไข่ระดับ 4.6-18.6% สามารถเพ่ิมสีของไข่แดงได้
สีหลักท่ีพบในเปลือกปูคือแคโรทีนอยด์ โดยเฉพาะแอสตาแซนธินมีคุณสมบัติเป็นสารเพ่ิมสีในเน้ือและสามารถ

คุณภาพไข่ 
0 

ความแข็งเปลือกไข่ (กิโลกรัม/
ตารางเซนติเมตร) 

3.92

ความหนาเปลือกไข่ (มิลลิเมตร) 0.35
นํ้าหนักไข่ (กรัม/ฟอง) 59.77
นํ้าหนักเปลือกไข่ (กรัม) 8.00
นํ้าหนักหนักไข่แดง (กรัม)  15.60
นํ้าหนักไข่ขาว (กรัม) 41.19
ค่าฮอฟ์ยูนิต 74.81
สีไข่แดง 6.88
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ผลของการเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อคุณภาพไข่ 

ตัวอักษรท่ีแตกต่างกันในแถวเดียวกันแสดงความแตกต่างอย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) 
 

 
ผลของการเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสีของไข่แดง (T1=อาหารควบคุม, T2=อาหารผสม

อาหารผสมเปลือกปู 6% และ T4=อาหารผสมเปลือกปู 9%) 

เปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ พบว่าอาหารกลุ่มท่ีเสริมเปลือกปูท่ีระดับ 
ทุนการผลิตต่ํากว่าอาหารกลุ่มอ่ืนๆ โดยต้นทุนค่าอาหารต่อการผลิตไข่ 1 กิโลกรัมท่ีเสริมเปลือกปูท่ี

4.97, 53.99, 52.78 และ 48.89 บาท/กิโลกรัม ตามลําดับ  

การเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไข่ พบว่าการเสริมเปลือกปูท่ี
ผลจากการศึกษาท่ีผ่านมาพบว่าการใช้เปลือกปูและเปลือกกุ้งในอาหาร

สามารถเพ่ิมสีของไข่แดงได้ [6] เน่ืองจากเปลือกปูมีเม็ดสีหลายชนิดท่ีทําให้เกิดสี เม็ด
สีหลักท่ีพบในเปลือกปูคือแคโรทีนอยด์ โดยเฉพาะแอสตาแซนธินมีคุณสมบัติเป็นสารเพ่ิมสีในเน้ือและสามารถ

เปลือกปูบด (%) 
SEM %CV P-

 3 6 9 
3.92 4.52 5.18 4.55 0.7005 30.84 0.1247

0.35 0.37 0.37 0.35 0.0278 15.32 0.7398
59.77 57.28 58.74 58.97 1.5891 5.42 0.8104
8.00 8.73 8.20 8.33 0.5118 12.27 0.2603
15.60 15.27 15.47 16.07 0.6239 7.94 0.3515
41.19 41.97 40.43 41.89 1.2109 5.85 0.2782
74.81 79.20 75.17 81.04 4.2734 11.01 0.1369

88b 7.31b 7.35b 8.83a 0.3894 10.14 <.0001

June 2026 

อาหารผสม 

อาหารกลุ่มท่ีเสริมเปลือกปูท่ีระดับ 
ท่ีเสริมเปลือกปูท่ี

การเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไข่ พบว่าการเสริมเปลือกปูท่ี
การใช้เปลือกปูและเปลือกกุ้งในอาหาร

เน่ืองจากเปลือกปูมีเม็ดสีหลายชนิดท่ีทําให้เกิดสี เม็ด
สีหลักท่ีพบในเปลือกปูคือแคโรทีนอยด์ โดยเฉพาะแอสตาแซนธินมีคุณสมบัติเป็นสารเพ่ิมสีในเน้ือและสามารถ

P-value 

0.1247 

0.7398 
0.8104 
0.2603 
0.3515 
0.2782 
0.1369 
<.0001 



 Research Article 
Journal of Vocational Education in Agriculture    Vol. 10  No. 1 • January – June 2026 

7 
 

สะสมอยู่ในไข่แดง ส่งผลให้มีสีส้มหรือสีแดงเข้มข้ึน [7] แต่อย่างไรก็ตามการเสริมเปลือกปูในสูตรอาหารไก่ไข่
ต่อความแข็งเปลือกไข่ ความหนาของเปลือกไข่ นํ้าหนักเปลือกไข่ และค่าฮอฟ์ยูนิต (Haugh Unit) ไม่มีความ
แตกต่างกันทางสถิติ (P>0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุม ไก่ไข่ท่ีเลี้ยงด้วยอาหารท่ีเสริมเปลือกปูมีอัตรา
การผลิตไข่ท่ีดีข้ึนและนํ้าหนักไข่สูงข้ึน ประสิทธิภาพท่ีเพ่ิมข้ึนเกิดจากการได้รับสารอาหารท่ีจําเป็นรวมท้ัง
แคลเซียมและไคตินจากอาหารเสริมเปลือกปู [3] ไคตินท่ีได้จากกระดองปูยังมีประโยชน์ต่อสุขภาพของไก่ไข่
คุณสมบัติพรีไบโอติกของไคตินช่วยเสริมการเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ในลําไส้ท่ีเป็นประโยชน์ ซ่ึงจะช่วยใน
เรื่องสุขภาพของลําไส้และการดูดซึมสารอาหาร [8] ช่วยกระตุ้นภูมิคุ้มกัน และการตอบสนองของภูมิคุ้มกันใน
แม่ไก่ [9] ต้นทุนการผลิตอาหารกลุ่มท่ีเสริมเปลือกปูท่ีระดับ 9% มีต้นทุนการผลิตต่ํากว่าอาหารกลุ่มอ่ืนๆ 
เน่ืองจากเปลือกปูเป็นวัตถุดิบท่ีมีอยู่ในพ้ืนท่ีและมีราคาถูก (0.10 บาท/กิโลกรัม) และเป็นของเสียใน
อุตสาหกรรมอาหารทะเล ส่งผลให้เป็นวัตถุดิบท่ีมีต้นทุนต่ํา ทําให้การใช้เปลือกปูเป็นแหล่งอาหารเสริมมี
ต้นทุนการผลิตต่ํากว่าเมื่อเปรียบเทียบกับแหล่งแคลเซียมอ่ืนๆ เช่น หินปูน เปลือกหอย สารสีสังเคราะห์ [10] 
ท้ังน้ีองค์ประกอบต้นทุนของการผลิตอาหารท่ีเสริมด้วยเปลือกปูในพ้ืนท่ีอ่ืนอาจจะมีต้นทุนต่ําหรือสูงกว่าน้ี
ข้ึนอยู่กับแหล่งของเปลือกปู ประเภทของเปลือกปู ข้ันตอนการเตรียมเปลือกปู [11] ดังน้ันการเสริมเปลือกปู
ในสูตรอาหารไก่ไข่ต่อสมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไข่ท่ีระดับ 9% สามารถเพ่ิมสีของไข่แดงได้ และมี
ต้นทุนค่าอาหารต่อการผลิตไข่ 1 กิโลกรัมถูกกว่ากลุ่มควบคุม 6.08 บาท/กิโลกรัม 
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