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ผลของการเสริมกลีบดอกดาวเรืองในอาหารต่อความเข้มสีในกุ้งกุลาด�ำ 
Penaeus monodon

Effect of marigold petal supplementation in commercial diet  
on pigmentation in Black Tiger Shrimp Penaeus monodon
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บทคัดย่อ: การศึกษานี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาผลของการเสริมกลีบดอกดาวเรืองในอาหารส�ำเร็จรูปต่อความเข้มสีของ 
กุง้กลุาด�ำ การเจรญิเตบิโต และการรอดตายของกุง้กลุาด�ำ ท�ำการเปลีย่นแปลงปรมิาณกลบีดอกดาวเรอืงทีผ่สมลงในอาหาร 
4 ระดับ ได้แก่ 0, 2, 4 และ 6 เปอร์เซ็นต์ ท�ำการทดลอง 3 ซ�้ำ เก็บข้อมูลการเจริญเติบโตของกุ้งกุลาด�ำและอัตราการรอด
ทุก 15 วัน ตลอดระยะเวลา 60 วัน เมื่อสิ้นสุดการทดลองท�ำการวิเคราะห์ปริมาณแคโรทินอยด์ในเนื้อกุ้ง ข้อมูลที่รวบรวม
น�ำมาวิเคราะห์ความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยวิธีวิเคราะห์ความแปรปรวน และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ย
ระหว่างชุดการทดลองโดยวิธี Duncan’s New Multiple Range Test ที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ผลการศึกษาพบว่า กุ้งที่
ได้รับอาหารที่ผสมกลีบดอกดาวเรืองที่ระดับ 0, 2 และ 6 เปอร์เซ็นต์ มีอัตราการเจริญเติบโตทั้งด้านน�้ำหนักและความยาว
ไม่แตกต่างกนั (P>0.05) แต่มอีตัราการเจรญิเตบิโตทัง้ด้านน�ำ้หนกัและความยาวน้อยกว่ากุง้ทีไ่ด้รบัอาหารทีผ่สมกลบีดอก
ดาวเรอืง 4 เปอร์เซน็ต์ (P<0.05) อตัราการรอดตายพบว่ากุง้ทีไ่ด้รบัอาหารทีผ่สมกลบีดอกดาวเรอืงทกุระดบัมอีตัรารอดไม่
แตกต่างกัน (P>0.05) กุ้งที่ได้รับอาหารที่ผสมกลีบดอกดาวเรืองที่ระดับ 6 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณคาร์โรทินอยด์สะสมสูงสุด
แตกต่างจากกลุม่อืน่ (P<0.05) การเสรมิกลบีดอกดาวเรอืงในอาหารมผีลท�ำให้กุง้มกีารสะสมคาร์โรทนิอยด์ในเนือ้มากขึน้
ค�ำส�ำคัญ: กุ้งกุลาด�ำ, ดอกดาวเรือง, อาหาร, ความเข้มสี, คาร์โรทีนอยด์

ABSTRACT: The objective of this study was to consider the effect of marigold addition in artificial feed on  
pigmentation, growth and survival rate of black tiger shrimp Penaeus monodon. Four levels of marigold petal, 0, 
2, 4 and 6 percent, had been added in to shrimp feed. Three replications were conducted for the study. Growth and 
survival rate of shrimp had been collected every 15 day during the 60 days of experiment. At the end of experiment, 
shrimp flesh was collected for carotinoid analysis. Data were analyzed with ANOVA and Duncan’s new multiple 
range test at 95 percent confidential level. Result demonstrated that shrimp fed diet containing 0, 2 and 6 percent 
of marigold petal had not significantly different on growth (P>0.05) in both of weight and length but the growth 
of these treatments had significantly lower weight and length (P<0.05) than shrimp fed diet containing 4 percent 
of marigold petal. Shrimp fed all diet had not significantly different on survival rate (P>0.05). Shrimp fed diet  
containing 6 percent of marigold petal was significantly highest carotenoid content (P<0.05) than the other. The  
addition of marigold petal in artificial feed could improve the cumulative carotenoid content in shrimp.
Keywords: black tiger shrimp, marigold, feed, pigmentation, carotenoids
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บทน�ำ

การเลี้ยงกุ้งเพื่อจ�ำหน่ายสู่ตลาดนั้น คุณลักษณะ

ทางกายภาพของกุง้ เช่น ขนาด รปูร่าง สสีนั เป็นปัจจยั

ส�ำคญัในการเลอืกซือ้ของผูบ้รโิภค กุง้ทีม่สีบีรเิวณผวิที่

สวยงามนั้นจะได้รับสารสีมาจากอาหารที่กุ้งกินเข้าไป 

การเพาะเลี้ยงกุ้งระยะเวลาหนึ่งจะพบว่าสีที่ผิวของกุ้ง

จะมีสีที่ซีดลง ผิวกุ้งมีสีฟ้าเพิ่มมากขึ้น (Menasveta  

et al., 1993) เนือ่งจากกุง้ได้รบัอาหารทีม่สีารสไีม่เพยีง

พอต่อความต้องการ การเสริมสารสีในอาหารเพื่อการ

สะสมสารสีจึงจ�ำเป็นในอาหารกุ้ง สุกิจ และ พูนสิน 

(2538) พบว่า การเสริมเพิ่มดอกดาวเรืองในอาหาร

เลี้ยงกุ้งกุลาด�ำช่วยปรับปรุงสีของกุ้งกุลาด�ำได้ดีกว่า

การเพิม่สไปรไูลน่าในอาหาร การเสรมิดอกดาวเรอืง 85 

g/kg อาหาร เป็นเวลา 1 เดือน เพียงพอที่จะช่วยให้กุ้ง

กุลาด�ำมีสีได้มาตรฐานตามที่ตลาดต้องการ และ  

Mondal et al. (2014) รายงานว่า การเสริมสาหร่าย 

Enteromorpha intestinalis สามารถเพิ่มการสะสม 

astaxanthin ในเนื้อกุ้งได้

สารสทีีพ่บในกลบีดอกดาวเรอืง ได้แก่ lutein กลบี

ดอกดาวเรืองมีการน�ำมาใช้ประโยชน์เป็นสารเร่งสีใน

สัตว์บกค่อนข้างมากโดยเฉพาะในไข่ไก่ (สุภาพร และ

คณะ, 3538; สุวรรณี และคณะ, 2543) ในขณะที่ใน

สัตว์น�้ำพบว่า มีการศึกษาการใช้สารสีจากดอกดาว

เรืองบ้าง (สุกิจ และพูนสิน, 2538; Boonyaratpalin 

and Unprasert, 1989) อาจเนือ่งจากในอาหารสตัว์น�ำ้

มกีารใช้ สารเร่งสใีนกลุม่ของสาหร่าย (Boonyaratpalin 

et al., 2001; Arredondo-Figueroa et al., 2003) รวม

ถึงการใช้สารสีสังเคราะห์ (Negre-Sadargues et al., 

1993; Okada et al., 1994) กุง้กลุาด�ำสามารถเปลีย่น

สารสีหลายชนิดในกลุ่มคาร์โรทีนอยด์ให้กลายเป็น 

astaxanthin (Paibulkichakul et al., 2008) ในขณะที่

การใช้สารสจีากดอกดาวเรอืงมข้ีอดหีลายประการ เช่น 

วตัถดุบิมปีรมิาณมาก หาได้ง่าย ราคาต่อหน่วยไม่แพง 

และมวีตัถดุบิตลอดปี ถ้ามกีารพฒันาการใช้สารสจีาก

กลีบดอกดาวเรืองให้สามารถเร่งสีใน สัตว์น�้ำได้จะ

ท�ำให้ช่วยลดการน�ำเข้าสารสีสังเคราะห์จากต่าง

ประเทศ และยงัช่วยเพิม่ความต้องการใช้ดอกดาวเรอืง 

เพิ่มมูลค่าเพิ่มให้กับดอกดาวเรือง ดังนั้นในการศึกษา

นี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาการเสริมดอกดาวเรืองใน

อาหารส�ำเร็จรูปส�ำหรับกุ้งกุลาด�ำเพื่อเพิ่มความเข้มสี

ของกุ้งกุลาด�ำ และศึกษาผลกระทบของการเสริมดอก

ดาวเรืองในอาหารส�ำเร็จรูปต่ออัตราการเจริญเติบโต 

และอัตราการรอดตายของกุ้งกุลาด�ำ

วิธีการศึกษา

การทดลองนีอ้อกแบบการทดลองแบบสุม่สมบรูณ์ 

(Completely randomized design) ท�ำการ

เปลี่ยนแปลงปริมาณกลีบดอกดาวเรืองที่ผสมอาหาร

เพื่อเพิ่มสีในสัตว์ทดลอง 4 ระดับ ได้แก่ 0, 2, 4 และ 

6% ท�ำการทดลอง 3 ซ�้ำ ระยะเวลาในการทดลอง  

60 วัน จัดชุดทดลองและซ�้ำโดยการสุ่ม

	 การเตรียมน�้ำทะเล การทดลองนี้ใช้น�้ำทะเลที่มี

ความเค็มเท่ากับ 15 ppt ให้อากาศด้วย หัวทราย 

ท�ำการกรอง สิ่งสกปรกแขวนลอยออกด้วยผ้ากรอง

ก�ำจดัสิง่มชีวีติชนดิอืน่ และโปรโตซวัในการทดลองออก 

โดยใช้คลอรีนที่ความเข้มข้น 10 ppm ให้อากาศจน

คลอรีนสลายตัวหมด

	 สัตว์ทดลองที่ใช้ ได้แก่ กุ ้งกุลาด�ำ (Penaeus 

monodon) น�้ำหนักเริ่มต้นประมาณ 3 g ท�ำการเลี้ยง

กุ้งที่ระดับความหนาแน่น 40 ตัว/m2 ท�ำการเลี้ยงในถัง

พลาสติก ขนาด กว้าง 41 cm ยาว 63 cm สูง 37 cm 

แล้วเตมิน�ำ้ทีเ่ตรยีมไว้สงู 30 cm ปรมิาณน�ำ้ทีใ่ช้เท่ากบั 

50 l ติดตั้งระบบกรองน�้ำในถังเลี้ยง

	 อาหารที่ใช้ในการทดลองได้แก่ อาหารส�ำเร็จรูป 

ท�ำการเตรียมอาหารทดลองเพื่อใช้ ทดสอบ 4 สูตร

อาหาร โดยเปลีย่นแปลงปรมิาณดอกดาวเรอืง 4 ระดบั 

ส่วนประกอบอาหาร แสดงดงั Table 1 การเตรยีมกลบี

ดอกดาวเรืองส�ำหรับผสมอาหารท�ำโดยน�ำกลีบดอก

ดาวเรืองอบแห้งที่อุณหภูมิ 100 °C จนแห้ง น�ำไปบด

ละเอียดผ่านตะแกรงขนาดตา 500 μm
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	 การท�ำอาหารท�ำการชั่งน�้ำหนักของวัตถุดิบหลัก

ตามที่ค�ำนวณตามอัตราส่วนที่ก�ำหนดไว้ ผสมวัตถุดิบ

หลักให ้ เข ้ากันด ้วยเครื่องผสมอาหารประมาณ  

10 min ท�ำการผสมวิตามินและแร่ธาตุรวม เยื่อใย 

คอเลสเตอรอล ทีม่ปีรมิาณน้อย และกลบีดอกดาวเรอืง

ตาม ท�ำการผสมใช้เวลา 30 min จากนั้นน�ำวัตถุดิบ

อาหารที่ผสมเรียบร้อยแล้วมาเข้าเครื่องอัดเม็ดให้ได้

ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลาง 2 mm แล้วน�ำเข้าเตาอบเป็น

เวลา 30 min เพื่อไล่ความชื้นออก น�ำอาหารที่ได้มา

ปรบัอณุหภมูใิห้ได้อณุหภมูห้ิอง แล้วแยกอาหารทีเ่ป็น

ผงฝุ่นออก จากอาหารที่เม็ดที่จับตัวกันเป็นก้อนออก

จากอาหารเม็ดที่ดี น�ำไปเก็บไว้ในตู้เย็นที่อุณหภูมิ  

-20 °C ก่อนน�ำไปใช้ในการทดลอง

	 การด�ำเนินการทดลอง ท�ำการเลี้ยงกุ้งกุลาด�ำใน

แต่ละชุดทดลองท�ำการให้อาหารวันละ 3 มื้อ ที่เวลา 

0700, 1200 และ 1800 hr ที่ 3 เปอร์เซ็นต์ของน�้ำหนัก

ตัว ปรับปริมาณการให้อาหารทุก 15 day ท�ำการ

เปลี่ยนถ่ายน�้ำทุกวัน ดูดตะกอน และเก็บเศษอาหาร

ออกให้หมดหลังจากให้อาหารมื้อแรก 3 hr ท�ำการวัด

อัตราการ เจริญเติบโต ได้แก่ น�้ำหนัก และความยาว 

และอัตรารอดทุก 15 day ท�ำการวัดปริมาณคาร์โรทิน

อยด์ในกุง้เมือ่สิน้สดุการทดลอง ตรวจสอบคณุภาพน�ำ้

ระหว่างการทดลองทุกสัปดาห์ โดยท�ำการตรวจสอบ

อุณหภูมิ ความเค็ม ความเป็นกรด-ด่าง ปริมาณ

แอมโมเนีย และ ไนไตรท์ ท�ำการตรวจสอบคุณค่าทาง

โภชนาการของอาหารทดลอง (AOAC, 1996) และ 

ปริมาณคาร์โรทินอยด์ในกุ้งเมื่อสิ้นสุดการทดลองน�ำ

ตัวอย่างอบแห้ง 30 mg บดให้ละเอียด สกัดด้วย  

acetone 10 ml เก็บไว้ในตู้เย็น 4 °C เป็นเวลา 3 day 

น�ำ เข ้ า เครื่ องป ั ่น เหวี่ ยงที่  5000 rpm 5 min  

วัดความยาวคลื่นที่ 474 nm น�ำค่าการดูดกลืนแสงมา

ค�ำนวณตามสมการ E(1%, 1 cm) = 1900 ส�ำหรับกุ้ง 

และ E(1%, 1 cm) = 1900 ส�ำหรับกลีบดอกดาวเรือง 

(Foss et al., 1984)

Table 1 Ingredients of P. monodon feed.
Ingredients (%) Marigold petal (%)

0 2 4 6
Fish meal 57 57 57 57
Tuna protein 14.40 14.40 14.40 14.40
Wheat flour 14.50 14.50 14.50 14.50
Squid oil 5.3 5.3 5.3 5.3
Cholesterol 0.5 0.5 0.5 0.5
Vitamin and mineral mixture1 1.0 1.0 1.0 1.0
Marigold petal2 0 2 4 6
Cellulose3 6.3 4.3 2.3 0.3
Binder 1 1 1 1
Total 100 100 100 100

1100 g of vitamin and mineral mixture contains: Retinol 650 IU, Calciferol 130 IU, ∝-Tocopherol 5 mg,  

Menaquinone 3.5 mg, Thiamine 7 mg, Riboflavin 1.32 mg, Pyridoxine 3.5 mg, Cyanocobalamin 0.27 mg, Niacin 

2.7 mg, Folic acid 0.1 mg, Biotin 3.5 mg, Choline 0.065 mg, Pantothenic acid 1 mg, Selenium 0.7 mg, Lodine 

1 mg, Zine 13.125 mg, Manganese 8.58 mg, Iron 1.7 mg, Potassium 30 mg, Calcium 0.7 mg, Copper 3.5 mg, 

Magnesium 2.5 mg, Lysine 6.7 mg, Citric acid 0.5 mg, Ethoxyquin 0.17 mg, BHT 0.08 mg, Yucca 3.5 mg, Vet 

superior aquaculture Co., LTD.
2as dry weight
3Arbocel Tpye RC, J. Rottenmaier & Sohne. 
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	 การวเิคราะห์ข้อมลู ท�ำการเปรยีบเทยีบผลของการ

เสรมิดอกดาวเรอืงต่อของน�ำ้หนกั ความยาว อตัรารอด 

และปริมาณคาร์โรทินอยด์ด้วยวิธีวิเคราะห์ความ

แปรปรวน (analysis of variance) ท�ำการเปรยีบเทยีบ

ความแตกต่างของค่าเฉลี่ยด้วยวิธี Duncan’s new 

multiple range test ทีร่ะดบัความเชือ่มัน่ 95% (Cody 

and Smith, 1997)

ผลการศึกษา

คณุภาพน�ำ้ในระหว่างการทดลองแสดงดงั Table 

2 คุณภาพน�้ำทุกพารามิเตอร์อยู่ในช่วงที่เหมาะสม

ส�ำหรับการเพาะเลี้ยงสัตว์น�้ำ คุณค่าทางโภชนาการ

ของอาหารที่ใช้ในการทดลองแสดงดัง Table 3 

ปริมาณโปรตีนในอาหารมีค่าระหว่าง 39.47-40.52 

และไขมันมีค่าอยู่ระหว่าง 7.79- 8.02 เปอร์เซ็นต์ 

Table 2 Water quality of the experiment.

Parameters Range
Salinity (ppt) 30±1
Temperature (°C) 28±1
pH 7.5-8.5
Ammonia (mg/l) 0-0.5
Nitrite (mg/l) 0-0.3

Table 3 Nutritional value of experimental diets.

Compositions Marigold petal (%)
0 2 4 6

Moisture (%) 15.27 ± 0.10* 11.80 ± 0.02 12.72 ± 0.02 17.69 ± 0.14
Ash (%) 20.61 ± 0.10 20.87 ± 0.03 20.74 ± 0.04 17.47 ± 0.08
Lipid (%) 7.79 ± 0.17 8.02 ± 0.05 7.87 ± 0.18 7.86 ± 0.12
Protein (%) 40.18 ± 0.13 39.47 ± 0.27 40.52 ± 0.03 40.37 ± 0.17

*mean ± sd

	 การเปลี่ยนแปลง​การ​เจริญ​เติบ​โต​ของกุ้งกุลาด�ำ

ทั้งน�้ำหนักและความยาวตลอดระยะเวลาทดลอง 60 

day แสดงดัง Figure 1 (a) และ Figure 2 (a) น�้ำหนัก

และความยาวเริม่ต้นของกุง้กลุาด�ำประมาณ 3 g และ 

6.5 cm ตามล�ำดับ เมื่อสิ้นสุดการทดลองกุ้งที่ได้รับ

อาหารทีผ่สมกลบีดอกดาวเรอืง 4 เปอร์เซน็ต์ มนี�ำ้หนกั

และความยาวมากที่สุด ในขณะที่กุ้งที่ได้รับอาหารที่

ผสมกลีบดอกดาวเรือง 0, 2 และ 6 เปอร์เซ็นต์ มีแนว

โน้มน�้ำหนักและความยาวเฉลี่ยใกล้เคียงกัน เมื่อ

เปรียบเทียบน�้ำหนักและความยาวเฉลี่ยของกุ้ง แสดง

ดัง Figure 1 (b) และ Figure 2 (b) 
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Figure 1	 Weight (a) and average weight (b) of shrimp fed diet with marigold petal.

*The same letter above the bar are not significantly different.

Figure 2 	Length (a) and average length (b) of shrimp fed diet with marigold petal.

*The same letter above the bar are not significantly different.

	
	 อัตราการรอดเฉลี่ยของกุ้งกุลาด�ำมีค่าระหว่าง 

66-74 เปอร์เซ็นต์ เมื่อท�ำการเปรียบเทียบค่าเฉลี่ยทาง

สถิติพบว่ามีความแตกต่างอย่างไม่มีนัยส�ำคัญ แสดง

ดัง Figure 3 เมื่อสิ้นสุดการทดลองท�ำการวิเคราะห ์

ปริมาณคาร์โรทีนอยด์ในเนื้อเยื่อกุ้งพบว่า กุ้งที่ได้รับ

อาหารทีผ่สมกลบีดอกดาวเรอืง 6 เปอร์เซน็ต์ มปีรมิาณ

คาร ์ โ รทีนอยด ์สะสมในเนื้ อ เยื่ อสู งสุด เท ่ ากับ  

34.07 ± 13.24 mg/kg แตกต่างอย่างมีนัยส�ำคัญ กับ

ชุดทดลองอื่น กุ ้งที่ได ้รับอาหารที่ผสมกลีบดอก 

ดาวเรือง 2 และ 4 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณคาร์โรทีนอยด์

สะสมในเนือ้แตกต่างอย่างไม่มนียัส�ำคญั แต่มปีรมิาณ

คาร์โรทีนอยด์มากกว่ากุ้งที่ได้รับอาหารที่ไม่ผสมกลีบ

ดอกดาวเรืองอย่างมีนัยส�ำคัญ แสดงดัง Figure 4  

ปริมาณคาร์โรทีนอยด์ในเนื้อกุ้งที่ได้รับอาหารที่ผสม
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กลบีดอกดาวเรอืง 4, 2 และ 0 เปอร์เซน็ต์ เท่ากบั 23.28 

± 6.90, 21.50 ± 4.74 และ 10.66 ± 4.86 mg/kg  

ตามล�ำดับ

Figure 3 	Effect of marigold petal on survival rate of 

P. monodon.

Figure 4 	Carotenoid content (mg/kg) in P. monodon 

at the end of experiment.

*The same letter above the bar are not significantly 

different.

ในการเพาะเลี้ยงสัตว์น�้ำทั้งสัตว์น�้ำเชิงเศรษฐกิจ 

และสัตว์น�้ำสวยงามต่างมีการใช้สารเร่งสีเพิ่มเข้าใน

อาหารทัง้สารสจีากธรรมชาตแิละสารสสีงัเคราะห์ สาร

เร่งสีที่นิยมเสริมมีหลายชนิด เช่น astaxanthin, 

β-carotene, canthazanthin, zeaxanthin และ lutein 

(อรพินท์ และคณะ, 2548; Foss et al., 1984;  

Paripatananont et al., 1999; Boonyaratpalin et al., 

2001; Gocer et al., 2006) สารสีจากธรรมชาติที่น�ำ

มาเสรมิเพือ่เร่งสสีตัว์น�ำ้ ส่วนใหญ่จะใช้สาหร่ายทีม่กีาร

สะสมสารสีไว้ในเซลล์ เช่น Spirulina sp., Dunaliella 

sp. และ Haematococcus sp. (Chien and Jeng, 

1992; Boonyaratpalin et al., 2001, Sun et al., 2012) 

รวมถงึผลติภณัฑ์จากธรรมชาตอิืน่ๆ ทีม่กีารสะสมของ

สารสีเช่น กลีบดอกไม้ แครอท และ พริก เป็นต้น 

(Arredondo-Figueroa, et al., 2003; Gocer et al., 

2006; Yanar et al., 2007)

จากผลการทดลองทีม่กีารเสรมิกลบีดอกดาวเรอืง

ซึ่งเป็นการเสริม lutein ในอาหารพบว่าการเสริมกลีบ

ดอกดาวเรืองไม่มีผลต่ออัตราการเจริญเติบโต และ

อัตราการรอดตาย การเสริมกลีบดอกดาวเรืองไม่ได้

เปลี่ยนแปลงการกินอาหารของกุ้ง ผลการศึกษาที่พบ

สอดคล้องกับรายงานหลายชิ้นที่ระบุว่า การเสริมสาร

กลุม่คาร์โรทนิอยด์ไม่มผีลต่อการเจรญิเตบิโตของสตัว์

ทดลอง Gocer et al. (2006) พบว่า การเสริมสารกลุ่ม

คาร์โรทนิอยด์ในอาหารไม่มผีลต่อการเจรญิเตบิโตของ

กุ้ง Penaeus semisulcatus ขณะที่ Yamada et al. 

(1990) พบว่า การเพิ่มสารคาร์โรทินอยด์ไม่มีผลกระทบ

ต่อการเจริญเติบโตของกุ้ง Penaeus japonicus ส่วน

รายงานการศึกษาของ Boonyaratpalin et al. (2001) 

กล่าวว่า การเสรมิสารส ีβ-carotene หรอื astaxanthin 

ในอาหารไม่มีผลต่อการเจริญเติบโตและการรอดตาย

ของกุ้งกุลาด�ำ และ Chien and Jeng (1992) รายงาน

ว่าการเสริมสารสี β-carotene หรือสารสีจากสาหร่าย 

Dunaliella salina มีความสัมพันธ์กับอัตรารอดตาย

ของกุง้ในทางบวก และมส่ีวนช่วยให้กุง้มอีตัราการรอด

ตายเพิ่มขึ้น การเสริมสารสี astaxanthin ในบริมาณ 

100 mg/kg จะช่วยเพิ่มเม็ดสีที่ผิวของกุ ้งกุลาด�ำ 

(Wade, et al., 2015)
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การเสริมกลีบดอกดาวเรืองเพื่อเร่งสีในกุ้งมีการ

ศกึษาในกุง้ขาว Penaeus vannamei พบว่า การใช้สาร

สกัดจากกลีบดอกดาวเรืองผสมอาหารให้กุ ้งกิน

สามารถช่วยเพิม่สใีนกุง้ได้ และสามารถใช้ทดแทนสาร

สสีงัเคราะห์ (Vernon-Carte et al., 1996) เช่นเดยีวกบั

การใช้วตัถดุบิธรรมชาตอิืน่กส็ามารถช่วยเร่งสไีด้อย่าง

มีประสิทธิภาพเทียบเท่าสารสีสังเคราะห์ โดย Sun  

et al. (2012) พบว่า สามารถใช้สาหร่าย Spirulina 

platensis ผสมอาหารเพื่อเร่งสีในปลา koi (Cyprinus 

carpio L.) ได้มปีระสทิธภิาพเทยีบเท่าสารสสีงัเคราะห์

ผลการทดลองพบว่าสารสีจากกลีบดอกดาวเรือง

ช่วยเพิ่มสีในกุ้งกุลาด�ำได้ การเสริมกลีบดอกดาวเรือง

ในปรมิาณมากขึน้มผีลท�ำให้กุง้กลุาด�ำสะสมคาร์โรทนิ

อยด์ในเนื้อเยื่อกุ้งมากขึ้น แต่การเสริมกลีบดอกดาว

เรืองในปริมาณมากกว่า 4 เปอร์เซ็นต์ อาจท�ำให้ 

ส่งผลกระทบต่อการเจริญเติบโตของกุ ้ง เนื่องจาก

ปริมาณกลีบดอกดาวเรืองที่ เพิ่มขึ้นอาจมีผลต่อ

คุณภาพอาหารอัดเม็ด เนื่องจากถ้ามีการใช้ปริมาณ

กลีบดอกดาวเรืองในสัดส่วนที่สูงจะท�ำให้อาหารมี

ความฟ่ามมาก อาหารมีความแข็งแรงลดลงและ

ละลายน�้ำได้ง่ายขึ้น อาจมีผลกระทบต่อการเจริญ

เติบโตของกุ้งกุลาด�ำ การพัฒนาการใช้ดอกดาวเรือง

เพื่อเพิ่มสารสีในสัตว์น�ำ้ในการศึกษาต่อไปอาจใช้สาร

สีที่สกัดจากดอกดาวเรืองผสมในอาหารแทน

สรุป

การเสริมกลีบดอกดาวเรืองในอาหารกุ ้งไม่มี 

ผลกระทบต่อการรอดตายแต่มีผลต่อการเจริญเติบโต

ของกุ้งกุลาด�ำ การเสริมกลีบดอกดาวเรืองในอาหาร

ช่วยเพิม่การสะสมสารสใีนเนือ้เยือ่กุง้ ปรมิาณการเสรมิ

กลีบดอกดาวเรืองในอาหาร กุ ้งควรใช้ในปริมาณ  

4 เปอร์เซนต์ 
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