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ปัจจัยที่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหารขั้นต้น  
ของผู้ประกอบการในเขตกรุงเทพมหานคร

Factors Affecting Bangkokian  Entrepreneur Adoption of Primary Good Manufacturing 
Practice Compliance Implementation in Bangkok
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บทคัดย่อ
	การวิจัยครั้งนี้ มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษา ปัจจัยที่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร

ขั้นต้น ของผู้ประกอบการในเขตกรุงเทพมหานคร โดยใช้แบบสอบถามเป็นเครื่องมือในการเก็บรวบรวมข้อมูล จาก
ประชากร จ�ำนวน 84 ราย โดยวิเคราะห์ข้อมูลด้วยสถิติเชิงพรรณนา ได้แก่ ค่าความถี่ ค่าร้อยละ ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยง
เบนมาตรฐาน และสถิตอินุมานได้แก่ การวเิคราะห์ความถดถอยพหุคณู (multiple regression analysis) ผลการศกึษา
พบว่า ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่เป็นเจ้าของกิจการ (ร้อยละ 59.5)  จบการศกึษาต�ำ่กว่าระดับปรญิญาตร ี(ร้อยละ 59.5) 
ประสบการณ์การท�ำงานต�่ำกว่า 5 ปี (ร้อยละ 33.3) ระยะเวลาของการด�ำเนินกิจการ 9 ปีขึ้นไป (ร้อยละ 59.5) จ�ำนวน
พนักงานน้อยกว่าหรือเท่ากับ 10 คน (ร้อยละ 85.7) เกินครึ่งไม่ผ่านเกณฑ์การตรวจประเมินตามหลักเกณฑ์วิธีการที่ดี
ในการผลิตอาหารขั้นต้น (ร้อยละ 54.8) มีความรู้และการยอมรับหลักเกณฑ์ท่ีมีต่อหลักเกณฑ์วิธีการท่ีดีในการผลิต
อาหารขั้นต้นในระดับดีมาก มีทัศนคติเชิงบวกต่อหลักเกณฑ์ วิธีการท่ีดีในการผลิตอาหารขั้นต้น จากการทดสอบ
สมมติฐานพบว่า มเีพียงปัจจยัด้านทัศนคตทีิม่ผีลต่อการยอมรบัหลักเกณฑ์วิธีการท่ีดีในการผลิตอาหารข้ันต้นอย่างมนัียส�ำคัญ
ทางสถิต ิ(p < 0.01) 

ค�ำส�ำคัญ : หลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหารขั้นต้น  การยอมรับ

Abstract
The purpose of this research was to study factors affecting adoption of compliance Primary GMP 

in Bangkok. The survey research was carried out using questionnaires collecting data from 84 respondents.  
The descriptive statistics and multiple regression analysis were applied for data analysis. The results 
showed that the majority of respondents were owner factory (59.5%), graduated less than a bachelor's 
degree (59.5%), working experience less than 5 years (33.3%), duration of operation more than 9 years 
(59.5%), number of employees ≤ 10 (85.7%) and did not pass assessment with the criteria of Primary GMP 
(54.8%). The knowledge and adoption of Primary GMP were classified at the high level and attitude showed 
positive relationships with Primary GMP. Hypothesis testing showed that only attitude variable was  
significantly Primary GMP implementation which significantly (p<.01). 
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ค�ำน�ำ
กระแสการเปิดเขตเสรีทางการค้าอาเซียนในปี พ.ศ. 2559 ส่งผลให้การแข่งขันทางการค้าทวีความรุนแรงยิ่ง

ขึ้น จึงท�ำให้ประเทศต่าง ๆ เริ่มหันมาให้ความส�ำคัญในด้านคุณภาพและมาตรฐาน เพื่อที่จะแข่งขันกับประเทศต่าง ๆ 
ได้ และอุตสาหกรรมอีกประเภทที่ได้ความสนใจคือ อุตสาหกรรมด้านอาหาร ซึ่งกลุ่มอาหารที่ภาครัฐให้ความสนใจที่
มีการยกระดับคุณภาพมาตรฐานของสถานท่ีผลิตอาหารและผลิตภัณฑ์ให้สูงข้ึนโดยเฉพาะอย่างย่ิง อาหารพ้ืนบ้าน 
อาหารพื้นเมือง และสินค้าอาหารหนึ่งต�ำบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ (OTOP) (ส�ำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา, 2543)  
กระทรวงสาธารณสุขส�ำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา จึงมีนโยบายในการพัฒนายกระดับสถานท่ีผลิตอาหาร
แปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ�ำหน่ายให้เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 342 (พ.ศ. 2555) เรื่องวิธี
การผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ใน

การผลิต และการเก็บรักษาอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ�ำหน่าย หรือ Primary GMP (ส�ำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา, 2555) การพัฒนายกระดับสถานที่ผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ�ำหน่าย
ให้ปฏบิตัติามหลกัเกณฑ์วธีิการทีด่ใีนการผลติขัน้ต้น (primary GMP) เพ่ือเป็นการเตรยีมความพร้อมของสถานท่ีผลติ
อาหารก่อนทีจ่ะต้องปฏบิตัติามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที ่193 (พ.ศ.2543) เรือ่งวธีิการผลติ เครือ่งมอืเครือ่ง
ใช้ในการผลิตและการเก็บรักษาอาหารหรือ GMP สุขลักษณะท่ัวไป และหลักเกณฑ์วิธีการท่ีดีในการผลิตข้ันต้น ยัง
เป็นหลักเกณฑ์ที่ผู้ประกอบการสามารถผลิตอาหารที่มีคุณภาพมาตรฐานสร้างการยอมรับจากผู้บริโภคในเรื่องความ
ปลอดภัยของอาหารท้ังภายในและภายนอกประเทศ อกีท้ังยังสร้างความมัน่ใจให้กับประเทศคู่ค้าและเอือ้ให้เกิดความ
ได้เปรียบในการแข่งขันกับต่างประเทศ โดยสร้างความสอดคล้องกับกระแสโลกและนโยบายรัฐบาลในการก�ำหนดให้
มีมาตรฐานอาหารเดียว     ไม่ว่าจะเป็นการส่งออกหรอืบรโิภคภายในประเทศ และเพ่ือรองรบัการรวมกลุม่เป็นประชาคม
อาเซยีนในปี พ.ศ. 2559 อีกด้วย

การน�ำหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตขั้นต้น มาบังคับใช้กับผู้ประกอบการอาหารนั้น จะก่อให้เกิดผลดีต่อ
ผู้ประกอบการเพ่ือยกระดบัมาตรฐานการผลติให้เป็นไปตามหลกัเกณฑ์ท่ีก�ำหนดไว้ ทัง้สถานทีต่ัง้และอาคารผลติ เครือ่ง
มอืและอปุกรณ์ในการผลติ การควบคมุกระบวนการผลติ การสขุาภิบาล การบ�ำรงุรกัษาและการท�ำความสะอาด และ
ด้านบุคลากร สุขลักษณะผู้ปฏิบัติงาน (กระทรวงสาธารณสุข, 2555) ส�ำหรับผู้บริโภคนั้นจะได้รับประโยชน์จากการได้
รับผลิตภัณฑ์อาหารท่ีมีคุณภาพและปลอดภัย เนื่องจากผู้บริโภคมีความคาดหวังต่อการได้รับรองมาตรฐานด้าน
คุณภาพความปลอดภัย เร่ืองรสชาติ สีและกลิ่นที่ถูกหลักอนามัย และประโยชน์ท่ีได้รับจากการบริโภค มีฉลากบอก
รายละเอียดชัดเจน และบรรจุภัณฑ์/หีบห่อมีความเหมาะสมต่อประเภทอาหาร อยู่ในระดับสูงมาก (ส�ำนักงานคณะ
กรรมการอาหารและยาและมหาวิทยาลัยราชภัฎสวนดุสิต, 2550)

ดังนั้น ผู้วิจัยจึงมีความสนใจที่จะศึกษา “ปัจจัยที่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร
ขั้นต้นของผู้ประกอบการผลิตอาหารในเขตกรุงเทพมหานคร” เพื่อให้ทราบถึงการยอมรับที่ผู้ประกอบการผลิตอาหาร
ที่มีต่อหลกัเกณฑ์ Primary GMP ทศันคตขิองผูป้ระกอบการท่ีมต่ีอหลกัเกณฑ์วิธีการทีด่ใีนการผลติขัน้ต้น นัน้อยู่ในระดบั
ทศิทางใด และเพื่อที่จะน�ำผลของการศึกษาเสนอแนะเพิ่มเติมให้กับหน่วยงานภาครัฐและหน่วยงานที่เกี่ยวข้องต่อไป

นิยามศัพท์
	หลักเกณฑ์ Primary GMP หมายถึง วิธีการที่ดีในการผลิตอาหารขั้นต้นในการผลิตอาหารแปรรูปที่บรรจุ

ในภาชนะพร้อมจ�ำหน่าย (Primary Good Manufacturing Practice : Primary GMP) 
อาหารแปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจ�ำหน่าย หมายถึง อาหารที่ผ่านกระบวนการแปรรูป เช่น ตัดแต่ง

ในลักษณะท่ีน�ำไปปรุงหรือบริโภค คั่ว ท�ำให้แห้ง หมักดอง เป็นต้น หรือท�ำให้เกิดการเปล่ียนแปลงคุณลักษณะของ
อาหาร หรืออาหารที่ผ่านกระบวนการผลิตเรียบร้อยแล้ว และบรรจุในภาชนะพร้อมจ�ำหน่ายต่อผู้บริโภค 
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ความรู ้(Knowledge) หมายถึง ความสามารถในการจดจ�ำและจดัระเบยีบแนวความคิดหลักของหลักเกณฑ์ 
Primary GMP ได้ เช่น ข้อก�ำหนด วัตถุประสงค์ ประโยชน์และวิธีการปฏิบัติ

ทัศนคติ (Attitude) หมายถึง ความรู้สึกของผู้ประกอบการต่อหลักเกณฑ์ Primary GMP ทั้งความรู้สึกในเชิง
บวกและความรู้สึกในเชิงลบที่มีต่อสิ่งต่าง ๆ อันเป็นเนื่องมาจากการเรียนรู้ ประสบการณ์และเป็นตัวกระตุ้นให้บุคคล
แสดงพฤติกรรม หรือแนวโน้มที่จะตอบสนองต่อสิ่งเร้านั้น ๆ อาจเป็นไปในทางสนับสนุนหรือคัดค้านก็ได้

การยอมรับ (Adoption) หมายถึง การได้รู้ได้เห็นสิ่งใหม่ๆ และมองเห็นประโยชน์ที่เกิดขึ้น จึงน�ำมาปฏิบัติ
ตามสิ่งใหม่ที่ได้รู้นั้น ในที่นี้ หลักเกณฑ์ Primary GMP ถือได้ว่าเป็นสิ่งใหม่ส�ำหรับผู้ประกอบการ และเมื่อเจ้าหน้าที่ที่
เกี่ยวข้องได้อบรมให้ความรู้ ความเข้าใจและชี้แจงประโยชน์จากการจัดท�ำหลักเกณฑ์ดังกล่าวแล้ว ผู้ประกอบการจึง
เข้าใจและน�ำมาปฏิบัติให้ถูกต้อง

วิธีการวิจัย
การวิจยัครัง้นีเ้ป็นการวิจยัเชงิส�ำรวจ (survey research) โดยใช้แบบสอบถามเป็นเครือ่งมอืในการเก็บรวบรวม

ข้อมลูจากผูป้ระกอบการผลติอาหาร ตามโครงการส�ำรวจแนะน�ำหลกัเกณฑ์วิธีการท่ีดใีนการผลติขัน้ต้น ของส�ำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา ปี พ.ศ. 2556 มีทั้งหมดจ�ำนวน 84 ราย ศศิธร(2547) โดยใช้แบบสอบถามเป็นเครื่องมือ 
แบบสอบถามที่ใช้จะท�ำการวัดความตรง validity ของเครื่องมือ โดยใช้วิธีน�ำแบบสอบถามที่สร้างขึ้นไปขอค�ำแนะน�ำ
ผู้เชี่ยวชาญเพ่ือพิจารณาว่าแบบสอบถามสามารถวัดและจ�ำแนกได้ตรงตามวตัถุประสงค์หรอืไม่ โดยน�ำมาหาค่าดัชนี
ความสอดคล้อง (index of consistency : IOC ตามวิธีของ ฉัตรศิร(ิ2541) และน�ำแบบสอบถามท่ีสร้างข้ึนมาปรบัปรงุแก้ไข 
ตลอดจนท�ำการทดสอบความเทีย่งของเครือ่งมอื จากการทดสอบไปทดลองใช้ (try out) กับผูป้ระกอบการผลติอาหาร
ที่มีลักษณะคล้ายคลึงกับกลุ่มตัวอย่างที่ต้องการศึกษาจ�ำนวน 30 ราย เพื่อค�ำนวณหาค่าความเชื่อมั่นของแบบวัดทั้ง
ฉบับ   โดยผลการวิเคราะห์ค่าความเชื่อมั่น (reliability) ของแบบวัดความรู้โดยใช้วิธีของ คูเดอร์-ริชาร์ดสัน สูตรที่ 20 
(KR-20) ปนัดดา(2543) มค่ีาความเชือ่มัน่เท่ากับ 0.695 ผลการวเิคราะห์ค่าความเชือ่มัน่ของแบบวัดทัศนคติและแบบ
วัดการยอมรับ โดยใช้วิธีการหาค่าสัมประสิทธ์ิแอลฟาของครอนบาค (Cronbachs’ alpha coefficient)  
ได้ค่าความเชื่อมั่นเท่ากับ 0.714 และ 0.833 ตามล�ำดับ ซึ่งแสดงว่า แบบสอบถามมีค่าความเชื่อมั่นในระดับสูง  
น�ำแบบสอบถามไปเก็บรวบรวมข้อมลู และวิเคราะห์ข้อมลูโดยใช้สถิตเิชงิพรรณนา ได้แก่ค่าความถ่ี ค่าร้อยละ ค่าเฉลีย่ 
ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และการวิเคราะห์ความถดถอยพหุคูณ (multiple regression analysis) 

ผลการวิจัยและอภิปรายผล
1.  ข้อมูลทั่วไปของกลุ่มตัวอย่าง

	ข้อมูลพ้ืนฐานของผู้ประกอบการผลิตอาหารตามโครงการส�ำรวจแนะน�ำ Primary GMP ส�ำนักงานคณะ
กรรมการอาหารและยาพบว่า ส่วนใหญ่เป็นเจ้าของกิจการ จากการสัมภาษณ์ด้วยแบบสอบถาม มีรายละเอียดเกี่ยว
กับกลุ่มตัวอย่างเป็นเจ้าของกิจการ ร้อยละ 59.5 การศึกษาต�่ำกว่าปริญญาตรี ร้อยละ 59.5 ประสบการณ์การท�ำงาน
ต�ำ่กว่า  5 ปี ร้อยละ 33.3 ระยะเวลาของการด�ำเนนิกจิการ 9 ปีขึน้ไป ร้อยละ 59.5 จ�ำนวนพนกังานน้อยกว่าหรอืเท่ากบั 
10 คน ร้อยละ 85.7  ไม่ผ่านเกณฑ์การตรวจประเมินตามหลักเกณฑ์ Primary GMP ร้อยละ 54.8 (Table 1)
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Table 1  Socio-demographic characteristics.

Demographics Responses Frequency Percentage

1. Position Owner factory 50 59.5

Manager 6 7.1

Production Supervisors 7 8.3

Other (Production and Accountants) 21 25

2. Ratio of Employee’s 
Education Level 

Less than a bachelor's degree 50 59.5

Bachelor Degree 31 36.9

Master Degree or Higher 3 3.6

3. Year of Experience < 5 Years 28 33.3

5 – 10 Years 22 26.2

10 – 15 Years 23 27.4

> 15 Years up 11 13.1

4. Duration of Operation < 3 Years 13 15.5

3 – 6 Years 13 15.5

6 – 9  Years 8 9.5

> 9 Years up 50 59.5

5. Number of Employees ≤ 10 72 85.7

11-30 10 11.9

31-50 2 1.2

≥ 51 up 2 1.2

6. Assessment  with the 
Criteria of Primary GMP 

Pass 38 45.2

Not pass 46 54.8

2. ความรู้ที่มีต่อหลักเกณฑ์ Primary GMP
ผลการส�ำรวจความรู้เกี่ยวกับหลักเกณฑ์ Primary GMP ของผู้ประกอบผลิตพบว่า ผู้ประกอบการส่วนใหญ่

มคีวามรูเ้ก่ียวกับหลกัเกณฑ์ Primary GMP อยู่ทีร่ะดบัสงู ร้อยละ 97.60 (Table 2) ซึง่สอดคล้องกับงานวจิยัของปนัดดา 
(2543) เรื่อง การยอมรับมาตรฐาน ISO 14001 ของพนักงาน : ศึกษาเฉพาะกรณี บริษัทอินเตอร์เนชั่นแนล คิวริตี้ ฟุต
แวร์ จ�ำกัด พบว่าพนักงานตอบค�ำถามในส่วนของความรู้เกี่ยวกับมาตรฐาน ISO 14001 อยู่ในระดับสูง 
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Table 2 The knowledge of compliance Primary GMP.

Level of perception Frequency Percentage

Low ( ≤ 5 scores) 0 0.00

Medium ( 6 - 10 scores ) 2 2.40

High ( ≥ 11 scores ) 82 97.60

Total 84 100.00
µ   = 13.48, Max = 15, Min = 9, σ = 1.37

3. ทัศนคติของผู้ประกอบการต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP
	ผลการส�ำรวจทัศนคติที่มีต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP พบว่าโดยรวมมีทัศนคติเชิงบวกมาก 

คะแนนค่าเฉลี่ยคือ 3.74 ตามเกณฑ์ของ Best (วันชัย, 2545) เรียงล�ำดับ 3 ล�ำดับแรก คือ การท�ำตามหลักเกณฑ์ 
Primary GMP เป็นการเพิ่มประสิทธิภาพในการควบคุมการผลิตอาหารให้ปลอดภัย (μ = 4.35) รองลงมาคือ  เจ้า
หน้าที่ภาครัฐควรให้ความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักเกณฑ์ Primary GMP (μ = 4.32) และการปฏิบัติตามหลักเกณฑ์
ก่อให้เกิดประโยชน์ต่อสถานที่ผลิตและผู้บริโภค (μ = 4.24) (Table 3) ซึ่งสอดคล้องกับงานวิจัยของ กรรณิกา(2549) 
เรือ่ง ปัจจยัทีม่ผีลต่อการยอมรบัระบบเกษตรดท่ีีเหมาะสมของผูป้ลกูส้มเขยีวหวานในอ�ำเภอฝาง จงัหวดัเชยีงใหม่ และ
สอดคล้องกับงานวิจัยของ ขวัญตา(2542) เรื่อง การยอมรับมาตรฐาน ISO 9000 ของพนักงานโรงงานคอนกรีตผสม
เสร็จ เมื่อพิจารณาจากงานวิจัยของทั้งสองแล้ว พบว่ามีทัศนคติในเชิงบวก และสอดคล้องกับงานวิจัยของ Wayne G. 
and Deokee(2553) เรือ่ง ทศันคตขิองเกษตรกรต่อการท�ำเกษตรกรรมในประเทสตรนิิแดด พบว่า โดยภาพรวมเกษตรกร
มีทัศนคติที่ดีต่อการท�ำการเกษตรซึ่งแปรผันกับลักษณะของเกษตรกรและระบบฟาร์ม
4. การยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP ของผู้ประกอบการ

	ผลการส�ำรวจการยอมรบัหลกัเกณฑ์ Primary GMP ของผูป้ระกอบการพบว่า ระดบัการยอมรบัของผูป้ระกอบ
การผลิตอาหารท่ีมีต่อหลักเกณฑ์ Primary GMP น้ัน อยู่ในระดับท่ีเห็นด้วยมาก (μ= 3.77) ตามเกณฑ์ของ Best  
(วันชยั, 2545) โดยแบ่งค่าคะแนนเป็น 3 ช่วง พิจารณาจากพสิยั (Range) มรีะดับการยอมรบัสูงสุดเท่ากับ 5 และระดับ
การยอมรับต�่ำสุดเท่ากับ 3.2 (Table 4) ซึ่งสอดคล้องกับงานวิจัยของ ศรีวิไล(2546) เรื่อง การศึกษาการยอมรับเกีย่ว
กับข้อก�ำหนดการตรวจสถานทีต่ามมาตรฐาน GMP ในทศันะของสถานประกอบการน�ำ้บรโิภคในภาชนะบรรจท่ีุปิดสนทิ 
พบว่าผูป้ระกอบการหรอืตวัแทนผูบ้รหิารโรงงานอตุสาหกรรมน�ำ้บรโิภคภาชนะบรรจท่ีุปิดสนิทในเขตกรงุเทพมหานคร
ให้การยอมรบัเก่ียวกับข้อก�ำหนดการตรวจสถานทีต่ามมาตรฐาน GMP ของอตุสาหกรรมน�ำ้บรโิภคในภาชนะบรรจท่ีุปิด
สนทิ ตามที่ส�ำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา กระทรวงสาธารณสุข ก�ำหนดไว้ อีกท้ังยังสอดคล้องกับงานวิจัย
ของ ณัฐพล (2548) เร่ือง ปัจจัยท่ีส่งผลต่อการยอมรับมาตรฐานระบบการจัดการอาชีวอนามัยและความปลอดภัย 
มอก. 18001 ของพนกังานในโรงงาน กรณีศกึษา : บรษิทั เอม็เอม็พี แพ็คเกจจิง้ กรุพ๊ จ�ำกัด พบว่า พนกังานของโรงงาน
มกีารยอมรบัมาตรฐานระบบการจัดการอาชวีอนามยัและความปลอดภัย มอก. 18001 อยู่ในระดบัสงู และยังสอดคล้อง
กับงานวิจัยของ Menale et al., 2552 เรื่อง การยอมรับเทคนิคเกษตรอินทรีย์ : กรณีศึกษาบริเวณภูมิอากาศแบบกึ่ง
แห้งแล้งในประเทศเอธิโอเปีย พบว่า การน�ำเกษตรแบบย่ังยืนมาใช้กับบรเิวณท่ีมภีมูอิากาศแบบก่ึงแห้งแล้งในประเทศ

เอธิโอเปียท�ำให้เกษตรกรสามารถเพิ่มผลผลิตได้ดีกว่าการใช้ปุ๋ยเคมีในการท�ำการเกษตร 
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Table 3  Attitude to the compliance Primary GMP (N=84).

Item
Frequency Scale (%)

μ σ Attitude  
Meaning

Strong 
Agree

Agree Un-
decided

Dis - 
agree

Strongly 
disagree

1. Implementation Primary GMP 
guideline make improve the  
operate system

22.6 76.2 1.2 - - 4.21 0.44 Agree

2.Implementation of Primary  
GMPguideline makes waste times 
for your business

6.0 45.2 26.2 - 22.6 3.35 0.90 Undecided

3. High costs of Primary GMP 6.0 14.3 54.8 23.8 1.2 3.00 0.82 Undecided

4. The Government officials should  
educate to business operator for 
Implementing Primary GMP  
guideline

35.7 63.1 - - 1.2 4.32 0.60 Agree

5. Primary GMP guideline should 
be used as the food law

6.0 8.3 10.7 58.3 16.7 2.29 1.04 Disagree

6. The Primary GMP guideline 
should be voluntary compliance of 
food factory

21.4 56.0 10.7 9.5 2.4 3.85 0.95 Agree

7. Primary GMP guideline should 
be benefic to the food factory and 
consumers

31.0 64.3 3.6 - 1.2 4.24 0.63 Agree

8. The following Primary GMP  
guideline to control of food safety 
in the further

36.9 60.7 2.4 - - 4.35 0.53 Agree

9. Food Production system in 
Thailand are improved for standard 
and quality by Primary GMP  
guideline

26.2 70.2 3.6 - - 4.23 0.50 Agree

10. Qualitative did not happen by 
Primary GMP guideline

19.0 38.1 23.8 13.1 6.0 3.51 1.13 Agree

Grand Mean 3.74 0.76 Agree

Note:     5.00-4.50 = Strong agree
4.49-3.50 = Agree
3.49-2.50 = Undecided

2.49-1.50 = Disagree

1.49-1.00 = Strongly disagree
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Table 4  Adoption to the compliance Primary GMP (N=84).

Level of adoption Frequency Percentage

Low (1-2.33 scores) 0 0

Medium (2.34-3.67 scores) 31 36.9

High (3.68-5 scores) 53 63.1

μ = 3.77     Max  =  5   Min  =  3.2    σ = 0.320

5. ปัจจัยที่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP ของผู้ประกอบการ
การวิเคราะห์ปัจจัยการยอมรับหลักเกณฑ์ของผู้ประกอบการผลิตอาหารพบว่า ปัจจัยท่ีมีผลต่อการยอมรับ

หลักเกณฑ์ Primary GMP มีเพียงทัศนคติเท่านั้นที่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP โดยก�ำหนดค่านัย
ส�ำคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 99 โดยทัศนคติด้านที่มีผลต่อหลักเกณฑ์ Primary GMP คือด้านการน�ำ
หลักเกณฑ์ Primary GMP ไปปฏิบัติใช้กับสถานประกอบการและด้านบทบาทหน้าท่ีของภาครัฐมีผลต่อหลักเกณฑ์ 
Primary GMP อย่างมีนัยส�ำคัญที่ระดับ (p<0.01) และจากการวิเคราะห์ข้อมูลด้วยวิธีวิเคราะห์ความถดถอยพหุคูณ 
(multiple regress analysis) พบว่า ค่าสัมประสิทธิ์สหสัมพนัธ์พหุ (R) ระหว่างความรู้และทัศนคติเกีย่วกบัหลักเกณฑ์ 
Primary GMP กบัการยอมรบัของผู้ประกอบการ มค่ีาสูง แสดงว่าคา่ของตัวแปรทีไ่ด้จากการพยากรณ์ใกลเ้คียงกบัค่า
ของตัวแปรตามจริงค่าสัมประสิทธ์ิการตัดสินใจ (R2) มีค่าเท่ากับ 0.285 แสดงว่าตัวแปรต้นสามารถอธิบายการ
แปรปรวนของการยอมรับ ได้เพียงร้อยละ 28. 5  มีความคลาดเคลื่อนมาตรฐาน (SE

est 
) เท่ากับ 0.284 ค่าที่ได้มีค่าไม่

มากแสดงว่าสมการถดถอยมีความน่าเชื่อถือสูง ค่าสถิติ F เท่ากับ 3.476 และค่า Sig. เท่ากับ 0.001 สรุปว่าปฏิเสธ 
H

0
 : β = 0 นั่นคือ ตัวแปรอิสระมีความสัมพันธ์กับตัวแปรตามในที่นี้คือ ทัศนคติมีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ของผู้

ประกอบการ (Table 5) ค่าสัมประสิทธ์ิถดถอยในรูปคะแนนดิบ ผลการวิเคราะห์สามารถเขียนสมการถดถอยรูป 
คะแนนดิบได้ดังนี้

	 Adoption = 1.750 + 0.14(Position) + (-0.040)(Education) + (-0.111)(Experience) +            
		      (-0.131)(Duration of Operation) + 0.010(Employees) + (-0.003)(Assessment)  
		       + 0.009(Knowledge) + 0.542**(Attitude)

ค่าสัมประสิทธ์ิถดถอยในรูปคะแนนมาตรฐาน ผลการวิเคราะห์สามารถเขียนสมการถดถอยหรือสมการ
พยากรณ์ในรูปคะแนนมาตรฐาน ดังนี้  

Ẑ  Adoption = .022(ZPosition) + (-0.062)(ZEducation) + (-0.165)(ZExperience) +                
		          (-0.203)(ZDuration of Operation) + 0.011(ZEmployees) + (-0.005)(ZAssessment) 
                        + 0.040(ZKnowledge) + 0.513**(ZAttitude)
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Table 5 Enter multiple regression analysis adoption of compliance Primary GMP.

Attribute B Std. Error Beta t Sig.

(Constant) 1.750 .488 3.588 .001

Position .014 .068 .022 .209 .835

Education -.040 .068 -.062 -.587 .559

Experience        -.111 .082 -.165 -.1347 .182

Duration of Operation -.131 .078 -.203 -.1676 .098

Employees .010 .098 .011 .101 .920

Assessment -.003 .068 -.005 -.050 .961

Knowledge .009 .025 .040 .376 .708

Attitude .542 .107 .513 5.069 .000**
Multiple R      =    0.534                   F                            =         3.746
Multiple R2     =    0.285                   Sig. F                     =         0.001
SE

est 
              =    0.284                   Durbin Watson      =         1.950

note : ** p < 0.01

กลุม่ตวัแปรด้านปัจจยัส่วนบคุคลของผูป้ระกอบการ ด้านต�ำแหน่ง (position) ด้านวุฒกิารศกึษา (education) 
ด้านประสบการณ์ (experience) ด้านระยะเวลาของการด�ำเนินงาน (duration of operation) ด้านจ�ำนวนพนักงาน 
(employees) ด้านการอบรม (assessment) ด้านทัศนคติ (attitude)

สรุปได้ว่า มีเพียงทัศนคติของผู้ประกอบการเท่าน้ันที่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP มีค่า
สัมประสิทธิ์ (B) เท่ากับ 0.542 

สรุปผลการวิจัย
ปัจจัยส่วนบุคคล ได้แก่ ต�ำแหน่ง วุฒิการศึกษา ประสบการณ์การท�ำงาน ระยะเวลาของการด�ำเนินกิจการ

และการผ่านการฝึกอบรมของผู้ประกอบการไม่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP ของผู้ประกอบการผลิต
อาหาร ความรูแ้ละการยอมรบัเก่ียวกับหลกัเกณฑ์ Primary GMP อยู่ในระดับสูง และมทัีศนคติเชงิบวก จากการทดสอบ
สมมติฐานพบว่า มีเพียงทัศนคติเท่านั้นที่มีผลต่อการยอมรับหลักเกณฑ์ Primary GMP อย่างมีนัยส�ำคัญทางสถิติ  
(p < 0.01) 

ข้อเสนอแนะจากการวิจัย
1. ข้อเสนอแนะจากการวิจัย 

1.1 ภาครฐัและหน่วยงานทีเ่ก่ียวข้องควรมกีารจดัอบรมให้ความรูแ้ก่ผูป้ระกอบการอยู่เป็นประจ�ำ เพ่ือทบทวน
ความรูใ้นข้อก�ำหนดของหลกัเกณฑ์ Primary GMP ของผูป้ระกอบการ และเพ่ือให้ผูป้ระกอบการได้รบัข้อมลูข่าวสารและ
ข้อกฎหมายทีเ่ก่ียวข้องทีเ่ป็นปัจจบุนั
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1.2 ภาครฐัและหน่วยงานทีเ่ก่ียวข้องควรมกีารติดตามสถานประกอบการท่ียังไม่ผ่านตามหลกัเกณฑ์ Primary 
GMP เพื่อสร้างแรงจูงใจในการพัฒนาสถานประกอบการเพื่อผลิตอาหารที่มีคุณภาพต่อไป

1.3 ภาครัฐและหน่วยงานควรมีการปลูกจิตส�ำนึกความตะหนักและความรับผิดชอบต่อการท�ำงานใน
มาตรฐานกับกลุ่มที่ยอมรับดีอยู่แล้วประชาสัมพันธ์ เผยแพร่ ข้อมูล ข่าวสารเกี่ยวกับหลักเกณฑ์ Primary GMP อย่าง
ต่อเนื่อง โดยเฉพาะในด้านประโยชน์ที่เพิ่มขึ้น
2. ข้อเสนอแนะเพื่อการวิจัยครั้งต่อไป

	ควรมกีารขยายขอบเขตของการศกึษาให้กว้างขึน้ โดยศกึษาในเขตปรมิณฑลและต่างจงัหวัดเพ่ือเปรยีบเทียบ
กับผลการศึกษาในครั้งนี้
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