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บทคัดย่อ 

การท าวิจยัครัง้นีม้วีตัถปุระสงคเ์พื่อศกึษาอิทธิพลของระดบัโปรตีนที่แตกต่างกนัในอาหารที่มีผลต่อสมรรถภาพการผลิต 
คณุภาพซาก และคณุภาพเนือ้สกุรพืน้เมืองไทย การทดลองนีใ้ชส้กุรพืน้เมืองไทยจากจงัหวดัแมฮ่่องสอน จ านวน 24 ตวั เพศผูต้อน
และเพศเมียอยา่งละเท่า ๆ กนั น า้หนกัเริ่มทดลองเฉล่ีย 21.60±5.21 กิโลกรมั แบ่งสกุรออกเป็น 4 กลุ่ม สกุรแต่ละกลุ่มไดร้บั
อาหารที่มีระดบัโปรตีนแตกตา่งกนั คือ 12, 14, 16 และ 18 เปอรเ์ซ็นต ์ สกุรแต่ละตวัถกูเลีย้งในกรงขงัเดี่ยว ระหว่างการเลีย้ง 
ใหอ้าหารแบบเตม็ที่ มีน า้ใหก้ินตลอดเวลา บนัทึกสมรรถภาพการผลิตทกุ ๆ 3 สปัดาหจ์นสกุรมีน า้หนกัไดป้ระมาณ 60 กิโลกรมั 
หลงัจากนัน้น าสกุรทกุตวัเขา้ฆา่และช าแหละซาก ท าการเก็บขอ้มลูคณุภาพซาก เก็บตวัอย่างกลา้มเนือ้สนันอก (Longissimus 
dorsi) เพื่อน ามาศกึษาคณุภาพเนือ้ ผลการศกึษาพบวา่สกุรที่ไดร้บัอาหารที่มีระดบัโปรตีนแตกต่างกนัมีสมรรถภาพการผลิต
แตกตา่งกนัอย่างไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ (P>0.05) และพบวา่สกุรท่ีไดร้บัอาหารที่มีระดบัโปรตีนแตกตา่งกนัมีคณุภาพซากและ
คณุภาพเนือ้ไม่แตกตา่งกนัทางสถิติ (P>0.05) ยกเวน้เปอรเ์ซ็นตก์ระดกู โดยสกุรท่ีไดร้บัอาหารที่มีโปรตีน 12 เปอรเ์ซ็นต ์ 
มีเปอรเ์ซ็นตก์ระดกูต ่าที่สดุ (P<0.05) นอกจากนีย้งัพบว่าสกุรพืน้เมืองที่ไดร้บัอาหารที่มีระดบัโปรตีนสงูขึน้มีแนวโนม้ความหนา
ไขมนัสนัหลงัลดลง (P=0.07) ดงันัน้สามารถใชอ้าหารท่ีมีระดบัโปรตีนในอาหาร 12 เปอรเ์ซ็นต ์ เลีย้งสกุรพืน้เมืองได ้ ท าใหม้ี
ตน้ทนุค่าอาหารในการเพิ่มน า้หนกัตวัถกูกว่าอาหารที่มีระดบัโปรตีนในอาหารสงู  
ค าส าคัญ: ระดบัโปรตีน สมรรถภาพการผลิต คณุภาพซาก คณุภาพเนือ้ สกุรพืน้เมืองไทย 
 

Abstract 
The objectives of this research were to study the influence of dietary protein levels on productive 

performance, carcass quality, and meat quality of Thai native pigs. There were 24 Thai native pigs, 12 castrated 
males and 12 female pigs, from Mae Hong Son province, with an average initial body weight of 21.60±5.21 kg.  
All pigs were randomly allocated into 4 feeding groups fed with different protein levels; 12, 14, 16 and 18%.  
Each pig was raised in an individual cage. They were fed ad libitum and given free access to drinking water.  
The pig performances were recorded every 3 weeks until they reached 60 kg body weight. All of them were then 
slaughtered and carcass quality data were collected. The Longissimus dorsi muscle from each carcass was 
collected for meat quality study. The results showed that the productive performances of Thai native pigs fed with 
different protein levels diet were not statistically significantly different (P>0.05). Carcass and meat quality were not 
significantly affected by dietary protein levels in the diet (P>0.05); however, differences occurred in percentage of bone. 
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Pigs fed with 12% protein diet had the lowest bone percentage (P<0.05). In addition, the pigs fed with higher protein 
levels tended to have lower back-fat thickness (P=0.07). Therefore, feeding the Thai native pigs with dietary level of 
protein of 12% resulted in a lower cost of weight gain than did feeding with higher levels of protein in the diet.  
Keywords: dietary protein level, productive performance, carcass quality, meat quality, Thai native pig 
 

ค าน า 
ในอดีตเนือ้สกุรที่ใชใ้นการบริโภคส่วนใหญ่ไดม้าจากสกุรพืน้เมือง และการเลีย้งสกุรพืน้เมืองนัน้นิยมปล่อยใหส้กุร

หากินเองตามธรรมชาติหรือเลีย้งไวเ้พื่อกินเศษอาหารที่เหลือ แต่ปัจจุบนัสกุรพืน้เมืองไม่ไดร้บัความนิยมเนื่องจากมีอตัราการ
เจริญเติบโตชา้ มีอตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน า้หนกัสงู และมีคุณภาพซากที่ไม่ดีจึงไม่เหมาะกับอุตสาหกรรมการผลิตสกุร 
Souphannavong (2016) กล่าวว่า ลกูสกุรพืน้เมืองไทยมีน า้หนกัแรกคลอดเทา่กบั 0.65±0.15 กิโลกรมั และมีน า้หนกัที่อาย ุ7, 
14 และ 21 วนัเทา่กบั 1.12±0.15, 1.61±0.15 และ 2.20±0.15 กิโลกรมั ตามล าดบั โดยมีอตัราการเจรญิเติบโตที่ 7, 14 และ  
21 วนัเท่ากบั 0.07±0.00, 0.07±0.01 และ 0.07±0.01 กิโลกรมัต่อวนั ตามล าดบั ผลการส ารวจของ Phengsavanh et al. (2010) 
เรื่องการเลีย้งสกุรพืน้เมืองทางภาคเหนือของประเทศลาวโดยชนเผ่า 4 กลุ่มที่เลีย้งสกุรพนัธุ ์Lat และ Hmong พบวา่สกุรพืน้เมือง
มีอตัราการเจรญิเติบโตระหว่าง 104-140 กรมัต่อวนั จากการทดลองของ Keonuchanh et al. (2011) ที่เลีย้งสกุรพนัธุพ์ืน้เมือง
ของประเทศลาว (หมลูาด) ดว้ยการใหก้ินอาหารแบบเตม็ที่เทียบกบัการเลีย้งดว้ยอาหารแบบจ ากดั 40% ของการกินไดอ้ยา่ง
เต็มที่พบว่าสกุรพืน้เมืองที่กินอาหารเต็มที่มีอตัราการเจรญิเติบโต 558 กรมัต่อวนั และสกุรที่ถกูเลีย้งแบบจ ากดัอาหารมอีตัรา
การเจรญิเติบโตเป็น 346 กรมัตอ่วนั นอกจากนีย้งัมีรายงานของ ประภาส มหินชยั และคณะ (2548) พบว่าสมรรถภาพการผลิต
ของสกุรพืน้เมืองจากภาคเหนือของประเทศไทยที่มีน า้หนกัเริ่มตน้ทดสอบเฉล่ีย 17.61±2.99 กิโลกรมั ใชร้ะยะเวลาในการเลีย้ง
ประมาณ 6 เดือน (192 วนั) สกุรมีน า้หนกัเท่ากบั 49.00±3.97 กิโลกรมั มีอตัราการเจรญิเติบโตเฉล่ีย 347.26±86.86 กรมั 
ต่อวนั มีประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารเทา่กบั 3.39±0.67 ซึง่จากรายงานท่ีกลา่วมาขา้งตน้แสดงใหเ้ห็นวา่สกุรพืน้เมืองมีอตัรา 
การเจรญิเติบโตที่ต  ่ามาก เนื่องมาจากการเลีย้งสกุรพืน้เมืองส่วนใหญ่อยู่ในพืน้ท่ีชนบทโดยปล่อยใหส้กุรหากินเองตามธรรมชาติ 
ที่ประกอบดว้ยพืชผกัหรือเศษเหลือทางการเกษตรที่หาไดง้่ายในหมู่บา้นตามฤดกูาล ท าใหส้กุรพืน้เมืองไดร้บัสารอาหารที่ไม่
เพียงพอ ส่งผลต่อการเจรญิเติบโต อยา่งไรก็ตามแมว้า่สกุรพืน้เมืองจะมีอตัราการเจรญิเติบโตต ่าแต่กเ็ป็นแหล่งโปรตีนที่ส  าคญั
ส าหรบัผูบ้รโิภคในพืน้ท่ีชนบท นอกจากนีย้งัมีความเก่ียวขอ้งกบัวถีิชีวติของชาวชนบทและสภาพทางเศรษฐกิจ 

ปัจจุบนัผูบ้ริโภคมีความตอ้งการบริโภคเนือ้สกุรมากขึน้ตามจ านวนประชากรที่เพิ่มสงูขึน้  (ไชยา อุย้สงูเนิน, 2544)  
เมื่อธุรกิจการเลีย้งสกุรมีการเจรญิเติบโตและพฒันาขึน้จึงมีการน าสกุรจากต่างประเทศเขา้มาเลีย้งและปรบัปรุงพนัธุจ์นไดส้กุรที่มี
อตัราการเจรญิเติบโตสงู ประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารดี และมปีรมิาณเนือ้แดงมากขึน้ (อนนัต ์ศรีปราโมช, 2545) ท าใหส้กุร
ที่ถกูปรบัปรุงพนัธุเ์หล่านีไ้ดร้บัความนิยมสงูมากในกลุ่มของผูผ้ลิตสกุรขนุ ส าหรบัสกุรพืน้เมืองไทยนบัวนัจะค่อย ๆ สญูหายไป
จากระบบปศสุตัวเ์พราะไม่มเีกษตรกรหรือผูป้ระกอบการรายใดน ามาเลีย้งและไม่ไดร้บัการปรบัปรุงพนัธุใ์หด้ขีึน้ อย่างไรก็ตาม
สกุรพืน้เมืองก็มีขอ้ไดเ้ปรียบสกุรจากต่างประเทศ คือ สกุรพืน้เมอืงมีความทนทานต่อสภาพแวดลอ้มไดด้ี ทนทานต่อโรค และ
สามารถใชป้ระโยชนจ์ากอาหารคณุภาพต ่าไดด้ีกว่าสกุรจากต่างประเทศ (FAO, 2009; Phengsavanh et al., 2010) ดงันัน้ 
งานวิจยันีจ้ึงเห็นว่าควรน าสกุรพืน้เมืองมาเลีย้งดว้ยระบบการจดัการที่ดีขึน้และใหอ้าหารที่มีคุณภาพแก่สกุรโดยคาดว่าสกุร
พืน้เมืองไทยอาจจะมีการเจรญิเติบโตและมีคณุภาพซากดีขึน้ มคีวามคุม้ค่ากบัการลงทนุ และเป็นท่ีนิยมมากขึน้ ซึง่จะช่วยให้
เกษตรกรรายย่อยหนัมาสนใจที่จะเลีย้งสกุรพืน้เมืองเป็นอาชีพได ้ นอกจากนีย้งัเป็นการอนุรกัษ์และสรา้งมลูค่าเพิ่มใหก้ับสกุร
พืน้เมืองไทย อีกทัง้ขอ้มลูที่เก่ียวกบัสกุรพืน้เมืองในปัจจบุนัมีนอ้ยมาก ดงันัน้งานวจิยันีจ้งึมวีตัถปุระสงคเ์พื่อศกึษาอิทธิพลของ
ระดบัโปรตีนที่แตกตา่งกนัในสตูรอาหารต่อสมรรถภาพการผลิต คณุภาพซาก และคณุภาพเนือ้ของสกุรพืน้เมืองไทย รวมถงึ
การศึกษาตน้ทนุการผลิตดา้นอาหารว่ามีความคุม้ทุนมากนอ้ยอย่างไร ดงันัน้การศึกษาครัง้นีน้บัว่ามีความส าคญัและจ าเป็น
อย่างยิ่งเพื่อจะไดน้ าผลการวิจยัไปเป็นแนวทางในการส่งเสริมเกษตรกรรายย่อยใหห้ันมาเลีย้งสุกรพืน้เมืองใหม้ากขึน้เพื่อ
ผลประโยชนท์างเศรษฐกิจของเกษตรกร รวมทัง้การอนรุกัษ์สกุรพืน้เมืองใหด้  ารงพนัธุอ์ยูต่่อไป 
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วิธีการศึกษา 
สัตวท์ดลอง 

สกุรพืน้เมืองภาคเหนือจากพืน้ท่ีจงัหวดัแมฮ่่องสอนจ านวน 24 ตวั เป็นสกุรเพศผูต้อนและเพศเมยีอย่างละเท่า ๆ กนั 
เริ่มตน้การทดลองที่สกุรอายุประมาณ 4 เดือน (สตัวท์ี่ใชใ้นการทดลองครัง้นีไ้ดร้บัการอนุมตัิใหด้  าเนินการเลีย้งและใชส้ตัว ์
เพื่องานทางวิทยาศาสตรแ์ลว้ เลขที่ใบอนญุาตใชส้ตัว ์ คือ U1-01244-2558) มีน า้หนกัตวัเริ่มตน้เฉล่ีย 21.60±5.21 กิโลกรมั  
ถกูน ามาจดัเป็น 4 กลุ่ม ๆ ละ 6 ตวั สกุรแต่ละตวัถกูเลีย้งในคอกขงัเดีย่วขนาด 1 ตารางเมตร ในโรงเรือนระบบเปิด ณ ศนูยว์ิจยั
และพฒันาสกุร อ าเภอปากชอ่ง จงัหวดันครราชสีมา สกุรแต่ละกลุ่มจะไดร้บัอาหารแตกต่างกนั คอื อาหารที่มีโปรตีน 12, 14, 16 
และ 18 เปอรเ์ซ็นต ์ส่วนประกอบของอาหารแสดงในตารางที่ 1 สกุรไดร้บัอาหารและน า้ไดอ้ย่างเตม็ที่ (ad libitum)  
การเก็บข้อมูลสมรรถภาพการผลิต 

ชั่งน า้หนกัสุกรแต่ละตวัก่อนเริ่มท าการทดลอง มีการบันทึกน า้หนักของสกุรแต่ละตวัทุก ๆ สามสัปดาห์  สิน้สดุ 
การทดลองเมื่อสกุรมีน า้หนกัประมาณ 60 กิโลกรมั ระหว่างการทดลองชั่งและบนัทึกน า้หนกัอาหารที่สกุรแต่ละตวักินเพื่อน ามา
ค านวณเป็นปรมิาณอาหารท่ีสกุรกินทัง้หมด ปรมิาณอาหารท่ีสกุรกินแต่ละวนั และน ามาค านวณสมรรถภาพการผลิตและตน้ทนุ
ค่าอาหารในการเพิม่น า้หนกัตวั 
 
Table 1 Composition of experimental finishing pig diets.  
 

Ingredient 
Crude protein level (% dry matter basis, DM) 

12% 14% 16% 18% 
Broken rice 58.00 55.40 53.00 53.50 
Rice bran 30.00 26.00 24.00 18.00 
Soybean meal 8.90 15.50 15.90 20.40 
Fish meal - - 4.00 5.00 
CaHPO4 2.00 2.00 2.00 2.00 
Salt 0.50 0.50 0.50 0.50 
Lysine 0.10 0.10 0.10 0.10 
Premix 0.50 0.50 0.50 0.50 
Total 100.00 100.00 100.00 100.00 
Price (Baht/kg)  13.75 14.41 15.51 16.27 
Calculated nutrient composition    

% Crude protein (CP) 12.17 14.37 16.35 18.22 
% Crude fiber (CF) 3.58 3.51 3.88 3.61 
% Ether extract (EE) 4.21 3.77 3.85 3.27 
% Total calcium (Ca) 0.54 0.55 0.75 0.81 
% Total phosphorus (P) 0.54 0.54 0.65 0.66 
% Lysine 0.66 0.81 0.97 1.11 
% Methionine 0.28 0.31 0.35 0.38 

Metabolizable energy (kcal/kg) 3,282.41 3,251.45 3,215.41 3,119.76 
 
การเก็บข้อมูลคุณภาพซาก 

เมื่อสกุรมีน า้หนกัตวัประมาณ 60 กิโลกรมั สุกรทัง้หมดถูกน าเขา้ฆ่าที่โรงฆ่าสตัวข์องศูนยวิ์จัยและพฒันาสกุร  
อ าเภอปากช่อง จงัหวดันครราชสีมา เพื่อศึกษาคุณภาพซากและคุณภาพเนือ้ของสกุรทุกตวั โดยมีขั้นตอนของการฆ่าดังนี ้ 
ท าใหส้กุรสลบโดยการช็อตดว้ยเครื่องช็อตไฟฟ้าบรเิวณกกหทูัง้สองขา้ง ทนัทีที่สกุรสลบใชโ้ซ่ผกูขาขา้งใดขา้งหน่ึงแลว้แขวนสกุร
ขึน้สงูจากพืน้อยู่ในแนวดิ่ง ท าการแทงคอสุกรเอาเลือดออกทันที ลวกซากสุกรในน า้อุณหภูมิประมาณ 60 องศาเซลเซียส  
เป็นเวลาประมาณ 2 นาที แลว้ขดูขนสกุร ลา้งซากสกุร จากนัน้เอาเครื่องในออกจากซากสกุร แลว้ใชม้ีดตดัหวัสกุรและท าการ 
ผ่าซากออกเป็น 2 ซกีดว้ยเล่ือยไฟฟ้า ชั่งน า้หนกัซาก วดัความยาวซาก และวดัค่าความเป็นกรด-ดา่งของกลา้มเนือ้สนันอก
ระหว่างกระดกูซี่โครงซี่ที่ 10-11 ที่ระยะเวลา 45 นาทีภายหลงัสตัวต์าย โดยใชเ้ครื่องวดัความเป็นกรด-ดา่ง (Mettler Toledo; 
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SevenGoTM pH meter SG2, China) ท าการชั่งน า้หนกัซากอุ่น แลว้น าซากมาบ่มที่หอ้งเย็นอณุหภมูิ 0-4 องศาเซลเซียส 
เป็นเวลา 24 ชั่วโมง วดัคา่ความเป็นกรด-ด่างของเนือ้สนันอกอีกครัง้ที่ระยะเวลา 24 ชั่วโมงภายหลงัสตัวต์ายและวดัความหนา
ไขมนัสนัหลงัสามต าแหน่ง คือ กระดกูซี่โครงซี่แรก กระดกูซี่โครงซี่สดุทา้ย และกระดกูบัน้เอวขอ้สดุทา้ย แลว้น ามาหาคา่เฉล่ีย
เพื่อใชป้ระเมินความหนาไขมนัสนัหลงั หลงัจากนัน้จงึท าการตดัแต่งซากสกุรแยกชิน้ส่วนต่าง ๆ ชั่งน า้หนกัชิน้ส่วนตา่ง ๆ ไดแ้ก ่
กระดกู ไขมนัและหนงั เนือ้แดง ประกอบดว้ย สะโพก ไหล่ สนันอก และขาหนา้ วดัขนาดพืน้ท่ีหนา้ตดัเนือ้สนับรเิวณระหว่าง
กระดกูซี่โครงซี่ที่ 10-11 
การเก็บข้อมูลคุณภาพเนือ้ 

เก็บตวัอย่างกลา้มเนือ้สนันอก (Longissimus dorsi, LD) จากซากสกุรซีกขวาประมาณ 1 กโิลกรมั น ามาบรรจ ุ
ถงุสญุญากาศแลว้น าไปเก็บไวใ้นตูแ้ช่แขง็อณุหภมูิ -20 องศาเซลเซียสจนกวา่จะน าไปวิเคราะหค์ณุภาพเนือ้ ไดแ้ก่ ค่าสีของเนือ้ 
ค่าแรงตดัผ่านเนือ้ และเปอรเ์ซ็นตก์ารสญูเสียน า้ระหวา่งปรุงสกุ 

การวดัสีของเนือ้ท าโดยน าตวัอย่างเนือ้สกุรที่แช่แข็งมาท าละลายโดยเก็บไวใ้นตูเ้ย็นที่อณุหภูมิ 0-4 องศาเซลเซียส  
เป็นเวลา 24 ชั่วโมง ตดัเนือ้สนัใหเ้ป็นชิน้ที่มีความหนาประมาณ 1 นิว้ แลว้ปล่อยใหส้มัผสัอากาศที่อณุหภมูิหอ้ง เป็นเวลา 30 นาท ี
จากนัน้วดัสีของเนือ้ 3 ต าแหน่งเพื่อน ามาหาคา่เฉล่ียโดยใชเ้ครื่องวดัสีของเนือ้ (MiniScan EZ, Hunterlab, USA) ประกอบดว้ย
ค่าความสว่าง (lightness, L*) คา่สีแดง (redness, a*) และคา่สีเหลือง (yellowness, b*) 

การวเิคราะหเ์ปอรเ์ซ็นตก์ารสญูเสียน า้ระหวา่งการปรุงสกุและการวดัคา่แรงตดัผ่านเนือ้ตามวิธีที่แนะน าโดย Boccard 
et al. (1981) คือ น าเนือ้ที่ผ่านการวดัค่าสีแลว้มาชั่งน า้หนกั (W1) แลว้น าไปบรรจใุนถงุรอ้น น าไปตม้ในอา่งน า้ควบคมุอณุหภมูิ
โดยใชอ้ณุหภมูิ 80 องศาเซลเซยีส นานประมาณ 30 นาที หรือตม้จนกระทั่งไดอ้ณุหภมูิใจกลางเนือ้ 70 องศาเซลเซียส จากนัน้
น าถงุที่บรรจตุวัอย่างชิน้เนือ้ที่ผ่านการท าใหส้กุแลว้ไปท าใหเ้ย็น โดยการแชใ่นน า้แบบใหน้ า้ไหลผ่านนาน 30 นาที หรือจนกระทั่ง
ไดอ้ณุหภมูิใจกลางเนือ้ลดลงเหลือประมาณ 32 องศาเซลเซียส จากนัน้จึงน าเนือ้ออกจากถงุ ซบัน า้ที่ผิวเนือ้ใหแ้หง้เล็กนอ้ย และ
ชั่งน า้หนกัอีกครัง้ บนัทึกเป็นน า้หนกัสดุทา้ย (W2) น ามาค านวณเปอรเ์ซ็นตก์ารสญูเสียน า้ระหวา่งการปรุงสกุตามสตูร ดงันี ้
 
    
 
 

ต่อมาน าตวัอย่างเนือ้ที่สกุแลว้ไปท าการวดัค่าแรงตดัผ่านเนือ้ ดว้ยการน าตวัอย่างชิน้เนือ้สกุที่เย็นแลว้มาตดัตามแนวยาว
ของเสน้ใยกลา้มเนือ้เป็นรูปทรงส่ีเหล่ียมผืนผา้ขนาด กวา้ง×ยาว×สงู เท่ากบั 1×3×1 ลกูบาศกเ์ซนติเมตร ตวัอยา่งละ 8 ชิน้  
แลว้น าไปวดัค่าแรงตดัผา่นเนือ้ (Warner-Bratzler shear force) ดว้ยเครื่องวิเคราะหล์กัษณะสมัผสั (Model EZ-SX, Shimadzu, 
Japan) โดยก าหนดหนว่ยเป็นกิโลกรมั 
การวิเคราะหข์้อมูลทางสถติ ิ

ท าการวิเคราะหข์อ้มูลโดยการเปรียบเทียบสมรรถภาพการผลิต คุณภาพซาก และคุณภาพเนือ้ดว้ยการวิเคราะห ์
ความแปรปรวน (ANOVA) ตามแผนการทดลองแบบ RCBD (Randomized Complete Block Design) ที่มีระดบัโปรตีน 
ในอาหารเป็นทรีตเมนต ์(มี 4 ทรีตเมนต)์ และมีเพศเป็นบล็อก (เพศผูต้อนและเพศเมีย) และเปรียบเทียบความแตกต่างระหวา่ง
กลุ่มดว้ยวิธี Duncan’s New Multiple Range Test ดว้ยโปรแกรมส าเรจ็รูป SPSS Version 16 โดยใชว้ธีิ general linear model 
(GLM)  

 
ผลการศึกษาและวิจารณ ์

ผลของระดับโปรตนีทีแ่ตกต่างกันในอาหารตอ่สมรรถภาพการผลิตของสุกรพืน้เมืองไทย 
จากการศึกษาอิทธิพลของระดบัโปรตีนในอาหารที่แตกต่างกันต่อสมรรถภาพภาพผลิตของสกุรพืน้เมืองไทยพบว่า

สกุรพืน้เมืองที่ไดร้บัอาหารที่มีระดบัโปรตีนแตกตา่งกนัมีน า้หนกัตวัที่เพิ่มขึน้ ระยะเวลาในการเลีย้ง อตัราการเจรญิเติบโตต่อวนั 
(ADG) ปรมิาณอาหารท่ีกินทัง้หมด ปรมิาณอาหารที่กินต่อวนั (ADFI) อตัราการเปล่ียนอาหารเป็นน า้หนกั (FCR) และตน้ทนุ
ค่าอาหารในการเพิม่น า้หนกั 1 กิโลกรมั (FCG) ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ (P>0.05) อยา่งไรก็ตามสกุรที่กินอาหารท่ีมีโปรตีนสงู 
มีตน้ทุนค่าอาหารในการเพิ่มน า้หนกั 1 กิโลกรมัสงูกว่าตน้ทุนค่าอาหารของสกุรที่กินอาหารที่มีโปรตีนต ่ากว่า เนื่องจากราคา
อาหารสงูตามระดบัโปรตีนที่เพิ่มขึน้ (Table 2) ผลการศกึษาครัง้นีส้อดคลอ้งกบัรายงานของ Liu et al. (2015) ที่ไดท้  าการศกึษา
ผลของอตัราส่วนระหว่างโปรตีนกบัพลงังานในอาหารต่อสมรรถภาพการผลิตของสกุร 2 พนัธุ ์คือ สกุรพนัธุ ์Landrace และสกุร

W1 – W2  
W1 

× 100 เปอรเ์ซ็นตก์ารสญูเสยีน า้ระหวา่งการปรุงสกุ = 
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พนัธุ ์Bama mini-pigs ซึ่งเป็นสกุรพืน้เมืองของประเทศจีน จากผลการศกึษาสมรรถภาพการผลิตของสกุรพนัธุ ์Bama mini-pigs 
พบว่าสกุรที่ไดร้บัอาหารท่ีมีระดบัโปรตีนในอาหารแตกตา่งกนัมีน า้หนกัตวัสดุทา้ย ADG ADFI และ FCR ไม่แตกต่างกนัทาง
สถิติ (P>0.05) ในขณะท่ีผลการศกึษาครัง้นีแ้ตกต่างกบัรายงานของ Vasupen et al. (2014) ที่ศกึษาระดบัโปรตีนในอาหาร 
ที่แตกตา่งกนัต่อสมรรถภาพการเจรญิเติบโตของสกุรพืน้เมืองไทย (พนัธุก์ระโดน) ที่มีน า้หนกัตวัเริ่มตน้ 6.50-7.00 กิโลกรมั 
จนมีน า้หนกั 11.30-12.90 กิโลกรมั เลีย้งสกุรดว้ยอาหารท่ีมีโปรตีนแตกตา่งกนั 4 ระดบั คือ 14, 16, 18 และ 20 เปอรเ์ซ็นต ์ 
พบว่าสกุรพนัธุก์ระโดนที่กินอาหารโปรตีน 20 เปอรเ์ซ็นต ์ มี ADG และน า้หนกัสดุทา้ยสงูที่สดุเทา่กบั 161.40 กรมัต่อวนัและ 
12.90 กิโลกรมั ตามล าดบั (P<0.05) มี FCR เทา่กบั 1.60 และมีตน้ทนุค่าอาหารในการเพิม่น า้หนกั 1 กิโลกรมัเพียง 17.30 บาท
เมื่อเทยีบกบัสกุรที่เลีย้งดว้ยอาหารท่ีมีโปรตีน 14% ทีม่ี ADG เทา่กบั 120.20 กรมัต่อวนั FCR เท่ากบั 2.00 และตน้ทนุคา่อาหาร
ในการเพิ่มน า้หนกั 1 กิโลกรมัเท่ากบั 19.80 บาท นอกจากนีผ้ลการทดลองใหอ้าหารท่ีมีระดบัโปรตีนแตกตา่งกนัแก่สกุรพนัธุ์
ต่างประเทศตามรายงานของ Pires et al. (2016) พบวา่สกุรขนุลกูผสมสามสาย (Duroc × Large White-Landrace) ที่ไดร้บั
อาหารท่ีมีระดบัโปรตีนต่างกนั คอื 13 และ 16 เปอรเ์ซ็นต ์มี ADG ประสิทธิภาพการใชอ้าหาร (G:F) และ ADFI ไม่แตกต่างกนั
ทางสถิติ (P>0.05) และรายงานของ Le Bellego et al. (2002) พบว่าสกุรขนุลกูผสมสามสาย (Pietrain × Landrace-Large 
White) กินอาหารท่ีมีโปรตีนต่างกนั คือ 15.8, 16.3 และ 20.3 เปอรเ์ซ็นต ์ มีน า้หนกัตวัสดุทา้ย ADG ระยะเวลาการเลีย้ง  
และปรมิาณอาหารท่ีกินไม่แตกตา่งกนัทางสถติิ (P>0.05) เนื่องจากในการทดลองนีม้ีการปรบัสมดลุของกรดอะมิโน เช่น ไลซีน  
เมธไทโอนิน ธีโอนิน ทริปโตเฟน ไอโซลิวซีน และวาลิน เพื่อใหเ้พียงพอต่อความตอ้งการของสกุร แต่พบว่าสกุรที่กินอาหาร 
โปรตีนต ่ามี FCR ดีกวา่ (P<0.05) สกุรที่กินอาหารโปรตีนสงู (1.98, 2.12 และ 2.07 ตามล าดบั) ทศพล มลูมณี และคณะ (2560) 
ท าการทดสอบสตูรอาหารท่ีเหมาะสมกบัการเลีย้งสกุรลกูผสมสามสายพนัธุ ์ (สกุรพืน้เมือง × พนัธุเ์หมยซาน × พนัธุเ์ปียแตรง)  
ที่มีน า้หนกัระหวา่ง 30-60 กิโลกรมัพบว่าอาหารที่มีโปรตีนแตกตา่งกนัคือ 14 และ 16 เปอรเ์ซ็นต ์ท าใหส้กุรมี ADG FCR และ
ตน้ทนุค่าอาหารแตกตา่งกนัคือ สกุรที่กินอาหารท่ีมีโปรตีน 14 เปอรเ์ซ็นต ์มี ADG เทา่กบั 770.00 กรมัต่อวนั FCR และตน้ทนุ
ค่าอาหารในการเพิม่น า้หนกั 1 กิโลกรมัต ่ากวา่คือ 3.12 และ 38.68 บาท ตามล าดบั เมื่อเทียบกบัสกุรที่กินอาหารท่ีมีโปรตีน  
16 เปอรเ์ซ็นต ์ที่มี ADG เท่ากบั 680.00 กรมัต่อวนั FCR เท่ากบั 3.50 และตน้ทนุคา่อาหารในการเพิ่มน า้หนกั 1 กิโลกรมัเท่ากบั 
44.13 บาท จากการศกึษาครัง้นีอ้าจสรุปไดว้่าระดบัโปรตีนในอาหารที่แตกต่างกนัไม่มีผลต่อสมรรถภาพการผลิตของสกุรพืน้เมือง 
อาจเนื่องจากสกุรพืน้เมืองเป็นสกุรที่สามารถใชป้ระโยชนจ์ากอาหารที่มีคณุภาพต ่าไดด้ี แมว้่าจะเพิม่ระดบัโปรตีนในอาหารสงูขึน้
ก็ไม่มีผลต่อสมรรถภาพการผลิตที่ดีขึน้ได ้แต่มีผลต่อตน้ทนุค่าอาหารในการเพิ่มน า้หนกั เนื่องจากสกุรที่ไดร้บัอาหารที่มีโปรตีนสงู
ราคาอาหารจะแพงขึน้ ดงันัน้การเลีย้งสกุรพืน้เมืองไทยควรจะเลีย้งดว้ยอาหารท่ีมีระดบัโปรตีน 12 เปอรเ์ซ็นตก์็เพยีงพอ 
  
Table 2 Effect of dietary protein levels on productive performance of experimental Thai native pigs. 
 

Traits 
Dietary protein level (%) 

P-value 
12 14 16 18 

Weight (kg)      
Initial  20.46±2.29 22.38±6.25 24.82±6.95 22.04±3.61 0.40 
21-day fattening period 32.00±1.87 33.50±7.25 36.50±7.29 34.08±5.91 0.49 
42-day fattening period 41.00±3.32 43.50±8.74 46.69±9.88 44.83±7.72 0.74 
Final  57.91±1.69 58.66±2.93 58.87±2.95 61.67±2.73 0.11 

Weight gain1 (kg) 37.64±3.40 36.48±5.73 34.34±5.34 39.81±2.93 0.14 
Period of feeding (day) 79.50±15.50 76.50±22.19 65.75±18.31 73.50±15.46 0.52 
Average daily gain (ADG)      

21-day fattening period  0.59±0.08 0.57±0.06 0.62±0.09 0.61±0.14 0.82 
42-day fattening period  0.51±0.08 0.52±0.06 0.55±0.08 0.56±0.11 0.68 
Whole fattening period 0.49±0.09 0.51±0.10 0.56±0.09 0.57±0.08 0.41 

Total feed intake (kg) 135.67±36.76 131.70±26.34 118.50±17.76 129.45±27.53 0.68 
ADFI2 (kg/day)  1.72±0.15 1.82±0.33 1.92±0.35 1.82±0.11 0.56 
Feed conversion ratio (FCR) 3.61±0.87 3.64±0.60 3.48±0.43 3.25±0.55 0.65 
FCG3 (Baht/kg) 48.47±12.04 51.30±8.69 52.12±6.66 51.64±8.96 0.83 

1Weight gain = initial weight-final weight, 2ADFI = average daily feed intake, 3FCG = feed cost per gain (FCR*price (Baht/kg)). 
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ผลของระดับโปรตนีทีแ่ตกต่างกันในอาหารตอ่คุณภาพซากของสุกรพืน้เมืองไทย 
จากการศกึษาอิทธิพลของระดบัโปรตีนในอาหารท่ีแตกต่างกนัต่อคณุภาพซากของสกุรพืน้เมืองไทยพบว่าสกุรที่ไดร้บั

อาหารท่ีมีระดบัโปรตีนแตกตา่งกนั มีน า้หนกัมีชวีิต น า้หนกัซากอุ่น น า้หนกัซากเย็น ความยาวซาก เปอรเ์ซ็นตซ์ากอุ่น เปอรเ์ซ็นต์
เนือ้แดง และพืน้ที่หนา้ตดัเนือ้สนัไม่แตกต่างกนัทางสถิติ (P>0.05) ยกเวน้เปอรเ์ซ็นตก์ระดกูพบว่าระดบัโปรตีนในอาหารที่เพิ่มขึน้ 
ท าใหเ้ปอรเ์ซ็นตก์ระดกูของสกุรพืน้เมืองมากขึน้อย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (P<0.05) แตกตา่งจากการศกึษาของ Aquilani et al. 
(2019) ที่พบวา่การจ ากดัโปรตนีในอาหาร (9.00 และ 13.49 เปอรเ์ซ็นต)์ ไม่มีผลต่อเปอรเ์ซน็ตก์ระดกูของสกุรพนัธุ ์ Cinta 
Senese (P>0.05) ทัง้นีอ้าจเนื่องมาจากในสตูรอาหารของการศกึษานีส้ตูรอาหารท่ีมีระดบัโปรตีน 18 เปอรเ์ซ็นต ์ มีปรมิาณ
แคลเซียมและฟอสฟอรสัที่ไดจ้ากการค านวณสงูกว่าสตูรอื่น ซึ่งรายงานของ Cromwell et al. (1970) จากการทดลองที่หน่ึง
พบว่าระดบัแคลเซยีมและฟอสฟอรสัที่เพิ่มขึน้ในสตูรอาหาร (ฟอสฟอรสั เท่ากบั 0.34, 0.45 และ 0.56 เปอรเ์ซ็นต ์และแคลเซียม 
เท่ากบั 0.50 และ 0.65 เปอรเ์ซ็นต)์ ท าใหเ้ปอรเ์ซ็นตเ์ถา้ในกระดกูของสกุรพนัธุย์อรค์เชียรม์ีแนวโนม้เพิ่มสงูขึน้ ซึ่งแสดงใหเ้ห็นว่า
กระดกูมีความหนาแน่นมากขึน้ เช่นเดยีวกบั Nimmo et al. (1981) พบวา่ระดบัแคลเซียม (0.650 และ 0.975 เปอรเ์ซ็นต)์ และ
ฟอสฟอรสั (0.50 และ 0.75 เปอรเ์ซ็นต)์ ที่แตกต่างกนัในสตูรอาหารส่งผลท าใหน้ า้หนกักระดกูของสกุรลกูผสมมีแนวโนม้เพิ่มขึน้ 
(22.16±0.32 และ 23.87±0.31) และจากการศกึษาในครัง้นีพ้บวา่ความหนาของไขมนัสนัหลงัของสกุรที่กินอาหารท่ีมีโปรตีนสงู
มีแนวโนม้ที่จะมีไขมนัสนัหลงับางกว่าสกุรที่กินอาหารโปรตีนระดบัต ่า (P=0.07) และมีพืน้ที่หนา้ตดัเนือ้สนัมากกว่าเล็กนอ้ย 
(Table 3) ซึ่งการวิจยัครัง้นีไ้ดผ้ลใกลเ้คยีงกบัรายงานของ Le Bellego et al. (2002) ที่พบวา่สกุรขนุลกูผสมสามสาย (Pietrain 
× Landrace-Large White) เลีย้งดว้ยอาหารที่มีระดบัโปรตีนแตกต่างกนั คือ 15.80, 16.30 และ 20.30 เปอรเ์ซ็นต ์มีน า้หนกั 
มีชีวติ น า้หนกัซากอุ่น เปอรเ์ซ็นตซ์ากอุ่น เปอรเ์ซ็นตเ์นือ้แดง เปอรเ์ซ็นตไ์ขมนั และความหนาไขมนัสนัหลงัของสกุรไม่แตกต่างกนั
ทางสถิติ (P>0.05) และสอดคลอ้งกบัการศกึษาของ Pires et al. (2016) ที่ศกึษากบัสกุรขนุลกูผสมสามสาย (Duroc × Large 
White-Landrace) ซึง่สกุรกินอาหารท่ีมีโปรตีนเทา่กบั 13 และ 16 เปอรเ์ซ็นต ์พบวา่สกุรที่ไดร้บัอาหารท่ีมีระดบัโปรตนีแตกตา่งกนั
มีผลท าใหน้ า้หนกัซากอุ่น ความหนาไขมนัสนัหลงั และน า้หนกัเนือ้สนันอกไม่แตกตา่งกนัทางสถิติ (P>0.05) แตจ่ากรายงานของ 
Teye et al. (2006) พบวา่สกุรที่ไดร้บัอาหารที่มีโปรตีนสงูขึน้มีแนวโนม้ที่จะมีไขมนัสนัหลงับางลง ซึ่งสอดคลอ้งกบัการศกึษาครัง้นี ้
ส าหรบักรวรรณ ศรีงาม และคณะ (2560) รายงานวา่สกุรพืน้เมืองในเขตภาคเหนือที่มีลกัษณะคลา้ยคลงึกบัสกุรพนัธุค์วายและ
สกุรพนัธุไ์หหล ามีสมรรถภาพการผลิต คือ มี ADG เท่ากบั 393.00 กรมัต่อวนั มเีปอรเ์ซ็นตซ์าก 66.53 เปอรเ์ซ็นต ์ความยาวซาก
เท่ากบั 83.50 เซนตเิมตร และความหนาไขมนัสนัหลงั 1.28 นิว้ Vasupen et al. (2008) กล่าววา่การเลีย้งสกุรพืน้เมืองพนัธุ์
กระโดนที่จงัหวดัสกลนครพบวา่เปอรเ์ซ็นตซ์ากอุ่นของสกุรพนัธุก์ระโดนเพศเมียเทา่กบั 66.75 เปอรเ์ซ็นต ์ และของเพศผูเ้ท่ากบั 
64.85 เปอรเ์ซ็นต ์การทดลองครัง้นีอ้าจสรุปไดว้่าระดบัของโปรตนีในอาหารไมม่ีผลต่อคณุภาพซากของสกุรพืน้เมืองไทย ยกเวน้
สกุรพืน้เมืองไทยที่กินอาหารที่มีโปรตีนสงู 18 เปอรเ์ซ็นต ์มีแนวโนม้ที่มีไขมนัสนัหลงับางกวา่สกุรที่ไดร้บัอาหารที่มีระดบัโปรตีน
ต ่ากว่า (P=0.07) 
ผลของระดับโปรตนีทีแ่ตกต่างกันในอาหารตอ่คุณภาพเนือ้ของสุกรพืน้เมืองไทย 

ผลการศกึษาพบวา่สกุรที่ไดร้บัอาหารที่มีระดบัโปรตีนแตกตา่งกนัมีคณุภาพเนือ้ไมแ่ตกต่างทางสถติิ (P>0.05) คือ  
ค่า pH45 มีค่าอยู่ในช่วง 6.03-6.16 ค่า pH24 มีคา่อยู่ในช่วง 5.44-5.51 ค่าของสีเนือ้ ไดแ้ก่ ค่า L* อยู่ในช่วง 53.31-56.74  
ค่า a* อยูใ่นชว่ง 4.99-6.51 และค่า b* อยูใ่นชว่ง 14.58-15.13 คา่แรงตดัผ่านเนือ้อยู่ในช่วง 5.42-6.07 กิโลกรมั และการสญูเสีย
น า้ระหว่างปรุงสกุอยู่ในช่วง 19.64-22.13 เปอรเ์ซ็นต ์(Table 4) จากผลการศกึษาครัง้นีส้อดคลอ้งกบัรายงานของ Pires et al. 
(2016) ที่กลา่วว่าสกุรขนุท่ีไดร้บัอาหารท่ีมีโปรตีนแตกตา่งกนั คือ 13 และ 16 เปอรเ์ซ็นต ์มีผลท าใหค้่า pH45 pH24 ค่าสีของเนือ้ 
และค่าแรงตดัผ่านเนือ้ของสกุรขนุลกูผสมสามสาย (Duroc × Large White-Landrace) ไม่แตกตา่งกนัทางสถติิ (P>0.05) 
เช่นเดียวกบั Alonso et al. (2010) ที่รายงานวา่สกุรลกูผสมสองสาย (Large White × Landrace-Large White) ที่กินอาหาร 
ที่มีโปรตีนแตกตา่งกนั คือ 14.92 และ 17.00 เปอรเ์ซ็นต ์มีคา่ pH ค่าสีของเนือ้ (L* a*) และเปอรเ์ซ็นตก์ารสญูเสียน า้ระหวา่ง 
การเก็บรกัษาไม่แตกต่างกนัทางสถิติ (P>0.05) แต่พบว่าสกุรที่ไดร้บัอาหารโปรตีน 17.00 เปอรเ์ซ็นต ์มีค่า b* ต ่ากว่าแต่มีคา่ 
แรงตดัผ่านเนือ้สงูกว่า (P<0.05) สกุรในกลุ่มที่ไดร้บัอาหารโปรตีนต ่า โดยมคี่าเท่ากบั 6.46 และ 7.04 และ 7.80 และ 6.54 
กิโลกรมั ตามล าดบั Alonso et al. (2010) อธิบายว่าเนือ้ของสกุรที่ไดร้บัอาหารโปรตีนต ่ากวา่มปีรมิาณไขมนัอิ่มตวัและไขมนั
แทรกในกลา้มเนือ้สงูขึน้ ส่งผลท าใหค้วามแน่นและความเหนียวของเนือ้ลดลง จากการศกึษาครัง้นีอ้าจสรุปไดว้่าระดบัโปรตีน
ในอาหารท่ีแตกต่างกนัไม่มีผลตอ่คณุภาพเนือ้ของสกุรพืน้เมืองไทย 
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Table 3 Effect of dietary protein levels on carcass quality of experimental Thai native pigs. 

Different letters in the same row indicate significant differences among mean values. 
 
Table 4 Effect of dietary protein levels on meat quality of experimental Thai native pigs. 

1pH45 = pH value at 45 min post-mortem, 2pH24 = pH value at 24 hrs post-mortem, 3L* = lightness, a* = redness, b* = yellowness. 

 
สรุปผลการศึกษา 

จากการศกึษาผลของการใหอ้าหารท่ีมีระดบัโปรตีนที่แตกต่างกนั (12%-18% CP) แก่สกุรพืน้เมืองไทยมีผลท าใหส้กุร
พืน้เมืองมีสมรรถภาพการผลิต และคณุภาพเนือ้ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ อาจเนื่องจากสกุรพืน้เมืองเป็นสกุรที่มีน า้หนกัตวันอ้ยกวา่
สกุรขนุสามสายพนัธุ ์ และน า้หนกัของสกุรพืน้เมืองที่โตเต็มที่อยู่ประมาณ 60 กิโลกรมั ดงันัน้การใหอ้าหารท่ีมีระดบัโปรตีนสงู 
แก่สกุรพืน้เมืองก็ไม่สามารถน ามาใชใ้นการเพิม่อตัราการเจรญิเตบิโตและปรบัปรุงคณุภาพเนือ้ได ้ดงันัน้ สตูรอาหารท่ีเหมาะสม
ส าหรบัสกุรพืน้เมืองนัน้ไมค่วรมีโปรตีนต ่ากวา่ 12 เปอรเ์ซ็นต ์ซึง่เป็นการประหยดัตน้ทนุคา่อาหารส าหรบัการเลีย้งสกุรพืน้เมอืงได้
เพราะท าใหส้กุรมีสมรรถภาพการผลิต คณุภาพซาก และคณุภาพเนือ้ไม่ต่างจากสตูรอาหารที่มีโปรตีนสงูกวา่ซึง่มีราคาแพงกว่า 
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Traits 
Dietary protein level (%) 

P-value 12 14 16 18 
Number of pigs 6 6 6 6 
Slaughter weight (kg) 58.17±1.97 59.92±4.18 59.62±3.50 62.75±3.27 0.28 
Hot carcass weight (kg) 41.80±2.45 44.05±2.61 43.41±3.50 43.49±2.71 0.27 
Cold carcass weight (kg) 40.70±2.58 42.26±2.73 41.79±2.54 42.66±2.49 0.59 
Carcass length (cm) 75.30±5.68 76.13±4.84 77.70±2.78 80.30±3.51 0.11 
Hot carcass (%) 71.84±2.72 74.87±3.76 73.42±3.87 71.85±2.65 0.37 
Lean (%) 44.70±2.12 43.93±1.59 45.31±4.50 43.92±1.38 0.82 
Bone (%) 11.99±1.44a 12.77±2.05ab 13.52±1.15ab 14.55±0.92b 0.03 
Fat (%) 23.74±3.76 23.50±3.60 22.54±3.36 22.43±1.71 0.72 
Loin eye area (cm2) 14.64±1.15 14.64±1.75 15.97±1.52 17.19±1.67 0.12 
Backfat thickness (inch) 1.51±0.26 1.48±0.09 1.43±0.20 1.24±0.14 0.07 

Traits 
Dietary protein level (%) 

P-value 
12 14 16 18 

pH45
1 6.07±0.08 6.09±0.27 6.16±0.33 6.03±0.29 0.90 

pH24
2 5.44±0.05 5.48±0.02 5.51±0.04 5.48±0.04 0.16 

Color3      
L* 56.44±2.12 56.74±3.95 56.69±3.97 53.31±1.89 0.39 
a* 6.51±0.96 5.62±2.25 4.99±1.17 5.86±1.09 0.44 
b* 15.13±0.57 14.58±0.78 14.60±1.57 15.04±1.01 0.81 

Shear force (kg) 5.42±0.74 5.68±1.31 6.07±1.07 5.50±0.75 0.74 
Cooking loss (%) 21.06±2.05 22.13±6.73 20.39±5.02 19.64±1.28 0.87 
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