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บทคัดย3อ 
 

 งานวิจัยนี้มีจุดประสงค4เพื่อศึกษาผลการใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอสมรรถภาพการผลิตไขHและคุณภาพไขHของไกHไขH 

วางแผนการทดลองแบบสุHมสมบูรณ4 (Completely randomized design; CRD) ประกอบดBวยอาหาร 4 กลุHม ไดBแกH กลุHมการ

ทดลอง 1 อาหารที่ไมHใชBมันเทศในสูตรอาหาร กลุHมการทดลอง 2 อาหารที่ใชBมันเทศในสูตรอาหาร ระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 กลุHม

การทดลอง 3 อาหารที่ใชBมันเทศในสูตรอาหาร ระดับ 20 เปอร4เซ็นต4 และกลุHมการทดลอง 4 อาหารที่ใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

ระดับ 30 เปอร4เซ็นต4 แตHละกลุHมการทดลอง มี 4 ซ้ำ ซ้ำละ 8 ตัว ใชBไกHไขHอายุ 61 สัปดาห4 จำนวน 128 ตัว โดยไดBรับอาหารวัน

ละ 130 กรัม/ตัว/วัน และใหBน้ำแบบเต็มที่ ทำการทดลองเปpนระยะเวลา 63 วัน ผลการทดลองพบวHา การใชBมันเทศในสูตร

อาหาร 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 ทำใหBเปอร4เซ็นต4ไขHลดลง (p<0.05) ในขณะเดียวกันระดับ 10 เปอร4เซ็นต4ไมHสHงผลตHอผลผลิตไขH

เมื่อเปรียบเทียบกับกลุHมควบคุม นอกจากนี้การใชBมันเทศในสูตรอาหารทุกระดับไมHสHงผลตHอปริมาณการกิน ในสHวนของน้ำหนัก

ไขHเฉลี่ย น้ำหนักไขHขาว ไขHแดง น้ำหนักและความหนาเปลือกไขH ไมHมีความแตกตHางทางสถิติ (p>0.05) อยHางไรก็ตามระดับ 30 

เปอร4เซ็นต4 ใหBคHาสีเหลืองของไขHแดงลดลงแตHไมHสHงผลตHอกลุHมควบคุม กลุHมมันเทศ 10 และ 20 เปอร4เซ็นต4 ในขณะเดียวกัน

อัตราการเปลี่ยนอาหารเปpนน้ำหนัก (FCR) ไมHมีความแตกตHางกันทางสถิติของไกHที่ไดBรับอาหารทั้ง 4 กลุHมทดลอง คHา Hen-day 

(HD) มีคHาลดลงในกลุHมไกHไขHที่ไดBรับอาหารสูตรใชBมันเทศที่ระดับ 20 และ30 เปอร4เซ็นต4 (p<0.05) แตHไมHสHงผลตHอกลุHม 10 

เปอร4เซ็นต4 และกลุHมควบคุม ดังนั้นการใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHในระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลกระทบตHอการกินไดB และ

สามารถปรับปรุงผลผลิตไขHและคุณภาพไขH 

 

คำสำคัญ: มันเทศ สมรรถภาพการผลิต คุณภาพไขH ไกHไขH 
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Abstract 
 

 The objective of this experiment was to evaluate the effect of sweet potato in the diet on productive 

performance and egg quality of laying hens. Under a completely randomized design (CRD) hens were 

arranged into 4 groups. Group 1 was control diet (un-using sweet potato in the diet) (T1) and group 2, 3 and 

4 were fed diet supplemented with 10% (T2), 20% (T3) and 30% (T4) of sweet potato in the diet, 

respectively. One hundred and twenty eighth lying hens, 61 week-old, were divided into 4 groups with 4 

replicates, each replicate consisted of 8 hens and animals were fed 130 g/bird/day of concentrate and 

water was given freely. The each of experiment was used 63 days. The results found that using sweet potato 

at 20 and 30% in the diet decreased egg percentage (p<0.05), while no affected on 10% group when 

compared with control group. The average of egg weight, egg white weight, yolk weight, shell weight and 

thick shell were similar all treatment (p>0.05). Moreover, the yellowness (b*) of egg was decreased in 30% 

in the diet and was not affected in the lightness (L*) and redness (a*) of all treatments. The feed intake and 

feed conversion ratio were not different among treatments. Furthermore, hen-day of egg was reduced in 

20 and 30% groups (p<0.05). Therefore, the experiment suggested that sweet potato can be used at 10% 

for mixing in the diet for laying hens without negative affect on feed intake and improved egg production 

and egg quality. 

 

Keywords: Sweet potato, Productive performance, Egg quality, Laying hens 

 

บทนำ 
 

 ป�จจุบันผูBบริโภคไดBใหBความสนใจดBานคุณคHาทางโภชนาการของผลิตภัณฑ4ที่ไดBจากสัตว4 และยังใหBความสนใจกับความสัมพันธ4

ระหวHางอาหารและสุขภาพมากขึ้น รวมทั้งยังมีขBอมูลขHาวสารจำนวนมากเกี่ยวกับองค4ประกอบ โดยเฉพาะแหลHงโปรตีนคุณภาพสูง

จากไขHไกH ซึ่งเปpนแหลHงโปรตีนที่มีคุณภาพดีราคาถูก มีวิตามิน แรHธาตุที่จําเปpนตHอรHางกายอยูHครบถBวน จึงทำใหBความตBองการในการ

บริโภคไขHมากยิ่งขึ้น และอาชีพการเกษตรในทางดBานการผลิตสัตว4การเลี้ยงไกHไขHจึงเปpนอาชีพที่มีเงินหมุนเวียนตลอดทำใหBเกษตรกร

หันมาเลี้ยงไกHไขHเพื่อบริโภคเอง และการทำเชิงธุรกิจมากขึ้น อาหารไกHไขHเปpนป�จจัยหนึ่งของความสำเร็จในการเลี้ยงไกHไขH เนื่องจาก

ตBนทุนการผลิตประมาณ 60-70 เปอร4เซ็นต4 มาจากอาหาร ประกอบกับสถานการณ4วัตถุดิบอาหารสัตว4ของโลกเพิ่มขึ้นอยHาง

ตHอเนื่องทำใหBผูBเลี้ยงจำเปpนตBองลดตBนทุนการผลิต โดยการหาและเลือกใชBอาหารที่มีคุณภาพ ที่สำคัญยิ่งคือเปpนอาหารที่มีใน

ทBองถิ่น (Jiwuba et.al., 2016) แหลHงอาหารทางเลือกที่ใชBทดแทนอาหารสัตว4ป�กหลายชนิดที่สามารถทดแทนมีธัญพืชและที่มี

โภชนะใกลBเคียงกัน เชHน พืชหัว โดยฉพาะอยHางยิ่ง มันเทศ (Ipomoea batatas) เปpนพืชทางเลือกหนึ่งของเกษตรกรจังหวัด

สุรินทร4 มีพื้นที่การเพาะปลูกมันเทศเพิ่มสูงขึ้นอยHางตHอเนื่อง โดยบางฤดูกาลมีผลผลิตของมันเทศจำนวนมาก ทำใหBผลผลิตลBน

ตลาด และราคาตกต่ำ นอกจากนี้ยังพบวHา ในกระบวนการผลิตมันเทศ มักจะมีมันเทศบางสHวนที่ถูกทำลายจากโรคและแมลง 

(ดBวงงวงมันเทศ) มันเทศจะถูกคัดทิ้งประมาณ 20-50 เปอร4เซ็นต4 แตHยังอุดมไปดBวยสารอาหารที่สำคัญอื่น ๆ มันเทศเปpนแหลHง

อาหารที่มีคุณคHาของคาร4โบไฮเดรต วิตามิน และสารสีตHาง ๆ โดยเฉพาะอยHางยิ่งสารแอนโทไซยานิน เบตBาแคโรทีน ไลโคป�น 

และสารตBานอนุมูลอิสระอื่น ๆ (Beckford et al., 2015) โดยการศึกษาเปรียบเทียบการใชBขBาวโพดเลี้ยงสัตว4และมันเทศ เปpน

แหลHงพลังงานในอาหารของไกH ซึ่งการใชBขBาวโพด มันเทศที่ระดับ 10 และ 20 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลน้ำหนักเพิ่มขึ้นน้ำหนัก
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สุดทBาย ประสิทธิภาพกินอาหาร และตBนทุนการผลิต อยHางไรก็ตามเมื่อใชBมันเทศที่ระดับ 30 และ 40 เปอร4เซ็นต4ทำใหBขนาดไขH

และผลผลิตไขHลดลง (Afolayan et.al., 2013) นอกจากนี้การใชBมันเทศในสูตรอาหารอาหารไกHเนื้อที่ใชBมันเทศ 15 เปอร4เซ็นต4 

ทำใหBอัตราการเจริญเติบโตเพิ่มสูงขึ้นและเม็ดเลือดแดงสูงขึ้นดBวย ดังนั้นงานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค4เพื่อศึกษาการใชBมันเทศใน

ระดับตHาง ๆ ตHอการกินไดB สมรรถนะการใหBผลผลิตไขH และคุณภาพไขHของไกHไขH 

 

วัสดุ อุปกรณa และวิธีการ 

 

อาหาร สัตว/ทดลอง และแผนการทดลอง 

 การเตรียมอาหารโดยใชBวัตถุดิบที่มีในทBองถิ่น และสHวนการเตรียมมันเทศนำไปตากแดดประมาณ 3 วันจนแหBงสนิทและ

นำไปบดใหBละเอียด แลBวนำมันเทศมาผสมกับวัตถุดิบที่เตรียมไวBในปริมาณตHาง ๆ แลBวนำมาผสมจนไดBเปpนเนื้อเดียวกันแลBว

บรรจุใสHกระสอบ (ตารางที่ 1) งานทดลองใชBไกHไขHสายพันธุ4ทางการคBาจำนวน 128 ตัว อายุ 61 สัปดาห4 นำมาจัดแผนการ

ทดลองแบบสุHมสมบูรณ4และทำการสุHมออกเปpน 4 กลุHม ๆ ละ 4 ซ้ำ ๆ ละ 8 ตัว ไดBแกH กลุHมที่ 1 ใชBอาหารสูตรควบคุม กลุHมที่ 2 

ใชBมันเทศในสูตรอาหารระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 กลุHมที่ 3 ใชBมันเทศในสูตรอาหารระดับ 20 เปอร4เซ็นต4 และกลุHมที่ 4 ใชBมันเทศใน

สูตรอาหารที่ระดับ 30 เปอร4เซ็นต4 ตามลำดับ ใชBแผนการทดลองแบบสุHมสมบูรณ4 (Completely randomized design; CRD) 

ไกHไขHไดBรับอาหารที่มีโภชนะตามที่ระบุไวBใน National Research Council (1994) การใหBอาหารวันละ 2 มื้อ ไดBแกHเวลา 

06.00 น. และ 16.00 น. มีน้ำสะอาดใหBกินตลอดเวลา เปpนระยะเวลาทั้งสิ้น 9 สัปดาห4 ตลอดระยะเวลาการทดลองจะอยูHใน

โรงเรือนระบบเป ดอุณหภูมิเฉลี่ยในชHวงการทดลองอยูHระหวHาง 34-37 องศาเซลเซียส 

 

การเก็บตัวอยgางและวิเคราะห/ผล  

 ดำเนินการชั่งน้ำหนักตัวไกHในชHวงเริ่มการทดลองและสิ้นสุดการทดลองในแตHละชHวง 2 สัปดาห4 บันทึกจำนวนผลผลิตการใหB

ไขHในแตHละชHวงของการทดลอง บันทึกการกินไดB คุณภาพไขH น้ำหนักไขH น้ำหนักไขHขาวและไขHแดง น้ำหนักไขHขาว น้ำหนักไขHแดง 

น้ำหนักเปลือกไขH ความหนาของเปลือกไขH ความเขBมสีไขHแดง ประสิทธิภาพการผลิตไขH (Hen-day; HD) และ อัตราการเปลี่ยน

อาหารเปpนน้ำหนักไขH (FCR) ของไขHในแตHละชHวงของการทดลอง 

 

การวิเคราะห/ขjอมูลทางสถิติ 

 นำขBอมูลที่ไดBจากกการทดลองไปวิเคราะห4เปรียบเทียบความแตกตHางของคHาเฉลี่ยแตHละกลุHมทรีทเมนต4 ตามแผนการ

ทดลองแบบสุ Hมสมบูรณ4 (Completely Randomized Design; CRD) ดBวยวิธี Duncan's Multiple Range Test (DMRT) 

สHวนคHาเฉลี่ยของอัตราสHวนปริมาณผลผลิตไขH น้ำหนักไขH ความหนาของเปลือกไขH น้ำหนักไขHแดง น้ำหนักไขHขาว และสีไขHแดง 

ทำการสุHมตรวจกลางการทดลองและเมื่อสิ้นสุดการทดลอง โดยใชBโปรแกรม SAS (2013) 

 

ผลการวิจัย 
 

สมรรถภาพการเสริมมันเทศในสูตรอาหารไกgไขgตgอคุณภาพของไขgไกg   

 จากการทดลองการใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอผลผลิตไขHโดยที่ใชBมันเทศในสูตรอาหารที่ ระดับ 0, 10, 20 และ 30 

เปอร4เซ็นต4 พบวHา กลุHมที่ใชBมันเทศระดับ 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4ในสูตรอาหารเมื่อเทียบกับกลุHมควบคุมและกลุHมที่ใชBมันเทศใน

สูตรอาหารที่ระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 ทำใหBผลผลิตไขHลดลง โดยผลผลิตไขHในชHวงสัปดาห4ที่ 1 2 และ 3 ในการใชBมันเทศ 20 และ 

30 เปอร4เซ็นต4สHงผลตHอผลผลิตไขHลดลง (p<0.05) อยHางไรก็ตามผลการทดลองผลผลิตไขHตลอดการทดลองกลุHมที่ไดBรับมันเทศ
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ในสูตอาหารที่ระดับ 10 เปอร4เซ็นต4และกลุHมควบคุม มีผลผลิตไขHที่สูงกวHากลุHมที่ใชBมันเทศ 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 (p<0.05) 

ดังตารางที่ 1  

ตารางที่ 1 เปอร4เซ็นต4การใหBไขHในแตHละชHวงของการทดลองที่ใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขH  

รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

สัปดาห4ที่ 1 80.80กข 89.29ก 70.98ข 75.89ข 0.64 0.0130 

สัปดาห4ที่ 2 83.93ก 85.27ก 50.45ค 70.09ข 0.60 <.0001 

สัปดาห4ที่ 3 75.89ก 80.80ก 40.18ข 74.55ก 0.75 0.0001 

สัปดาห4ที่ 4 83.04 80.80 67.86 71.88 0.73 0.0875 

สัปดาห4ที่ 5 82.14 77.23 68.75 67.41 0.68 0.0526 

สัปดาห4ที่ 6 82.59 79.02 74.11 77.68 0.77 0.6721 

สัปดาห4ที่ 7 79.91 75.89 70.09 72.32 0.71 0.3751 

สัปดาห4ที่ 8 71.43ก 75.89ก 68.30กข 60.71ข 0.59 0.0163 

สัปดาห4ที่ 9 75.45 77.23 68.75 63.39 0.57 0.0118 

สัปดาห4ที่ 1-9 78.67กข 80.16ก 61.31ค 70.73ข 0.60 0.0025 

หมายเหต:ุ ก ข และ ค ที่กำกับอยูHแตHละแถวแสดงถึงความแตกตHางอยHางมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) 

SEM = standard error of means 

 

การกินไดjในแตgละชgวงการทดลอง 

 การใชBมันเทศในสูตรอาหารที่ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลตHอการกินไดBในสัปดาห4ที่ 1, 4, 5, 6, 7, 8, 9 

และตลอดการทดลอง (p>0.05) อยHางไรก็ตามในสัปดาห4ที ่ 2 และ 3 ปริมาณการกินไดBของไกHกลุ Hมที ่ไดBรับมันเทศ 20 

เปอร4เซ็นต4 ในสูตรอาหารมีการกินไดBลดลง เมื่อเปรียบเทียบกับกลุHมอื่น (p<0.05)  

ตารางที่ 2 การกินไดBในแตHละชHวงการทดลอง (กรัม/ตัว/วัน) 

รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

สัปดาห4ที่ 1 126.03 125.50 122.59 122.23 0.368 0.0605 

สัปดาห4ที่ 2 125.82ก 125.40ก 118.41ข 123.72ก 0.417 0.0100 

สัปดาห4ที่ 3 122.69ก 125.04ก 110.37ข 122.69ก 0.441 <.0001 

สัปดาห4ที่ 4 120.12 123.09 117.37 115.04 0.594 0.2622 

สัปดาห4ที่ 5 121.93 121.68 117.30 118.73 0.536 0.4383 

สัปดาห4ที่ 6 120.57 122.80 120.41 112.76 0.544 0.0531 

สัปดาห4ที่ 7 119.62 118.80 113.80 108.31 0.609 0.0677 

สัปดาห4ที่ 8 116.76 118.93 115.36 110.09 0.578 0.1713 

สัปดาห4ที่ 9 118.99 120.09 117.31 116.83 0.527 0.7155 

สัปดาห4ที่ 1-9 121.39 122.37 116.99 116.71 0.480 0.1069 

หมายเหตุ: ก ข และ ค ที่กำกับอยูHแตHละแถวแสดงถึงความแตกตHางอยHางมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05); SEM = standard 

error of means 



 107 วารสารเกษตรศาสตร/และเทคโนโลยี | ปLท่ี 3 ฉบับท่ี 1 มกราคม - เมษายน 2565 

น้ำหนักไขg 

 การใชBมันเทศในสูตรอาหารที่ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 พบวHา การเสริมมันเทศในสูตรอาหาร ไมHสHงผลตHอ

น้ำหนักไขH (p>0.05) อยHางไรก็ตามในสัปดาห4ที่ 3 กลุHมทดลองที่ไดBรับมันเทศที่ระดับ 20 เปอร4เซ็นต4 ในสูตรอาหาร สHงผล

กระทบทำใหBน้ำหนักไขHลดลงอยHางมีนัยสำคัญทางสถิติที่ (p<0.05) ดังตารางที่ 3 

 

ตารางที่ 3 น้ำหนักไขHเฉลี่ยในแตHละชHวงของการทดลองที่ใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขH 

รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

สัปดาห4ที่ 1 60.40 58.44 58.20 59.04 0.043 0.0744 

สัปดาห4ที่ 2 60.76 59.02 55.86 59.30 0.064 0.0991 

สัปดาห4ที่ 3 60.24ก 59.05ก 52.95ข 59.17ก 0.048 <.0001 

สัปดาห4ที่ 4 60.60 59.61 59.17 58.89 0.054 0.5790 

สัปดาห4ที่ 5 61.48 59.65 59.72 59.49 0.052 0.3565 

สัปดาห4ที่ 6 61.69 60.97 60.32 60.19 0.052 0.5987 

สัปดาห4ที่ 7 59.70 59.85 58.71 59.76 0.047 0.6221 

สัปดาห4ที่ 8 61.55 59.91 59.14 59.40 0.049 0.1469 

สัปดาห4ที่ 9 61.05 59.84 58.93 60.74 0.054 0.3943 

สัปดาห4ที่ 1-9 60.83 59.59 58.11 59.55 0.045 0.0643 

หมายเหต:ุ ก ข และ ค ที่กำกับอยูHแตHละแถวแสดงถึงความแตกตHางอยHางมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) 

    SEM = standard error of means 

 

น้ำหนักไขgขาวและไขgแดง น้ำหนักไขgขาว น้ำหนักไขgแดง น้ำหนักเปลือก และความหนาเปลือกไขg 

 จากการทดลองการใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอน้ำหนักไขHขาวและไขHแดง ที่ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 ใน

สูตรอาหารไมHสHงผลกระทบตHอน้ำหนักไขHขาวและไขHแดง น้ำหนักไขHขาว และน้ำหนักไขHแดง (p>0.05) นอกจากนี้น้ำหนักเปลือก

ไขH และความหนาเปลือกไขH ไมHมคีวามแตกตHางกันทางสถิต ิ(p>0.05) ดังตารางที่ 4.4 

 

ตารางที่ 4 น้ำหนักไขHขาวและไขHแดงในแตHละชHวงของการทดลองที่ใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขH 

รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

น้ำหนักไขHขาวและไขHแดง       

   ครั้งที่ 1 52.58 52.44 50.68 52.38 0.074 0.8924 

   ครั้งที่ 2 55.82 53.18 53.96 51.81 0.061 0.1533 

   เฉลี่ย 54.20 52.81 52.32 52.10 0.058 0.5328 

น้ำหนักไขHขาว       

   ครั้งที่ 1 37.40 36.78 36.29 37.58 0.075 0.9516   

   ครั้งที่ 2 39.69 37.62 38.65 37.06 0.058 0.3532 

   เฉลี่ย 38.55 37.20 37.47 37.32 0.056 0.7598 
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รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

น้ำหนักไขHขาวและไขHแดง       

น้ำหนักไขHแดง       

   ครั้งที่ 1 15.04 15.68 14.38 14.81 0.038 0.2988 

   ครั้งที่ 2 16.13 15.56 15.31 14.75 0.038 0.2536 

   เฉลี่ย 15.58 15.62 14.85 14.78 0.034 0.2500 

น้ำหนักเปลือกไขH       

   ครั้งที่ 1 7.58 7.81   7.74 7.53 0.036 0.9570   

   ครั้งที่ 2    8.16กข  8.63ก   7.99กข  7.91ข 0.024 0.0278   

   เฉลี่ย 7.87 8.22 7.87 7.72 0.027 0.3382   

ความหนาเปลือกไขH       

   ครั้งที่ 1 0.33 0.33 0.35 0.32 0.009 0.8509   

   ครั้งที่ 2  0.34ก  0.31ก  0.29ข  0.28ข 0.006 0.0175   

   เฉลี่ย 0.34 0.32 0.32 0.30 0.007 0.3538   

หมายเหต:ุ ก ข และ ค ที่กำกับอยูHแตHละแถวแสดงถึงความแตกตHางอยHางมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) 

    SEM = standard error of means 
 

อัตราการเปลี่ยนอาหารเปxนน้ำหนักไขgของไกgไขg 

 การใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHออัตราการเปลี่ยนอาหารเปpนน้ำหนักไขH (FCR) ของไขH พบวHา กลุHมที่ใชBมันเทศในสูตร

อาหารที่ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลตHอปริมาณ FCR (p>0.05) ดังตารางที่ 4.5 

 

ตารางที่ 5 อัตราการเปลี่ยนอาหารของไกHไขHในแตHละชHวงของการทดลอง (กรัม/ตัว/สัปดาห4) 

รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

สัปดาห4ที่ 1 2.09 2.15 2.11 2.07 0.059 0.2944 

สัปดาห4ที่ 2 2.07 2.13 2.13 2.09 0.081 0.8499 

สัปดาห4ที่ 3 2.04 2.12 2.09 2.07 0.016 0.4077 

สัปดาห4ที่ 4 1.98 2.07 1.99 1.96 0.089 0.6663 

สัปดาห4ที่ 5 1.98 2.04 1.97 2.00 0.081 0.7844 

สัปดาห4ที่ 6 1.95 2.01 2.00 1.88 0.077 0.2137 

สัปดาห4ที่ 7 2.00 1.98 1.94 1.81 0.086 0.1696 

สัปดาห4ที่ 8 1.90 1.98 1.95 1.85 0.079 0.3098 

สัปดาห4ที่ 9 1.95 2.01 2.00 1.92 0.077 0.5625 

สัปดาห4ที่ 1-9 2.00 2.05 2.01 1.96 0.069 0.4100 

หมายเหต:ุ SEM = standard error of means 

       



 109 วารสารเกษตรศาสตร/และเทคโนโลยี | ปLท่ี 3 ฉบับท่ี 1 มกราคม - เมษายน 2565 

คgาความสวgางของไขgแดง (L*= Lightness) คgาสีแดงของไขgแดง (a* = Redness) และ คgาสีเหลืองของไขgแดง (b*= 

Yellowness) ของสีไขgของไขgแดง 

 การใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอผลของสีไขHแดงโดยใชBมันเทศในสูตรอาหารที่ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 การ

ทดลองทั้ง 4 กลุHม พบวHา คHาสีไขHแดง L* ไมHมีความแตกตHางกันทางสถิติของไกHที่ไดBรับอาหารทั้ง 4 สูตรทดลอง นอกจากนี้ การ

ใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอผลของสีไขHแดง a* คHาของสีไขHแดงที่ระดับ 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 ใหBคHาสีที่ลดลง กลุHมที่

ใชBมันเทศที่ระดับ 30 เปอร4เซ็นต4 (p<0.05) ในสHวนของคHา b* ความเปpนสีเหลืองของสีไขHแดง พบวHาการใชBมันเทศในสูตรที่

ระดับ 10 และ 20 เปอร4เซ็นต4 ในสูตรอาหารไกHไขHไมHมีผลของสีไขHแดง b* เมื่อเทียบกับกลุHมควบคุม ดังตารางที่ 6 

 

ตารางที่ 6 คHาสีไขHไขHแดงในแตHละชHวงของการทดลอง 

รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

ครั้งที่ 1       

L* 43.83 46.09 44.35 42.96 0.082 0.7657 

a* 6.92ก 7.31ก 6.55ก 4.97ข 0.038 0.0215 

b* 30.51ก 32.60ก 30.11ก 25.94ข 0.063 0.0190 

ครั้งที่ 2       

L* 51.54 52.48 52.48 51.96 0.261 0.6836 

a* 8.91 8.62 8.43 7.37 0.225 0.0925 

b* 33.66ก 34.41ก 33.99ก 31.81ข 0.276 0.0149 

เฉลี่ย       

L* 47.57 49.17 48.03 47.36 0.378 0.6861 

a* 7.91ก 7.97ก 7.49ก 6.17ข 0.195 0.0045 

b* 32.06ก 33.52ก 31.80ก 28.56ข 0.303 0.0033 

หมายเหต:ุ ก ข และ ค ที่กำกับอยูHแตHละแถวแสดงถึงความแตกตHางอยHางมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) 

    SEM = standard error of means 

     L* = คHาความสวHางของไขHแดง (Lightness) 

     a* = คHาสีแดงของไขHแดง (Redness) 

      b* = คHาสีเหลืองของไขHแดง (Yellowness) 

 

คgา Hen-day (HD) ของไขgในแตgละชgวงของการทดลอง 

 จากการทดลองการใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอคHา HD ในการเลี้ยงไกHไขH พบวHา คHา HD ของแมHไกHที่ไดBรับมันเทศระดับ 

20 และ 30 เปอร4เซ็นต4ในสูตรอาหาร ตHอคHา HD ที่ต่ำกวHากลุHมควบคุมและกลุHมที่ใชBมันเทศที่ระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 แตกตHาง

อยHางมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) แตHอยHางไรก็ตามเมื่อเปรียบเทียบคHา HD ตลอดการทดลองกลุHมที่ไมHใชBมันเทศและกลุHมที่ใชB

มันเทศในสูตรอาหารไกHไขHที่ระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลกระทบตHอคHา HD ของการใชBมันเทศในสูตรอาหาร โดยไมHมีความ

แตกตHางกันทางสถิติ (p>0.05) ดังตารางที่ 7 
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ตารางที่ 7 คHา Hen-day (HD) ของไขHในแตHละชHวงของการทดลองที่ใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขH 

รายการ 
ระดับการใชBมันเทศในสูตรอาหาร 

SEM p-value 
0% 10% 20% 30% 

สัปดาห4ที่ 1  5.66กข 6.25ก 4.97ข 5.31ข 0.027 0.0134 

สัปดาห4ที่ 2 5.88ก 5.97ก 3.53ค 4.91ข 0.025 <.0001 

สัปดาห4ที่ 3 5.31ก 5.66ก 2.81ข 5.22ก 0.032 0.0001 

สัปดาห4ที่ 4 5.81 5.66 4.75 5.03 0.031 0.0885 

สัปดาห4ที่ 5 5.75 5.41 4.81 4.72 0.029 0.0529 

สัปดาห4ที่ 6 5.78 5.53 5.19 5.44 0.033 0.6715 

สัปดาห4ที่ 7 5.92 5.31 4.91 5.06 0.030 0.3729 

สัปดาห4ที่ 8 5.00ก 5.31ก 4.78กข 4.25ข 0.025 0.0168 

สัปดาห4ที่ 9  5.28กข 5.41ก 4.81ขค 4.44ค 0.024 0.0116 

สัปดาห4ที่ 1-9 5.57ก 5.61ก 4.51ข 4.93ข 0.025 0.0054 

หมายเหต:ุ ก และ ข ที่กำกับอยูHแตHละแถวแสดงถึงความแตกตHางอยHางมีนัยสำคัญทางสถิติ (p<0.05) 

    SEM = standard error of means  

  

การอภิปรายผล 
 

 การใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHที ่ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 พบวHา กลุ Hมที ่ใชBมันเทศระดับ 20 และ 30 

เปอร4เซ็นต4ในสูตรอาหาร มีผลผลิตไขHลดลงเมื่อเทียบกับกลุHมควบคุมและกลุHมที่ใชBมันเทศในสูตรอาหารที่ระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 

สอดคลBองกับงานวิจัยของ Afolayan et.al. (2013) ศึกษาเปรียบเทียบการใชBขBาวโพดเลี้ยงสัตว4และมันเทศ เปpนแหลHงพลังงาน

ในอาหารของไกHพบวHา การใชBขBาวโพด การใชBมันเทศที่ระดับ 10 และ 20 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลน้ำหนักเพิ่มขึ้น น้ำหนักสุดทBาย 

ประสิทธิภาพกินอาหาร และตBนทุนการผลิต อยHางไรก็ตามเมื่อใชBมันเทศที่ระดับ 30 และ 40 เปอร4เซ็นต4ทำใหBขนาดไขHและ

ผลผลิตไขHลดลง การกินไดBทั้งหมดไมHมีตวามแตกตHางกันของไกHไขHที่ไดBรับอาหารทั้ง 4 กลุHมทดลอง สอดคลBองกับการศึกษาของ 

Beckford and Bartlett (2015) รายงานวHา การใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHเนื้อที่ระดับ 0-30 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลกระทบตHอ

การกินไดBทั้งหมด เชHนเดียวกับ การใชBมันเทศที่ระดับ 0-30 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลกระทบตHอการกินไดBเมื่อเปรียบเทียบกับกลุHมที่

ใชBขBาวโพดในสูตรอาหารไกHเนื ้อ (Ayuk et al., 2004) ในขณะเดียวกันการใชBมันเทศในสูตรอาหารไมHสHงผลตHอน้ำหนักไขH 

อยHางไรก็ตามในสัปดาห4ที่ 3 กลุHมทดลองที่ไดBรับมันเทศที่ระดับ 20 เปอร4เซ็นต4 ในสูตรอาหาร สHงผลกระทบทำใหBน้ำหนักไขH

ลดลง นอกจากนี้น้ำหนักไขHขาวและไขHแดง น้ำหนักไขHขาว และน้ำหนักไขHแดง ไมHมีการเปลี่ยนแปลงเมื่อไกHไขHไดBรับมันเทศที่

ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4ในสูตรอาหาร นอกจากนี้น้ำหนักเปลือกไขH และความหนาเปลือกไขH ไมHมีความแตกตHาง

กันทางสถิติ โดย Besari et al. (2012) ศึกษาการทดลองเปรียบเทียบการผลิตไขHและคุณภาพไขHของไกHในชHวงอายุ  

21-35 สัปดาห4 ดBวยอาหารผสมมันเทศ ไมHสHงผลตHอการผลิตไขH น้ำหนักไขH น้ำหนักตัว ความหนาของเปลือก อัตราการเปลี่ยน

อาหารเปpนน้ำหนักไขH FCR ของไขH พบวHา FCR ของกลุHมที่ใชBมันเทศในสูตรอาหารที่ระดับ 0, 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 ไมH

สHงผลตHอปริมาณ FCR โดย Besari et al. (2017) รายงานวHา การใชBมันเทศในสูตรอาหารทำใหBน้ำหนักไขHสูงกวHาการใชBมัน

สำปะหลัง แตHไมHสHงผลตHอน้ำหนักไขHขาว น้ำหนักไขHแดง และความหนาเปลือกไขH คHา Hen-day (HD) ในการเลี้ยงไกHไขHโดยใชBมัน

เทศในสูตรอาหารที่ระดับ 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4ในสูตรอาหารตHอคHา HD ที่ต่ำกวHากลุHมควบคุมและกลุHมที่ใชHมันเทศที่ระดับ 

10 เปอร4เซ็นต4 แตHอยHางไรก็ตามเมื่อเปรียบเทียบคHา HD ตลอดการทดลองกลุHมที่ไมHใชBมันเทศและกลุHมที่ใชBมันเทศในสูตรอาหาร
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ไกHไขHที่ระดับ 10 เปอร4เซ็นต4ไมHสHงผลกระทบตHอคHา HD ของการใชBมันเทศในสูตรอาหารโดยไมHมีความแตกตHางกันทางสถิติ 

Afolayan et al. (2013) รายงานวHาการใชBขBาวโพดเลี้ยงสัตว4 และการใชBมันเทศ 20-30 เปอร4เซ็นต4 ทำใหB Hen-day มีคHาลดลง 

การใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอผลของสีไขHแดง ซึ่งคHาสีไขHแดง L* ไมHมีความแตกตHางกันทางสถิติของไกHที่ไดBรับอาหารทั้ง  

4 สูตรทดลอง การใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHตHอผลของสีไขHแดง a* คHาของสีไขHแดงที่ระดับ 10, 20 และ 30 เปอร4เซ็นต4 ใหB

คHาสีที่ลดลง กลุHมที่ใชBมันเทศที่ระดับ 30 เปอร4เซ็นต4 และการใชBมันเทศในสูตรที่ระดับ 10 และ 20 เปอร4เซ็นต4ในสูตรอาหาร  

ไกHไขHไมHมีผลของสีไขHแดง b* เมื่อเทียบกับกลุHมควบคุม Besari et al. (2017) รายงานวHาการใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHทำใหB

สีไขHแดงที่มีสีเขBมขึ้น เนื่องจากสารสีในไขHแดงทำใหBการสังเคราะห4สารสีเพิ่มขึ้น 

 

บทสรุป 
 

 การใชBมันเทศในสูตรอาหารระดับ 10 เปอร4เซ็นต4 ไมHสHงผลตHอผลผลิตไขH ในขณะเดียวกันการใชBมันเทศที่ระดับ 20 และ 30 

เปอร4เซ็นต4 ทำใหBไขHลดลง นอกจากนี้ปริมาณการกินไดB น้ำหนักไขHเฉลี่ย น้ำหนักไขHขาวไขH ไขHแดง น้ำหนักเปลือกไขH และ ความ

หนาเปลือกไขH อัตราการเปลี่ยนอาหารเปpนน้ำหนักตัว ไมHมีผลกระทบเมื่อไกHไดBรับอาหารทั้ง 4 สูตรทดลอง อยHางไรก็ตามพบวHา

การใชBมันเทศในสูตรอาหารไกHไขHที่ระดับ 30 เปอร4เซ็นต4 ใหBคHาสีเหลืองของไขHแดงลดลง และไมHสHงผลตHอกลุHมที่ใชBมันเทศที่ระดับ 

0, 10 และ 20 เปอร4เซ็นต4ในสูตรอาหาร อัตราการเปลี่ยนอาหารเปpนน้ำหนักตัว (FCR) และคHา Hen-day มีคHาลดลงในกลุHมไกH

ไขHที่ไดBรับอาหารสูตรใชBมันเทศที่ระดับ 20 และ30 เปอร4เซ็นต4 แตHไมHสHงผลตHอกลุHม 10 เปอร4เซ็นต4 และกลุHมควบคุม โดยการใชB

มันเทศในสูตรอาหารไกHไขHที่ระดับมากกวHา 20 เปอร4เซ็นต4 จะสHงผลใหBผลผลิตไขHที่ลดลงและคHาสีไขHแดงที่ลดลงไปดBวย 
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 ขอขอบคุณสาขาสัตวศาสตร4 คณะเกษตรศาสตร4และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสุรินทร4 

ที่เอื้อเฟ¥¦อสถานทีแ่ละอุปกรณ4ทดลองในการดำเนินการวิจัยใหBลุลHวงเปpนไปอยHางเรียบรBอย  
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