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Abstract: The purpose of this research was to compare fattening performance, carcass and meat quality of 
Charolais, Black Angus and Brahman crossbred with Thai native cattle. For selecting breed appropriate for 
fattening in Thailand and alternative purpose of substitute imported beef high quality. This experiment was 
conducted by using steer of Thai native × Charolais (N×C), Thai native × Black Angus (N×A) and Thai native × 
Brahman (N×B) cattle fattening 8-10 month, 8 heads per group. The average initial age was 2 year 6 months 
and 2 year 8 months, respectively. They were fed concentrate grass and water ad libitum and recorded 
fattening performance. At the average weight of 550-700 kg, they were slaughtered and dressed for comparison 
of carcass quality between breeds. The results revealed that fattening period of N×B and N×C cattle 
significantly longer than N×A (P<0.001) cattle. For weight gain found that N×C was the highest significantly and 
following by N×A and N×B. Furthermore, average daily grain (ADG) found that N×A was the highest following by 
N×C (no significant difference) N×B (P<0.001) respectively. Moreover, carcass traits of three crossbred cattle 
found that live weight, hot carcass weight, cold carcass weight and dressing percentage of N×B was the least 
(P<0.001). For meat quality, fat percentage and sensory evaluation had no significant difference between N×A 
and N×C cattle. The results of water holding capacity found that drip loss of N×A cattle was the highest 
(P=0.036). In addition to the shear force value of N×A was the least (P<0.001) following by N×C and N×B cattle. 
The conclusion of this study both of taurus crossbred had not differ of marbling percentage and sensory 
evaluation but N×A was the highest growth performance and tenderness. Moreover, N×C was the best potential 
carcass quality. 
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ป ระเท ศ ไท ย มี ก ารนํ า เข้ า เนื ้อ โค ขุน จาก
ต่ างประเทศ ปี ละหลาย ล้ านบาท เพื่ อบ ริการแก่
นักท่องเที่ยวชาวต่างประเทศและคนไทย สาเหตุที่ต้อง
นําเข้าเพราะประเทศไทยผลิตเนือ้โคขุนที่คุณภาพดีไม่
เพียงพอกับความต้องการของตลาด ดงันัน้เหตุผลสําคญั
สาํหรับเกษตรกรไทยที่ต้องผลิตโคขนุคือเพื่อลดการนําเข้า
หรือผลิตเพื่อทดแทนการนําเข้า ปี 2560 คาดว่ามีปริมาณ
การผลิต 1.038 ล้านตวั หรือ 174.36 พนัตนั เพิ่มขึน้จากปี 
2559 เนื่ องจากราคาโคเนื อ้ที่ สูงขึ น้ในปี  2557-2558 
ประกอบกับมีความต้องการจากตลาดทัง้ในประเทศและ
ประเทศเพื่อนบ้าน รวมถึงมีการส่งเสริมการเลีย้งโคเนือ้
จากภาครัฐ ที่ช่วยเพิ่มศักยภาพการผลิตโคเนือ้ ส่งผลให้
เกษตรกรหนัมาเลีย้งโคเนือ้กนัมากขึน้ อีกทัง้รัฐบาลยงัมี 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

โครงการส่งเสริมให้ชาวนาที่อยู่ในพืน้ท่ีที่ไม่เหมาะสมใน
การปลูกข้าวเปลี่ ยนอาชีพมาเลี ย้งโคเนื อ้อี ก ด้ วย 
นอกจากนีก้องทุนปรับโครงสร้างการผลิตภาคการเกษตร
เพื่อเพิ่มขีดความสามารถการแข่งขันของประเทศ หรือ
กองทนุ FTA ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ยงัได้อนมุตัิ
โครงการเพิ่มศกัยภาพการผลิตเนือ้โคขนุคุณภาพสงู ของ
กรมส่งเสริมสหกรณ์ ตลาดภายในประเทศที่มีแนวโน้ม
เพิ่มขึน้ โดยตลาดยงัคงนิยมบริโภคเนือ้โคแบบชาบหูรือปิง้
ย่าง (สํานกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2560) การปรับปรุง
พนัธุ์โคให้มีโครงร่างใหญ่ โตเร็ว ซึ่งเหมาะกับการขนุมาก
ยิ่งขึน้ ทัง้นีก้ารขนุโค หมายถึง การนําโคมาเลีย้งให้เติบโต
อย่างรวดเร็วโดยอาหารข้นและอาหารหยาบเพื่อให้มี
การพฒัน าโครงสร้างเนือ้อย่างรวดเร็ว เนื่องจากเนือ้โคขนุ
จะมีความนุ่มและชุ่มฉ่ํากว่าเนือ้โคทั่วไปเพราะมีไขมัน
แทรกตามเส้นใยกล้ามเนื อ้ (marbling) มาก ซึ่งเป็นที่

บทคัดย่อ: การวิจัยครัง้นีม้ีวตัถุประสงค์เพื่อศึกษาเปรียบเทียบสมรรถภาพการขุน คุณภาพซาก และเนือ้ของโคลกูผสม
พืน้เมืองชาร์โรเลส์่ แบลค็แองกสั และบราห์มนั เพื่อเป็นแนวทางในการคดัเลอืกพนัธุ์ที่เหมาะสมต่อการขนุสําหรับการเลีย้ง
ในประเทศไทย และเป็นทางเลอืกในการผลติเพื่อทดแทนการนําเข้าเนือ้โคคณุภาพดีจากตา่งประเทศ การทดลองนีใ้ช้โคเพศ
ผู้ตอนลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ โคลกูผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกสั และโคลกูผสมพืน้เมือง x บราห์มนั ขนุเป็นเวลา 8-
10 เดือน แบ่งเป็นกลุม่การทดลองละ 8 ตวั อายเุร่ิมต้นเข้าขนุเฉลี่ย 2 ปี 6 เดือน-2 ปี 8 ตามลําดบั โดยให้อาหารข้น หญ้า 
และนํา้อย่างเต็มที่ (ad libitum) ทําการวดัสมรรถภาพการขนุ และเมื่อนํา้หนกัเฉลี่ย 550-700 กิโลกรัมนํามาฆ่าและตดัแต่ง
ซากเพื่อเปรียบเทียบคณุภาพเนือ้และซากระหวา่งพนัธุ์ ผลการวิจยัพบว่า ระยะเวลาที่ใช้ขนุของโคลกูผสมพืน้เมือง x บราห์
มนั และโคลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ มากกวา่โคลกูผสมพืน้เมือง x แบลค็แองกสั (P<0.001) สาํหรับนํา้หนกัตวัที่เพิ่มขึน้
พบวา่โคลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์มีค่ามากที่สดุอย่างมีนยัสําคญัยิ่งทางสถิติ รองลงมาคือโคลกูผสมพืน้เมือง x แบล็ค
แองกสั และโคลกูผสมพืน้เมือง x บราห์มนั นอกจากนีอ้ตัราการเจริญเติบโตต่อตวัต่อวนัพบว่า โคลกูผสมพืน้เมือง x แบล็ค
แองกัส มีค่ามากที่สุด รองลงมาคือโคลูกผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ (P>0.05) และ โคลูกผสมพืน้เมือง x บราห์มัน 
(P<0.001) สําหรับคุณภาพซากของโคลูกผสมทัง้ 3 พันธุ์พบว่า นํา้หนักมีชีวิต นํา้หนักซากอุ่น นํา้หนักซากเย็น และ
เปอร์เซ็นต์ซากของโคลกูผสมพืน้เมือง x บราห์มนัมีค่าน้อยที่สดุ (P<0.001) สําหรับคณุภาพเนือ้ด้านเปอร์เซ็นต์ไขมนั และ
การประเมินทางด้านการตรวจชิม แต่ไม่พบความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญัทางสถิติ ระหว่างโคลกูผสมพืน้เมือง x แบล็ค
แองกสั กบัโคลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ จากการศึกษาความสามารถในการอุ้มนํา้ของเนือ้พบว่าโคลกูผสมพืน้เมือง x 
แบล็คแองกัส มีค่าการสูญเสียจากการเก็บรักษามากที่สุด (P=0.036) ส่วนทางด้านของค่าแรงตัดผ่านเนือ้ พบว่า โค
ลกูผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัส มีค่าน้อยที่สดุ (P<0.001) รองลงมาคือ โคลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ และโคลกูผสม
พืน้เมือง x บราห์มัน ตามลําดับ จากผลการศึกษาสรุปได้ว่าโคลูกผสมสายเลือดยุโรปไม่มีความแตกต่างในส่วนของ
เปอร์เซ็นต์ไขมนัแทรกและด้านการตรวจชิม แต่โคลกูผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัสจะมีสมรรถภาพด้านการเจริญเติบโต
และมีความนุม่ของเนือ้สงูที่สดุ สาํหรับโคลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์จะมีประสทิธิภาพด้านคณุภาพซากมากที่สดุ 
 
ค าส าคัญ: สมรรถภาพการขนุ คณุภาพซาก คณุภาพเนือ้ ไขมนัแทรกในกล้ามเนือ้ โคลกูผสมพืน้เมือง 
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ต้องการของตลาดเนือ้คณุภาพสงู สําหรับโคเนือ้สายพนัธุ์
ต่าง ๆ ที่ เกษตรกรนิยมนํามาผสมพันธุ์ กับสายพันธุ์
พืน้เมืองนัน้ มีหลายพันธุ์  โดยโคลูกผสมแต่ละพันธุ์มี
ลกัษณะเด่นและด้อยแตกต่างกนัไป คือ โคลกูผสมบราห์
มนั มีขนาดรูปร่างใหญ่ปานกลาง ทนต่อสภาพแวดล้อม
ของประเทศไทย และมีการเจริญเติบโตดีกว่าโคพืน้เมือง 
ซึ่งเกษตรกรนิยมเลีย้ง แต่มีข้อเสียคือมีอตัราการผสมติด
ตํ่ า มี ไขมันแทรกน้อย (สุกัญ ญ า และคณ ะ , 2556) 
เปอร์เซ็นต์ซากเฉลี่ยอยู่ที่  51.9 (นิราภรณ์  และคณะ, 
2554) 

โคพืน้เมืองเป็นสตัว์ที่เกษตรกรเลีย้งเพื่อผลติเนือ้
สาํหรับบริโภคภายในประเทศ เป็นสตัว์ที่มีศกัยภาพในการ
ให้ผลผลิต โดยเฉพาะในสภาพการผลิตที่มีอากาศร้อนชืน้ 
เมื่อทําการเสริมอาหารให้กบัโคพืน้เมืองทัง้อาหารข้นและ
อาหารหยาบนัน้ สามารถเพิ่มนํา้หนักตัวได้ถึง 500-600 
กรัมต่อวัน (ดวงกมล และสุทธิพงศ์, 2559) สําหรับโค
ลกูผสมชาร์โรเลส์นัน้ จะมีอตัราการเจริญเติบโตเร็ว ซากมี
ขนาดใหญ่ เนือ้นุ่มมีไขมนัแทรกค่อนข้างมาก แต่มีข้อเสีย
คือ หากเป็นลกูผสมสายเลือดสงู ๆ มกัจะไม่ทนต่อสภาพ
อากาศร้อนชืน้ ทําให้โคกินอาหารได้น้อยลง อัตราการ
เจริญเติบโตด้อยลงไป อีกทัง้หากผสมกบัแม่โคพืน้เมืองที่
มีขนาดเล็กจะทําให้เกิดปัญหาการคลอดยาก สําหรับใน
ด้านคุณภาพซาก Opatpatanakit et al. (2008) รายงาน
ว่า ชิน้ส่วนตัดแต่งจากซากของโคพื น้เมือง โคพันธุ์               
บราห์มนัสายเลือดสงู และโคพันธุ์ชาร์โรเลส์สายเลือดสูง 
พบว่าโคพืน้เมืองมีเปอร์เซ็นต์เนือ้แดงรวมใกล้เคียงกับโค
พันธุ์  บราห์ มันและสูงกว่าโคพันธุ์ ชาร์โรเลส์  แต่มี
เปอร์เซ็นต์กระดูกมากที่สุด และมีเปอร์เซ็นต์ไขมันน้อย
ที่สุด เมื่อเปรียบเทียบกับทุกสายพันธุ์  จากรายงานของ 
Papaleo Mazzucco et al. (2016) พบว่าโคลกูผสม 50% 
ลิมูซีน มีนํ า้หนักซากสูงที่สุดเมื่อเทียบกับโคลูกผสม
แองกสั กบั เฮียฟอร์ด ที่ระดบัสายเลอืดของแองกสั เทา่กบั 
25, 50, 75 และ 100% เฮียฟอร์ด และ 100% แองกัส 
ตามลําดบั จะเห็นได้ว่าความแตกต่างของสายพนัธุ์มีผล
โดยตรงต่อคณุภาพซากอย่างชดัเจน ในแง่การเลีย้งแม่โค
เนือ้เพื่อผลติลกูโคขนุพนัธุ์ดี และการเลีย้งลกูโคเนือ้พนัธุ์ดี
เพื่อเลีย้งเป็นโคขนุต่อไป แต่เนื่องจากมีปัจจยัจํานวนมาก
ที่มีผลต่อคุณภาพเนือ้เช่น ปัจจัยเฉพาะของตัวสตัว์ การ

จดัการก่อนและหลงัฆ่าสตัว์ (สญัชยั, 2550) จากเหตผุลนี ้
เองมีนกัวิจยัจํานวนมากที่พยายามควบคมุปัจจยัต่าง ๆ ที่
มีผลต่อคุณภาพเนือ้ และเมื่อทุกปัจจัยถูกจดัการให้อยู่ใน
รูปแบบเดียวกัน พันธุ์ จึงเป็นปัจจัยสําคัญที่ส่งผลต่อ
คณุภาพซากและเนือ้ ซึ่งส่วนใหญ่เกษตรกรนิยมเลีย้งเป็น
โคขุนคือโคเนือ้ลูกผสมบราห์มันหรือชาร์โรเลส์ (เช่น โค
ลกูผสมไทยพืน้เมือง 25% บราห์มนั 25% ชาร์โรเลส์ 50% 
โคลูกผสมบราห์มัน 50% และชาร์โรเลส์ 50% หรือโค
ลกูผสมบราห์มนั 50% และแองกสั 50% แตข้่อมลูทางด้าน
คุณภาพซากและเนือ้ของโคลูกผสมขุนท่ีเลีย้งด้วยอาหาร
ข้นและอาหารหยาบคุณภาพดีเป็นเวลา 8-10 เดือน มี
ค่อนข้างจํากัด งานวิจยัครัง้นีจ้ึงมีวตัถุประสงค์เพื่อศึกษา
สมรรถภาพการขุน คุณภาพซากและเนือ้ของโคลูกผสม
พนัธุ์พืน้เมืองชาร์โรเลส์ แบลค็แองกสั และบราห์มนั 

 
อุปกรณ์และวิธีการ 

 
ในการทดลองนีศ้ึกษาข้อมูลสมรรถภาพการขุน 

คณุภาพซากและเนือ้ของโคขนุเพศผู้ตอนพนัธุ์ต่าง ๆ โดย
แบ่งออกเป็น 3 กลุม่การทดลอง กลุม่การทดลองละ 8 ตวั 
(รวม 24 ตวั) ดงันี ้กลุม่การทดลองที่ 1 โคลกูผสมพืน้เมือง
และชาร์โรเลส์  50% (พื น้เมือง x ชาร์โรเลส์) กลุ่มการ
ทดลองที่ 2 โคลูกผสมพืน้เมืองและแบล็คแองกัส 50% 
(พืน้เมือง x แบลค็แองกสั ) กลุม่การทดลองที่ 3 โคลกูผสม
พืน้เมืองและบราห์มัน 50% (พืน้เมือง x บราห์มัน) โดย
อายุเร่ิมต้นเข้าขุนเฉลี่ย 2 ปี  6 เดือน ถึง 2 ปี 8 เดือน 
นํ า้หนักเร่ิมต้นเฉลี่ย 319-395 กิโลกรัม ทุกกลุ่มการ
ทดลองจะได้รับอาหารหยาบอย่างเต็มที่ (ad libitum) โดย
อาหารข้นที่ให้เป็นอาหารทางการค้าที่มีระดับโปรตีน
ประมาณ 14 เปอร์เซ็นต์อย่างเต็มที่ 2 มือ้ต่อวนั เป็นเวลา 
8-10 เดือน จนได้นํา้หนกัสดุท้ายเฉลี่ย 543-687 กิโลกรัม 
สําหรับการศึกษาด้านสมรรถภาพการขุน ทําการบันทึก
นํา้หนกัโคทกุตวัในวนัที่เร่ิมการทําการทดลอง และนํา้หนกั
สุดท้ายในวันที่ทําการฆ่า บันทึกปริมาณอาหารที่ กิน 
(feed intake) เพื่ อศึกษาสมรรถภาพการขุน บันทึก
ระยะเวลาในการขุน นํา้หนกัก่อนและหลงัการขุน เพื่อใช้
ในการคํานวณสมรรถภาพการขุน และบันทึกอัตราการ
เจ ริญ เติ บ โต ต่ อตัว  การศึ กษ าด้ านคุ ณ ภาพ ซาก
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ทําการศึกษาดังนีน้ําโคในแต่ละกลุ่มการทดลอง เข้าฆ่า
เมื่อถึงนํา้หนกัส่งตลาด (ประมาณ 650-700 กิโลกรัม) ชั่ง
นํา้หนักโคมีชีวิต (live weight) อดอาหารโคมาอย่างน้อย 
12-24 ชัว่โมง แตม่ีนํา้สะอาดให้ตลอดเวลา ชัง่นํา้หนกัซาก
อุ่น และนํา้หนักซากเย็น (ภายหลงัจากการแช่เย็นที่ 3 ̊C 
เป็นเวลา 24 ชั่วโมง คํานวณเปอร์เซ็นต์ซาก (dressing 
percentage) (สญัชัย, 2550) วดัความยาวซาก (carcass 
length) โดยการวัดจากตําแหน่งซี่โครงแรกถึงหัวกระดูก 
lumbar โดยใช้สายวดั หาพืน้ที่หน้าตัดเนือ้สัน (loin eye 
area) จากเนือ้สนันอกบริเวณตําแหน่งซี่โครงซี่ที่ 12 และ 
13 โดยใช้กระดาษลอกลาย ทําซํา้ 2 ครัง้เพื่อใช้ในการวดั
ด้วยเคร่ืองวัดพืน้ที่ (planimeter) ชั่งนํา้หนักของชิน้ส่วน
ซากทกุชิน้ นํา้หนกัในแต่ละสว่นที่ได้จะนําไปคิดเทียบกับ
เปอ ร์ เซ็ น ต์ ของนํ า้หนั ก มี ชี วิ ต  (percentage of live 
weight) (สญัชยั, 2550) 

การศึ กษ าด้ านคุ ณ ภ าพ ของเนื ้อ  วัด ค่ า
ความสามารถในการอุ้ มนํ า้ (water holding capacity 
measurement) โดยการวดัค่า ดงันี ้1. ค่าการสญูเสียนํา้
จากการเก็บรักษา (drip loss) 2. ค่าการสูญเสียนํา้จาก
เนือ้จากการทําละลาย (thawing loss) 3. ค่าการสูญเสีย
นํา้หนักเนือ้จากการปรุงอาหาร (cooking loss) โดยนํา
กล้ามเนือ้สนันอกมาทําการชั่งนํา้หนักก่อนและหลงัจาก
เก็บรักษาเป็นเวลา 24 ชัว่โมง การทําละลาย และการปรุง
อาหาร จากนัน้นําค่าที่ได้ไปคํานวณเป็นเปอร์เซ็นต์การ
สูญเสียจากการเก็บรักษา การทําละลาย และการปรุง
อาหาร ตามลําดับ สําหรับการประเมินด้านการตรวจชิม 
(sensory evaluation) การให้คะแนนการตรวจชิมจะ
พิจารณาตามวิธีของ ไพโรจน์ (2535) โดยนํากล้ามเนือ้สนั
นอกมาอบท่ีอุณหภูมิ 150 °C จนได้อณุหภมูิใจกลางเนือ้
ประมาณ 70 °C ตัดเนือ้ให้มีขนาดเท่ากันมีลกัษณะเป็น
ช่องขนาด 1 เซนติเมตร จากนัน้เสิร์ฟให้แก่ผู้ ตรวจชิม ซึ่ง
ได้ผ่านการฝึกฝนการตรวจชิม จํานวน 9 คน ผู้ตรวจชิมจะ
ได้รับแบบ สอบถามการตรวจชิมเนือ้ และฟังการบรรยาย
ขัน้ตอนการตรวจชิมโดยละเอียด ซึ่งการให้คะแนนการ
ต รวจ ชิ ม จ ะพิ จ ารณ า  4 ลัก ษ ณ ะ คื อ  ค วาม นุ่ ม 
(tenderness) ความชุ่มฉ่ํา (juiciness) กลิ่นและรสชาติ 
(flavourness) และความพอใจโดยรวม (acceptability) 
โดยมีการให้คะแนนตัง้แต่ 1 ถึง 9 ซึ่งหมายถึง ความพอใจ

น้อยที่สุดไปจนถึงพอใจมากที่สุด ผู้ ตรวจชิมจะได้รับนํา้ 
และขนมปังหลังจากทดสอบชิมเนือ้แต่ละชิน้ (ไพโรจน์ , 
2535) การวิ เคราะห์องค์ประกอบทางเคมี  (chemical 
composition analysis) ได้แก่ เปอร์เซ็นต์ความชืน้ โปรตีน 
และไขมัน ด้วยวิ ธี  proximate analysis (AOAC, 1995) 
ทําการวัดค่าแรงตัดผ่านเนือ้ (shear force value) ด้วย
เคร่ือง texture analyzer (TA-XT2i/50, UK) นําเนื อ้ที่ ต้ม
สกุที่มีอณุหภูมิใจกลางเนือ้ประมาณ 70 °C มาเจาะตาม
แนวเส้นใยกล้ามเนือ้ด้วยเหล็กกลวงปลายกลม (core) ที่มี
ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 1.27 เซนติเมตร วัดค่าแรงตัด
ผ่านด้วยเค ร่ือง texture analyzer (model TA.XT plus, 
Stable Micro System, Ltd., London, England) หัววัด 5 
kN ด้วยความเร็ว 200 มิ ลลิ เมตรต่อนาที  อ่ านเป็ น
คา่สงูสดุ (maximum force, N)  
 
การวิเคราะห์ทางสถติิ 

ข้อมลูทัง้หมดถกูนํามาวิเคราะห์ความแปรปรวน
ตามแผนการทดลองแบบสุ่มสมบรูณ์  (completely 
randomized design: CRD) และเปรียบเทียบค่าเฉลี่ย
โด ย วิ ธี  Duncan’s new multiple range test โด ย ใ ช้
โปรแกรมสาํเร็จรูป SAS (SAS, 1996) 
 

ผลการทดลอง 
 

ผลการทดลองจากตารางที่ 1 แสดงให้เห็นว่า
ระยะเวลาที่ ใช้ในการขุนโคลูกผสมพืน้เมือง x แบล็ค
แองกัส ใช้ระยะเวลาในการขุนสัน้ที่สุดเมื่อเทียบกับโค
ลกูผสมพืน้เมือง x บราห์มนั และโคลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์
โรเลส์ อย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ  (P<0.001) สําหรับ
นํา้หนกัเร่ิมต้นในการขนุ (Initial body weight) โคลกูผสม
พืน้เมือง x บราห์มนั มีนํา้หนกัที่น้อยกว่าโคลกูผสมกลุ่ม
อื่นอย่างมีนยัสําคัญทางสถิติ (P<0.001) และเมื่อสิน้สุด
การขุนค่าเฉลี่ยนํา้หนักตัวที่เพิ่มขึน้ (body weight gain) 
ของโคลูกผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัส มีค่าสูงอย่างมี
นยัสําคญัทางสถิติ (P<0.001) เมื่อเทียบกบักลุ่มอื่น สว่น
ค่าอัตราการเจริญเติบโตต่อตัวต่อวัน (average daily 
gain) โคลกูผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัส และโคลกูผสม
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พืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ มีค่าสูงกว่าโคลูกผสมพืน้เมือง x 
บราห์มนั อยา่งมีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.001) 

สําหรับการทดลองด้านคุณภาพซากจากตาราง
ที่ 2 นํา้หนกัมีชีวิตของโคลกูผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัส 
มีค่าแตกต่างอย่างไม่มีนยัสําคญัทางสถิติกบักลุ่มอื่นแต่
โคลกูผสมพืน้เมือง x บราห์มนั แต่มีค่าตํ่ากว่าโคลกูผสม
พื น้ เมื อง x ชาร์โรเลส์  อย่ างมี นัยสํ าคัญ ทางสถิ ติ 
(P<0.001) นํา้หนักซากอุ่นและซากเย็นของโคลูกผสม
พืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ มีค่าสูงที่สุดตามด้วยโคลูกผสม
พืน้เมือง x แบล็คแองกัส และโคลกูผสมพืน้เมือง x บราห์
มันตามลําดับ เปอร์เซ็นต์ซากของโคลูกผสมพืน้เมือง x         
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ชาร์โรเลส์ และโคลูกผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัส มีค่า
แตกต่างกนัอย่างไม่มีนยัสําคญัทางสถิติ แต่ในโคลกูผสม
พืน้เมือง x บราห์มันมีค่าน้อยกว่ากลุ่มอื่น  ๆ อย่างมี
นยัสําคญัทางสถิติ (P<0.001) ความหนาของชัน้ไขมนัสนั
หลังเปอร์เซ็นต์ไขมัน และพืน้ที่หน้าตัดเนือ้สันของโค
ลกูผสมพืน้เมือง x บราห์มนั มีค่าน้อยกว่ากลุม่อื่นอย่างมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P<0.001) แต่โคลูกผสมพืน้เมือง x 
บราห์มันมีเปอร์เซ็นต์กระดูกมากกว่ากลุ่มอื่นอย่างมี
นัยสําคัญทางสถิติ  (P<0.001) ส่วนค่าความยาวซาก 
เปอร์เซ็นต์เนือ้แดง และเปอร์เซ็นต์หลงัตดัแต่งโคลกูผสม
ทัง้สามกลุ่มมีค่าแตกต่างอย่างไม่มีนัยสําคัญทางสถิติ            
. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Table 1. Fattening performance obtained from three crossbred types 
  Breed 

SEM1 P-Value 
Carcass traits N x B N x C N x A 
Number of animal 8 8 8   Fattening period (day) 354a 337a 270b 12.2 < 0.001 
Initial body weight (kg) 319b 395a 371a 15.6 < 0.001 
Body weight gain (kg) 221b 292a 236b 8.95 < 0.001 
Average daily gain (g/day) 624b 866a 874a 59.65 < 0.001 

N x B = Thai native x Brahman; N x C = Thai native x Charolais and N x A = Thai native x Black Angus 
a,b Means within the same row with different superscripts differ significantly (P<0.05) 
1 Standard error of the means 
 
Table 2. Carcass composition obtained from three crossbred types 

Carcass traits 
Breed 

SEM1 P-Value 
N x B N x C N x A 

Live weight (kg) 543b 687a 612ab 26.54 < 0.001 
Hot carcass weight (kg) 298.65b 405.33a 348.84ab 8.56 < 0.001 
Chill carcass weight (kg) 289.06b 393.17a 338.37ab 6.89 < 0.001 
Carcass (%) 53.32b 57.22a 55.28a 1.23 < 0.001 
Carcass length (cm) 134.56 141.98 139.67 10.56 0.250 
Back fat thickness (cm) 0.81b 1.53a 1.45a 0.0041 0.015 
Loin eye area (cm2) 72.70b 96.20a 86.56ab 3.25 0.025 
Lean percentage (%) 56.31 55.31 55.63 0.36 0.568 
Fat percentage (%) 20.82b 23.84 a 22.41 a 0.21 0.014 
Bone percentage (%) 20.03a 18.01b 18.82b 0.17 0.012 
Trim (%) 3.52 3.64 3.99 0.06 0.236 

N x B = Thai native x Brahman; N x C = Thai native x Charolais and N x A = Thai native x Black Angus 
a,b Means within the same row with different superscripts differ significantly (P<0.05) 
1 Standard error of the means 
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ผลด้านคุณภาพเนื อ้แสดงดังตารางที่  3 โค
ลูกผสมพืน้เมือง x บราห์มันมีเปอร์เซ็นต์ความชืน้ และ
โปรตีนมากกว่ากลุ่มอื่น ๆ แต่มีเปอร์เซ็นต์ไขมนัน้อยกว่า
อย่างมีนัยสําคัญทางสถิติ (P<0.05) สําหรับค่า pH 45 
min และ pH 24 h ของโคลูกผสมทัง้สามกลุ่มพบว่ามีค่า
แตกต่างกนัอย่างไม่มีนยัสาํคญัทางสถิติ นอกจากนีพ้บว่า
โคลูกผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัส มีค่าเปอร์เซ็นต์การ
สูญ เสียเนื่ องจาการเก็ บ รักษา (drip loss) และ ค่ า
เปอร์เซ็นต์ การสูญ เสียเนื่ องจากการปรุง (cooking             
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

loss) สงูกว่ากลุม่อื่น ๆ อยา่งมีนยัสาํคญั สว่นกลุม่ที่เหลือ
ไมแ่ตกต่างกนั และค่าเปอร์เซ็นต์การสญูเสยีเนื่องจากการ
ทําละลาย (thawing loss) ของทัง้สามกลุ่มการทดลอง
แตกตา่งอยา่งไมม่ีนยัสาํคญัทางสถิติ 

การทดลองจากตารางที่  4 เนื อ้ โคลูกผสม
พืน้เมือง x บราห์มนั มีค่าความนุ่มของเนือ้ (tenderness) 
คา่ความชุ่มฉ่ํา (juiciness) และ คา่ความพึงพอใจโดยรวม 
(overall acceptability) น้อยที่สุดอย่างมีนัยสําคัญทาง
ส ถิ ติ  ส่ ว น ก ลุ่ ม อื่ น มี ค่ า แ ต ก ต่ า งกั น อ ย่ า งไม่ มี                        
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Table 3. Meat quality obtained from three crossbred types 

 Breed 
SEM1 P-Value 

Criteria N x B N x C N x A 
Chemical Composition (%)        Moisture 74.21a 72.12b 72.01b 0.24 0.018 
   Protein 23.17a 22.86b 22.89b 0.15 0.035 
   Fat 1.95b 4.46a 4.35a 0.46 0.021 
pH 45 min 6.55 6.48 6.37 0.025 0.489 
pH 24 h 5.84 5.79 5.66 0.019 0.478 
Water Holding Capacity (%)        Drip loss 4.14b 4.77b 5.34a 0.45 0.036 
   Thawing loss 8.23 8.31 8.34 0.028 0.875 
   Cooking loss 20.15b 19.38c 21.08a 0.78 0.042 

N x B = Thai native x Brahman; N x C = Thai native x Charolais and N x A = Thai native x Black Angus 
a,b Means within the same row with different superscripts differ significantly (P<0.05) 
1 Standard error of the means 
 
Table 4. Sensory perception and shear value obtained from three crossbred types 

  Breed 
SEM1 P-Value 

Criteria N x B N x C N x A 
Sensory Evaluation2 

       Tenderness 5.24b 6.54 a 6.88 a 0.054 0.0018 
   Juiciness 5.89b 6.58ab 6.99a 0.056 0.003 
   Flavourness 5.69 5.89 5.65 0.062 0.897 
   Overall acceptability 5.54b 6.02a 6.12a 0.034 < 0.001 
Shear force value (N) 89.48a 78.65b 72.58c 0.045 < 0.001 

N x B = Thai native x Brahman; N x C = Thai native x Charolais and N x A = Thai native x Black Angus 
a,b Means within the same row with different superscripts differ significantly (P<0.05) 
1 Standard error of the means 
2 1 = highly unfavorable, 5 = average, 9 = highly favorable 
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นยัสําคญัทางสถิติ และโคลกูผสมพืน้เมือง x บราห์มนัมี
ค่ าแรงตั ด ผ่ าน เนื ้อ  (shear force value) ม าก ที่ สุ ด 
(P=0.001) ตามด้วยโคลกูผสมพืน้เมือง x ชาร์โรเลส์ และ
โคลูกผสมพืน้เมือง x แบล็คแองกัส (P>0.05)ตามลําดับ 
ส่วนค่ากลิ่นของเนือ้ (flavourness) ไม่พบความแตกต่าง
ทางสถิติของทัง้สามกลุม่การทดลอง 
 

วิจารณ์ 
 

ปัจจัยอันเนื่ องมาจากตัวสัตว์นัน้ส่งผลต่อ
คุณภาพซากและเนือ้โคโดย Cross et al. (1984) พบว่า 
อิทธิพลของเพศ พนัธุ์  และอาย ุมีผลต่อคุณภาพซากและ
ความน่ารับประทานของเนือ้โคพนัธุ์ชาร์โรเลส์ ซิมเมนทอล 
แองกัส นอกจากนีย้ังมีงานวิจัยอีกมากมายที่สนับสนุน
แนวความคิดนี  ้เช่นในการทดลองในประเทศอังกฤษ 
(Kempster et al., 1982, 1988) ป ระ เท ศ นิ วซี แ ล น ด์ 
(Morris et al., 1990) แ ล ะ ป ระ เท ศ ส ห รั ฐ อ เม ริ ก า 
(Wheeler et al., 1996, 2005) จากผลการทดลองพบว่า
สายพันธุ์ที่ต่างกันมีผลต่อระยะเวลาการขุน นํา้หนัก
เร่ิมต้น ค่าเฉลีย่นํา้หนกัตวัที่เพิ่ม อตัราการเจริญเติบโตต่อ
ตัวต่อวนั คุณภาพซากและส่วนประกอบของซาก ความ
หนาของชั น้ ไขมันสันหลัง เปอร์ เซ็ น ต์ ไขมัน  และ
พืน้ที่หน้าตดัเนือ้สนั สําหรับผลการศึกษาพนัธุกรรมมีผล
ต่อสมรรถภาพการขุน และคุณภาพซากพบว่านํา้หนักมี
ชีวิตของโคลูกผสมพื น้เมืองไทย x ชาร์โรเลส์ และโค
ลูกผสมพื น้เมืองไทย x แบล็คแองกัส พบว่า ลูกผสม
พืน้เมืองไทย x ชาร์โรเลส์ มีนํ า้หนักมี ชีวิตที่มากกว่า
เนื่องจากระยะเวลาที่ใช้เลีย้งนานกว่า เพราะต้องรอให้ถึง
นํา้หนกัที่เมื่อขายซากไปจะได้ราคาและคุณภาพซากและ
เนือ้ที่ดี ทัง้ที่อัตราการเจริญต่อตัวต่อวันของโคลูกผสม
พืน้เมืองไทย x แบลค็แองกสัมีคา่มากกวา่ลกูผสมพืน้เมือง
ไทย x ชาร์โรเลส์ แตกตา่งกบัการทดลองของ Barton et al. 
(2006) ที่พบว่าอตัราการเพิ่มนํา้หนกัตวัต่อวนัของโคพนัธุ์
แองกัสมีค่าน้อยกว่าโคพันธุ์ชาร์โรเลส์อย่างมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ อีกทัง้ยังพบว่า นํา้หนักมีชีวิตของโคพันธุ์ชาร์
โรเลส์มีค่ามากกว่า โคพนัธุ์แองกัสอีกด้วย สําหรับผลการ
ทดลองด้านคุณภาพซากพบว่าโคพืน้เมืองลูกผสม Bos 
tauras (โคลูกผสมพื น้เมืองไทย x ชาร์โรเลส์  และ โค

ลูกผสมพืน้เมืองไทย x แบล็คแองกัส) ให้คุณภาพซากที่
ดี กว่ าโคพื น้ เมื องลูกผสม Bos indicus (โคลูกผสม
พืน้เมืองไทย x บราห์มนั) งานวิจัยในครัง้นีส้อดคล้องกับ 
Waritthitham et al. (2010a, 2010b) ที่ ทํ า ก า รศึ ก ษ า
เปรียบเทียบคุณภาพซากและเนือ้โคลกูผสมพืน้เมืองไทย 
x บราห์มัน กับ โคลกูผสมพืน้เมืองไทย x ชาร์โรเลส์ โดย
พบว่าโคลกูผสมพืน้เมืองไทย x ชาร์โรเลส์ ให้คณุภาพซาก
ที่ดีกว่าทัง้ในด้านเปอร์เซ็นต์ซากและนํ า้หนักซากที่
มากกว่า จะเห็นได้ว่าความแตกต่างของสายพันธุ์มีผล
โดยตรงต่อคณุภาพซากอย่างชดัเจน เช่นเดียวกบัรายงาน
ของ Papaleo Mazzucco et al. (2016) พบว่าโคลูกผสม
ลิมซูีน (50% ลิมซูีน + 25% แองกสั + 25% เฮียฟอร์ด) มี
นํา้หนกัมีชีวิตสงู นํา้หนกัซากที่สดุเมื่อเทียบกบัโคลกูผสม
แองกัส กับ เฮียฟอร์ด ที่ระดับสายเลือดของ แองกัส 
เท่ากับ 25, 50, 75 และ 100% เฮียฟอร์ด และ 100% 
แองกัส ตามลําดับ จากรายงานของ Costa et al. (2013) 
พบว่าโค Alentejana มีค่าอัตราการเจริญเติบโตต่อวัน 
(ADG) สูงกว่า (P<0.001) ส่งผลให้นํา้หนักซากอุ่นที่สูง
ก ว่ า โค  Barrosã อ ย่ า งมี นั ย สํ า คั ญ ยิ่ ง  (P<0.001) 
นอกจากนีค้วามเครียดที่เกิดขึน้ระหว่างกระบวนการฆ่ามี
ระดบัที่แตกต่างกนัในแต่ละสายพนัธุ์ ซึ่งเป็นปัจจยัที่มีผล
ต่อระดับเปอร์เซ็นต์ซาก (O’Neill et al., 2006) ผลการ
ทดลองนีส้อดคล้องกับการรายงานอื่น ๆ ที่บ่งชีใ้ห้เห็นว่า
พันธุกรรมของสตัว์มีผลต่อนํา้หนักทัง้ขณะที่มีชีวิตและ
ซาก ทัง้นีก้ารรายงานเก่ียวกบันํา้หนกัซากอุน่ พบวา่โคชาร์
โรเลส์ และ ลิมูซีน มีนํ า้หนักซากเฉลี่ย 395 และ 405 
กิโลกรัมซึ่งมีความแตกต่างกันอย่างไม่มีนัยสําคัญ แต่
อย่างไรก็ตามมีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญักับโคซิม
เมนทอล และ แองกสั ที่นํา้หนกัซากเท่ากบั 339 และ 275 
กิ โ ล ก รั ม  ต า ม ลํ า ดั บ  (Chambaz et al., 2003) 
เช่นเดียวกบัการรายงานของ Vieira et al. (2007) พบวา่โค
ลิมูซีน และ Brown Swiss มีความแตกต่างของนํา้หนัก
ซากอุ่นอย่างไม่มีนัยสําคัญ แต่มีความแตกต่างกับโค 
Asturiana de los Valles (P<0.05) การทดลองนี พ้บว่า
พันธุกรรมมีผลต่อความหนาของชัน้ไขมันสันหลัง 
พืน้ที่หน้าตัดเนือ้สัน เปอร์เซ็นต์ไขมัน โดยโคพืน้เมือง
ลกูผสม Bos tauras มีคา่มากกวา่โคพืน้เมืองลกูผสม Bos 
indicus เนื่องจากอตัราการเจริญเติบโต ประสทิธิภาพการ

การเปรียบเทยีบสมรรถภาพการขุน คุณภาพซาก และเนือ้ของโคลูกผสมระหว่าง 
พันธ์ุพืน้เมืองกับชาร์โรเลส์ แบล็คแองกัส และบราห์มัน 
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ใช้อาหารดีกว่า และจากการศึกษาของ Jaturasitha et al. 
(2009) รายงานว่าเมื่ อนํ า้หนักโคเพิ่ มสูงขึ น้จะมีค่ า
พืน้ที่หน้าตดัเนือ้สนัที่มากขึน้ด้วย สอดคล้องกบัการศกึษา
ของ Waritthitham et al. (2010a) พบว่าโคที่ เข้ าฆ่ าที่
นํา้หนกัเฉลีย่ 600, 550 และ 500 กิโลกรัมมีความแตกตา่ง
ของพืน้ที่หน้าตัดเนือ้สันอย่างมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ 
(P<0.01) ซึ่ งมีค่าเท่ากับ 93.8, 84.6 และ77.5 ตาราง
เซนติ เมตร ตามลําดับ รวมถึงโคลูกผสมชาร์โรเลส์  × 
พืน้เมืองมีพืน้ที่หน้าตัดเนือ้สนัเฉลี่ยเท่ากับ 94.0 ตาราง
เซนติเมตร ซึ่งมากกว่าโคลกูผสมบราห์มนั × พืน้เมืองที่มี
ค่าเท่ากับ 77.9 ตารางเซนติเมตร อย่างมีนัยสําคัญยิ่ง 
(P<0.01) สอดคล้องกับการรายงานของ Elzo et al. 
(2012) พบว่าพืน้ที่หน้าตัดเนือ้สันของโคบราห์มัน, โค
ลูกผสม (¾ แองกัส × ¼ บราห์มัน) และโคลูกผสม (½ 
แองกสั × ½ บราห์มนั) มีความแตกตา่งจากโคพนัธุ์แองกัส 
อ ย่ า ง มี นั ย สํ า คั ญ  ( P<0.0047 ถึ ง  P< 0.0001) 
เช่นเดียวกับพืน้ที่หน้าตดัของโคพันธุ์  แองกัส, โคลกูผสม 
(¾ แองกสั × ¼ บราห์มนั), โคพนัธุ์แองกัส, โคลกูผสม (½ 
แองกัส × ½ บราห์มัน) และ โคลูกผสม (¼ แองกัส × ¾ 
บราห์มัน) มีความแตกต่างจากโคพันธุ์บราห์มนั อย่างมี
นัยสํ าคัญ ยิ่ ง (P<0.0057 ถึ ง P<0.0001) รวมถึ งการ
รายงานของ Papaleo Mazzucco et al. (2016) พบว่าโค
ลกูผสม 50% ลิมซูีน (50% ลิมซูีน + 25% แองกสั + 25% 
เฮียฟอร์ด) มีพืน้ที่หน้าตัดเนือ้สันเฉลี่ยสูงที่สุดเท่ากับ 
56.3 ± 0.6 ตารางเซนติเมตร และการรายงานของ Irshad 
et al. (2013) พบว่าค่าอัตราพันธุกรรม (heritability) ของ
ไขมนัหุ้มซากมีคา่ตัง้แต่ 0.25-1 สอดคล้องกบัการรายงาน
ของ Highfill et al. (2012) ค่าเฉลี่ยของความหนาไขมัน
หุ้มซากของโค Bos taurus มีค่าเท่ากับ 1.20 เซนติเมตร 
ซึ่ งสูงกว่าโค Bos indicus ที่ มี ค่ าเฉลี่ ย เท่ ากับ  0.90 
เซนติเมตร อย่างมีนัยสําคัญยิ่ง (P<0.01) รวมถึงการ
ทดลองของ Bartoñ et al. (2007) พบว่าโคสาวพันธุ์  ลิมู
ซีน มีระดับของความหนาไขมันหุ้ มซากที่สูงกว่าโคสาว
พนัธุ์ชาร์โรเลส์ อยา่งมีนยัสาํคญัยิ่ง (P<0.005)  

ผลด้านคุณภาพเนือ้แสดงดังตารางที่ 3 พบว่า
ความแตกตา่งทางพนัธุกรรมมีผลต่อองค์ประกอบทางเคมี 
และความสามารถในการอุ้ มนํา้ของเนือ้ โดยพบว่าค่า
องค์ประกอบทางเคมีของเนือ้แปรปรวนตามปริมาณไขมนั 

จากการทดลองนีพ้บว่าปริมาณไขมนัโคลกูผสมพืน้เมือง
ไทย x ชาร์โรเลส์ และโคลูกผสมพืน้เมืองไทย x แบล็ค
แองกัส มีปริมาณไขมันในเนือ้มากกว่าซึ่งสอดคล้องกับ
ไขมันในซากที่ มากกว่าด้วยเช่นกัน  สอดคล้องกับ
การศึกษาของ Waritthitham et al. (2010b) ป ริมาณ
ไขมัน และความชืน้ของลูกผสม ชาร์โรเลส์ × พืน้เมืองมี
ปริมาณสูงกว่า และตํ่ากว่าลูกผสมบราห์มัน × พืน้เมือง 
ตามลําดับอย่างมีนัยสําคัญ ยิ่ ง Prado et al. (2008) 
รายงานว่าลกูผสมโคแบล็คแองกสั ที่มีความแตกต่างของ
แม่พันธุ์  ไม่พบความแตกต่างทางสถิติของปริมาณ
ความชืน้และโปรตีน แต่มีปริมาณองค์ประกอบไขมันมี
ค่าที่แตกต่างกันอย่างมีนยัสําคญั ทัง้นีม้ีการรายงานของ 
Bartoñ et al. (2007) พบว่าเนือ้โคพันธุ์  ลิมูซีน มีปริมาณ
โปรตีนสูงกว่าโคพันธุ์ ชาร์โรเลส์  อย่างมี นัยสําคัญ 
เช่นเดียวกับการรายงานของ Brugiapaglia et al. (2014) 
พบว่าโคพันธุ์  Friesian มีปริมาณความชืน้และโปรตีนตํ่า
กว่าโคพันธุ์  Piemontese (P<0.05) ทัง้นี พ้บว่าโคพันธุ์ 
Friesian ปริมาณไขมนัสงูกว่าโคพนัธุ์  ลิมูซีน และโคพันธุ์ 
Piemontese (P<0.05) สอดคล้องกับการศึกษาของ 
Dunne et al. (2004) รายงานว่าความแตกต่างของแหล่ง
พันธุกรรม มีผลทําให้ไขมันในเนือ้และโปรตีน มีความ
แตกตา่งกนั (P≤0.001) ค่าความสามารถในการอุ้มนํา้ของ
เนือ้สามารถตัดสินได้จาก ค่าการสูญเสียนํา้ขณะเก็บ
รักษา (drip loss) การสญูเสียนํา้เนื่องจากการปรุงอาหาร 
(cooking loss) ค่ าการสู ญ เสี ย นํ ้าจากก ารละลาย 
(thawing loss) และค่าการสญูเสียนํา้จากการต้ม (boiling 
loss) ซึง่คา่ความสามารถในการอุ้มนํา้มีความแตกตา่งกนั
ไปตามชนิดกล้ามเนือ้ ชนิดสตัว์ และความแตกต่างของ
องค์ประกอบและโครงสร้าง รวมถึงการเปลี่ยนแปลงของ
ค่า pH ในเนื อ้สัตว์ซึ่งมีผลทําให้โปรตีนเสียสภาพไม่
สามารถอุ้มนํา้ไว้ได้ มีสาเหตุมาจากค่า pH ลดตํ่าลงจน
เกือบถึงคา่ isoelectric point สําหรับการเปลีย่นแปลงของ 
drip loss จะเกิดหลงัสตัว์ตาย สว่น cooking loss เป็นการ
สญูเสยีนํา้จากการเปลีย่นแปลงเนื่องจากอณุหภมูิในขณะ
ปรุงอาหาร และสิ่งแวดล้อมขณะทําอาหารเช่น นํา้ เกลือ 
เป็นต้น (Nollet and Toldra, 2009) ในการทดลองนีพ้บว่า
ค่าความสามารถในการอุ้ มนํา้ของโคลูกผสมพืน้เมือง x 
บราห์มนั อาจเนื่องมาจากมีความสามารถทนความเครียด 
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และความร้อนได้ดีกว่าโคลูกผสมยุโรปมีค่าการสูญเสีย
ระหว่างเก็บรักษาน้อยกว่า แต่ค่าการสญูเสียนํา้ขณะปรุง
อาหารมากกว่าเนื่องจากปัจจัยจากไขมนัในเนือ้น้อยเมื่อ
นํามาปรุงจึงมีการสญูเสียมากกว่าเนื่องจากสอดคล้องกบั 
Waritthitham et al. (2010a) พบว่าโคลกูผสมพืน้เมืองกับ
ชาร์โรเลส์ มีความสามารถในการอุ้มนํา้ได้ดีกว่าโคลกูผสม
พืน้เมืองกบับราห์มนั อาจเนื่องมากจากปริมาณไขมนัที่สงู
ซึ่งสามารถอุ้มนํา้ไว้ในเนือ้ได้ดีกว่า นอกจากนีร้ะดับของ
คอลลาเจนในเนือ้ยงัมีความสมัพนัธ์กับความสามารถใน
การอุ้มนํา้ของเนือ้ สอดคล้องกบัการรายงานของ Chãvez 
et al. (2012) พบว่าค่า cooking loos ของโค Bos taurus 
มี ค่ าตํ่ ากว่าของโค  Bos indicus อย่ างมี นัยสํ าคัญ 
(P<0.001) จากตารางที่ 4 ผลการวิเคราะห์ทางประสาท
สมัผสัของโคทัง้สามกลุม่มีความแตกต่างกนัในด้านความ
นุ่ม ความชุ่มฉ่ํา การยอมรับโดยรวม และค่าแรงตัดผ่าน
ของเนือ้ โดยโคลูกผสมพืน้เมือง × บราห์มันมีค่าแรงตัด
ผ่านมากที่สดุ หมายความว่ามีความเหนียวมากที่สดุ ซึ่ง
สอดคล้องกับผลจากการตรวจชิมได้คะแนนตํ่าที่สดุ และ
จากผลของไขมันแทรกในเนือ้มีผลความความมนุ่มของ
เนือ้โคลกูผสมพืน้เมือง × บราห์มนัก็พบว่ามีค่าน้อยที่สดุ
ด้วย จากรายงานของ Highfill et al. (2012) พบว่าความ
เหนียวนุ่มด้วยการเปรียบเทียบค่าแรงตัดผ่าน (Warner-
Bratzler shear force) ของเนื อ้ระหว่างโคลูกผสม Bos 
taurus × Bos taurus และ Bos taurus × Bos indicus 
พบว่าเนือ้โค Bos taurus × Bos taurus มีค่าแรงตัดผ่าน
ตํ่ า ก ว่ า  Bos Taurus ×  Bos indicus (P<0.05) ซึ่ ง
สอดคล้องกับผลของระดับไขมันแทรก (intramuscular 
fat) สอดคล้องกับการทดลองของ Elzo et al. (2012) ได้
ทําการทดสอบความแตกตา่งของระดบัสายพนัธุ์โค พบว่า
เนือ้โคที่ได้จากโคบราห์มนัมีความนุ่มน้อยกว่าโคลกูผสม
โคแบล็คแองกัส × บราห์มัน ที่มีระดับเลือดโคแบล็ค
แองกัสที่สงูขึน้ (P<0.001) นอกจากนีพ้ันธุกรรมยังส่งผล
ต่อความเหนียวนุ่มของเนือ้ โดยพบว่าโค Bos indicus จะ
มีเนือ้นุ่มน้อยกว่าโค Bos taurus (Ibrahim et al., 2008) 
เนื่ อ งจาก เอนไซม์  calpastatin ในโค  Bos indicus มี
มากกว่าโคกลุ่ม Bos taurus โดยเอนไซม์ calpastatin จะ
ไปยับยัง้เอนไซม์ calpain ที่มีคุณสมบัติทําให้ เนือ้นุ่ม 
ดงันัน้เนือ้โค Bos taurus มีความนุ่มและคณุภาพของเนือ้

ดีกว่าโคกลุม่ Bos indicus (จุฑารัตน์ และญาณิน, 2548) 
อย่างไรก็ตามการรายงานของ Gagaoua et al. (2016) 
พบวา่โคสาวสายพนัธุ์ แองกสั × Friesian, Belgian – Blue 
× Friesian, พ่อโค Holstein, ลิมูซีน, Blond d’ Aquitaine, 
แองกัส, โคขนุ Belgian – Blue × Holstein และ ชาร์โรเลส์ 
× Friesian มี ระดับความพึงพอใจโดยรวมของเนื อ้ที่
แตกตา่งกนั (P<0.001) 
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