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คุณภาพซากและเนื้อไกพื้นเมืองที่เลี้ยงดวยขาวเปลือกงอก 

Carcass and Meat Quality of Thai Indigenous Chicken 
Reared by Germinated Rice 

ถนอม  ทาทอง1/  สันติสุข วรวฒันธรรม2/ และ พนมกร ลุนลาน2/

Tanom Tathong1/, Santisook Worrawattanatam2/ and Panomkorn Lunlan2/ 

Abstract: The aims of this research were to study on carcass quality and meat quality of Thai indigenous chicken 
reared by germinated rice. The three group of chicken randomized initial weight between 460 - 540, 541 - 620 
and 680 - 760 gram. The experimental design was randomized complete block design (RCBD). Seventy two 
chickens with two treatments, three block and two replications was raising and fed with germinated rice, paddy 
and water ad libitum. After feeding trail 84 days, they were slaughtered in order to determine carcass quality 
and meat quality. 

The result showed that the FCR of chicken supplementation with germinated rice was higher than that 
of paddy grows (P<0.05) but ADG was similar (P>0.05). The dressing carcass percentage after 1 h p.m. 
showed that chicken supplementation with germinated rice was lower than that of paddy grows (P<0.05). The 
GABA value storage in breast meat of chicken with germinated rice was higher than that of paddy grows 
(P<0.05). Meat quality in terms of shear force, water loss after storage, lightness, redness and yellowness of 
breast meat and thigh meat were no difference among treatments (P>0.05). 
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คํานํา 
 
การเลี้ยงไกพื้นเมืองของเกษตรกรในชนบท

ปจจุบันมีการเลี้ยงแบบปลอยในไรนา ปลอยตามสวนหลัง
บานโดยใหหาอาหารกินตามธรรมชาติและเสริม
ขาวเปลือกหรือปลายขาวที่ซื้อจากโรงสีขนาดเล็กใน
ทองถิ่นเปนครั้งคราว ถาเกษตรกรเลี้ยงเปนจํานวนมากจะ
เล้ียงแบบขังคอกแลวใหอาหารสําเร็จรูปกินเสริมทําใหมี
ตนทุนเพิ่มมากขึ้นซึ่ง Tathong et al. (2009) ได
ทําการศึกษาคุณภาพซากและคุณภาพเนื้อไกพื้นเมืองเพศ
ผูที่ปลอยเลี้ยงตามธรรมชาติ โดยการสุมจากเกษตรกรราย
ยอยของเกษตรกรในจังหวัดนครพนม ซึ่งเปนฟารมที่
ลงทะเบียนกับปศุสัตวจังหวัด พบวา ไกพื้นเมืองเพศผูมี
น้ําหนักเฉลี่ยกอนฆาสูงกวาไกพื้นเมืองเพศเมีย (P<0.05) 
องคประกอบซากของเนื้ออก เนื้อสะโพก ปกบน ปกลาง 
โครงกระดูก แขง หัว และคอ ของไกเพศผู มีน้ําหนัก
มากกวาเพศเมีย (P<0.05) เมื่อคิดเปนเปอรเซ็นตน้ําหนัก
ซาก พบวา เนื้ออก และสันใน ของไกพื้นเมืองเพศเมียมี
เปอรเซ็นตสูงกวาไกพื้นเมืองเพศผู (P<0.05) สวนนอง 
สะโพก ปกบน ปกลาง แขง หัว และคอของไกพื้นเมืองเพศ
ผูมีเปอรเซ็นตสูงกวาไกพื้นเมืองเพศเมีย (P<0.05) สวน
อวัยวะภายในในสวนของตับ และสําไสของไกพื้นเมือง
เพศผูมีน้ําหนักสูงกวาไกเพศเมีย (P<0.05) เมื่อคิดเปน
เปอรเซ็นตน้ําหนักซาก พบวา ตับ และลําไส ของไก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

พื้นเมืองเพศผูมีเปอรเซ็นตสูงกวาไกเพศเมีย (P<0.05) คา
ความเปนสีเหลือง และคาแรงตัดผานเนื้อของไกพื้นเมือง
เพศเมียมีคาสูงกวาไกพื้นเมืองเพศผู (P<0.05) ตามลําดับ 

ขาวเปลือกงอก (germinated rice) เปน
ขาวเปลือกที่ผานกระบวนการทําใหงอกกอนหวานเมล็ด
ขาวปลูกในนาขาว ตามปกติในขาวเปลือกจะมีสารอาหาร 
เชน คารโบไฮเดรต โปรตีน กรดไฟติก วิตามินซี วิตามินอี 
ฯลฯ เมื่อน้ําแทรกเขาไปในเมล็ดขาวเปลือก จะทําใหเกิด
สภาวะเจริญเติบโตมีการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมี โดย
เอนไซมภายในเมล็ดขาวเกิดการทํางานเมื่อเมล็ดขาวเริ่ม
งอก (malting) สารอาหารในเมล็ดขาวจะถูกยอยสลายไป
ตามกระบวนการทางชีวเคมีจนเกิดเปนสารประเภท
คารโบไฮเดรตที่มีโมเลกุลเล็กลง (oligosaccharide) และ
น้ําตาลรีดิวซ (reducing sugar) โปรตีนภายในเมล็ดขาว
จะถูกยอยใหกลายเปนกรดอะมิโนและเปปไทด เกิดการ
สะสมสารเคมีสําคัญตาง ๆ เชน แกมมาออราซินอล 
(gamma-orazynol) โทโคฟรอล (tocopherol) โทโคไตรอี
นอล (tocotrienol) และแกมมาอะมิโนบิวทิ ริกแอซิด 
(gamma-aminobutyric acid) (จุไรทิพย, 2549) ใน
ระหวางการงอกของขาวเปลือกพันธุ กข6 ที่แชน้ํา 48 
ชั่วโมง มีการเพิ่มขึ้นของสารอาหารและสารออกฤทธิ์ทาง
ชีวภาพ โดยโปรตีนมีปริมาณเพิ่มขึ้นรอยละ 5.55 - 12.74 
มีปริมาณ reducing sugar เพิ่มขึ้น ปริมาณ gamma-
oryzanol เพิ่มขึ้นรอยละ 47.64 - 985.51 ปริมาณ alpha-

บทคัดยอ: การศึกษาในครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาคุณภาพซากและคุณภาพเนื้อของไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือก
งอกในชวงน้ําหนักประมาณ 460 - 540, 541 - 620 และ 680 - 760 กรัม วางแผนการทดลองแบบบล็อกสมบูรณ 
(randomized complete block design, RCBD) มี 2 ทรีตเมนต 3 บล็อก แตละบล็อกมี 2 ซ้ํา ๆ ละ 6 ตัว ทําการเลี้ยงใน
คอกที่มีแปลงหญาใหไกกิน โดยใชขาวเปลือกงอก ขาวเปลือก และน้ําสะอาดใหกินอยางเต็มที่ (AD libitum) ทําการเลี้ยง 
84 วัน จากนั้นนํามาฆาเพื่อวัดคุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อ 

ผลการศึกษาพบวา FCR ของไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมีคาสูงกวาไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือก 
(P<0.05) แต ADG มีคาใกลเคียงกัน (P>0.05) เมื่อนํามาศึกษาเปอรเซ็นตซากอุนหลังฆา 1 ชั่วโมง พบวาไกพื้นเมืองที่
เล้ียงดวยขาวเปลือกสูงกวาเลี้ยงดวยขาวเปลือกงอก (P<0.05) ปริมาณสาร GABA ในเนื้ออกไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวย
ขาวเปลือกงอกมีคาสูงกวาเลี้ยงดวยขาวเปลือก (P<0.05) คาแรงตัดผาน คาการสูญเสียน้ําจากการแชเย็นคาความสวาง 
คาสีแดงและคาสีเหลืองของเนื้ออกและเนื้อสะโพกของไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกกับเล้ียงดวยขาวเปลือกมีคา
แตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
 
คําสําคัญ: คุณภาพซาก  คุณภาพเนื้อ  ขาวเปลือกงอก 

วารสารเกษตร 29(2): 99 - 105 (2556) 

เปอรเซ็นตน้ําหนักซาก พบวา ตับ และลําไส ของไก   
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tocopherol เพิ่มขึ้นรอยละ 12.64 - 45.85 การงอกทําให
ขาวมีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระเพิ่มขึ้นและปริมาณ
โปรตีนหยาบในขาว กข6 กอนงอกเทากับรอยละ 8.289 
หลังงอกเทากับรอยละ  9.043 เพิ่มขึ้ นรอยละ  8.34      
(ณัฐวัตร, 2550) การศึกษาในครั้งนี้มีวัตถุประสงคเพื่อ
ศึกษาถึงความแตกตางของคุณภาพซาก และคุณภาพเนื้อ
ของไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก 
 

วิธกีารทดลอง 
 

สัตวทดลองที่ใชในการทดลองครั้งนี้ เปนไก
พื้นเมืองหนักเริ่มตนตั้งแต 460 - 760 กรัม วางแผนการ
ทดลองแบบบล็อกสมบูรณ (randomized complete 
block design, RCBD) มี 2 ทรีตเมนต 3 บล็อก แตละ
บล็อกมี 2 ซ้ํา ๆ ละ 6 ตัว คละเพศมีเพศผู 3 ตัว เพศเมีย 3 
ตัว คือ ทรีตเมนตที่ 1 คือ ขาวเปลือกงอก ทรีตเมนตที่ 2 
คือ ขาวเปลือก บล็อกมี 3 บล็อก คือ น้ําหนักเริ่มตนที่ 460 
- 540, 541 - 620 และ 680 - 760 กรัม ตามลําดับทําการ
เล้ียง 84 วัน โดยไกไดรับขาวเปลือก ขาวเปลือกงอก และ
น้ําอยางเต็มที่ (ad libitum) ภายใตสภาพการปลอยใน
แปลงหญาธรรมชาติ ในขณะที่ทําการเลี้ยงทําการชั่ง
น้ําหนักทุก 15 วัน เพื่อศึกษาการเจริญเติบโต (ADG) และ
ประสิทธิภาพการเปลี่ยนอาการเปนเนื้อ (FCR) จากนั้น
นํามาอดอาหารกอนฆา 8 ชั่วโมง เพื่อวัดคุณภาพซาก 
และคุณภาพเนื้อตามวิธีการของสุทธิพงศ และธีรยุทธ 
(2542) ประกอบดวยการวัดคาแรงตัดผาน (shear force) 
โดยนําชิ้นเนื้ออก และสะโพก สุมมา 5 ตัวอยางตอกลุม 
มาตมในน้ํ ารอนจนอุณหภู มิใจกลางเนื้ อสุดทายที่           
80 องศาเซลเซียส ซึ่งอุณหภูมิใจกลางจะถูกควบคุมดวย
เครื่อง Thermocouple จากนั้นทิ้งไวใหเย็นที่อุณหภูมิหอง 
เปนเวลา 2 ชั่วโมง และซับเนื้อใหแหง ใชหัวเจาะ (core) 
เนื้อขนาดเสนผาศูนยกลาง 1 เซนติเมตร ใหไดตัวอยาง
ประมาณ 5 ชิ้น ทําการวัดคาแรงตัดผานเนื้อ โดยเครื่อง 
wanerbratzler shear force บันทึกขอมูล 

การวัดคาสีทางกายภาพดวยเครื่อง Minolta 
color meter โดยอาศัยพื้นฐานของสีหรือการสะทอนแสง 
(basis of color/reflectance) สีสามารถอธิบายลักษณะ
ของชองวาในภาพสามมิติ หรือของแข็งที่สีเขาไปเกี่ยวของ 

ดวยการอธิบายสีของเนื้อใหอยูในรูปของ CIEAB หรือ L*, 
a*, b* โดยที่ 

L*(Lightness) หมายถึง ความสวางของสี 
a*(Redness) หมายถึง แกนสีเขียวไปถึงแดง 
b*(Yellowness) หมายถึง แกนสีน้ําเงินไปถึงสีเหลือง 

การวัดคาการสูญน้ําเนื่องจากการแชเย็น (water 
loss after storage) ของเนื้อตามวิธีการของ Honickel 
(1987) อางโดยสัญชัย (2543) คือ นําเนื้ออก และสะโพก 
สุมมา 5 ตัวอยางตอกลุม มาซับใหแหง ชั่งน้ําหนักเนื้อ 
จากนั้นหอเนื้อดวยผากอต แลวใสถุงแขวนทิ้งไวในตูเย็น
อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส นาน 48 ชั่วโมง จากนั้นนําออก
จากถุงซับใหแหงแลวชั่งน้ําหนักเนื้อ คิดเปนเปอรเซ็นต
จากการสูญเสียกอนและหลังแชเย็น 

การวิเคราะหหาปริมาณสาร GABA (กรัมตอ 
100 กรัม) ใช GC MS (ดัดแปลงจาก Herbert et al., 
2000) ที่หองปฏิบัติการกลาง (ประเทศไทย) จํากัด สาขา
ขอนแกน โดยการทําปฏิกิริยาทางเคมีระหวางเอนไซม     
2 ชนิด ไดแก GABA aminotransferase และ succinate 
semialdehyde dehydrogenate กับสาร α-ketoglutarate 
และ NADP+ กับตัวอยางที่ตองการวิเคราะหสาร GABA 
วัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาว 470 นาโนเมตร กรด  
อะมิโนชนิดอื่น ๆ เชน glutamate serine glycine หรือ 
histidine ไมมีผลตอการวิเคราะห ผลการวิเคราะหที่ไดจะ
ใกลเคียงกับการวิเคราะหดวยเครื่อง GC MS สําหรับ
ตัวอยางขาวขัดสี ขาวกลอง และขาวงอก 

การวิ เคราะหข อมูลทางสถิติ  โดยทําการ
เปรียบเทียบความแตกตางคาเฉลี่ย group t-test ตามวิธี
ของ Steel and Torrie (1980) โดยโปรแกรม SAS (1996) 
 

ผลการศึกษาและวจิารณผล 
 

คุณภาพซาก 
การศึกษาคุณภาพซากไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวย

ขาวเปลือกงอกและขาวเปลือก  พบวา  อัตราการ
เจริญเติบโตเฉลี่ยตอวัน (ADG) ไมแตกตางกันทางสถิติ 
(P>0.05) อัตราการเปลี่ยนอาหารเปนเนื้อ (FCR) ไกที่
เ ล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมีคาสูงกวาไกที่ เ ล้ียงดวย
ขาวเปลือก (P<0.05) มีคาเทากับ 7.58 และ 6.97 
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ตามลําดับ ทั้งนี้มีผลมาจากขาวเปลือกงอกนั้นมีปริมาณ
ของพลังงานนอยกวาขาวเปลือกจากการที่แปงในเมล็ด
ขาวเปลี่ยนไปเปนตนออนคือขาวงอกนั่นเอง จึงทําใหมีแค
โปรตีนเทานั้นที่เพิ่มขึ้นของขาวที่ผานกระบวนการงอก 
(ณัฐวัตร, 2550) เปอรเซ็นตซากไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวย
ขาวเปลือกงอกมีคาต่ํ ากวาไกพื้นเมืองที่ เ ล้ียงดวย
ขาวเปลือก (P<0.05) โดยมีคาเทากับ 82.46 และ 85.74 
ตามลําดับ (ตารางที่ 1) ซึ่งมีคาใกลเคียงกับทรงยศ และ
คณะ (2546) รายงานวา ไกพื้นเมืองไทยมีเปอรเซ็นตซาก
เทากับ 91.9 เปอรเซ็นต ทั้งนี้อาจเปนไปไดวาขาวเปลือกที่
ผานกระบวนการงอกจะทําใหพลังงานเปลี่ยนแปลงไปทํา
ใหไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมีพลังงานไม
เพียงพอสําหรับการเจริญเติบโตของไกพื้นเมือง จึงทําใหมี
เปอรเซ็นตซากที่ตํากวาขาวเปลือกทั่วไปที่มีพลังงานสูง
กวา สวนปริมาณสาร GABA ในเนื้ออกของไกพื้นเมือง 
พบวา เนื้ออกของไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมี
สาร GABA สูงกวาไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือก 
(P<0.05) โดยมีคาเทากับ  11.01 และ  2.32 กรัมตอ           
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

กิโลกรัม ตามลําดับ (ตารางที่ 1) ซึ่งอาจเปนไปไดวาเมล็ด
ขาวที่ผานการงอกจะทําใหเกิดกระบวนการเปลี่ยนแปลง
ทางชีวเคมีทําใหเกิดการเปลี่ยนพลังงานไปเปนสารอาหาร
ทําใหสาร GABA เพิ่มมากขึ้น สวน Kawabata et al. 
(1999) รายงานวาผลของการเสริมขาวงอก และขาวงอก
แยกไขมันที่มีปริมาณสาร GABA สูงในอาหารที่หนูกิน
สามารถลดอัตราการเสี่ยงตอการเกิดโรคมะเร็งได 
 
คุณภาพเนื้อ 

คาแรงตัดผาน (shear force) เนื้อไกพื้นเมืองที่
เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก พบวา คาแรงตัดผานเนื้ออกและ
เนื้อสะโพกไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมีคาไม
แตกตางกับไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือก (P>0.05) 
เนื้ออกมีคาเทากับ 1.41 และ 1.46 (กิโลกรัมตอตาราง
เซนติเมตร) เนื้อสะโพกมีคาเทากับ 1.57 และ 2.06 
(กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) ตามลําดับ (ตารางที่ 2) 
คาที่ไดสอดคลองกับ Worrawattanatam et al. (2009) 
รายงานวาคาแรงตัดผานของเนื้ออกไกพื้นเมืองที่ปลอย    
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Table 1 Meat quality and GABA value in breast meat of indigenous chicken fed with germinated rice 

Trait 
Type of rice

Sig 
Germinated rice Paddy 

Average daily grain (ADG) 
Feed conversion rate (FCR) 
Dressing percentage (%) 
GABA value storage in breast meat (mg/kg)

5.24 
7.58 

82.46 
11.01

5.28 
6.97 

85.74 
2.32 

ns 
* 
* 
* 

* Within the rows means bearing the same superscript differ significantly at P<0.05 
ns Within the rows means bearing the same superscript differ not significantly at P>0.05 
 
Table 2 Breast meat quality and thigh meat quality of indigenous chicken fed with germinated rice 

Meat quality 
Type of rice

Sig 
Germinated rice Paddy 

shear force (kg/cm2) 
- breast meat 
- thigh meat 
Water loss after storage (%) 
- breast meat 
- thigh meat 

 
1.41 
1.57 

 
6.92 
5.69

 
1.46 
2.06 

 
6.94 
5.20 

 
ns 
ns 
 

ns 
ns

ns Within the rows means bearing the same superscript differ not significantly at P>0.05
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เล้ียงตามธรรมชาติในจังหวัดนครพนม พบวาเนื้ออกไก
เพศผูมีคาเทากับ 1.22 และเนื้ออกไกเพศเมียเทากับ 1.39 
(กิโลกรัมตอตารางเซนติเมตร) แตจากการศึกษามีคาที่
แตกตางจากไชยวรรณ และคณะ (2547) ที่รายงานวาไก
คอลอนและไกพื้นเมืองมีคาแรงตัดผานของกลามเนื้ออก 
และเนื้อสะโพกแตกตางกันทางสถิติ (P<0.05) เนื้ออกมี
คาเฉลี่ยเทากับ 369.0 และ 480.0 กรัมตอมิลลิกรัม และ
เนื้อสะโพกมีคาเฉลี่ยเทากับ 470.0 และ 639.0 กรัมตอ
มิลลิกรัม ทั้งนี้จันทรพร และกันยา (2549) กลาววา 
กลามเนื้อสะโพกมีคาแรงตัดผานสูงกวากลามเนื้ออก 
(P<0.05) อาจเปนไปไดวาเนื้ออกเปนเนื้อที่ไมคอยมีการ
ทํางานมากนัก จึงทําใหเนื้อไมเกิดการหดตัวของกลามเนือ้
และไมมีเนื้อเนื้อเยื่อเกี่ยวพัน และเอ็น จึงทําใหเนื้ออกมี
คาแรงตัดผานต่ํากวาเนื้อสะโพก (ชัยณรงค, 2529) 

คาการสูญเสียน้ําจากการแชเย็น (water loss 
after storage) เนื้อไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก 
พบวา คาความสูญเสียน้ําเนื้ออกและเนื้อสะโพกไก
พื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวงอกมีคาไมแตกตางกันกับไก
พื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือก (P>0.05) เนื้ออกมีคา
เทากับ 6.92 และ 6.94 เนื้อสะโพกมีคาเทากับ 5.69 และ 
5.20 ตามลําดับ (ตารางที่ 2) ซึ่งคาความสูญเสียน้ําที่
ศึกษาไดมีคาใกลเคียงกับไชยวรรณ และคณะ (2547) 
และวราภรณ และคณะ (2546) ที่กลาววาคาการสูญเสีย
น้ําระหวางการเก็บของกลามเนื้ออกและกลามเนื้อสะโพก
ไมแตกตางกัน (P>0.05) อาจเปนไดวาเนื้ออกมี pH ที่      
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ประมาณ 6.8 - 7.0 จึงทําใหการสูญเสียน้ําไดนอยขึ้น
นอกจากนี้ยังสอดคลองกับ Worrawattanatam et al. 
(2009) รายงานวาคาการสูญเสียน้ําจากการแชเย็นของ
เนื้ออกไกพื้นเมืองที่ปลอยเลี้ยงตามธรรมชาติในจังหวัด
นครพนม พบวา เนื้ออกไกเพศผูมีคาเทากับ 7.94 และเนื้อ
อกไกเพศเมียเทากับ 8.25 ตามลําดับ 
 
คุณภาพเนื้อทางกายภาพ 

คาความสวางของเนื้อ (Lightness, L*) ไก
พื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก พบวา เนื้ออกและเนื้อ
สะโพกไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมีคาไม
แตกตางกับไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกไมงอก 
(P>0.05) เนื้ออกมีคาเฉลี่ยเทากับ 61.59 และ 59.70 เนื้อ
สะโพกมีคาเทากับ 55.24 และ 52.70 ตามลําดับ (ตาราง 
ที่ 3) ลักษณะที่เกิดขึ้นเปนผลมาจากขาวเปลือกงอกและ
ขาวเปลือกมีปริมาณของโปรตีนเปนองคประกอบหลักจึง
ไมสงผลตอลักษณะของเนื้อไกที่ทําการเลี้ยง ซึ่งผลที่ได
จากการศึกษาสอดคลองกับไชยวรรณ และคณะ (2547) 
รายงานวาคาความสวาง (L*) ของกลามเนื้ออกของไก
พื้นเมืองที่อายุตางกัน (1.3, 1.5 และ 1.8 กิโลกรัม) มีคาที่
ไมแตกตางกัน (P>0.05) นอกจากนี้ยังสอดคลองกับ 
Worrawattanatam et al. (2009) รายงานวาคาความ
สวางของเนื้ออกไกพื้นเมืองที่ปลอยเลี้ยงตามธรรมชาติใน
จังหวัดนครพนม พบวา เนื้ออกไกเพศผูมีคาเทากับ 67.88 
และเนื้ออกไกเพศเมียเทากับ 68.57 ตามลําดับ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Table 3 Meat texture quality of breast and thigh meat of indigenous chicken fed with germinated rice 

Meat quality 
Type of rice

Sig 
Germinated rice Paddy 

Lightness (L*) 
 - breast meat 
 - thigh meat 
Redness (a*) 
 - breast meat 
 - thigh meat 
Yellowness (b*) 
 - breast meat 
 - thigh meat 

 
61.59 
55.24 

 
2.16 

10.31 
 

10.35 
10.83

 
59.70 
52.70 

 
2.51 

11.68 
 

10.09 
9.42 

 
ns 
ns 
 

ns 
ns 
 

ns 
ns

ns Within the rows means bearing the same superscript differ not significantly at P>0.05 

คุณภาพซากและเนื้อไกพ้ืนเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก



 

 104

คาความเปนสีแดงของเนื้อ (Redness, a*) ไก
พื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก พบวาเนื้ออกและเนื้อ
สะโพกไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมีคาไม
แตกตางกับไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือก (P>0.05) 
เนื้ออกมีคาเฉลี่ยเทากับ 2.16 และ 2.56 และเนื้อสะโพกมี
คาเทากับ 10.31 และ 11.68 ตามลําดับ (ตารางที่ 3) ซึ่ง
คาความสีแดงที่ศึกษาไดมีคาสอดคลองกับพนมกร และ
มนตรี (2552) รายงานคาความสีแดงของเนื้ออกระหวาง
ไกพื้นเมืองเพศผูและเพศเมีย พบวามีคาไมแตกตางกัน 
(P>0.05) มีคาเฉล่ียเทากับ 4.14 และ 4.49 ตามลําดับ ซึ่ง
ผลที่เกิดขึ้นอาจเปนไปไดวา กลามเนื้ออกเปนกลามเนื้อที่
ไมไดทํางานหนักทําใหการสะสมออกซิเจนในปริมาณที่
นอยและอาจจะมีปริมาณของไมโอโกลบิน (myoglobin) 
นอย จึงทําใหกลามเนื้ออกมีคาความเปนสีแดงนอยกวา
เนื้อสะโพก 

คาความเปนสีเหลืองของเนื้อ (Yellowness, b*) 
ไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก พบวาเนื้ออกและ
เนื้อสะโพกไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกมีคาไม
แตกตางกันกับไกพื้ นเมืองที่ เ ล้ียงดวยขาวเปลือก 
(P>0.05) เนื้ออกมีคาเฉลี่ยเทากับ 10.35 และ 10.09 เนื้อ
สะโพกมีคาเทากับ 10.83 และ 9.42 ตามลําดับ (ตาราง   
ที่ 3) คาที่ไดแตกตางกันกับพนมกร และมนตรี (2552) 
รายงานวาคาความเปนสีเหลืองของเนื้ออกไกพื้นเมืองเพศ
เมียมีคาสูงกวาไกพื้นเมืองเพศผู (P<0.05) โดยมีคาเฉลี่ย
เทากับ 11.93 และ 9.32 ตามลําดับ ทั้งนี้ เนื่องจาก
กลามเนื้ออกเปนกลามเนื้อที่ไมไดทํางานหนักทําใหการ
สะสมออกซิเจนในปริมาณที่นอยและอาจจะมีปริมาณของ
ไมโอโกลบิน (myoglobin) นอย จึงทําใหกลามเนื้ออกมีคา
ความเปนสีเหลือง 
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ของไกพื้ นเมืองที่ เ ล้ียงดวยขาวเปลือกงอก  พบวา
เปอรเซ็นตซากของไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกมีคา
สูงกวาไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอก (P<0.05) 
โดยมีคาเทากับ 82.46 และ 85.74 ตามลําดับ สวนการ
วิเคราะหปริมาณสาร GABA ในเนื้ออกของไกพื้นเมืองที่

เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกและขาวเปลือก พบวา ปริมาณ
สาร GABA ในเนื้ออกของไกพื้นเมืองที่เล้ียงดวย
ขาวเปลือกงอกมีคาทากับ 11.01 มิลลิกรัมตอกิโลกรัม     
มีคาสูงกวาขาวเปลือกไมงอกมีคาเทากับ 2.32 มิลลิกรัม
ตอกิโลกรัม (P<0.05) 

คาแรงตัดผาน คาความสูญเสียน้ําหลังการแช
เย็น 1 ชั่วโมง คาความสวาง คาความเปนสีแดงและคา
ความเปนสีเหลืองของเนื้ออกและเนื้อสะโพกของไก
พื้นเมืองที่เล้ียงดวยขาวเปลือกงอกและขาวเปลือกไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (P>0.05) 
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