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ผลของการใหความรอนดวยรังสีอินฟราเรดรวมกับตะแกรงสั่น
ตอการกําจัดดวงงวงขาวในการเก็บรักษาขาวเปลือก 

Effects of Infrared Heating Combined with Vibration Screen 
on Eliminating Rice Weevils in Paddy Storage 
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Abstract: The objective of this research was to study the effect of infrared heating combined with vibrated 
screen on eliminating rice weevils in paddy storage. The experimental unit was designed on a concept of 
allowing the paddy to move horizontally with thickness layer over a vibration screen operated by a cam giving 
vertical vibration. The paddy layer on the screen was heated using 3,600 W electric infrared bars at 5 levels of 
temperature:  120, 140, 160, 180 and 200 ๐C. For a 1 kg of 3.1 mm paddy layer thickness and temperature 
upward of 120 ๐C for 4-5 seconds, the adults death rate was 100%. But for a paddy layer thickness of 4.5 mm 
the adult death rate was nearly 100% for temperatures greater than 160 ๐C for 4-5 seconds. Therefore, in order 
to conform with the practically work the 10 kg of paddy was continuously flowed. The study of the heating effect 
on the elimination of rice weevils in stored paddy showed the best results for a paddy layer thickness of 3.1 mm, 
a temperature between 160 and 200 ๐C for 4-5 seconds. The results of the study show that the adults death rate 
was 100% at temperatures upward of 180 ๐C. This does not make sense. For 2-3 months of paddy storage, the 
adults growth rate was1.1-5.3% and 1.1-3.7% at the temperatures of 180 ๐C and 200 ๐C respectively. However, 
the optimum temperature was 180 ๐C because the value of the head rice yield was the highest. 
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คํานํา 

 
ขาวนับเปนพืชเศรษฐกิจที่สําคัญที่สุดและเปน

อาหารหลักของประเทศไทย ขาวที่เก็บเกี่ยวใหมจะตองลด
ความชื้นในเมล็ดใหเหลือประมาณ 14% w.b. โดยเร็ว
เพื่อใหสามารถเก็บรักษาไดนานและเหมาะตอการสีเปน
ขาวสาร (Wimberly, 1983 และ วินิต และคณะ, 2538) ใน
ระหวางการเก็บรักษาขาวมีความสูญเสียเกิดขึ้นจาก
สาเหตุหลายประการ แตเปนที่ทราบกันอยางกวางขวางวา
แมลงศัตรูในโรงเก็บเปนสาเหตุสําคัญที่ทําใหเกิดความ
สูญเสียทั้งเชิงปริมาณและคุณภาพ (ชุมพล, 2533 และ 
วันชัย, 2542) สําหรับในประเทศไทยความสูญเสียจากการ
ทําลายของแมลงจากรายงานของ ประสูติ  และคณะ 
(2528) พบวา ความสูญเสียดานน้ําหนักของงขาวเปลือก
ที่เก็บรักษานาน 9 เดือน มีประมาณ 4.5% สวนกัมปนาท 
และคณะ (2534) พบวา ในขาวเปลือกพันธุขาวดอกมะลิ 
105 ที่เก็บนาน 8 เดือน มีความสูญเสีย 2.9-3.5% ดังนั้น
จะเห็นไดวาระดับความสูญเสียดังกลาวทําใหสูญเสีย
มูลคาขาวเปลือกปละหลายพันลานบาท 

การกําจัดแมลงโดยใชสารเคมีเปนวิธีที่นิยม
เพราะไดผลดีและรวดเร็ ว  แต มีผลตอการทําลาย
ส่ิงแวดลอม (Leesch et al., 2000) และแมลงบางชนิด
สรางความตานทานจึงทําใหตองลงทุนเพิ่มขึ้น   (Bell and  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wilson, 1995) สวนการกําจัดแมลงโดยวิธีที่ไมใชสารเคมี 
เชน การใชความรอนนั้นยังเปนทางเลือกหนึ่งที่ดีเพราะไม
มีสารพิษปนเปอนอีกทั้งกําจัดไดรวดเร็ว การใชอุณหภูมิที่
สูงกวา 55°C สามารถกําจัดแมลงในโรงเก็บโดยใชเวลาไม
ถึงนาที โดยแหลงความรอนที่นํามาใชไดแก อินฟราเรด 
ไมโครเวฟ คล่ืนความถี่สูง และลมรอนในฟลูอิไดซเบด 
(Fields, 1992) ในขณะที่อุณหภูมิ 50°C สามารถกําจัดได
หมดเมื่อแมลงไดรับความรอนนาน 2 ชั่วโมง โดยอุณหภูมิ
ที่เหมาะตอการเจริญเติบโตอยูระหวาง 25-35°C (Banks 
and Fields, 1995) การใชความรอนจากรังสีอินฟราเรดได
นํามาทดลองกําจัดแมลงในขาวเปลือกและขาวสาลี เชน
งานวิจัยของ Tilton and Schroeder (1963) ไดทดลองกับ
แมลงศัตรูขาวที่สําคัญคือ ดวงงวงขาว มอดหัวปอมและ
ผีเส้ือขาวเปลือกซึ่งใหผลการตายของแมลงทั้งหมดเมื่อ
อุณหภู มิข าวอยู ระหว าง  65-70°C และ  Kirkpatrick 
(1975) พบวา มอดหัวปอมและดวงงวงขาวถูกฆาถึง 93% 
และ 99% ตามลําดับเมื่อขาวสาลีไดรับความรอนที่
อุณหภูมิ 48.6°C นาน 24 ชั่วโมง นอกจากนั้นยังมีการใช
รังสีอินฟราเรดคลื่นยาวที่มีความยาวคลื่น 3, 4.5 และ 6 
ไมครอน สามารถกําจัดแมลงในเวลาชวงวินาที (Catalytic 
Drying Technology, 2003) และจากการศึกษาของ 
ประดิษฐ (2547) ไดใชรังสีอินฟราเรดกําจัดแมลงศัตรู
ขาวเปลือก โดยใหขาวไหลผานความรอนในแนวตั้งที่มี

บทคัดยอ: งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของการใหความรอนดวยรังสีอินฟราเรดรวมกับตะแกรงสั่นที่มีตอการ
กําจัดดวงงวงขาวในการเก็บรักษาขาวเปลือก ชุดทดสอบเปนแบบใหขาวเคลื่อนที่ผานความรอนในแนวระนาบราบโดยใช
กลไกของลูกเบี้ยวหมุนขึ้นลงทําใหขาวเคลื่อนที่มีความหนาบนตะแกรงดวยการสั่นหรือเขยา สวนระบบการใหความรอนใช
แบบไฟฟาขนาด 3,600 วัตต เพื่อกําเนิดรังสีอินฟราเรดที่ใหอุณหภูมิเริ่มตนบนระนาบตะแกรง 5 ระดับคือ 120, 140, 160, 
180 และ 200 องศาเซลเซียส ผลการศึกษาอุณหภูมิจากรังสีอินฟราเรดกําจัดแมลงโดยการใชขาว 1 กิโลกรัม พบวา ที่
ความหนาขาว 3.1 มิลลิเมตร อุณหภูมิตั้งแต 120 องศาเซลเซียส เปนเวลา 4-5 วินาที ใหอัตราการตายของแมลงทันที 100 
เปอรเซ็นต ในขณะที่ความหนาขาว 4.5 มิลลิเมตร ตองใชอุณหภูมิตั้งแต 160 องศาเซลเซียส ในเวลา 4-5 วินาทีจึงใหอัตรา
การตายเกือบสมบูรณ 100 เปอรเซ็นต ดังนั้นเพื่อใหสอดคลองกับการปฏิบัติจึงปลอยขาวแบบตอเนื่องจํานวน 10 กิโลกรัม 
โดยใชความหนาขาว 3.1 มิลลิเมตร อุณหภูมิ 160- 200 องศาเซลเซียส เปนเวลา 4-5 วินาทีเชนกันเพื่อศึกษาผลของ
อุณหภูมิที่มีตอการกําจัดแมลงเพื่อการเก็บรักษา และผลการศึกษา พบวา อุณหภูมิตั้งแต 180 องศาเซลเซียส ใหอัตราการ
ตายทันที 100 เปอรเซ็นต สําหรับในระหวางการเก็บรักษาขาวนาน 2-3 เดือน มีอัตราการเกิดของแมลงอยูระหวาง 1.1-5.3 
เปอรเซ็นต และ 1.1-3.7 เปอรเซ็นต ที่อุณหภูมิ 180 และ 200 องศาเซลเซียส ตามลําดับ อยางไรก็ตามอุณหภูมิที่เหมาะสม
ที่ใหปริมาณตนขาวสูงสุดตลอดการเก็บคือ 180 องศาเซลเซียส 

คําสําคัญ: การเก็บรักษาขาวเปลือก อินฟราเรด การกําจัด 

วารสารเกษตร 28(3): 295 - 302 (2555) 
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อุณหภูมิเฉล่ีย 150 °C สามารถกําจัดแมลงได 100% 
ภายในเวลาชวงวินาทีเชนกัน ดังนั้นวัตถุประสงคของ
งานวิจัยนี้เพื่อศึกษาผลของการใหความรอนดวยรังสี
อินฟราเรดรวมกับตะแกรงสั่นเพื่อแสดงใหเห็นวาอุณหภูมิ
ที่เหมาะสมสามารถควบคุมปริมาณของแมลงในระหวาง
การเก็บขาวอีกทั้งไดองคความรูเพื่อพัฒนาอุปกรณการให
ความรอนขาวเปลือกที่เหมาะสมที่มีตอระบบการเก็บ
รักษาขาว 
 

อุปกรณและวิธกีาร 
 
การศึกษาผลของอุณหภูมิและความหนาขาวเพ่ือการ
กําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือก 

วัตถุประสงคการศึกษานี้ เพื่อศึกษาผลของ
อุณหภูมิและความหนาขาวเพื่อการกําจัดดวงงวงขาว
สําหรับเปนเกณฑกําหนดระดับอุณหภูมิที่เหมาะสมใน
การกําจัดเพื่อการเก็บรักษาขาวตอไป อุปกรณที่ใชศึกษา
การใหความรอนดวยรังสีอินฟราเรดรวมกับตะแกรงสั่น 
ประกอบดวยชุดอุปกรณหลักที่สําคัญคือ 1) หองเตรียม
ความรอนแบบใชไฟฟา 220 โวลต ขนาดกําลัง 3,600 
วัตต เพื่อแผรังสีอินฟราเรดมายังตะแกรงเขยาที่มีขนาด
หนาตัด 500 x 500 มม. ระยะวัดการกระจายอุณหภูมิ      
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบจุดตอจุดเต็มหนาตัดตะแกรงคือ 45 x 50 มม. 
จํานวน 132 จุด ดวยเครื่อง Scanning Thermocouple 
Thermometer แบบใชลวด Thermocouple Type-K โดย
การกระจายอุณหภูมิที่สมํ่าเสมอบนหนาตัดขนาด 300 x 
350 มม. (จากแกนสมมาตรของหองอบ) ซึ่งควบคุมดวย
อุปกรณวัดและควบคุมอุณหภูมิ และ 2) ตะแกรงสั่น โดย
การหมุนขึ้นลงของลูกเบี้ยวเพื่อยกตะแกรงทั้งแผนที่อยูใน
แนวระนาบราบขึ้นพรอมกันเปนมุมเอียงประมาณ 2 องศา
จากแนวดิ่งที่มีระยะสั่น 6 มม. ดวยความถี่การสั่น 680 
ครั้ง/นาที ทําใหเมล็ดขาวเคลื่อนที่มีระยะทาง 300 มม. 
โดยใชเวลา 4-5 วินาที ขาวเปลือกที่ใชทดสอบคือพันธุขาว
ดอกมะลิ 105 (KDML 105) เนื่องจากเปนพันธุขาวที่นิยม
ปลูกทั่วทุกภาคของประเทศไทยและมีชื่อเสียงมากที่สุด 
(อนันต, 2544) ภายหลังจากเก็บเกี่ยว ตากแดดใหมี
ความชื้นไมเกิน 14% w.b. แลวทําความสะอาดและบรรจุ
กระสอบพลาสติกสานแลวนํามาเก็บในหองเย็นเพื่อ
ควบคุมการเจริญเติบโตของแมลงและรอการทดสอบ
ตอไป ลักษณะการทํางานในขณะทดสอบดังแสดงใน     
ภาพที่ 1 ขาวเปลือกถูกลําเลียงโดยสายพานดวยอัตรา
ปอน 60 และ 120 กก./ชม. ลงสูตะแกรงสั่นเพื่อใหขาว
กระจายตัวมีความหนา 3.1 และ 4.5 มม. ตามลําดับ และ
ขาวเคลื่อนยายผานความรอนที่อุณหภูมิเริ่มตนบนระนาบ      
. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Figure 1 Experimental unit for insect eliminating by infrared radiation. 
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ผลของการใหความรอนดวยรงัสีอนิฟราเรดรวมกับตะแกรงสัน่ตอการ
กําจัดดวงงวงขาวในการเก็บรักษาขาวเปลือก 
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ตะแกรง 5 ระดับคือ 120, 140, 160, 180 และ 200 ๐C ใน
การทดสอบแตละครั้งใชตัวเต็มวัยของดวงงวงขาวเพราะ
เปนแมลงศัตรูที่สําคัญที่สุดที่ทําลายเมล็ดพืชในโรงเก็บ 
(ชุมพล, 2533) จํานวน 40 ตัว ใสลงในขาวเปลือกที่มี
น้ําหนัก 1 กก. ทดสอบ 3 ซ้ํา มีคาชี้ผลคืออัตราการตาย
ของแมลงทันทีหลังผานรังสอินฟราเรด โดยหาไดจาก
งานวิจัยของ Zhao (2007) คืออัตราการตายของแมลงเมื่อ
เทียบเปนเปอรเซ็นตระหวางอัตราสวนของแมลงที่ตายตอ
ผลรวมของแมลงที่ตายและมีชีวิต และการสีตรวจสอบ
คุณภาพขาวดวยเครื่องกะเทาะแบบลูกยางแลวขัดขาว
และคัดแยกขาวหักดวยชุดทดสอบของ SATAKE แลวนํา
ขาวสารมาวัดความขาวดวยเครื่อง Kett - C meter มีคาชี้
ผลคือ ปริมาณตนขาวเมื่อเทียบเปนเปอรเซ็นตตอน้ําหนัก
ขาวเปลือก และคาดัชนีความขาวขาวสาร 
 
การศึกษาการกําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือกเพื่อ
การเก็บรักษา 

วัตถุประสงคการศึกษานี้เพื่อหาปริมาณดวงงวง
ขาวในขาวเปลือกที่ เก็บรักษาหลังจากขาวได รับรังสี
อินฟราเรด โดยใสตัวเต็มวัยของดวงงวงขาวที่ มีอายุ
ประมาณ 3 สัปดาห จํานวน 400 ตัว ลงในขาวเปลือกที่มี
น้ําหนัก 10 กก. ทดสอบ 3 ซ้ํา เงื่อนไขการทดสอบได
พิจารณาจากผลของอุณหภูมิและความหนาขาวเพื่อการ
กําจัดดวงงวงขาว โดยพิจารณาเลือกกําหนดอุณหภูมิ
ในชวงที่สูงที่ใหอัตราการตายมากที่สุด มีคาชี้ผลคือ อัตรา
การตายทันที สวนการประเมินผลในระหวางเก็บรักษา
นาน 3 เดือนไดนําขาวที่ใหผลอัตราการตายทันที 100% 
มาเก็บรักษา มีคาชี้ผลคือ อัตราการเกิดของดวงงวงขาวใน
แตละเดือนหาไดจากอัตราสวนของจํานวนตัวเต็มวัยใน
ขาวที่ผานความรอนตอจํานวนตัวเต็มวัยในขาวอางอิงโดย
เทียบเปนเปอรเซ็นต  และการสีตรวจสอบคุณภาพขาวมี
คาชี้ผลคือปริมาณตนขาวจากการขัดขาวและคาดัชนี
ความขาวขาวสาร 
 

 
 
 
 

ผลการทดลองและวิจารณ 
 
ผลการศึกษาอุณหภูมิและความหนาขาวเพ่ือการ
กําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือก 

การศึกษาอุณหภูมิและความหนาขาวเพื่อการ
กําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือกไดผลการศึกษาดังแสดง
ในภาพที่ 2 พบวา อุณหภูมิทุกระดับตั้งแต 120-200 ๐C 
สามารถกําจัดดวงงวงขาวไดสมบูรณ 100% ที่ความหนา
ของขาว 3.1 มม. ทั้งนี้เนื่องจากขาวมีการแยกตัวจาก
แมลงไดดีทําใหแมลงสัมผัสกับความรอนไดนานขึ้น เมื่อ
ความหนาขาวเพิ่มขึ้นเปน 4.5 มม. อัตราการตายลดลง
อยางรวดเร็วในชวงอุณหภูมิ 120-140 ๐C ซึ่งแสดงใหเห็น
วาแมลงมีการแทรกตัวอยูในชั้นขาวเพื่อใชเปนที่หลบ
กําบังใหรอดชีวิตทั้งนี้อาจเนื่องมาจากแรงเขยาตะแกรงให
ขาวลอยตัวขึ้นไมเพียงพอทําใหแมลงไดรับความรอนนอย
และตองเพิ่มอุณหภูมิขึ้นอีกตั้งแต 160 ๐C จึงมีแนวโนมที่
จะกําจัดไดสมบูรณ 100% ดังนั้นจึงเลือกความหนาขาว 
3.1 มม. และกําหนดอุณหภูมิระหวาง 160-200 ๐C 
สําหรับทดสอบในขั้นตอนตอไป 
 
ผลการศึกษาการกําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือกเพื่อ
การเก็บรักษา 

จากผลการศึกษาอุณหภูมิและความหนาขาว
เพื่อการกําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือกไดกําหนด
อุณหภูมิระหวาง 160-200 ๐C ที่ความหนาขาว 3.1 มม. 
เพื่อนํามาศึกษาการกําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือกเพื่อ
การเก็บรักษาโดยทําการปลอยขาวตอเนื่อง 10 กก. ไดผล
การศึกษาดังแสดงในภาพที่ 3(a) พบวา อุณหภูมิ 160 ๐C 
อัตราการตายของดวงงวงขาวทันทีเทากับ 98.0% และเมื่อ
เพิ่มอุณหภูมิขึ้นเปน 180 และ 200 ๐C สามารถกําจัดได
อยางสมบูรณ 100% ดังนั้นการประเมินอัตราการเกิดของ
ดวงงวงขาวในแตละเดือนจึงเลือกขาวที่ผานอุณหภูมิ 180 
และ 200 ๐C มาเก็บรักษา ซึ่งใหผลการศึกษาดังแสดงใน
ภาพที่ 3(b) พบวา ในเดือนที่ 1 ยังไมมีแมลงเกิดขึ้นเลย      
.  
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การเก็บนาน 2 เดือน มีอัตราการเกิด 1.1% และเก็บนาน 3 
เดือน มีอัตราการเกิด 5.3 และ 3.7% ตามลําดับ ทั้งนี้ได
เทียบคาอัตราการเกิดของดวงงวงขาวในขาวอางอิงเปน 
100% โดยมีปริมาณเฉลี่ยในเดือนที่ 1, 2 และ 3 มีจํานวน 
41.7, 196.3 และ 90.3 ตัว ตามลําดับ ดังนั้นจึงแสดงให
เห็นวา อุณหภูมิสูงไดสงผลตอการเพิ่มอุณหภูมิขาวให
สูงขึ้นซึ่งมีความเปนไปไดที่อาจจะทําลายวงจรชีวิตในชวง
ตัวออนหรือไขของแมลงไดบางสวน อยางไรก็ตามใน
ระหวางการเก็บรักษาขาวไดมีปริมาณแมลงเพิ่มขึ้นซึ่งอาจ
สอดคลองกับรายงานของ วิเชียร (2525) ที่กลาววามีแมลง
ศัตรูที่สําคัญโดยเฉพาะอยางยิ่งดวงงวงขาวที่สามารถทน
ตอสภาพอากาศที่หนาวเย็นมากก็ยังมีชีวิตอยูได 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การศึกษาการกําจัดดวงงวงขาวในขาวเปลือก
เพื่อตรวจสอบคุณภาพการสีขาวที่ เก็บรักษาไดผล
การศึกษาดังแสดงภาพที่ 4(a) พบวา ขาวเปลือกอางอิงมี
ปริมาณตนขาวคงที่เมื่อเก็บนาน 1 เดือน ภายหลังจากนั้น
ใหคาเพิ่มขึ้นและลดลงเพียงเล็กนอยในเดือนที่ 2 และ 3 
ตามลําดับ  ซึ่งผลการขัดสีขาวสอดคลองกับงานวิจัยของ 
เครือวัลย และคณะ (2533) พบวา ขาวใหมใหคุณภาพ
การสีไมคอยเปล่ียนแปลง สวนขาวที่ผานความรอนที่
อุณหภูมิ 180 และ 200 ๐C ใหปริมาณตนขาวไปในทิศทาง
เดียวกันตลอดการเก็บรักษาโดยมีคาเพิ่มขึ้นเล็กนอยเมื่อ
เก็บนาน 1 เดือน ซึ่งอาจเปนไปไดที่เมล็ดไดรับการปรับ
สภาพและมีความแกรงขึ้น สําหรับในเดือนที่ 2 และ 3   ให 

Figure 2 The effect of temperatures on insect death rate at 1 kg of 3.1 and 4.5 mm paddy layer thickness. 
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Figure 3 The effect of temperatures on insect death rate (a) and the insect growth rate in 10 kg paddy during  
storage for 3 months (b). 
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ผลของการใหความรอนดวยรงัสีอนิฟราเรดรวมกับตะแกรงสัน่ตอการ
กําจัดดวงงวงขาวในการเก็บรักษาขาวเปลือก 
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Figure 4 The effect of storage times on the head rice yield (a) and whiteness index of milled rice. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ปริมาณตนข าวลดลงเล็ กน อยซึ่ งคล ายกันกับใน
ขาวเปลือกอางอิง อยางไรก็ตามเปนที่นาสังเกตวาที่
อุณหภูมิ 180 ๐C ใหปริมาณตนขาวสูงสุดอยูระหวาง 
44.0-44.6% ทั้งนี้อาจเปนเพราะวาอุณหภูมิที่ใชเหมาะสม 
(Sharma and Kunze, 1982) นอกจากนั้นระยะเวลาใน
การใหความรอนดวยอินฟราเรดที่เหมาะสมมีผลใหได
ปริมาณตนขาวเพิ่มขึ้น (Zhongli, 2008) สวนในขาว
อางอิงและขาวที่ผานอุณหภูมิ 200๐C ใหปริมาณตนขาว
อยูระหวาง 43.8-44.1%  และ 43.7-44.1% ตามลําดับ 
สําหรับคาดัชนีความขาวขาวสารไดผลดังแสดงในภาพที่ 
4(b) พบวา ขาวที่ไดรับรังสีอินฟราเรด มีแนวโนมใหคา
ดัชนีความขาวเพิ่มขึ้นจากขาวอางอิงตลอดการเก็บนาน 3 
เดือน ทั้งนี้อาจเปนไปไดเม่ือเมล็ดขาวไดรับความรอน
อาจจะสงผลตอปริมาณไขมันในเมล็ดขาวทําใหมีคาความ
สวางเพิ่มขึ้นเล็กนอย 
 

สรปุ 
 
การศึกษาผลของการใหความรอนดวยรังสี

อินฟราเรดรวมกับตะแกรงสั่นที่มีตอการกําจัดแมลงในการ
เก็บรักษาขาวเปลือก พบวา การปลอยขาวเปลือกที่มี
น้ําหนัก 1 กก. ผานอุณหภูมิตั้งแต 120 ๐C เปนเวลา 4-5 
วินาทีที่ความหนาขาว 3.1 มม. ใหอัตราการตายของดวง    
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

งวงขาวทันที 100% ในขณะที่ความหนา 4.5 มม. ใหอัตรา
การตาย 99.2-100% ที่อุณหภูมิ 160-200 ๐C ใน
ระยะเวลาเดียวกัน และสําหรับการปลอยขาวเปลือกที่มี
น้ําหนัก 10 กก. เพื่อการเก็บรักษา โดยกําหนดที่ความ
หนาขาว 3.1 มม. และอุณหภูมิ 160-200 ๐C เปนเวลา 4-5 
วินาที ผลการศึกษา พบวา อุณหภูมิตั้งแต 180๐C ให
อัตราการตายของแมลงทันที 100% และในระหวางเก็บ
รักษา พบวา การเก็บขาวนาน 2-3 เดือน อัตราการเกิดของ
ดวงงวงขาวอยูระหวาง  1.1-5.3% และ 1.1-3.7% ของขาว
ที่ผานอุณหภูมิ 180 และ 200 ๐C ตามลําดับ อยางไรก็
ตามอุณหภูมิเหมาะสมที่ใหปริมาณตนขาวสูงสุดคือ     
180 ๐C สวนคาดัชนีความขาวสําหรับขาวที่ผานความรอน
มีแนวโนมใหคาสูงกวาในขาวอางอิงซึ่งสาเหตุยังไม
ปรากฏแนชัดทั้ งนี้คาดวาอาจเนื่องมาจากปริมาณ
ความชื้นที่มีตอการขัดขาวหรือปริมาณไขมันที่มีตอคา
ความสวางของขาว 
 

คําขอบคณุ 
 

ขอขอบคุณศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการ
เก็บเกี่ยว: หนวยงานรวมมหาวิทยาลัยขอนแกน และ
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลลานนา ที่สนับสนุนทุน
ในการทําวิจัยครั้งนี้ 
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