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ผลของการตัดแตงชอดอกตอการติดผล คุณภาพของผล 
และผลผลิตของลิ้นจี่พันธุฮงฮวย 

Effect of Panicle Thinning on Fruit Set, Fruit Quality  
and Yield of Lychee cv. ‘Hong Huay’ 

วินัย  วิริยะอลงกรณ 1/  และ ธนะชัย  พันธเกษมสุข1/ 

                                                                                       Winai  Wiriya-alongkorn1/  and Tanachai  Pankasemsuk1/ 

Abstract : Panicle thinning, cutting off 1/3 rachis length before blooming, was done in 6-year-old lychee cv. ‘Hong – 
Huay’  trees which grow at an orchard in Buak-chan village, MaeRim district, Chiang Mai  province. It revealed that 
rachilla length, fruit weight,  seed weight,  peel weight,  flesh weight,   total fruit weight and number of harvested fruit 
per panicle, significantly (α=0.05) increased compared to those of the unthinning panicles. However total number of 
flowers, staminate, pistillate and perfect flowers, fruit set and fruit drop percentage, total nonstructural carbohydrate 
(TNC) of  leaves and panicles, edible portion percentage, total soluble solids (TSS) and titratable acidity (TA) did  not  
significant differences ( α=0.05).  
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บทคัดยอ: การตัดแตงโดยการตัดปลายชอดอกออกประมาณ 1/3 ของความยาวชอดอกในระยะกอนดอกบานในลิ้นจี่
พันธุฮงฮวย อายุ 6 ป   ณ สวนของเกษตรกร หมูบานบวกจั่น อําเภอแมริม  จังหวัดเชียงใหม  พบวา ชอดอกที่ไดรับการตัด 
แตงปลายชอดอกมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญกับชอดอกที่ไมไดรับการตัดแตงปลายชอดอก  มีความยาวของกานชอ
ดอกยอยที่โคนชอ น้ําหนักผล น้ําหนักเมล็ด น้ําหนักเปลือก น้ําหนักเนื้อ  น้ําหนักรวมทั้งหมดตอชอ และจํานวนผลที่   
เก็บเกี่ยวไดตอชอมากกวา สวนลักษณะที่ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญไดแก จํานวนดอกรวม ดอกเพศผู ดอก 
เพศเมีย และดอกสมบูรณเพศ เปอรเซ็นตการติดผล เปอรเซ็นตการรวงของผล ปริมาณคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสราง 
(total nonstructural carbohydrate; TNC) ในใบและในชอดอก เปอรเซ็นตสวนที่รับประทานได (edible portion) ปริมาณ
ของแข็งที่ละลายน้ําได (total soluble solids; TSS)   และปริมาณกรดที่ไตเตรตได (titratable acidity; TA)  
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คํานํา 
   

นอกเหนือจากอุปสรรคทางดานการออก
ดอกไมสม่ําเสมอ หรือออกดอกเวนปแลว ปญหาที่
สําคัญของชาวสวนลิ้นจี่ คือ การติดผล และการที่  
ผลรวงมากในระหวางการเจริญเติบโตของผล แมวา
ตนล้ินจี่ จะออกดอกไดดีก็ตาม  แตก็มิได เปน
หลักประกันเสมอไปวาจะสามารถเก็บเกี่ยวผลผลิต
ไดมาก (รวี, 2540)  การรวงของผลลิ้นจี่สามารถแบง
ไดเปน 2 ชวงคือ  ระยะแรกเริ่มตั้งแตชวงทายของ
การบานของดอกตัวเมียไปจนถึง 4 สัปดาหหลังดอก
เพศเมียบานเต็มที่ ระยะนี้มีการรวงของดอกเพศเมีย 
85-90 เปอรเซ็นต สวนระยะที่สอง เร่ิมตั้งแตสัปดาห
ที่ 5-6  หลังดอกเพศเมียบานเต็มที่ มีการรวงของผล
อีกประมาณ 50 เปอรเซ็นตของผลที่เหลือจากการ
รวงในระยะแรก หลังจากนี้การรวงของผลจะลดลง
เร่ือย ๆ จนกระทั่งไมมีการรวงเมื่อผลอายุได 13-14 
สัปดาหหลังดอกเพศเมียบานเต็มที่ คือในระยะที่   
ผิวผลเริ่มเปลี่ยนจากสีเขียวเปนอมชมพู ถึงแดง 
(Stern et al., 1995) จากปญหาดังกลาวในตาง 
ประเทศมีการแกไขปญหาโดยการใชสารควบคุม 
การเจริญเติบโตเขาชวย เพื่อเพิ่มการติดผลและให
ผลผลิตดีขึ้ น  สํ าหรับในประเทศจีนมีการใช 
naphthalene acetic acid  (NAA)  และ 2,4-
dichlorophenoxyacetic acid(2,4-D)  ชวยเพิ่มการ     

 
 
 
 

 
 
 
 

ติดผลของลิ้นจี่ได    (Zhang  et  al.,1988)  นอกจากนี้ 
Stern and Gazit (1997) พบวาการฉีดพนสาร 3,5,6-
trichloro-2-pyridyl-oxyacetic acid (3,5,6-TPA) 
เขมขน  25 และ  50 สตล ชวยเพิ่มการติดผลและ
คุณภาพของผลผลิตไดมากขึ้น จะเห็นไดวาการใช
สารเคมีในกลุมขางตน สามารถเพิ่มการติดผลและ
คุณภาพของผลลิ้นจี่ในตางประเทศไดอยางชัดเจน  
อยางไรก็ตามการใช  NAA  gibberellic acid (GA3)  
2,4,5-trichlorophenoxypropionic acid (2,4,5-TP)  
และ N-(2-chloro-4-pyridyl)-4-phenylurea (CPPU) 
ในประเทศไทย  พบวาใหผลที่แตกตางกันไปจาก
การใชในตางประเทศ คือสารดังกลาวไมมีผลตอการ 
ติดผล และคุณภาพของผลลิ้นจี่ไดอยางชัดเจน        
(นิอามัด, 2542;    ธนิตย, 2542) จนกระทั่งมีเกษตรกร
ชาวสวนไดทําการตัดแตงปลายชอดอกลิ้นจี่พันธุ
จักรพรรดิ  โดยมีจุดประสงคเพื่อใหมีจํานวนผลตอ
ชอนอยลง แตกลับพบวามีการติดผลและคุณภาพ
ของผลดีขึ้น ซ่ึงจากการสังเกตพบวากานชอดอกยอย
มีการยืดยาวและมีสัดสวนเพศดอก โดยเฉพาะดอก
เพศเมียมีจํานวนมากขึ้น ซ่ึงอาจจะเปนผลใหล้ินจี่มี
การติดผลมาก ฉะนั้นจึงไดนําวิธีการดังกลาวมา
ศึกษาทดลองใชกับพนัธุที่มีปญหาเกี่ยวกับการติดผล 
การรวงของผล เชน พันธุฮงฮวย เพื่อใชเปน  
แนวทางในการจัดการหรือควบคุมผลผลิต และ
คุณภาพของผลลิ้นจี่พันธุฮงฮวยตอไป 
 
 
 

Index words:   ล้ินจี่    การตัดแตง   การติดผล    การรวงของผล    คารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสราง 

                                Lychee,  Thinning,   Fruit set,    Fruit   drop,   Total  nonstructural  carbohydrate (TNC) 
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อุปกรณและวิธีการ 
 

คัดเลือกตนล้ินจี่พันธุฮงฮวยอายุประมาณ   
6 ป โดยคัดเลือกตนล้ินจี่ที่มีขนาดใกลเคียงกันซึ่งมี
ความกวางทรงพุมประมาณ 4 เมตร จํานวน 16 ตน 
ปลูกในเขตพื้นที่ระดับความสูง 1,100 เมตร จาก
ระดับน้ําทะเล  วางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ  
(completely randomized design ; CRD) มี 2 กรรมวิธี 
คือกรรมวิธีที่ 1  ไมตัดแตงชอดอก และกรรมวิธีที่ 2 
คือตัดแตงปลายชอดอก จํานวน 8 ซํ้า ๆ ละ 1 ตน  
การตัดแตงปลายชอดอกทําโดยตัด rachis ออก
ประมาณ 1/3 ของความยาวชอดอก จะตัดเมื่อ          
ชอดอกยืดยาวเต็มที่หรือกอนที่ดอกแรกจะบาน ซ่ึง            
ใชระยะเวลาตั้งแตแทงชอถึงยืดยาวเต็มที่ประมาณ   
1 เดือน จึงเริ่มตัด (ขจรศักดิ์, 2543) ความยาวของ 
กานชอดอกยอยที่โคนชอดอก บันทึกสัดสวน       
เพศดอก   เปอรเซ็นตการติดผล   จํานวนผลตอชอ 
เปอรเซ็นตการรวงของผล  คุณภาพของผล 
เปอรเซ็นตสวนที่รับประทานได (edible portion)  
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได (total soluble solids; 
TSS)   ปริมาณกรดที่ไตเตรทได (titratable acidity; 
TA)  และปริมาณคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครงสราง 
(total nonstructural carbohydrate; TNC)  
 

ผลการทดลองและวจิารณ 
 

การเจริญเติบโตของชอดอกและการติดผล 
 หลั งก ารตั ดปลายช อดอกของลิ้ น จี่    
พันธุฮงฮวยในระยะกอนดอกบาน พบวาตนล้ินจี่ที่
ตัดปลายชอดอกในระยะ 1-3 สัปดาหแรก มีความยาว 

ของชอดอกยอยยาวมากกวาตนที่ไมไดตัดแตงอยาง
มีนัยสําคัญ (ตารางที่ 1)  ซ่ึงโดยปกติแลวชอดอกยอย
ที่อยูบริเวณโคนชอจะไมคอยยืดยาวมากนัก สาเหตุ
หนึ่งที่ทําใหมีการยืดยาวออกมาของชอดอกที่     
โคนชอ อาจเปนเพราะสวนปลายชอดอกที่เปนสวน
ที่ออนที่สุดมีแรงดึงดูดอาหาร (sink strength) มาก 
(Ho, 1988) ถูกตัดออกไปการลําเลียงน้ําและ         
ธาตุอาหารจึงมีการกระจายไปทั่วทั้งชอ  การที่ sink 
ถูกตัดออกไปจึงทําใหมีการถายเทอาหารไปยัง      
ชอดอกยอยไดมากขึ้นตามไปดวย นอกจากนี้ปลาย
ชอดอกยอยกลับกายเปน sink ที่เกิดใหมมีการผลิต
ฮอรโมนดวยจึงทําให sink ที่เกิดใหมสามารถ         
ดึงอาหารมาใชมากขึ้น (นิตย, 2541)  อยางไรก็ตาม
จํานวนดอกรวม  ดอกเพศผู ดอกเพศเมีย  และดอก
สมบูรณเพศ  ไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ 
(ตารางที่ 2)  เปนที่นาสังเกตวามีการเพิ่มขึ้นของดอก
เพศเมีย และดอกสมบูรณเพศไดมากขึ้นกวาชอที่ไม
ตัดปลายชอดอก อาจเปนเพราะธาตุอาหารหรือ
ฮอรโมนตาง ๆ มีการเคลื่อนยายหรือกระจายไป    
ทั่วทั้งชอดอก ไดอยางดี ซ่ึงศรีมูล (2527) ไดกลาวไว
วาตนล้ินจี่ที่มีความสมบูรณมาก ๆ  มีการพัฒนาเปน
ดอกเพศเมียไดมากขึ้น  นอกจากนี้งานทดลองขอ 
Wu  et  al. (2000) พบวาการตัดปลายชอดอกลิ้นจี่
พันธุ Feizixiao สามารถทําใหสัดสวนดอกเพศเมีย 
ตอดอกเพศผูมีมากขึ้น กวาชอดอกที่ไมไดตัดแตง       
ชอดอก สําหรับเปอรเซ็นตการติดผล และจํานวนผล     
ตอชอไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (ตาราง      
ท่ี 3 และ 4)  แตมีแนวโนมวาการตัดปลายชอดอกมี     
การติดผลท่ีสูงข้ึน ท้ังนี้อาจเปนเพราะการยืดยาวของ   
ชอดอกยอยที่มีมากขึ้น สงผลใหมีจํานวนดอกเพิ่มขึ้น  

ผลของการตัดแตงชอดอกตอการติดผล คุณภาพของผล 
และผลผลติของลิ้นจี่พันธุฮงฮวย 
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และดอกสมบูรณเพศเพิ่มขึ้น ซ่ึงการเพิ่มขึ้นของดอก
เพศเมียและดอกสมบูรณเพศนี้ สงผลใหมีโอกาส
ของการติดผลมีมากขึ้นตามไปดวย (Menzel, 1984)  
อยางไรก็ตามเมื่อพิจารณาเปรียบเทียบกับเปอรเซ็นต
การติดผล พบวาสอดคลองกันกลาวคือ ชวงสัปดาห
แรก ๆ มีเปอรเซ็นตการติดผลมากและลดลงเรื่อย ๆ 
นั่นหมายถึง มีการรวงของผลสะสมเพิ่มขึ้นเชนกัน      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 (ตารางที่ 5)  การตัดปลายชอดอกมีการรวงของผล
นอยกวาชอดอกที่ไมไดตัดปลายชอดอก อาจเปนไป
ไดวาความสมบูรณของชอที่ตัดปลายชอดอกมีมาก 
กวาชอดอกที่ไมไดตัดปลายชอดอก ทําใหจํานวน 
ผลตอชอที่ เก็บเกี่ยวได เหลือมากกวา ซ่ึงแสดง        
ใหเห็นวาเปนการเพิ่มโอกาสผลผลิตที่เก็บเกี่ยวได
มากขึ้น 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
  

 

Table 1  Rechilla  length of lychee cv. ‘Hong Huay’  after panicle thinning. 
  
                                                                                           Length after thinning (cm) 
 Treatment                                                                    Time  after panicle thinning (weeks) 
                                                          0             1                    2                     3                       4 

Unthinning                3.91          6.02b             9.27b             13.80b   15.65 
Thinning                  3.94                 8.83a           13.07a             17.12a                19.02 

LSD  .05                                                ns                    1.92               2.77                 3.15                     ns 
C.V. (%)                                               34.41             24.10             23.14                18.98                  21.71 
ab : means in the same column followed by the same letter are not significant difference at α = 0.05 by LSD  

Table   2  The number of  tatal  flowers, staminate flower, pistillate flower,  perfect   flower  and their 
ratio of lychee  cv. ‘Hong Huay’ after panicle thinning. 

 
   Number of flowers 

Treatment             total flowers      staminate       pistillate       perfect    flower    ratio 
               flower           flower           flower               
Unthinning                             1603.25           782.31             225.38         605.56               3.63 : 1 : 2.81 
Thinning                               1746.06             780.69             295.94         669.44               2.64 : 1 : 2.26 

LSD .05                                          ns                    ns                    ns                 ns                            -    
C.V. (%)                                       34.81              52.95               40.26           39.85                          - 
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คุณภาพของผลผลิต 
คุณภาพของผลผลิตในระยะที่เก็บเกี่ยวได

พบวา การตัดปลายชอดอกทําใหน้ําหนักผล น้ําหนัก
เมล็ด   น้ําหนักเนื้อ  น้ําหนักเปลือก น้ําหนักรวมทั้ง 
หมดมากกวาตนที่ไมไดตัดปลายชอดอกอยางมีนัย-
สําคัญ  (ตารางที่ 6) อาจเปนเพราะเมื่อมีผลเพิ่มขึ้น
ยอมทําใหมีน้ําหนักสวนตาง ๆ เพิ่มขึ้นตามไปดวย 
อยางไรก็ตามเปอร เซ็นตสวนที่ รับประทานได      
(ตารางที่ 6)  ความกวาง  ความยาว ความหนาของผล
และเมล็ด   ความหนาของเปลือก  และความหนาของ
เนื้ อ  ไมมี ความแตกต างกันอย างมีนั ยสํ าคัญ      
(ตารางที่ 7 และ 8)  อาจเปนไปไดวาสารอาหาร   
สวนใหญมีการขยายไปเปนสวนของเมล็ด และ
เปลือก และยังมีการเจริญเติบโตของผลไดสัดสวนกัน  
ไมวาผลมีขนาดเล็กหรือขนาดใหญ และในระยะกอน 
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การเก็บเกี่ยวมีจํานวนผลตอชอนอย ผลล้ินจี่จึง         
ไมเกิดการแกงแยงสารอาหารกันมากนักทําใหการ
เจริญเติบโตของผลมีขนาดใกลเคียงกันโดยปกติใน
ล้ินจี่ถาเมล็ดเล็กหรือลีบ ผลจะมีขนาดเล็กตามไปดวย 
(รวี, 2540) สวนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได   
(TSS) และปริมาณกรดที่ไตเตรตได (TA) ไมมีความ
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (ตารางที่ 8) อาจเปน
เพราะการตัดแตงชอดอกเปนวิธีการหนึ่งที่ทําใหมี
ดอกเพศเมียและสมบูรณเพศเพิ่มขึ้น  เพิ่มโอกาสการ
ติดผลดีขึ้น แตไมมีผลเกี่ยวของกับการเปลี่ยนแปลง 
TSS และ TA     ซ่ึง Chaitrakulsub  et  al. (1988)  
พบวาปริมาณ TSS  เพิ่มขึ้นอยางรวดเร็วเมื่อผลอายุ  
6-9 สัปดาหหลังติดผล จากนั้นคอนขางคงที่ สวน
ปริมาณ TA หลังการติดผล 7 สัปดาหมีปริมาณ  
ลดลงจนถึงผลแก 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Table 3  Fruit  set  percentage   of  lychee  cv. ‘Hong Huay’. 
                                                      Fruit set percentage                                           Fruit set percentage 
Treatment                                      of   tatal flowers                                        of  pistillate and perfect flower 

                              at   time  after  blooming (weeks)                           at   time  after  blooming (weeks) 
                                                9              11            13           15                              9            11         13        15              
Unthinning                          2.65          1.15        0.92        0.73                          4.21         2.06      1.78     1.42   
Thinning                             2.97           1.20       1.08         0.96                         4.98          2.03      1.81     1.63  

LSD  .05                              ns                ns          ns           ns                              ns             ns         ns        ns   
C.V. (%)                           49.99          46.69     46.02       44.23                      45.79         36.49    37.16    35.11 

 

ผลของการตัดแตงชอดอกตอการติดผล คุณภาพของผล 
และผลผลติของลิ้นจี่พันธุฮงฮวย 
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Table 4  The number  of  fruit per panicle  of  lychee  cv. ‘Hong  Huay’.  
 

                  Number of  fruit per panicle  
Treatment                                                                    at   time after  blooming (weeks) 
       9    11    13      15 

Unthinning                     42.68  16.87  14.31  11.44 
Thinning                   45.72  18.43  16.44  14.83 

LSD .05      ns    ns    ns    ns 
C.V. (%)                   51.19  37.25  33.99  31.53 

Table  5   Fruit drop percentage of  lychee  cv. ‘Hong  Huay’. 
 

                                                                             Fruit drop percentage at 
 Treatment                                                                       time after  blooming (weeks)  
                                                                 9              11                      13                     15                         

Unthinning                          13.51                  51.95a                67.63               70.13   
Thinning                                                                11.78                  36.60b                57.68              61.05   

LSD  .05                                                                    ns                    13.59                     ns                   ns  
C.V. (%)                                                                41.19                  28.62                   24.01             22.88                       
ab : means in the same column followed by the same letter are not significant difference at α = 0.05 by LSD  

Table 6     Fruit  weight, seed weight, flesh weight, peel weight,  total weight and edible portion 
percentage of lychee cv. ‘Hong Huay’ after thinning panicle. 

 

                                                             Weight   (g)                                                                 Edible 
Treatment                       fruit          seed            flesh             peel              total weight                  portion 
                                                                                                                              (g)                             (%) 

Unthinning                  176.60b      32.90b       106.05b        31.08b               346.63b                       30.50 
Thinning           276.21a      50.52a        165.23a        47.29a                538.88a                       30.53 

LSD  .05                       66.18        11.34            44.85          12.53           128.98                               ns 
C.V. (%)                       27.26       25.34            30.84          29.80             27.16                             7.40 
ab : means in the same column followed by the same letter are not significant difference at α = 0.05 by LSD  

วารสารเกษตร 20(2): 187 – 196 (2547) 
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การเปลี่ยนแปลงปริมาณคารโบไฮเดรตที่ไมใชโครง-
สราง  (total  nonstructural  carbohydrate;  TNC)  
ในใบและชอดอก กอนและหลังการตัดปลายชอดอก 
 ปริมาณ TNC ในใบและชอดอก พบวาไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ มีการเปลี่ยนแปลง
ไปในทิศทางเดียวกัน และ TNC ในชอดอกมีมากกวา 
ในใบเล็กนอย (ภาพที่ 1 และ 2) ทั้งนี้อาจเปนเพราะ
พืชมีการใช TNC ในการเจริญเติบโต และใชเปนแหลง  
พลังงานตลอดเวลา  (สัมพันธ, 2529)  อีกปจจัยหนึ่ง
ปริมาณ TNC ในใบลดลงมากกวาในชอดอก อาจ  
เปนเพราะชอดอกที่กําลังเจริญเติบโต  ยืดยาวจําเปน 
ตองใชคารโบไฮเดรตเพื่อใชเปนแหลงพลังงานทําให 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ปริมาณ TNC ลดลงโดยเฉพาะอยางยิ่งระยะที่ชอดอก
กํ าลั งยื ดยาว  และดอกเริ่ มบานจํ าเปนต องใช
คารโบไฮเดรตจากใบในการพัฒนาชอดอก ทําให
ปริมาณ TNC ในใบลดลงมากกวาในชอดอก ซ่ึง 
Menzel et al. (1995) รายงานวาล้ินจี่ตองการอาหารใน 
การพัฒนาชอดอก โดยมีทิศทางการเคลื่อนยายของ
สารอาหารเปลี่ยนไปจากใบไปสูดอกและผลมากขึ้น 
(Davis and Spark, 1974) อยางไรก็ตามเมื่อพิจารณา
เฉพาะ TNC เพียงอยางเดียวไมเพียงพอตอการอธิบาย
เร่ืองการรวงของผลการติดผลของลิ้นจี่ เนื่องจากมี
ปจจัยอยางอื่นที่มีผลอีกมาก เชน สภาพแวดลอม    
ธาตุอาหาร ฮอรโมน และการปฏิบัติดูแลรักษา 

Table  7   Effect of panicle thinning on width length and thickness of  fruit and seed  of  lychee  cv. 
‘Hong Huay’.  

 

Treatment                                    Fruit size (mm)                                                   Seed  size (mm) 
                                              width       length         thickness                   width           length         thickness 

Unthinning                29.86 35.50      28.26                        14.62            23.88               12.87 
Thinning                 30.92 36.15      29.43                        14.69            23.94               12.96 

LSD  .05                                   ns            ns                 ns                            ns                   ns                   ns  
C.V. (%)                                 5.18   4.40       5.05                         11.87              6.64                 9.06  

Table 8     Effect of panicle thinning on thickness of  peel and  flesh,  total soluble solids  and 
titratable acidity  of  lychee cv. ‘Hong  Huay’. 

 

Treatment                         Thickness of peel         Thickness  of flesh          Total soluble              Ttitratable                
                                                 (mm)                          (mm)                       solids (% brix)            acidity (%) 

Unthinning                               1.69            4.43    16.88                        0.59 
Thinning                     1.62            4.45                                16.98                        0.57            

LSD  .05                                    ns                                  ns                       ns                       ns 
C.V. (%)                                 12.77         13.05    7.04                         30.93     

ผลของการตัดแตงชอดอกตอการติดผล คุณภาพของผล 
และผลผลติของลิ้นจี่พันธุฮงฮวย 
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สรุปผลการทดลอง 
 

การยืดยาวของกานชอดอกยอยบริเวณ   
โคนชอดอก น้ําหนักผล  น้ําหนักเมล็ด  น้ําหนักเนื้อ  
น้ําหนักเปลือก และน้ําหนักรวม ในพวกที่ไดรับการ
ตัดแตงชอดอกสูงกวาพวกที่ไมไดรับการตัดแตง       
ชอดอก แตการแสดงออกของเพศดอก     เปอรเซ็นต     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
การติดผล  จํานวนผลตอชอ  เปอรเซ็นตการรวงของ
ผล เปอร เซ็นตสวนที่ รับประทานได  ขนาดผล  
ขนาดเมล็ด  ความหนาของเปลือก  ความหนาของ
เนื้อ  ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดทั้งหมด ปริมาณ
กรดที่ไตเตรตได  และปริมาณ TNC ในใบ และ    
ชอดอก ของพวกที่รับและไมไดรับการตัดแตงชอ
ดอกไมแตกตางกัน 
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Figure 1  Total  nonstructural carbohydrate (TNC) of  leaves of  lychee  cv. ‘Hong Huay’  
                   after panicle thinning.  
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Figure 2  Total  nonstructural carbohydrate (TNC) of panicle of  lychee cv. ‘Hong Huay’  

                 after panicle thinning.  
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