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 บทคัดย่อ 
การทดลองนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาสมรรถภาพการเจริญเติบโต องค์ประกอบซากและคุณภาพเนื้อของไก่ศรีวิชัยและ

ไก่ศรีวิชัยลูกผสม วางแผนการทดลองแบบสุ่มในบล็อกสมบูรณ์ ใช้ลูกไก่คละเพศ ประกอบด้วย ไก่ศรีวิชัย (SB) ไก่ศรีวิชัย
ลูกผสม (ไก่ศรีวิชัย:ไก่เนื้อ) ระดับสายเลือด 75:25 (SCB75) และ 50:50 (SCB50) อายุ 1 วัน จำนวน 180 ตัว แบ่งออกเป็น 3 
กลุ่ม ๆ ละ 4 ซ้ำ ๆ ละ 15 ตัว แบ่งการศึกษาเป็น 0-3 4-6 7-9 และ 10-12 สัปดาห์ ให้อาหารท่ีมีระดับโปรตีน 21 19 17 และ 
15 % พบว่า SCB50 มีน้ำหนักตัวเพิ่มสูง อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัวต่ำ ต้นทุนการผลิตไก่ 1 กิโลกรัมต่ำกว่า  
(p < 0.01) SB และ SCB75 องค์ประกอบซากของ SCB50 มี % เนื้อหน้าอกและไขมันช่องท้อง (p < 0.01) สันใน และสะโพก 
น่อง (p < 0.05) สูงกว่า SB และ SCB75 การประเมินคุณภาพซาก ค่า pH ของไก่ทุกกลุ ่ม ไม่แตกต่างกัน (p > 0.05)  
ไก่ SCB50 มีความสว่าง ( L*) และสีเหลือง (b*) ของ อก สะโพก และน่องสูงกว่า SB และ SCB75 (p < 0.05) ไก่ SB  
มีค่าสีแดง (a*) สูงกว่า SCB75 และ SCB50 (p < 0.05) ค่าความสามารถในการอุ้มน้ำของไก่ SB มีค่า % drip loss และ 
cooking loss สูง (p < 0.05) กว่า ไก่ SCB75 และ SCB50 ค่าแรงตัดผ่านเนื้อ ค่าความแน่นเนื้อของไก่ทั้ง 3 กลุ่มไม่แตกต่าง
กัน (p > 0.05) ไก่ SB มีค่าความเหนียวมากกว่า ไก่ SCB75 และ SCB50 (p < 0.05) ท้ัง 3 ชิ้นส่วน หน้าอก สะโพก และน่อง 
ไก่ SCB 50 มี % ไขมันสูง (p < 0.05) ไก่ศรีวิชัย SCB50 และ SBS75 มีสมรรถภาพการเจริญเติบโต องค์ประกอบซากสูงและ
ต้นทุนการผลิตไก่ 1 กิโลกรัมต่ำ เนื้อไก่มีค่าความสว่าง ค่าสีเหลือง และ % ไขมันรวม สูงกว่า SB ไก่ SB มีค่าสีแดง ค่า
ความสามารถในการอุ้มน้ำของเนื้อและความเหนียวสูง 
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บทนำ 
 การเลี ้ยงไก่พื ้นเมืองแบบการเลี ้ยงหลังบ้านนั ้นเป็นวิธ ี ท่ี
เหมาะสมสำหรับการเลี้ยงของเกษตรกรไทยในชนบท เป็นการเลี้ยง
เพื่อการบริโภคในครัวเรือน มีเหลือจึงจำหน่าย แต่หากต้องการผลิต
เพื่อจำหน่ายเชิงการค้าต้องสามารถผลิตให้ตรงต่อความต้องการของ
ผู้บริโภคทั้งในด้านปริมาณและคุณภาพ วางแผนและคาดการณ์การ
ผลิตล่วงหน้าได้เพื ่อความต่อเนื ่องและเพียงพอ (Duangjinda & 
Laopaiboon, 2012) ซ่ึงในปัจจุบันอาชีพการเลี้ยงไก่พื้นเมืองน้ันมีการ
พัฒนาได้รับความสนใจจากเกษตรกรเพิ่มขึ้น เนื่องจากเนื้อไก่พื้นเมอืง
จัดเป็นอาหารสุขภาพ มีปริมาณไขมันต่ำ รสชาติอร่อย เหมาะสมใน
การนำมาประกอบอาหารไทย เนื้อแน่น ไม่ยุ่ยเหมือนไก่กระทง และมี
ราคาที่สูงกว่าไก่เนื้อประมาณ 1 เท่า  (Wattanachant et al., 2004) 
โดยไก่พื้นเมืองของประเทศไทยนั้นมีหลายสายพันธุ์กระจายอยู่ในแต่
ละภูมิภาคของประเทศ ตามความนิยมของเกษตรกร มีจุดเด่น ในด้าน
เลี้ยงง่าย สามารถหากินได้เอง ทนต่อสภาพแวดล้อม มีความต้านทาน
โรคระบาด ซึ่งในเขตภาคใต้ของประเทศไทยก็มีไก่พื้นเมืองอยู่หลาย
สายพันธุ์ เช่น ไก่เบตง ในพื้นท่ีจังหวัดยะลา ไก่คอล่อน ในพื้นท่ีจังหวัด
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นครศรีธรรมราชและพัทลุง เป็นต้น ซึ ่งในส่วนของไก่คอล่อนน้ัน 
ศูนย์วิจัยและบำรุงพันธุ์สัตว์นครศรีธรรมราช ได้นำมาคัดเลือกและ
ปรับปรุงสายพันธุ์ และให้ชื่อว่า “ไก่ศรีวิชัย” มี 2 สี คือ ลำตัวสีขาว 
และสีดำ มีอกใหญ่ ไข่ดก และทนร้อนได้ดี เป็นไก่อัตลักษณ์ของจังหวัด
นครศรีธรรมราช แต่ด้วยไก่ศรีวิชัยเป็นไก่พื ้นเมืองจึงให้ผลผลิตช้า
เหมือนกับไก่พื้นเมืองทั่วไป (Wang et al., 2009)  จากรายงานพบว่า
ไก่พื้นเมืองไทยมีอัตราการเติบโตเฉลี ่ยที่อายุ 0-8 0-12 และ 0-16 
สัปดาห์  เท่าก ับ 10.5  12.7 และ 13.6 กรัมต่อวัน ตามลำดับ 
(Intharachote et al., 2008) และจากรายงานของ Songsang et al. 
(2015)  พบว่า  มีอัตราการเจริญเติบโตของไก่แดงและไก่คอลอนใน
ระยะ 0-16 สัปดาห์ มีค่าเท่ากับ 16.15±0.34 และ 16.12±0.55 กรัม
ต่อตัวต่อวัน ซึ่งการที่ไก่มีอัตราการเจริญเติบโตช้า ทำให้เกษตรกรผู้
เลี ้ยงไก่ศรีวิชัย เริ ่มมีจำนวนลดลง ดังนั ้นเพื ่อการพัฒนาและการ
ปรับปรุงคุณภาพด้วยการผสมข้ามพันธุ์กับไก่ที่มีอัตราการเจริญเติบโต
สูง เช่น ไก่สายพันธุ์ต่างประเทศสายพันธุ์เนื้อ หรือกึ่งเนื้อ กึ่งไข่ จะทำ
ให ้ เก ิดล ูกผสมท ี ่ม ีล ักษณะด ี เด ่นเห นือพ ่อแม ่  (hybrid vigor) 
(Mekchay, 2005 )  เพ ื ่ อ เพ ิ ่ มสมรรถภาพการผล ิต  ให ้ โต เร็ ว 
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ประสิทธิภาพการใช้อาหารและคุณภาพซากดี แต่ในขณะเดียวกันต้อง
คำนึงถึงความต้องการของผู้บริโภคท่ีต้องการเน้ือไก่ท่ีมีรสชาติและเน้ือ
สัมผัสหลังการปรุงอาหารที ่ เหมือนหรือใกล้เคียงกับไก่พื ้นเม ือง  
ซึ่งไก่ศรีวิชัยขาว (ขนสีขาว) นั้นมีไข่ดกจากการเก็บข้อมูลการเลี ้ยง  
ณ คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย พบว่า 
มีปริมาณการวางไข่เฉลี่ย 1 รอบปี เฉลี่ย 168±10.25 ฟอง จึงมีความ
เหมาะสมที่จะนำมาใช้เป็นแม่พันธุ์ และเมื่อทำการฆ่าชำแหละซากจะ
ลดปัญหาเรื่องตุ่มขนอ่อนใต้ผิวหนัง เมื่อนำมาผสมพันธุ์กับไก่พ่อพันธุ์
สายเนื ้อ จะสามารถเพิ ่มอัตราการเจริญเติบโตและลดระยะเวลา 
ในการเลี้ยงเพื่อส่งตลาด แต่ยังคงคุณภาพของเน้ือได้ดีใกล้เคียงกับเน้ือ
ไก่คอล่อนศรีวิชัย ซ่ึงจะช่วยให้เกษตรกรผู้เลี้ยงไก่ศรีวิชัยมีรอบการผลิต
ไก่ที่เร็วยิ่งขึ้น รวมท้ังเป็นการเพิ่มทางเลือกให้กับผู้บริโภคท่ีนิยมบริโภค
เนื้อไก่ให้สามารถเลือกเนื้อไก่ที่มีความนุ่มเพิ่มขึ ้นและความเหนียว
ลดลง อีกทั้งยังสามารถใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาระบบการผลิตไก่
คอล่อนศรีวิชัยด้านอื่น ๆ ต่อไปในอนาคต การศึกษาน้ีจึงมีวัตถุประสงค์
เพื่อศึกษาอัตราการเจริญเติบโตของไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม 
องค์ประกอบซากคุณภาพเนื้อ และต้นทุนการผลิต 
 
อุปกรณ์และวิธกีารวิจัย 
สัตว์ทดลอง 

การศึกษาสมรรถภาพเจริญเติบโตคุณภาพซากของไก่ศรีวิชัย 
และไก่ศรีวิชัยลูกผสม ใช้ลูกไก่คละเพศอายุ 1 วัน จำนวน 180 ตัว  
วางแผนการทดลองแบบส ุ ่ ม ในบล็ อกสมบ ู รณ์  (randomized 
complete block design: RCBD)  โดยแบ่งออกเป็น 3 กลุ่ม ๆ ละ 4 
ซ้ำ ๆ ละ 15 ตัว กลุ่มที่ 1 ไก่ศรีวิชัย (SB)  กลุ่มที่ 2 ไก่ศรีวิชัยลูกผสม 
50 % (SCB50)  และกลุ่มท่ี 3 ไก่ศรีวิชัยลูกผสม 75 % (SCB75) 

การเลี้ยงไก่ทดลองแบ่งออกเป็น 4 ระยะ ตามช่วงอายุของไก่
คือ อายุ 0–3 4-6 7-9 และ 10-12  สัปดาห์ โดยใช้อาหารทางการค้า
ที่มีระดับโปรตีน  21 19 17  และ 15 % ตามลำดับ ตามคำแนะนำ
ของ Maliwan et al. (2017)  เลี ้ยงในคอกขนาด 2 ตารางเมตร  
พื้นปูนซิเมนต์ใช้แกลบเป็นวัสดุรองพื้น โรงเรือนระบบเปิด มีน้ำและ
อาหารกินแบบเต็มท่ี (ad libitum) เมื่อไก่ทดลองอายุ 7 วัน ทำวัคซีน
นิวคาสเซิลและหลอดลมอักเสบด้วยการหยอดตาและ อายุ 14 วัน  
ทำวัคซีนกัมโบโรด้วยการหยอดจมูก ภายหลังสิ้นสุดการทดลองทำการ
สุ่มฆ่าชำแหละซ้ำละ 2 ตัว (ผู้-เมีย) เพื่อศึกษา % ซาก องค์ประกอบ
ซาก และคุณภาพเนื้อ ตามและดำเนินการเลี้ยงและใช้สัตว์เพื่องาน 
ทางวิทยาศาสตร์เลขอนุญาตท่ี IAC 01-01-65 
การศึกษาองค์ประกอบซากและคุณภาพเนื้อ  
 ทำการสุ ่มตัวอย่างไก่ทดลองซ้ำละ 2 ตัว (ผู้-เมีย) ฆ่าเพื่อ
วิเคราะห์ข้อมูลด้านองค์ประกอบซากและคุณภาพเนื้อ โดยก่อนฆ่าจะ
ทำการอดอาหาร 6 ชั ่วโมง ชั ่งนำหนักมีชีวิตรายตัว (live weight) 
จากนั้นเชือดคอตัดเส้นเลือดดำ jugular vein ถอนขน ชั ่งน้ำหนัก 
(dressed weight) นำเครื่องในออก (eviscerated weight) แล้วตัด
แยกชิ้นเพื่อเก็บข้อมูลองค์ประกอบซาก จากนั้นนำชิ้นส่วนซาก ส่วน
เนื้อหน้าอกไม่รวมหนัง เนื้อส่วนสะโพกไม่รวมหนัง และเนื้อน่องไม่รวม
หนังเพื่อนำมาวิเคราะห์คุณภาพดังนี้  
 1. การวิเคราะห์ค่า pH ของเนื้อหลังการฆ่า นำตัวอย่างเน้ือไก่
ดิบบดละเอียด ปั ่นผสมน้ำกลั ่นที ่ปราศจากอิออน อัตราส่วน 1:9 

จากนั้นวัดค่าความเป็นกรด-ด่างด้วย pH meter (Mettler-Toledo 
MP220, Schwerbach, Switzerland) วัดค่าความเป็นกรด-ด่าง ท่ี 
45 นาที และ 24 ชั่วโมง  
 2. การวิเคราะห์ค่าสีกล้ามเนื ้อ (L* a* และ b*) ใช้เครื ่อง 
Ultra-Scan VIS (HunterLab, United States) ระบบสี CIE ค่าความ
สว่าง (lightness: L* ) ค่าความแดง (redness: a*) และค่าความเป็นสี
เหลือง (yellowness: b*) ท่ี 24 ชั่วโมง  
 3. การสูญเสียน้ำหนักหลังการฆ่า (drip loss) ชั่งน้ำหนักเน้ือ
ก่อน (W1) บรรจุใส่ถุงพลาสติก ปิดปากถุงให้แน่นจากนั้นใช้เชือกร้อย
สำหรับแขวนไว้ในตู ้เย็นที ่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24 
ชั่วโมง จากนั้นนำเนื้อออกจากถุง ใช้กระดาษทิชชู่ซับของเหลวที่ติด
บริเวณผิวเน้ือ แล้วนำไปชั่งน้ำหนัก (W2)  เพื่อคำนวณ % การสูญเสีย
น้ำหนัก (ดัดแปลงจาก Jaturasitha, 2000) 

4. การสูญเสียน้ำจากการปรุงสุก (cooking loss) นำชิ้นเนื้อ
ที่ชั่งน้ำหนักแล้ว (W1) ใส่ถุงและบรรจุแบบสุญญากาศ ก่อนนำไปวาง
ในอ่างน้ำควบคุมอุณหภูมิ 85 องศาเซลเซียส ประมาณ 15-20 นาที 
จนกระทั่งได้อุณหภูมิใจกลางเน้ือสุดท้ายที่ 80 องศาเซลเซียส นำขึ้น
จากอ่างน้ำท้ิงไว้ให้เย็นท่ีอุณหภูมิห้องเป็นเวลา 2 ชั่วโมง ซับเน้ือให้แห้ง 
ช ั ่ ง น ้ ำหน ั ก เพ ื ่ อ คำนวณหา  % cooking loss (ด ั ดแปลงจาก 
Jaturasitha, 2000) 

5. การทดสอบค่า firmness (kg) และ toughness (kg.sec) 
ทำการวิเคราะห์ค่าแรงตัดผ่านเน้ือด้วยเครื่อง texture analyzer (TA-
XT2i/50, UK) ใ ช ้ ห ั ว ว ั ด แ บ บ  Warner-Blazler blade set 
(Jaturasitha et al., 2002) 
 6. การศึกษาองค์ประกอบทางเคมี (proximate analysis) 
ได้แก่ ความชื้น ไขมัน โปรตีน เส้นใย กล้ามเนื้อ และเถ้า ตามวิธีของ 
AOAC (1999) 
การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ  

นำข้อมูลท่ีได้ทำการวิเคราะห์หาความแปรปรวน (analysis of 
variance: ANOVA) ตามแผนการทดลองแบบสุ ่มในบล็อกสมบูรณ์ 
และเปรียบเทียบค่าความแตกต่างระหว่างค่าเฉลี่ยในแต่ละทรีทเมนต์ 
ด้วยวิธี Duncan’s new multiple rang test (SAS, 1996) 
 
ผลและวิจารณ์ผลการวิจัย 
สมรรถภาพการเจริญเติบโตของไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม   
 ผลการศึกษาสมรรถภาพการเจริญเติบโตของไก่ศรีวิชัยและไก่
ศรีวิชัยลูกผสม (Table 1) ในด้านน้ำหนักตัวเพิ่มพบว่า ไก่ SCB50 มี
น้ำหนักตัวเพิ่มขึ้นสูงกว่า SB และ SCB75 ในช่วงอายุ 0-3, 7-9, 10-
12 และ 0-12 สัปดาห์ (p < 0.01) และ 4-6 สัปดาห์ (p < 0.05) อัตรา
การเจริญเติบโตเฉลี่ยต่อวัน สูงกว่า SB และ SCB75 ในทุกช่วงอายุ (p 
< 0.01) ทั้งนี้พบว่า โดยเฉลี่ยอัตราการเจริญเติบโตของไก่ SB SB75 
และ SB50 ตลอดการเลี้ยง มีค่า 13.48 18.38 และ 15.77 กรัมต่อวัน 
ตามลำดับ ซึ่งอัตราการเจริญเติบโตเฉลี่ยของไก่ SB ซึ่งเป็นไก่ศรีวิชัย
พันธุ์แท้นั้นใกล้เคียงกับไก่พื้นเมืองไทยที่อายุ 0-12 สัปดาห์ เท่ากับ 
12.7 กรัมต่อวัน (Intharachot et al., 2008) เมื่อทำการปรับปรุงพันธุ์
เป็นไก่ลูกผสมพบว่าอัตราการเจริญเติบโตเฉลี ่ยเพิ ่มขึ ้น ซึ ่งไก่พื้น
เมืองไทย อายุ 16 สัปดาห์ จะมีน้ำหนักตัว 1 ,395-1,451 กรัมต่อตัว 
ในขณะที ่ ไก ่พ ื ้นเม ืองล ูกผสมม ีน ้ำหน ักต ัว 1 ,885 กร ัมต ่อตัว 
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(Leotaragul, et al., 1997) ในการทดลองครั้งนี้ระยะเวลาการเลี้ยง 
0-12 ส ัปดาห์  พบว ่าไก ่  SB SCB75 และ SCB50 ม ีน ้ ำหน ักตัว 
1132.17±112.37 1325.94±152 และ 1,544.06±100.41 กรัมต่อตัว 
ตามลำดับ ซ่ึงไก่ SCB75 และ SCB50 มีน้ำหนักตัวสอดคล้องกับไก่พื้น
เมืองไทยที ่เป็นที ่ต ้องการของผู ้บร ิโภค คือ 1,200-1,500 กรัม 
(Jaturasitha et al., 2002; Chankong et al., 2022) แต่ใช้ระยะเวลา
การเลี้ยงน้อยกว่าไก่พื้นเมืองไทย ในด้านปริมาณอาหารที่กินพบว่าไก่ 
SCB50 มีปริมาณอาหารท่ีกินเฉลี่ยสูงกว่า SB และ SCB75 ในช่วง 0-3 
สัปดาห์ (p < 0.01) 4-6, 10-12 และ 0-12 สัปดาห์ (p < 0.05) แต่
ปริมาณอาหารท่ีกินเฉลี่ยในช่วง 7-9 สัปดาห์น้ันไม่แตกต่างกันทางสถิติ 
(p > 0.05) ในด้านอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัวและต้นทุน
การเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัว 1 กิโลกรัม พบว่าไก่ SB มีอัตราการ
เปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัวและต้นทุนการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนัก
ตัว 1 กิโลกรัม ด้อยกว่า SB50 และ SCB75 ในขณะท่ี ไก่ SCB50 และ 
SCB75 นั้น ตลอดการเลี้ยงมีอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัว
และต้นทุนการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัว 1 กิโลกรัมไม่แตกต่างกัน
ทางสถิติ (p < 0.05) โดยไก่ศรีวิชัยลูกผสมสามารถเพิ่มสมรรถภาพการ
ผลิตใกล้เคียงกับไก่ลูกผสม ไก่ชัยอารีย์ ไก่ตะนาวศรี และไก่กรมปศุ
สัตว์ ที ่มีอัตราการเพิ ่มน้ำหนักตัว อัตราการเปลี่ยนอาหารเปลี่ยน
น้ำหนักสูงกว่าไก่พื ้นเมืองไทย โดยตลอดการทดลอง ไก่ SCB75 มี
ปริมาณอาหารท่ีกินไม่แตกต่างกับไก่ SB แต่มีน้ำหนักตัวเพิ่มสูงกว่า SB 
แม้ว่าไก่ SB จะผ่านการคัดเลือกและปรับปรุงพันธุ์แล้วแต่ยังมีอัตรา
การเจริญเติบโตและอัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นน้ำหนักตัวต่ำใกล้เคียง
กับไก่พื ้นเมือง แสดงให้เห็นว่าการจัดการผสมพันธุ์ไก่พันธุ ์ศรีวิชัย
สามารถยกระดับสายเลือดให้ล ูกไก ่ม ี hybrid vigor มีอ ัตราการ
เจริญเติบโตที่สูงขึ้น ซึ่งเป็นเป้าหมายสำคัญในการคัดเลือกและผสม
พันธุ ์ เพื ่อเพิ ่มอัตราการเจริญเติบโตและน้ำหนักสิ ้นสุดการเลี ้ยง 
(Bramfeld et al., 2003) การผสมข้ามสายพันธุ์ไก่พื้นเมืองกับไก่ที่ให้
ผลผลิตสูง เช่น ไก่สายพันธุ์ทางการค้า เป็นวิธีการปรับปรุงสายพันธุ์ซ่ึง
ใช้เพิ่มประสิทธิภาพการเจริญเติบโต ในขณะเดียวกันยังได้สัตว์ท่ีมี
คุณสมบัติในด้านความต้านทานต่ออนุมูลอิสระและต้านทานต่อ
สภาพแวดล้อมในระดับปานกลางซ่ึงเป็นลักษณะของสัตว์ลูกผสมท่ีเกิด
จาก heterosis  (Wang et al., 2022) 
องค์ประกอบซากของของไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม 

ผลศึกษาองค์ประกอบซากของไก่ศรีวิชัยและไกศรีวิชัยลูกผสม 
(Table 2) พบว่าไก่ SCB50 มี % เนื ้อหน้าอก ไขมันช่องท้อง (p < 
0.01) และสะโพก (p < 0.05) สูงกว่า SB และ SCB75 ในส่วนน่อง
พบว่า SCB50 มี % สูงกว่า SB (p < 0.05) แต่ไม่แตกต่างกับ SCB75 
ทั้งนี้ในส่วนของ % ซากรวม ซากไม่รวมเครื่องใน ปีก หัวใจ ตับ และ
กึ๋น นั้นไม่แตกต่างกัน (p > 0.05) องค์ประกอบซากไก่ SCB50 มี % 
น้ำหนักซาก ส่วนเนื้อหน้าอก น่อง สะโพก และไขมันช่องท้องเพิ่มสูง
กว่าไก่ SB คิดเป็น 4.77 1.77 2.42 และ 0.74 % ตามลำดับ โดยท้ังน้ี
สายพันธุ ์มีผลต่อการสร้างกล้ามเนื ้อและอัตราการเจริญเติบโตท่ี
แตกต่างกัน (Cunningham & Acker, 2000) ส่วนของการสะสมไขมัน
เกิดจากพันธุกรรมของไก่ โดยท่ีพบว่าไก่พื้นเมืองจะมี %ไขมันช่องท้อง
ต่ำกว่าไก่พื้นเมืองลูกผสม เช่นเดียวกับไก่ลูกผสมชี (KKU12) ที่มี % 
ไขม ันช ่องท ้องสู งกว ่าไก ่ช ี  (Promket & Ruangwittayanusorn, 
2021) 

คุณภาพของเน้ือไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม 
การวิเคราะห์คุณภาพเนื้อไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม ใน

ส่วนเนื้อหน้าอก สะโพก และน่อง (Table 3) ซ่ึงมีรายละเอียดดังน้ี ค่า
ความเป็นกรด-ด่างของเนื้อ พบว่า ค่า pH หลังการฆ่า 40 นาที และ
หลังการฆ่า 24 ชั่วโมง น้ันไม่แตกต่างกันทางสถิติ (p > 0.05) คุณภาพ
ซากของไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม การเปลี่ยนแปลงค่า pH ใน
กล้ามเนื ้อของไก่ SB, SCB75 และ SCB50 ไม่แตกต่างกันทางสถิติ 
พบว่าภายหลังการฆ่า 40 นาที pH อยู่ระหว่าง 6.10-5.97 และหลังฆ่า 
24 ชั่วโมง มีค่า pH อยู่ระหว่าง 5.59-5.94 การเปลี่ยนแปลงค่า pH 
ในกล้ามเนื้อหลังสัตว์ตายลดลงเหลือประมาณ 6 หรือต่ำกว่าเล็กน้อย 
(Warriss et al., 1999) จากการสะสมกรดแลกติกท่ีเกิดจากการใช้ไกล
โคเจนในกล้ามเนื้อ เนื่องจากเกิดความเครียดของสัตว์ก่อนฆ่า (Berri 
et al., 2007) ปกติค่า pH ของกล้ามเนื้อในขณะมีชีวิตจะอยู่ระดับ 7 
หรือต่ำกว่าเล็กน้อย ค่าสีของกล้ามเนื้อ พบว่า SCB50 มีความสว่าง 
(L*) และสีเหลือง (b*) ของเนื้อส่วน หน้าอก สะโพก และน่องสูงกว่า 
SB และ SCB75 (p < 0.05) ในด้านสีแดง (a*) พบว่า SB มีค่าสีแดงสูง
กว่า SCB75 และ SCB50 (p < 0.05) สีของเนื้อไก่ที่แสดงโดยค่า L*a* 
b* พบว่า ไก่ลูกผสม SCB50 มีค่า L* และค่า b* สูงกว่าไก่ SB ในขณะ
ท่ี ค่า a* ของไก่ SB น้ันมีค่าสูงกว่าไก่ SCB50 ท้ังนี้ไก่แต่ละสายพันธุ์มี
การแสดงออกของสีเนื้อที่แตกต่างกัน ซึ่ง Jaturasitha et al. (2008) 
รายงานว่าไก่พื้นเมืองไทยมีค่าความแดง (a*) ของเนื้อสูง แต่จะมีค่า
ความสว่าง (L*) น้อยกว่าไก่เนื้อ ทั้งน้ีปัจจัยที่เกี่ยวของกับการเกิดสีใน
เนื้อสัตว์ยังประกอบกันหลายปัจจัย ตัวอย่างเช่น พันธุกรรม และการ
ให้อาหาร แต่อย่างไรก็ตาม การประเมินค่าสีของเนื้อเป็นดัชนีสำคัญท่ี
มีผลบ่งชี ้ถึงคุณภาพของเนื้อที ่สามารถสังเกตเห็นได้ง่ายจึงมีผลต่อ
ระดับความมั่นใจให้กับผู้บริโภคท่ีมีต่อสินค้าเน้ือสัตว์  

ค่าความสามารถในการอ ุ ้มน้ำของเนื ้อ (water holding 
capacity: WHC) (Table 4) ของเนื ้อส่วน หน้าอก สะโพกและน่อง
พบว่า ไก่ SB มีค่า % drip loss และ cooking loss สูงที ่ส ุด (p < 
0.05) รองลงมาได้แก่ ไก่ SCB75 และ SCB 50 ส่วนค่าแรงตัดผ่านเน้ือ 
(Warner- blazler shear force) รายงานเป ็นค ่าความแน ่น เ น้ือ 
(firmness) พบว่าค่าความแน่นเนื้อของไก่ทั้ง 3 กลุ่มไม่แตกต่างกัน (p 
> 0.05) ส่วนค่าความเหนียว (toughness) พบว่าไก่ SB มีค่าความ
เหนียวมากกว่า ไก่ SCB 75 และ SCB50 (p < 0.05) ทั้ง 3 ชิ้นส่วน 
หน้าอก สะโพก และน่อง ความสามารถในการอุ้มน้ำ ไก่ SB มีการ
สูญเสียน้ำจากค่า drip loss และ cooking loss สูงกว่าไก่ลูกผสม 
SCB75 และ SCB50 ส่งผลให้เนื้อไก่เหนียวมากขึ้น จากรายงานพบว่า
ไก่พื้นเมืองมีความเหนียวกว่าไก่กระทง (Jaturasitha et al., 2002) 
แต่มีความชุ ่มฉ ่ำ กลิ ่น และรสชาติที ่ เกิดจากความสัมพันธ์และ
องค ์ประกอบของเน ื ้อ (Cunningham & Acker, 2000) โดยเมื่อ
พิจารณาพบว่า ส่วนอกมีการสูญเสียน้ำมากกว่าส่วนน่องและสะโพก  
จากผลจากศึกษามีความขัดแย้งกับรายงานของ Tang et al. (2009) 
รายงานว่าไก่กระทงนั ้นมีค่า drip loss สูงกว่าไก่พื ้นเมืองจีน แต่
อย่างไรก็ตาม Jaturasitha et al. (2008) กล่าวว่า ความต่างของสาย
พันธุ์ ไม่มีผลต่อค่าการสูญเสียน้ำ แต่ Wang et al. (2009) รายงานว่า
ความสามารถในการอุ้มน้ำน้ันมีผลต่อความชุ่มฉ่ำและความนุ่มของเน้ือ 
ปัจจัยในด้านการสูญเสียน้ำจะมากหรือน้อยสัมพันธ์กับค่า pH โดยไก่ท่ี
มีการเจริญเติบโตช้าจะมีปริมาณไกลโคเจนในกล้ามเนื้อสูง ทำให้เกิด
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การออกซิเดชันในไมโอโกลบินท่ี 24 ชั่วโมงหลังฆ่ามีระดับสูง ทำให้เน้ือ
มีค่า pH ต่ำ ส่งผลให้ความสามารถในการอุ้มน้ำของเน้ือลดลงและเกิด
การสูญเสียน้ำปริมาณสูง (Fernandez et al., 2001) ค่าแรงตัดผ่าน
เนื้อเป็นค่าที่มีความสำคัญในการพิจารณาความนุ่มของเนื้อ เนื้อที่มี
ค่าแรงตัดผ่านสูงจะมีความเหนียวมากกว่าเนื้อที่มีค่าแรงตัดผ่านต่ำ 
โดยรายงานเป็นค่าความแน่นเนื ้อ ( firmness) และ ความเหนียว 
(toughness) จากการทดลองพบว่าค่าความแน่นเนื ้อของไก่ศรีวิชัย
และไก่ศรีวิชัยลูกผสมไม่แตกต่างกัน แต่เมื่อพิจารณาโดยเฉพาะชิ้นส่วน
สะโพกมีความแน่นเนื้อมากกว่าน่องและอก ส่วนค่าความเหนียว ไก่ 
SB มีค่าความเหนียวมากกว่า SCB75 และ SCB 50 ท้ัง 3 ชิ้น คือ ส่วน
อก สะโพก และน่อง ตามลำดับ ความเหนียวเป็นความสามารถของ
วัสดุที่จะดูดซับพลังงานไว้ได้โดยไม่เกิดการแตกหัก ความเหนียวมี
ความสัมพันธ์กับความแข็งแรงและความสามารถในการยืดตัวของวัสดุ 
เป็นสมบัติด้านเนื้อสัมผัสของอาหาร 
การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมี  
 การวิเคราะห์ปริมาณ ความชื้น ไขมันรวม โปรตีนรวม และเถ้า 
ของไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม (Table 5) พบว่า ความชื้น โปรตีน

รวม และเถ้า ของไก่ SB, SCB75 และ SCB50 นั้นไม่แตกต่างกันทาง
สถิติ (p < 0.05) แต่ในส่วนของไขมันรวมพบว่าไก่ SCB50 มีปริมาณ
ไขมันแทรกในกล้ามเนื้อหน้าอก สะโพก และน่อง ที่ปราศจากหนัง สูง
กว่าไก่ SCB75 และ SB ตามลำดับ โดยองค์ประกอบทางเคมีของ
ชิ ้นส่วนอก สะโพก และน่อง ของไก่ศรีวิชัยและไก่ศรีวิชัยลูกผสม  
พบว่ามีความชื้น ใกล้เคียงกันอยู่ในช่วง 71.23-75.19 % มี % โปรตีน
รวมและเถ้าไม่แตกต่างกัน ซ่ึง Shaarani et al. (2006) รายงานว่าเน้ือ
หน้าอกจะมีปริมาณความชื้นประมาณ 76 % ส่วนของ % โปรตีนรวม 
พบว่าเนื้อหน้าอกเป็นส่วนที่มีโปรตีนรวมสูงกว่าส่วนสะโพกและน่อง 
โดย Fanatico et al. (2007) รายงานว่าไก่ที่มีอัตราการเจริญเติบโต
ช้าจะมีปริมาณโปรตีนสูง ส่วนของ %ไขมันเป็นปริมาณไขมันที่แทรก
อยู่ในกล้ามเน้ือ เนื่องจากการทดลองได้แยกส่วนของหนังออกก่อนการ
วิเคราะห์ พบว่า ไก่ SCB50 มี % ไขมันรวมสูงกว่าไก่ SB และ SCB75 
ประมาณ 2-3 เท่า ท้ังนี้เน่ืองจากไก่ SB เป็นไก่พื้นเมือง ส่วนไก่ SCB75 
มีสายเลือดไก่พื้นเมือง 75 % จึงมีปริมาณ % ไขมันต่ำ Young & Choi 
(2003) พบว่าไก่พื้นเมืองของเกาหลี มีไขมันต่ำกว่าไก่กระทง 

Table 1 Growth performance of Srivijaya chicken and Srivijaya crossbred chicken 
parameter SB  SCB50 SCB75 

initial weight (g) 34.07±1.27 33.94±0.84 34.06±1.29 
weight gain (g)    

0-3 140.85±45.44C 260.31±52.78A 184.89±69.68B 
4-6 204.57±20.39c 318.25±15.24a 253.55±33.09b 
7-9 336.25±86.22C 432.50±55.34A 378.75±95.24B 

10-12 402.55±51.53C 525.50±65.42A 480.00±48.91B 
0-12 1,132.17±112.37C 1,544.06±100.41A 1,325.94±152B 

average daily gain (g/d)    
0-3 6.70±0.25C 12.39±0.60A 8.80±0.46B 
4-6 9.88±0.11C 15.15±0.72A 12.31±1.50B 
7-9 16.01±1.08C 20.59±1.62A 18.03±1.29B 

10-12 20.29±2.45C 25.02±1.85A 22.28±2.32B 
0-12 13.47±0.44C 18.38±0.44A 15.78±0.62B 

feed intake (g) 6.70±0.25C 12.39±0.60A 8.80±0.46B 
0-3 395.15±23.65C 572.50±27.53A 450.00±24.80B 
4-6 800.00±101.55c 945.00±160.32a 885.00±130.25b 
7-9 1112.5±125.17 1116.25±94.04 1038.75±91.47 

10-12 1,472.50±160.75ab 1,525.00±129.92a 1,430.50±128.61b 
0-12 3779.90±194.87b 4158.75±132.56a 3803.75±109.38b 

feed conversion ratio    
0-3 2.81±0.23A 2.20±0.10C 2.44±0.13B 
4-6 3.85±0.13a 2.97±0.17c 3.46±0.27ab 
7-9 3.31±0.24A 2.58±0.14C 2.75±0.30B 

10-12 3.48±0.34A 2.90±0.17C 3.07±0.26B 
0-12 3.34±0.13A 2.69±0.11C 2.87±0.16BC 

feed cost per kilogram (baht)    
0-3 56.20±4.10A 44.13±3.38C 48.80±2.47B 
4-6 73.15±4.21a 56.43±5.91b 65.74±3.23ab 
7-9 59.58±5.92A 46.44±3.65B 49.50±4.97B 

10-12 62.64±5.07A 52.20±1.16c 55.26±3.91BC 
0-12 61.79±3.29A 49.77±1.71C 53.10±2.10BC 

ABC mean within a row with different letter difference significantly (p < 0.01).  
 abc mean within a row with different letter difference significantly (p < 0.05).  
SB= Srivijaya chicken, SBC75=Srivijaya crossbred chicken (75 %), SCB50=Srivijaya crossbred chicken (50 %). 
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Table 2 Carcass composition of Srivijaya chicken and Srivijaya crossbred chicken 
carcass composition (%) SB SCB50 SCB75 

dressed weight 91.60±2.20 89.13±1.95 90.13±2.91 
eviscerated weight 79.58±1.16 80.09±0.79 79.32±0.52 
wing 9.44±0.22 9.62±0.70 9.30±0.37 
breast 11.56±0.92c 16.33±0.10a 13.75±0.85b 
drumstick 9.88±0.78b 11.61±0.52a 10.61±0.45ab 
thigh 11.82±0.87b 14.24±0.38a 13.52±0.58ab 
heart 0.40±0.01 0.40±0.08 0.38±0.10 
liver 3.03±0.23 2.80±0.21 2.87±0.09 
gizzard 2.41±0.16 2.30±0.11 2.36±0.11 
abdominal fat 0.35±0.10C 1.09±0.15A 0.72±0.14B 

ABC mean within a row with different letter difference significantly (p < 0.01)   
 abc mean within a row with different letter difference significantly (p < 0.05)  
SB= Srivijaya chicken, SBC75= Srivijaya crossbred chicken (75 %), SCB50= Srivijaya crossbred chicken (50 %) 
Table 3 Meat quality of Srivijaya chicken and Srivijaya crossbred chicken 

carcass breed 
pH  meat color 

0.5 h 24 h L* a* b* 

breast 
SB 5.77±0.02 5.74±0.08  51.97±0.85b 3.80±0.02a 12.39±0.52c 

SCB50 5.66±0.06 5.61±0.07  54.17±0.53a 2.16±0.01c 15.96±0.25a 
SCB75 5.69±0.03 5.64±0.05  53.38±0.45ab 2.79±0.04b 13.55±0.37b 

thigh 
SB 5.85±0.02 5.80±0.08  52.62±0.72b 7.29±0.03a 12.06±0.31 

SCB50 5.89±0.05 5.86±0.07  54.91±0.67a 4.11±0.08c 13.06±0.28 
SCB75 5.87±0.04 5.84±0.05  53.44±0.54ab 6.90±0.08b 12.45±0.42 

drumstick 
  

SB 5.81±0.07 5.79±0.08  48.51±0.68c 9.00±0.07a 13.16±0.27c 
SCB50 5.84±0.08 5.80±0.04  54.00±0.75a 6.35±0.06b 16.38±0.20a 
SCB75 5.86±0.05 5.83±0.07  51.54±0.53b 7.38±0.05ab 15.60±0.31b 

 abc mean within a column with different letter difference significantly (p < 0.05).  
SB= Srivijaya chicken, SBC75= Srivijaya crossbred chicken (75 %), SCB50= Srivijaya crossbred chicken (50 %). 
Table 4 Meat quality of Srivijaya chicken and Srivijaya crossbred chicken 

carcass breed 
drip loss 

(%)  

cooking loss 
(%)  

texture 

firmness 
(kg) 

toughness 
(kg.sec) 

breast 
SB 8.32±0.25a 23.39±0.45a 1.04±0.02 9.75±0.50a 

SCB50 5.79±0.27c 21.49±0.64b 1.14±0.01 7.73±0.31b 
SCB75 6.02±0.34b 21.96±0.52b 1.29±0.06 8.48±0.80a 

thigh 
SB 4.96±0.32a 19.05±0.82a 1.91±0.02 13.15±0.45a 

SCB50 2.96±0.51c 14.90±0.50b 1.86±0.03 11.53±0.47b 
SCB75 3.34±0.25b 15.04±0.37b 1.98±0.04 13.87±0.38a 

drumstick  

SB 5.12± 0.24a 17.02±0.32a 1.25±0.05 8.54±0.59a 
SCB50 2.35±0.35c 14.47±0.71b 1.20±0.06 6.79±0.72b 
SCB75 3.40±0.51b 17.61±0.50a 1.26±0.04 7.06±0.68b 

 abc mean within a column with different letter difference significantly (p < 0.05). 
SB= Srivijaya chicken, SBC75= Srivijaya crossbred chicken (75 %), SCB50= Srivijaya crossbred chicken (50 %). 
Table 5 Chemical compositions of Srivijaya chicken and Srivijaya crossbred chicken 

carcass breed moisture crude fat crude protein Ash 

breast 
SB 74.35±1.45 0.06±0.00c 24.49±0.13 1.40±0.02 

SCB50 75.19±1.30 0.14±0.09a 23.20±0.17 1.41±0.03 
SCB75 74.07±1.25 0.05±0.01b 23.96±0.15 1.37±0.02 

thigh 
SB 71.59±1.20 0.10±0.02c 20.93±0.12 1.36±0.01 

SCB50 72.09±1.42 0.44±0.09a 20.32±0.09 1.55±0.06 
SCB75 71.85±0.95 0.33±0.07b 20.25±0.14 1.34±0.03 

drumstick 
SB 71.99±1.35 0.16±0.05c 21.20±0.11 1.17±0.02 

SCB50 71.23±1.02 0.57±0.06a 20.32±0.12 1.18±0.02 
SCB75 72.79±0.90 0.33±0.04b 21.25±0.14 1.16±0.04 

abc mean within a row with different letter difference significantly (P<0.05). 
SB= Srivijaya chicken, SBC75= Srivijaya crossbred chicken (75 %), SCB50= Srivijaya crossbred chicken (50 %). 
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สรุปผลการวิจัย 
ไก่ศรีวิชัยลูกผสมทั้งสองระดับสายเลือดมีสมรรถภาพการ

เจริญเติบโตและองค์ประกอบซากสูง นอกจากนี้ยังมีต้นทุนค่าอาหาร
ต่อการผลิตไก่ 1 กิโลกรัมต่ำ เนื้อไก่มีค่าความสว่าง สีเหลือง และ % 
ไขมันรวมสูงกว่าไก่ศรีวิชัย ในขณะที่เนื ้อไก่ศรีวิชัยมีค่าสีแดง ค่า
ความสามารถในการอุ้มน้ำของเนื้อ และค่าความเหนียวสูงกว่าไก่ศรี
วิชัยลูกผสม แต่ไก่ทั้ง 3 กลุ่ม มีค่าแรงตัดผ่านเนื้อ และค่าความแน่น
เนื้อไม่แตกต่างกัน 
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A B S T R A C T  

The purpose of this experiment was to study the growth performance and carcass 

composition of Srivijaya chicken (SB) and Srivijaya crossbred chicken (SCB). The 

experimental design was a randomized complete block design (RCBD). Mixed-gender 

SB hybrids of SCB75 and SCB75 pedigree levels (60 chicks per breed), a total of 180 

chicks (1 day old), divided into 3 groups of 4 replicates (15 birds per replicate). The 

studies were divided into 0-3, 4-6, 7-9- and 10-12-weeks diets with 21, 19 17, and 15 

% protein levels. The results show that SCB50 had a high body weight gain (p < 0.01). 

In terms of the cost of 1 kg of chicken production, SCB50 was lower (p < 0.01). SB is 

no different from SCB75. Carcass quality and carcass composition of SCB50 showed 

a higher % of breast, abdominal fat (p < 0.01), and thigh (p < 0.05) than SB and SCB75. 

The SCB50 had a higher % of thigh (p < 0.05) than SB but was not different from the 

SCB75. Evaluation of carcass quality: pH values of all groups of chickens were not 

different (p > 0.05). SCB50 chickens had a higher lightness (lightness: L*) and 

yellowness (yellowness: b*) of the breast, thigh, and drumstick than SB and SCB75 

(p < 0.05). SB had higher red (redness: a*) values than SCB75 and SCB50 (p < 0.05). 

The water holding capacity of SB chickens had higher % of drip loss and cooking loss 

(p < 0.05) than SCB75 and SCB50 chickens. Shear force through the meat firmness 

values of the 3 groups of chickens were not different (p > 0.05). SB chickens had 

higher firmness values than SCB75 and SCB50 chickens (p < 0.05). As for the breast, 

thigh, and drumstick SCB50 chickens had a higher % of fat (p < 0.05). SCB50 and 

SBS75 have high growth performance; carcass composition is high; and feed cost per 

kilogram of chicken is low. Chicken meat has L*, b*, and a total fat % higher than SB, 

while SB chicken meat has a red color value and a high water-holding capacity. 

 

Key wo rd  

Growth performance 

Carcass quality 
Srivijaya chicken 

Srivijaya crossbred chicken  

 

*Corresponding author 

E–mail address: napapach.c@rmutsv.ac.th (N. Chuaychu-noo) 
Online print: 1 3  December 2023 Copyright © 2023. This is an open access article, production, and hosting by Faculty of Agricultural Technology, 

Rajabhat Maha Sarakham University. https://doi.org/10.14456/paj.2023.38 


