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บทคัดย่อ
  กำรเพำะเลี้ยงกุ้งส่วนใหญ่ใช้ยำปฏิชีวนะออกซีเตตรำซัยคลินเพื่อรักษำโรค จึงท�ำให้มีสำรดังกล่ำวตกค้ำงในกุ้ง 

เมือ่ผูบ้รโิภครบัประทำนสะสมเป็นระยะเวลำนำนอำจเกดิอำกำรดือ้ยำ เกดิอำกำรผดิของระบบทำงเดนิอำหำร พษิต่อตบั

และไต เก็บตัวอย่ำงกุ้งตำมพื้นที่จ�ำหน่ำยกุ้งในจังหวัดมหำสำรคำมทั้งหมด 50 ตัวอย่ำง จำก 43 ร้ำนค้ำ วันที่ 13 ถึง 14 

ตุลำคม 2563 จำกกำรทดลอง พบว่ำ สถำนท่ีตรวจไม่พบยำปฏิชีวนะ คือ ตลำดสด อ�ำเภอนำดูน  คิดเป็นร้อยละ 2  

สถำนทีต่รวจพบออกซีเตตรำซยัคลนิม ี49 สถำนที ่คดิเป็นร้อยละ 98 สถำนทีท่ี่มปีรมิำณสำรออกซเีตตรำซยัคลนิในระดบั

ปลอดภัย คือ ตลำดสด พบ 10 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 20 ห้ำงสรรพสินค้ำ พบ 2 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 4 และ 

ร้ำนอำหำร พบ 1 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 2 ตำมเกณฑ์มำตรฐำนส�ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำแห่งประเทศ

สหรัฐอเมริกำ (USFDA) และคณะกรรมำธิกำรมำตรฐำนอำหำรระหว่ำงประเทศ Codex Alimentarius Commission 

(Codex)  

ค�าส�าคัญ : กุ้ง  ออกซีเตตรำซัยคลิน  จังหวัดมหำสำรคำม       

Abstract
  Most shrimp farming uses the antibiotic oxytetracycline to treat shrimp disease, therefore this 

such substance is left in the shrimp. Long-term consumption of this compound may result in drug 

resistance, causing gastrointestinal disorders, liver and kidney toxicity. The researchers collected  

50 shrimp samples from the shrimp selling areas in Mahasarakham Province, totaling 50 samples from 

43 shops during October 13-14, 2020. The results showed that the place where no antibiotics was 

detected was the fresh market in Na Dun District, accounted for 2%. There were 49 locations where 

oxytetracycline was detected, accounted for 98%. Places with safe levels of oxytetracycline were as 

follows; fresh markets, which were found in 10 locations, representing 20 percent, 2 department stores, 

representing 4%, and 1 restaurant, accounting for 2%. The safety levels were based on standards from 

the United States Food and Drug Administration (USFDA) and the Codex Alimentarius Commission 

(Codex). 

Keywords : shrimps, oxytetracycline, Mahasarakham province  

1. บทน�า
  ประเทศไทยได้อันดับที่ 5 ของโลกจำกกำรเพำะเลี้ยงสัตว์น�้ำ เนื่องจำกพื้นที่กำรขยำยเพำะเลี้ยงสัตว์น�้ำเริ่มถึง

ขดีจ�ำกดั รองจำกประเทศอำเซยีน คือ เวยีดนำม และอนิโดนเีซีย เนือ่งจำกสองประเทศดังกล่ำวมีพ้ืนทีข่ยำยกำรเพำะเลีย้ง 

สัตว์น�้ำเพ่ิมมำกขึ้น ประเทศไทยมีตลำดกำรส่งออกสัตว์น�้ำภำยนอกประเทศทั่วโลก และมีเทคโนโลยีกำรผลิตสัตว์น�้ำ 
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ที่ทันสมัย (Tokitsana et al., 2015)  สัตว์น�้ำที่ประเทศไทยส่งออกที่ส�ำคัญ คือ กุ้ง ปัญหำที่พบจำกกำรส่งออกพบปัญหำ

ทำงด้ำนเคมี คือ กำรตกค้ำงของยำปฏิชีวนะ และปัญหำทำงด้ำนชีวภำพ คือ จุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดกำรเสื่อมเสียและก่อให้

เกิดโรค (Toomsungthong, 2009) ซึ่งยำปฏิชีวนะที่นิยมใช้ของกลุ่มเพำะเลี้ยงกุ้ง คือ กลุ่มเตตรำซัยคลิน (ออกซีเตตรำ

ซัยคลิน) เพรำะใช้ระยะเวลำรักษำไม่นำน ให้ผลผลิตดี ป้องกันโรค และกุ้งมีกำรเจริญเติบโตดี (Raksincharoensak  

et al., 1992) ดังนั้น เพื่อเป็นกำรคุ้มครองผู้บริโภคจำกกำรส่งออกภำยในและภำยนอกประเทศเพื่อให้ได้กุ้งที่ปรำศจำก

กำรตกค้ำงยำปฏิชีวนะ และปลอดภัยต่อผู้บริโภค จึงมีเกณฑ์มำตรฐำนเพื่อเป็นตัวชี้วัดกำรยอมรับหรือปฏิเสธกำรน�ำเข้ำ

กุ้งจำกประเทศไทยเข้ำสู่ตลำดต่ำงประเทศ เช่น ส�ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำแห่งประเทศสหรัฐอเมริกำ  

(USFDA) และคณะกรรมำธกิำรมำตรฐำนอำหำรระหว่ำงประเทศ Codex Alimentarius Commission (Codex) ก�ำหนด

ค่ำปริมำณสูงสุดที่ยอมให้มีได้ในผลิตภัณฑ์ (Maximum residue limits หรือเรียกว่ำ MRLs ของ Oxytetracycline ที่

ระดบั 0.2 มลิลกิรมัต่อกโิลกรมั และประกำศกระทรวงสำธำรณสขุฉบบัที ่231 (พ.ศ. 2544) เรือ่งอำหำรทีม่ยีำสตัว์ตกค้ำง

ก�ำหนดออกซเีตตรำซัยคลนิ ตกค้ำงในกุ้งกลุำด�ำไม่เกนิ 0.1 มลิลกิรมัต่อกโิลกรมั (Saengwiroon et al., 2005) นอกจำกนี้ 

เกณฑ์กำรหยุดให้ยำก่อนจับกุ้งแต่ละประเทศแตกต่ำงกัน เช่น แคนำดำ 42 วัน ญี่ปุ่น 25 วัน สหรัฐอเมริกำ 21 วัน และ

ประเทศในยุโรป 30-40 วัน (Jaiyen, 1992)

  ในจังหวัดมหำสำรคำมมีแหล่งให้บริโภคกุ้งเป็นจ�ำนวนมำก เช่น ตลำดสด ตลำดนัด ห้ำงสรรพสินค้ำ ร้ำนค้ำขำย

อำหำรสด ร้ำนอำหำร ฯลฯ แต่มีผู้ศึกษำอันตรำยทำงด้ำนเคมีจำกกำรตกค้ำงของยำปฏิชีวนะในกุ้งภำยในจังหวัด

มหำสำรคำมเป็นจ�ำนวนน้อย จำกข้อมลูกำรศกึษำในจงัหวดัสงชลำพบกำรตกค้ำงของยำปฏชีิวนะกลุม่ออกซเีตตรำซยัคลนิ 

ในฟำร์มเลี้ยงกุ้ง 5 ถึง 27% เมื่อเลี้ยงในช่วงระยะเวลำ 30-119 วัน แต่ถ้ำเลี้ยงมำกกว่ำ 120 วันจะไม่พบกำรตกค้ำง 

(Aekpanithan et al., 1995) แต่ภำคตะวันออกเฉียงเหนือไม่พบข้อมูลกำรศึกษำยำปฏิชีวนะกลุ่มออกซีเตตรำซัยคลิน 

ดังนั้นผู้วิจัยต้องกำรศึกษำเบ้ืองต้นเพื่อส�ำรวจกำรตกค้ำงยำปฏิชีวนะออกซีเตตรำซัยคลินจำกสถำนที่จ�ำหน่ำยมีปริมำณ

กำรตกค้ำงยำปฏิชีวนะดังกล่ำวในระดับปริมำณที่เป็นอันตรำยต่อผู้บริโภคหรือไม่

  ดังนั้นงำนวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงค์ (1) เพื่อศึกษำปริมำณของสำรตกค้ำงยำปฏิชีวนะออกซีเตตรำซัยคลินใน 

เนื้อกุ้งในระดับท่ีเป็นอันตรำยและปลอดภัยต่อผู้บริโภคจำกร้ำนจ�ำหน่ำยกุ้งในจังหวัดมหำสำรคำม และ (2) เพื่อศึกษำ

จ�ำนวนร้ำนค้ำกุง้ทีม่สีำรตกค้ำงยำปฏชีิวนะออกซเีตตรำซัยคลินในเนือ้กุง้ในระดบัทีเ่ป็นอนัตรำยและปลอดภยัต่อผู้บรโิภค

จำกร้ำนจ�ำหน่ำยกุ้งในจังหวัดมหำสำรคำม โดยมีขอบเขตกำรวิจัยคือศึกษำในเขตพ้ืนที่จังหวัดสำรคำมที่มีกำรขำยกุ้งสด 

ดังนี้ ตลำดนัด ตลำดสด ห้ำงสรรพสินค้ำ ร้ำนอำหำร ร้ำนค้ำอำหำรสด

2. วิธีการด�าเนินงานวิจัย
  เป็นวิธีวิจัยเชิงส�ำรวจ (Survey Research) วิธีกำรสุ่มที่ใช้ในงำนวิจัยคือ กำรสุ่มโดยบังเอิญ (Accidental  

sampling) ซ่ึงเป็นกำรสุม่เม่ือพบสถำนทีข่ำยตวัอย่ำงท่ีผูว้จิยัสำมำรถซือ้ตวัอย่ำงมำ แต่ถ้ำพบร้ำนท่ีไม่สำมำรถขำยตวัอย่ำง 

หรอืร้ำนค้ำปิด จะไม่สำมำรถเกบ็ตวัอย่ำงได้ จ�ำนวนตวัอย่ำงท่ีใช้ในกำรวิจัยครัง้น้ีมีจ�ำนวน 50 ตวัอย่ำง จำกร้ำนค้ำท้ังหมด 

43 ร้ำนค้ำ แต่ไม่ทรำบจ�ำนวนประชำกรทั้งหมด ซึ่งกำรเก็บตัวอย่ำงในสถำนที่ขำยกุ้งดังที่กล่ำวมำข้ำงต้น เหตุผลในกำร

เก็บตัวอย่ำงจ�ำนวนเท่ำน้ีเน่ืองจำกกำรกำรใช้ตัวอย่ำงมำกกว่ำหรือเท่ำกับ 30 ตัวอย่ำงจะท�ำให้ค่ำกำรกระจำยเป็นแบบ

ปกต ิและเมือ่ค�ำนวณทำงสถติจิะให้ค่ำทำงสถติใิกล้เคยีงกบัจ�ำนวนประชำกรทีม่อียูจ่รงิ ท�ำให้ค่ำทำงสถติมิคีวำมน่ำเชือ่ถอื 

มำกขึ้น (Imsomboon, 2019)  

  วัสดุอุปกรณ์ และสารเคม ี 1. ชุดทดสอบยำปฏิชีวนะโรจนำรักษ์เภสัช (RR Test) 2. หลอดทดลองพลำสติก 

ปั่นเหวี่ยงตกตะกอน (Centrifuge tubes ) 3. อ่ำงน�้ำร้อนควบคุมอุณหภูมิ (Water bath) 4. เครื่องเขย่ำสำร (Vortex) 

5. กล่องโฟม 6. น�้ำแข็ง 7. ถุงซิปใส 8. กุ้ง 9. กระดำษทิชชูแบบแผ่น 10. ถำดสแตนเลส 11. ถุงด�ำ 12. น�้ำสะอำด  

13. ออตอปิเปตและทิปขนำด 1,000 ไมโครลิตร 14. ขวดกระบอกฉีดและแอลกอฮอล์ 70 เปอร์เซ็นต์ 15. กรรไกร  

16. ที่คีบ (Forceps) 17. เครื่องปั่นเหวี่ยงตกตะกอน (Centrifuge) 18. ถังน�้ำ 19. เครื่องชั่งน�้ำหนักดิจิตอล 20. บีกเกอร์

พลำสติก 21. หลอดหยดพลำสติก
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  วิธีการทดลอง

  เก็บรวบรวมตัวอย่ำงจ�ำนวน 50 ตัวอย่ำงในถุงซิปใสและน�ำไปเก็บไว้ในตู้เย็นที่อุณหภูมิ 4-7 องศำเซลเซียส น�ำ

ตัวอย่ำงกุ้งมำตัดเป็นชิ้นเล็ก ๆ  ด้วยกรรไกรและชั่งน�้ำหนักจ�ำนวน 5 กรัม ในหลอดพลำสติกปั่นเหวี่ยงตกตะกอน จำกนั้น

เติมสำรสกัดออกซีเตตรำซัยคลิน จ�ำนวน 5 มิลลิลิตร แล้วผสมให้เข้ำกันด้วยเครื่องเขย่ำสำรละลำย (Vortex) น�ำไปอุ่นให้

ควำมร้อนด้วยเครื่องอ่ำงน�้ำร้อนควบคุมอุณหภูมิที่อุณหภูมิ 60 องศำเซลเซียส นำน 5 นำที แล้วท�ำให้เย็นทันทีด้วยกำร

แช่ในน�้ำแข็ง น�ำมำปั่นเหวี่ยงด้วยเครื่องปั่นเหวี่ยงตกตะกอนด้วยควำมเร็ว 3,000-4,000 รอบต่อนำที เป็นเวลำ 15 นำที 

ดูดสำรละลำยส่วนใสที่ได้ลงในหลอดทดสอบยำปฏิชีวนะกลุ่มออกซีเตตรำซัยคลิน จ�ำนวน 4 หยด และหยด negative 

control sample จ�ำนวน 4 หยดลงในหลอดทดสอบยำปฏิชีวนะกลุ่มออกซีเตตรำซัยคลิน เมื่อหยดสำรครบตำมจ�ำนวน

ทั้ง 50 ตัวอย่ำง น�ำไปอุ่นให้ควำมร้อนด้วยเครื่องอ่ำงน�้ำร้อนควบคุมอุณหภูมิที่อุณหภูมิ 64±2 องศำเซลเซียส เป็นเวลำ  

2 ชั่วโมง 30 นำที ดูกำรเปลี่ยนแปลงของสี ถ้ำเป็นสีเหลืองทั้งหลอดไม่มียำปฏิชีวนะ ถ้ำมีสีม่วงตำมระดับของสีแปลผล

ตำมมิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (RojjanarakPharm, n.d.)

น้ำแข็ง 7. ถุงซิปใส 8. กุง 9. กระดาษทิชชูแบบแผน 10. ถาดสแตนเลส 11. ถุงดำ 12. น้ำสะอาด 13. ออตอปเปตและทิปขนาด 

1,000 ไมโครลิตร 14. ขวดกระบอกฉีดและแอลกอฮอล 70 เปอรเซ็นต 15. กรรไกร 16. ท่ีคีบ (Forceps) 17. เครื่องปนเหวี่ยง

ตกตะกอน (Centrifuge) 18. ถังน้ำ 19. เครื่องชั่งน้ำหนักดิจิตอล 20. บีกเกอรพลาสติก 21. หลอดหยดพลาสติก 

วิธีการทดลอง 

 เก็บรวบรวมตัวอยางจำนวน 50 ตัวอยางในถุงซิบใสและนำไปเก็บไวในตูเย็นท่ีอุณหภูมิ 4-7 องศาเซลเซียส นำตัวอยางกุง

มาตัดเปนชิ้นเล็กๆดวยกรรไกรและชั่งน้ำหนักจำนวน 5 กรัมในหลอดพลาสติกปนเหว่ียงตกตะกอน จากนั้นเติมสารสกัดออกซีเต

ตราซัยคลิน จำนวน 5 มิลลิลิตร แลวผสมใหเขากันดวยเคร่ืองเขยาสารละลาย (Vortex) นำไปอุนใหความรอนดวยเคร่ืองอางน้ำ

รอนควบคุมอุณหภูมิท่ีอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส นาน 5 นาที แลวทำใหเย็นทันทีดวยการแชในน้ำแข็ง นำมาปนเหวี่ยงดวยเครื่อง

ปนเหวี่ยงตกตะกอนดวยความเร็ว 3,000-4,000 รอบตอนาที เปนเวลา 15 นาที ดูดสารละลายสวนใสท่ีไดลงในหลอดทดสอบยา

ปฏิชีวนะกลุมออกซีเตตราซัยคลิน จำนวน 4 หยด และหยด negative control sample จำนวน 4 หยดลงในหลอดทดสอบยา

ปฏิชีวนะกลุมออกซีเตตราซัยคลิน เม่ือหยดสารครบตามจำนวนท้ัง 50 ตัวอยาง นำไปอุนใหความรอนดวยเครื่องอางน้ำรอนควบคุม

อุณหภูมิท่ีอุณหภูมิ 64±2 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ชั่วโมง 30 นาที ดูการเปลี่ยนแปลงของสีถาเปนสีเหลืองท้ังหลอดไมมียา

ปฏิชีวนะ ถามีสีมวงตามระดับของสีแปลผลตามมิลลิกรัมตอกิโลกรัม (RojjanarakPharm, n.d.) 

  

 

 

 

 

 

 
 

ภาพที่ 1 การแปลผลของยาปฏิชีวนะออกซีเตตราซัยคลินตามสีที่ได 

เม่ืออุนใหความรอนเม่ือเวลาผานไป 2 ชัว่โมง 30 นาท ี

  

 
 

ภาพที่ 2 การแปลผลของยาปฏิชีวนะออกซีเตตราซัยคลินตามระดับสีมีคาเปน 

มิลลิกรัมตอกิโลกรัมเม่ืออุนใหความรอนเม่ือเวลาผานไป 2 ชั่วโมง 30 นาท ี

น้ำแข็ง 7. ถุงซิปใส 8. กุง 9. กระดาษทิชชูแบบแผน 10. ถาดสแตนเลส 11. ถุงดำ 12. น้ำสะอาด 13. ออตอปเปตและทิปขนาด 

1,000 ไมโครลิตร 14. ขวดกระบอกฉีดและแอลกอฮอล 70 เปอรเซ็นต 15. กรรไกร 16. ท่ีคีบ (Forceps) 17. เครื่องปนเหวี่ยง

ตกตะกอน (Centrifuge) 18. ถังน้ำ 19. เครื่องชั่งน้ำหนักดิจิตอล 20. บีกเกอรพลาสติก 21. หลอดหยดพลาสติก 

วิธีการทดลอง 

 เก็บรวบรวมตัวอยางจำนวน 50 ตัวอยางในถุงซิบใสและนำไปเก็บไวในตูเย็นท่ีอุณหภูมิ 4-7 องศาเซลเซียส นำตัวอยางกุง

มาตัดเปนชิ้นเล็กๆดวยกรรไกรและชั่งน้ำหนักจำนวน 5 กรัมในหลอดพลาสติกปนเหว่ียงตกตะกอน จากนั้นเติมสารสกัดออกซีเต

ตราซัยคลิน จำนวน 5 มิลลิลิตร แลวผสมใหเขากันดวยเคร่ืองเขยาสารละลาย (Vortex) นำไปอุนใหความรอนดวยเคร่ืองอางน้ำ

รอนควบคุมอุณหภูมิท่ีอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส นาน 5 นาที แลวทำใหเย็นทันทีดวยการแชในน้ำแข็ง นำมาปนเหวี่ยงดวยเครื่อง

ปนเหวี่ยงตกตะกอนดวยความเร็ว 3,000-4,000 รอบตอนาที เปนเวลา 15 นาที ดูดสารละลายสวนใสท่ีไดลงในหลอดทดสอบยา

ปฏิชีวนะกลุมออกซีเตตราซัยคลิน จำนวน 4 หยด และหยด negative control sample จำนวน 4 หยดลงในหลอดทดสอบยา

ปฏิชีวนะกลุมออกซีเตตราซัยคลิน เม่ือหยดสารครบตามจำนวนท้ัง 50 ตัวอยาง นำไปอุนใหความรอนดวยเครื่องอางน้ำรอนควบคุม

อุณหภูมิท่ีอุณหภูมิ 64±2 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 ชั่วโมง 30 นาที ดูการเปลี่ยนแปลงของสีถาเปนสีเหลืองท้ังหลอดไมมียา

ปฏิชีวนะ ถามีสีมวงตามระดับของสีแปลผลตามมิลลิกรัมตอกิโลกรัม (RojjanarakPharm, n.d.) 

  

 

 

 

 

 

 
 

ภาพที่ 1 การแปลผลของยาปฏิชีวนะออกซีเตตราซัยคลินตามสีที่ได 

เม่ืออุนใหความรอนเม่ือเวลาผานไป 2 ชัว่โมง 30 นาท ี

  

 
 

ภาพที่ 2 การแปลผลของยาปฏิชีวนะออกซีเตตราซัยคลินตามระดับสีมีคาเปน 

มิลลิกรัมตอกิโลกรัมเม่ืออุนใหความรอนเม่ือเวลาผานไป 2 ชั่วโมง 30 นาท ี

ภาพที่ 1  การแปลผลของยาปฏิชีวนะออกซีเตตราซัยคลินตามสีที่ได้

เมื่ออุ่นให้ความร้อนเมื่อเวลาผ่านไป 2 ชั่วโมง 30 นาที

ภาพที่ 2  การแปลผลของยาปฏิชีวนะออกซีเตตราซัยคลินตามระดับสีมีค่าเป็น

มิลลิกรัมต่อกิโลกรัมเมื่ออุ่นให้ความร้อนเมื่อเวลาผ่านไป 2 ชั่วโมง 30 นาที

  วิเคราะห์ค่าทางสถิติ

  ใช้โปรแกรม Microsoft Office Excel version 2010 และ STATA version 10 ค�ำนวณหำค่ำทำงสถิติ คือ

จ�ำนวนควำมถี่ ร้อยละ ค่ำเฉลี่ยและค่ำส่วนเบี่ยงเบนมำตรฐำน
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3. ผลการวิจัย
ตารางที่ 1  จ�านวนตัวอย่างและสถานที่เก็บตัวอย่าง                                                                    
ล�าดับที่ อ�าเภอ สถานที่/จ�านวนตัวอย่าง

ตลาดสด ตลาดนัด ห้างสรรพสินค้า ร้านอาหาร ร้านค้าอาหารสด

1 เมืองมหาสารคาม 5 - 3 3 -

2 เชียงยืน 2 - 1 1 -

3 โกสุมพิสัย 1 - 2 - -

4 บรบือ 2 - 2 - -

5 กุดรัง - - - 1 1

6 วาปีปทุม - 1 1 - -

7 นาเชือก 2 1 - 1 -

8 ยางสีสุราช 1 - - - -

9 นาดูน 6 - - - -

10 พยัคฆภูมิพิสัย 3 - 1 - -

11 กันทรวิชัย - 2 1 6 -

12 ชื่นชม - - - - -

13 แกด�า - - - - -

รวมจ�านวนตัวอย่างทั้งหมดตามสถานที่เก็บตัวอย่าง 22 4 11 12 1

รวมจ�านวนตัวอย่างที่เก็บทั้งหมด 50 ตัวอย่ำง
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ตารางที่ 2 ผลจากการตรวจทางห้องปฏิบัติการจากการตรวจยาปฏิชีวนะสารออกซีเตตราซัยคลิน

   ในเนื้อกุ้ง
ล�าดับ

ที่

อ�าเภอ สถานที่/จ�านวนตัวอย่าง

ตลาดสด ตลาดนัด ห้างสรรพสินค้า ร้านอาหาร ร้านค้าอาหารสด

ผ่าน ไม่

ผ่าน

ไม่

พบ

ผ่าน ไม่

ผ่าน

ไม่

พบ

ผ่าน ไม่

ผ่าน

ไม่

พบ

ผ่าน ไม่

ผ่าน

ไม่

พบ

ผ่าน ไม่

ผ่าน

ไม่

พบ

1 เมอืงมหาสารคาม 1 4 - - - - 2 1 - 1 2 - - - -

2 เชียงยืน 2 - - - - - - 1 - - 1 - - - -

3 โกสุมพิสัย 1 - - - - - - 2 - - - - - - -

4 บรบือ 1 1 - - - - - 2 - - - - - - -

5 กุดรัง - - - - - - - - - - 1 - - 1 -

6 วาปีปทุม 1 1

7 นาเชือก - 2 - - 1 - - - - - 1 - - - -

8 ยางสีสุราช - 1 - - - - - - - - - - - - -

9 นาดูน 2 3 1 - - - - - - - - - - - -

10 พยัคฆภูมิพิสัย 3 - - - - - - 1 - - - - - - -

11 กันทรวิชัย - - - - 2 - - 1 - - 6 - - - -

12 ชื่นชม - - - - - - - - - - - - - - -

13 แกด�า - - - - - - - - - - - - - - -

รวมจ�านวนตัวอย่าง

ทั้งหมด

10 11 1 0 4 0 2 9 0 1 11 0 0 1 0

รวมจ�านวนตัวอย่าง

ที่เก็บทั้งหมด
50 ตัวอย่ำง

 

  จำกกำรศึกษำกำรส�ำรวจสำรตกค้ำงยำปฏิชีวนะออกซีเตตรำซัยคลินตกค้ำงในกุ้งจังหวัดมหำสำรคำม ซึ่งเก็บ

ตัวอย่ำงวันที่ 13 และ 14 ตุลำคม 2563 เก็บตัวอย่ำงกุ้ง 2 สำยพันธุ์ คือ สำยพันธุ์กุ้งขำว 47 ตัวอย่ำง และสำยพันธุ์ 

กุ้งก้ำมกรำม 3 ตัวอย่ำง รวมเก็บตัวอย่ำงทั้งหมดจ�ำนวน 50 ตัวอย่ำง จ�ำนวน 43 สถำนที่ (ตำรำงที่ 1) ใช้ชุดทดสอบยำ

ปฏิชีวนะโรจนำรักษ์เภสัช ลักษณะเด่นของชุดทดสอบ คือ มีควำมถูกต้อง 95.9% ควำมไว 92.6% และควำมถ่วงจ�ำเพำะ 

96.9% จำกกำรศึกษำพบว่ำ สถำนที่ตรวจไม่พบยำปฏิชีวนะ คือ ตลำดสด อ�ำเภอนำดูน คิดเป็นร้อยละ 2 สถำนที่ตรวจ

พบยำปฏชิวีนะม ี49 สถำนท่ี คดิเป็นร้อยละ 98 ดงัตำรำงที ่2 แบ่งได้เป็นผ่ำนเกณฑ์ตำมมำตรฐำนส�ำนกังำนคณะกรรมกำร

อำหำรและยำแห่งประเทศสหรัฐอเมริกำ (USFDA) และคณะกรรมำธิกำรมำตรฐำนอำหำรระหว่ำงประเทศ Codex  

Alimentarius Commission (Codex) ก�ำหนดค่ำปริมำณสูงสุดที่ยอมให้มีได้ในผลิตภัณฑ์ Maximum residue limits 

(MRLs) ของออกซีเตตรำซัยคลิน ที่ระดับ 0.2 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัมมี 13 สถำนที่คิดเป็นร้อยละ 26 ส่วนที่ไม่ผ่ำนเกณฑ์

ตำมมำตรฐำนดังกล่ำวมี 36 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 72 ซึ่งสถำนที่มีปริมำณสำรออกซีเตตรำซัยคลินในระดับปลอดภัย 

คือ ตลำดสด พบ 10 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 20 ห้ำงสรรพสินค้ำ พบ 2 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 4 และร้ำนอำหำร พบ  

1 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 2 แหล่งที่มำของกุ้งจำกสถำนที่ขำยกุ้ง ซึ่งสอบถำมข้อมูลจำกสถำนที่น�ำกุ้งมำจ�ำหน่ำย ซึ่งร้ำน

อำหำรไปซื้อมำจำกตลำดสดในแต่ละอ�ำเภอ หรือในบำงครั้งซื้อจำกห้ำงสรรพสินค้ำ ส่วนตลำดสดบำงแห่งไปซื้อโดยตรง

หน้ำแพทีอ่�ำเภอแปดร้ิว จงัหวดัฉะเชิงเทรำ บำงสถำนทีข่ำยกุง้ในอ�ำเภอเชียงยนื และอ�ำเภอกดุรงัรบัมำจำกจงัหวดัใกล้เคียง 

คือ จังหวัดขอนแก่น และจังหวัดกำฬสินธุ์ เนื่องจำกกำรคมนำคมและกำรเดินทำงสะดวกท�ำให้กำรขนส่งใช้ระยะเวลำ 
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ไม่นำน ส่วนสถำนทีข่ำยกุง้ในอ�ำเภอเมอืงมหำสำรคำม อ�ำเภอนำเชอืก อ�ำเภอบรบอื อ�ำเภอยำงสสีรุำช อ�ำเภอพยคัฆภมูพิสิยั 

อ�ำเภอนำดนู และอ�ำเภอวำปีปทมุ ซึง่ในแต่ละอ�ำเภอรบัซือ้กุง้จำกสถำนทีใ่กล้เคียงกนั หรอืรบัซือ้กุง้ในจงัหวดัทีม่กีำรขำย

กุ้ง ซึ่งแต่ละบริษัทรับมำในจังหวัดของภำคตะวันออก เช่น  จังหวัดสมุทรสำคร จังหวัดฉะเชิงเทรำ จังหวัดระยอง จังหวัด

ชลบุรี จังหวัดจันทรบุรี จังหวัดสมุทรปรำกำร และจังหวัดตรำด ซึ่งเส้นทำงกำรเดินทำงและกำรคมนำคมในกำรขนส่ง

สะดวกและรวดเร็วบำงร้ำนได้รับกุ้งภำยใน 1 วัน หรือบำงร้ำนได้รับกุ้งภำยใน 2-3 วัน ซ่ึงเส้นทำงกำรเดินทำงมำจำก 

หลำยเส้นทำงที่มำจำกภำคตะวันออกเข้ำสู่ภำคตะวันออกฉียงเหนือ เช่น นครรำชสีมำ-ขอนแก่น-มหำสำรคำม หรือ 

บุรีรัมย์-มหำสำรคำม

4. อภิปรายผล
  จำกตำรำงที่ 2 พบว่ำมีกำรตกค้ำงของยำปฏิชีวนะเตตรำซัยคลินในกุ้ง อำจเนื่องมำจำก 1. ระยะเวลำให้ยำและ

จับกุ้งเพื่อน�ำมำขำยต้องเว้นระยะอย่ำงน้อย 14 วัน ตลอดจนระยะเวลำขนส่งเพื่อให้ผู้บริโภค 2. ยี่ห้อและชนิดของยำ

ปฏิชีวนะ 3. ปริมำณหรือโดส (Dose) ควำมเข้มข้นที่ให้ยำปฏิชีวนะ 4. สถำนที่เพำะเล้ียงกุ้ง จำกกำรป้องกันโรคและ 

รักษำกุ้ง 5. สถำนท่ีขนส่ง กำรเก็บรักษำกุ้งเพื่อจ�ำหน่ำย 6. พฤติกรรมกำรกินส่ิงขับถ่ำยของกุ้ง (Raksincharoensak, 

1992)  ซึ่งสอดคล้องกับงำนวิจัย Aekpanithan et al. (1995) พบว่ำ สถำนที่เพำะเลี้ยงกุ้งเป็นปัจจัยหนึ่งในกำรตกค้ำง

ของสำรออกซเีตตรำซยัคลนิตกค้ำงในกล้ำมเนือ้ ตบั/ตบัอ่อน จำกฟำร์มกุง้มำกกว่ำ 15 บ่อในช่วงอำยกุำรเลีย้ง 30-119 วนั 

ไม่พบกำรตกค้ำงยำปฏชิวีนะเมือ่เลีย้งมำกกว่ำ 120 วัน และพบกำรตกค้ำงของยำปฏิชวีนะในดนิ และปัจจยัทำงชนดิของ

ยำปฏิชีวนะ สอดคล้องกับกำรศึกษำของ Chareomkit et al. (2005) ซึ่งทดลองให้ยำปฏิชีวนะกับกุ้งขำววันที่ 1 ถึง 

วันที่ 7 โดยผสมอำหำรพบว่ำ ยำออกซีเตตรำซัยคลิน ซัลฟำเมททอกซำโซล+ทรัยเมทโทปริม และเอนโรฟลอกซำซิน 

ลดลงวันที ่3 และ 4 หลงัจำกหยดุให้ยำ แต่กลบัเพิม่ข้ึนในวนัที ่5 หรอืวนัที ่6 หลงัจำกหยดุให้ยำ แต่ยำซลัฟำเมททอกซำโซล 

พบยำตกค้ำงหมดในวันท่ี 4-6 หลังจำกหยุดให้ยำ แต่กลับเพิ่มขึ้นในวันที่ 7 หลังจำกหยุดให้ยำ อำจเนื่องมำจำกกุ้ง 

มีพฤติกรรมกำรกินสิ่งขับถ่ำยของกุ้งซึ่งอำจมียำปฏิชีวนะตกค้ำง

  ยำปฏิชีวนะกลุ่มเตตรำซันคลินผลิตได้จำก Streptomyces rimosus ซึ่งเป็นเชื้อรำ เมื่อรับประทำนอำหำรที่มี

สำรตกค้ำงของยำปฏชิวีนะเกดิกำรเปลีย่นแปลงสภำพทำงชีวภำพ (Biotransformation) ซ่ึงกำรเปล่ียนแปลงเมตำบอลิซึม 

ซึ่งร่ำงกำยเปลี่ยนแปลงสำรที่ละลำยในไขมันให้เป็นสำรละลำยท่ีมีขั้วละลำยน�้ำได้เพื่อที่สำมำรถขับออกจำกร่ำงกำยง่ำย 

ส่วนสำรละลำยที่ละลำยได้ในไขมันจะแปลสภำพให้กลำยเป็นพิษน้อยลงซึ่งส่งมำที่ตับซึ่งตับมีเอนไซม์หลำยชนิดที่ 

เปลี่ยนสภำพและควำมเป็นพิษให้ลดน้อยลง นอกจำกน้ีกำรเปล่ียนสภำพทำงชีวภำพที่ลดควำมเป็นพิษของสำรสำมำรถ

เกิดขึ้นที่อวัยวะอื่นได้ เช่น รก อัณฑะ ไต ล�ำไส้เล็ก ผิวหนัง ปอด และต่อมหมวกไต ดังนั้น กำรเปลี่ยนแปลงสภำพทำง

ชวีภำพของสำรกลุม่เตตรำซยัคลนิ เมือ่เข้ำสูร่่ำงกำยบำงส่วนทีล่ะลำยน�ำ้ถกูขับออกทำงร่ำงกำยในรปูของเหง่ือและปัสสำวะ 

และบำงส่วนทีไ่ม่ละลำยน�ำ้จะถกูสะสมและตกค้ำงภำยในร่ำงกำย ซึง่ส่วนมำกพบกำรตกค้ำงตำมอวยัวะทีเ่กดิกำรเปลีย่น

สภำพทำงชีวภำพ ซ่ึงอันตรำยท่ีเกิดจำกกำรรับประทำนเนื้อสัตว์ที่มีสำรตกค้ำงของยำปฏิชีวนะกลุ่มเตตรำซัยคลิน 

เป็นระยะเวลำนำน จะท�ำให้เกิดปฏิกิริยำผิวหนังไวต่อแสงอัลตรำไวซโอเลต (UV) ท�ำให้เกิดปฏิกิริยำภูมิแพ้ต่อแสง  

(Photosensitizers) (Punpaeng, 2019) หรือเกิดอำกำรดื้อยำปฏิชีวนะเมื่อเชื้อที่ก่อโรคภำยในร่ำงกำยสำมำรถทนหรือ

ต้ำนทำนยำปฏชิวีนะกลุม่เตตรซยัคลนิโดยกำรผลติน�ำ้ย่อยหรือเอนไซม์ทีส่ำมำรถต้ำนทำนยำปฏชีิวนะกลุม่เตตรำซยัคลนิ 

นอกจำกนี ้เกดิอำกำรข้ำงเคยีง คอื อำกำรทำงระบบทำงเดนิอำหำรผดิปกต ิท้องร่วง พษิต่อกระดกู ฟัน ไต ตบั ภมูต้ิำนทำน

ของร่ำงกำยลดลง ประเทศญี่ปุ่นและประเทศสหรัฐอเมริกำอนุญำตให้ยำปฏิชีวนะกลุ่มเตตรำซัยคลินในสัตว์น�้ำได้ ซึ่ง 

ค่ำมำตรฐำนของยำปฏชิวีนะในแต่ละประเทศทีส่ำมำรถยอมรับได้แตกต่ำงกันไปตำมแต่ละประเทศซึง่ในระยะเวลำต่อมำ

เริ่มมีหลำยประเทศประกำศให้ใช้ยำกลุ่มดังกล่ำวได้ในสัตว์น�้ำ เช่น ส�ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำแห่งประเทศ

สหรัฐอเมริกำ (USFDA) และคณะกรรมำธิกำรมำตรฐำนอำหำรระหว่ำงประเทศ Codex Alimentarius Commission 

(Codex) ก�ำหนดค่ำปริมำณสูงสุดท่ียอมให้มีได้ในผลิตภัณฑ์ (Maximum residue limits หรือเรียกว่ำ MRLs ของ  
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Oxytetracycline ที่ระดับ 0.2 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม และประกำศกระทรวงสำธำรณสุขฉบับที่ 231 (พ.ศ. 2544) เรื่อง

อำหำรทีม่ยีำสตัว์ตกค้ำงก�ำหนดออกซีเตตรำซยัคลนิตกค้ำงในกุง้กลุำด�ำไม่เกนิ 0.1 มลิลกิรมัต่อกโิลกรมั  (Saengwiroon 

et al., 2005) และแต่ละประเทศได้มีกำรประกำศให้จับสัตว์น�้ำได้หลังจำกเว้นช่วงระยะเวลำให้ยำปฏิชีวนะแก่สัตว์น�้ำ  

เช่น ประเทศในยุโรป 30-40 วัน ญี่ปุ่น 25 วัน แคนำดำ 42 วัน และ สหรัฐอเมริกำ 21 วัน (Jaiyen, 1992)

  จำกกำรตกค้ำงยำปฏิชีวนะดังกล่ำวจึงมีนักวิจัยหลำยคนหำวิธีกำรลดกำรใช้ยำปฏิชีวนะ ซ่ึงใช้จุลินทรีย์กลุ่ม 

โพรไบโอติก เช่น แบคทีเรียกลุ่มสร้ำงกรดแลคติก (Lactic acid bacteria) ซึ่งช่วยลดปริมำณเชื้อที่ก่อให้เกิดโรคกุ้ง และ

ช่วยระบบย่อยอำหำรกุ้ง นอกจำกนี้ กลุ่มจุลินทรีย์ที่ตรึงไนโตรเจนสำมำรถช่วยลดก๊ำซแอมโมเนียในน�้ำที่เกิดจำกอำหำร

กุ้ง และมูลกุ้ง (Nimrat et al., 2009) 

5. สรุปผลการศึกษา
  จำกกำรศกึษำกำรส�ำรวจสำรตกค้ำงยำปฏชิวีนะออกซเีตตรำซยัคลนิตกค้ำงในกุ้งจงัหวดัมหำสำรคำม ผ่ำนเกณฑ์

มำตรฐำนส�ำนกังำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำแห่งประเทศสหรฐัอเมรกิำ และคณะกรรมำธกิำรมำตรฐำนอำหำรระหว่ำง

ประเทศ พบว่ำ สถำนทีต่รวจไม่พบยำปฏชิวีนะ คอื ตลำดสด อ�ำเภอนำดนู  คดิเป็นร้อยละ 2 สถำนทีต่รวจพบยำปฏชีิวนะ

มี 49 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 98 สถำนที่มีปริมำณสำรออกซีเตตรำซัยคลินในระดับปลอดภัย คือ ตลำดสด พบ  

10 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 20 ห้ำงสรรพสินค้ำ พบ 2 สถำนที่ คิดเป็นร้อยละ 4 และร้ำนอำหำร พบ 1 สถำนที่ คิดเป็น

ร้อยละ 2

6. กิตติกรรมประกาศ
  ขอขอบคุณคณบดี อำจำรย์ นิสิต บุคลำกร หน่วยวิจัยอำหำรสัตว์คุณภำพ ผู ้ทรงคุณวุฒิภำยในคณะ 

สัตวแพทยศำสตร์ มหำวิทยำลัยมหำสำรคำม ที่ได้ให้ค�ำชี้แนะ ควำมร่วมมือ กำรสนับสนุนและกำรอ�ำนวยควำมสะดวก

ต่ำง ๆ ในกำรท�ำวิจัย โครงกำรวิจัยน้ีได้รับกำรสนับสนุนจำกเงินทุนอุดหนุนกำรวิจัยงบประมำณเงินรำยได้ ประจ�ำ

ปีงบประมำณ 2563 คณะสตัวแพทยศำสตร์ มหำวทิยำลยัมหำสำรคำม และได้รบัวสัดอุปุกรณ์กำรท�ำวจิยัจำกห้ำงหุน้ส่วน

จ�ำกัด ซีแอลเอส ซัพพลำย แอนด์ เซอร์วิส

7. เอกสารอ้างอิง 

Aekpanithan, U., W. Krajaywong and S. Poonyarattapalin. 1995. Residues of Oxytetracycline in  

  Peneaus monodon. and silt form farm another size in Songkha Province. 1995.  

  Academic paper 18 August 1999. Institutes of Fisheries, Songkha (In thai)  

Chalermchaikit, T., S. Dilokkiat, S. Srisagha and N. Lertworapreecha. 2005. Residues of Oxytetracycline,  

  Sulfamethoxazole, Sulfamethoxazole+ Trimethoprim and Enrofloxacin after withdrawal  

  time in white shrimp (Penaeus vannamei) detected by Microbial Inhibition Disc Assay  

  versus Screening Test Kit “SAM-TEST”. Songklanakarin J. Sci. Technol., 2005. : (283-290).  

  (In thai)

Imsomboon, T. 2019. Unit 4 Surveillance of health behavior. Hand out subject of Health  

  promotion, assessment and primary care. Nonthaburi : Sukhothaithammathirat. (In thai)   

Jaiyen, A., 1992. Study of distribution of Oxytetracycline in Peneaus monodon. M.Sc. Kasetsart  

  university. Bangkok. (In thai)

Nimrat, S. and W. Woottipunchai. 2009. Aquaculture sustainable : role of Microbiology and  

  application. 1st ed. Bangkok : Active print. (In thai)



73

วารสารวิจัย ปีที่ 14 ฉบับที่ 1 มกราคม - มิถุนายน 2564ISSN 1906-1889

Punpaeng, T. 2019. Unit 4 Toxicology. Hand out subject of Fundamental of Occupational Health  

  and Environmental Health. Nonthaburi : Sukhothithammathirat (In thai) 

Raksincharoensak, P. 1992. Residual and result of Oxytetracycline Antibiotic per growth and  

  disease in Peneaus monodon. M.Sc. Thesis. Kasetsart University, Bangkok. (In thai)

RojjanarakPharm. n.d. Antibiotic test manual. Brochure. Bangkok: RojjanarakPharm (In thai)    

Saengwiroon, p. and S. Vitchaiwootthivong. 2005. Analysis of Tetracycline groups residual in  

  freezing shrimp export. Medical science bulletin. 47[2] : 95-105  (In thai)

Thepparat, Y. 2005. Pharmacokinetics and bio-useful of Oxytetracycline in Litopenaeus  

  vannamei. M.sc. Thesis. Prince of Songkla University, Songkla. (In thai)

Tokitsana, R., K. Kulladirok, K. Boonchoovong, B. Kongchon and T. Mawongwai. 2015. Aquaculture  

  Thai conditions in ASEAN economic community. 1st ed. Bangkok: Ceno publishing and  

  packaging. (In thai)     

Toomsungthong, N. 2009. Determinant of Improvement amount Tetracycline and derivative test  

  state in shrimp by high performance liquid-chromatography. M.Sc. Thesis. King Mongkut’s  

  Institute of Technology Ladkrabang, Bangkok (In thai)  

Watthanasin, S., 2006. Food Microbiology. 2nd ed. Bangkok: Thammasart University. (In thai) 

(Received: 4/Nov/2020, Revised: 14/Jun/2021, Accepted: 17/Jun/2021)


