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บทคััดย่่อ
		มั  ันสำปะหลัังเป็็นพืืชอุุตสาหกรรมเศรษฐกิิจของประเทศไทยที่่�ใช้้เป็็นวััตถุุดิิบในการผลิิตแป้้ง เอทานอล และ

พลาสติิก การนำมัันสำปะหลัังมาแปรรููปเป็็นอาหารและขนมจึึงจำกััดที่่�พันธุ์์�ห้านาทีีและพัันธุ์์�โกลกเท่่านั้้�น เนื่่�องจาก 

เป็็นพัันธุ์์�ที่่�มีีปริิมาณไซยาไนด์์ในเนื้้�อหััวต่่ำ (ต่่ำกว่่า 50 มิิลลิิกรััมต่่อกิิโลกรััม) แต่่สำหรัับมัันสำปะหลัังพัันธุ์์�การค้้าอื่่�น ๆ 

นั้้�นจะมีีปริิมาณไซยาไนด์์ในเนื้้�อหััวสููง (ส่่วนมากจะมีีสููงกว่่า 100 มิิลลิิกรััมต่่อกิิโลกรััม) ทำให้้เป็็นพิิษต่่อร่่างกายอาจจะ 

ถึึงแก่่ชีีวิิตหากบริิโภคในปริิมาณมาก และมีีรสชาติิขมไม่่น่่ารัับประทาน แต่่มัันสำปะหลัังพัันธุ์์�ห้้านาทีีและพัันธุ์์�โกลกนั้้�น 

จะต้้องปลูกในพ้ื้�นที่่�เขตชลประทาน เพื่่�อให้้มีีผลผลิิตที่่�สูง ทำให้้ไม่่สามารถปลูกในพ้ื้�นที่่�อาศััยน้้ำฝนให้้มีีผลผลิิตที่่�สูงได้้  

ดัังนั้้�นนัักปรัับปรุุงพัันธุ์์�จึึงได้้ปรัับปรุุงพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังเพื่่�อให้้มีีผลผลิิตสููงและมีีปริิมาณไซยาไนด์์ในเนื้้�อหััวต่่ำ วางแผน

การทดลองแบบ Randomized Complete Block Design (RCBD) โดยมีีพัันธุ์์�มัันสำปะหลััง 10 พัันธุ์์� คืือพัันธุ์์� LC097 

พัันธุ์์� LC221 พัันธุ์์�พิิรุุณ2 พัันธุ์์�โกลก สายพัันธุ์์� KUKM001 สายพัันธุ์์�KUKM 019  สายพัันธุ์์�KUKM 031 และ สายพัันธุ์์� 

KUKM 045 โดยเปรีียบเทีียบปริิมาณไซยาไนด์์กัับพัันธุ์์�ห้้านาทีี ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�นิยมใช้้นำมาประกอบอาหารอยู่่�เดิิม และ

เปรีียบเทีียบผลผลิิตกัับพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ที่่�เป็็นพัันธุ์์�การค้้าที่่�ได้้รัับความนิิยมปลููกทั่่�วประเทศ มีี 4 ซ้้ำ ขนาดแปลง

ย่่อย 10x10 เมตร ผลการวิิจััยพบว่่ามัันสำปะหลัังสายพัันธุ์์�ที่่�ปรัับปรุุงพัันธุ์์�เพื่่�อให้้มีีปริิมาณไซยาไนด์์ที่่�ต่่ำ ส่่วนใหญ่่จะให้้

ผลผลิิตสููงกว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์�ห้้านาทีี และมีีผลผลิิตและเปอร์์เซ็็นต์์แป้้งใกล้้เคีียงกัับมัันสำปะหลัังพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 

50 แต่่ยัังไม่่สามารถมีีปริิมาณไซยาไนด์์ที่่�ต่่ำได้้ในระดัับที่่�ปลอดภััยเทีียบเท่่าพัันธุ์์�ห้้านาทีีตลอดทั้้�ง 3 อายุุการเก็็บเกี่่�ยว  

ดังันั้้�นแม้จ้ะมีผีลผลิติที่่�สูงูกว่่าพันัธุ์์�ห้า้นาที ีแต่ย่ังัไม่ค่วรแนะนำให้เ้กษตรกรปลูกูเพื่่�อการบริโิภค เนื่่�องจากมีปีริมิาณไซยาไนด์์

ที่่�สููงเกิินระดัับ 50 ppm หรืือกรััมต่่อกิิโลกรััมน้้ำหนัักสดของหััว ซึ่่�งอาจจะเป็็นอัันตรายต่่อผู้้�นำไปบริิโภคได้้ โดยเฉพาะ

พัันธุ์์�พิรุุณ 2 นั้้�นได้้รัับการแนะนำให้้เป็็นมัันสำปะหลัังสำหรัับการบริิโภค แต่่ในงานวิิจััยนี้้�พบว่่าพัันธุ์์�พิรุุณ 2 มีีปริิมาณ

ไซยาไนด์์ที่่�เกิินกว่่า 50 ppm และที่่�สำคััญเกิินกว่่า 100 ppm เมื่่�อเก็็บเกี่่�ยวในเดืือนที่่� 10 และ 12 ซึ่่�งระดัับไซยาไนด์์ที่่�

เกิิน 100 ppm นั้้�นถืือว่่ามีีอัันตรายอย่่างยิ่่�งต่่อการนำไปบริิโภค     

คำสำคััญ : มัันสำปะหลััง  การประเมิินศัักยภาพผลผลิิต  ความปลอดภััยอาหาร  ความมั่่�นคงด้้านอาหาร  ไซยาไนด์์ 
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Abstract
		  Cassava is an economic industrial crop in Thailand which is used as raw materials for starch 

production, ethanol and plastic. In Thailand, cassava is also processed into food and desserts,  

Therefore, it is limited to Hanatee and Kolog varieties. Because they have low amount of cyanide 

content (below 50 milligrams per kilogram), but for other cultivars, there is a large amount of cyanide 

in the root (usually higher than 100 milligrams per kilogram) which is toxic to human and may be fatal 

if consumed in large quantities and it also has a bitter taste. However, Hanatee and Kolog varieties 

must be planted in irrigated areas only in order to produce high root yield. For this reason, they  

cannot be grown in rainy areas with high productivity. Therefore, breeders have improved cassava 

varieties for high yield and low cyanide content for consumption purpose. Randomized Complete 

Block Design (RCBD) experiments with 4 replications were planned with 10 cassava varieties; LC097, 

LC221, Phirun 2, Kolog, KUKM001, KUKM 019, KUKM 031 and KUKM 045. They were compared the 

amount of cyanide with Hanatee variety, which is the variety that is commonly used for cooking and 

were compared the root yield with Kasetsart 50 variety, which is the most popular commercial variety 

cultivated throughout Thailand. Each experimental unit (plot size) was 10x10 m. The results showed 

that cassava lines that have been bred to have low cyanide content, although most of the varieties 

had root yield which were higher than Hanatee variety and the production and root starch percentage 

was similar to Kasetsart 50, they still not be able to have a low level of cyanide in root as safe as 

Hanatee variety over the 3 harvest periods at 8 months, 10 months and 12 months after planting. 

Therefore, despite the higher yields over Hanatee variety, all breeding lines should not be suggested 

for farmers to grow for consumption because the amount of cyanide exceeds 50 ppm or grams per 

kilogram of fresh weight of root which may be intoxicate to the consumer especially Pirun 2 variety 

which have been suggested as cassava for consumption already. However, in this research, Pirun 2 

variety has more than 50 ppm of cyanide in all harvesting times and more than 100 ppm when  

harvested in the 10th and 12th months. Cyanide content over 100 ppm is considered to be highly 

harmful for consumption.    

Keywords :	Cassava, Yield evaluation, Food safety, Food security, Cyanide  

1. บทนำ
		ป  ระเทศในแถบอเมริิกาใต้้ได้้พยายามพััฒนาการผลิิตแป้้งฟลาวร์์ (flour) จากมัันสำปะหลัังมาผสมกัับ 

แป้้งข้้าวสาลีีเพื่่�อใช้้ในการผลิิตขนมปััง ซึ่่�งจะใช้้แทนแป้้งสาลีีได้้ประมาณ 10 เปอร์์เซ็็นต์์ ของแป้้งที่่�ใช้้ในการทำเบเกอร์์รีี 

ซึ่่�งจะช่่วยลดต้้นทุุนในการนำเข้้าแป้้งข้้าวสาลีีจากต่่างประเทศได้้ (Nassar et al., 2009) สำหรัับการผลิิตแป้้งฟลาวร์ ์

จากมัันสำปะหลัังนั้้�น หากผลิิตจากมัันสำปะหลัังพัันธุ์์�การค้้าจะยัังมีีไซยาโนเจนิิคกลููโคไซด์์อยู่่�มากกว่่ามาตรฐานที่่� FAO/

WHO กำหนด และถึึงแม้้ว่่าสุุนีีย์์ et al. (2549) ได้้พััฒนากระบวนการผลิิตแป้้งฟลาวร์มัันสำปะหลัังไซยาไนด์์ต่่ำ 

จากมัันสำปะหลัังพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 โดยการลดขนาดของหััวมัันสำปะหลััง เช่่น การฝานเป็็นแผ่่น การสัับ และ 

การขููดฝอย และบ่่มอย่่างน้้อย 2 ชั่่�วโมง ก่่อนการคั้้�นน้้ำ แต่่ก็็ยัังมีีข้้อจำกััดว่่าไม่่สามารถลดปริิมาณไซยาโนเจนิิคกลููโคไซด์์

ในแป้้งฟลาวร์์มัันสำปะหลัังที่่�มีีอายุุ 6 และ 8 เดืือน ให้้ได้้ตามที่่�มาตรฐานกำหนด และถึึงแม้้จะเป็็นมัันสำปะหลัังที่่�มีีไซยา

โนเจนิิคกลููโคไซด์ต์่ำ่ ก็ม็ีรีายงานว่่าอาจจะสะสมไซยาโนเจนิิคกลููโคไซด์ไ์ด้้ในฤดููกาลที่่�ฝนแล้้ง โดย Cardoso et al. (2005) 

รายงานว่่าไซยาโนเจนิิคกลููโคไซด์์ในแป้้งฟลาวร์์ที่่�เคยผลิิตได้้ เพิ่่�มจาก 6 เปอร์์เซ็็นต์์ เป็็น 43-65 เปอร์์เซ็็นต์์ ในฤดููกาลที่่�
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มีีน้้ำน้้อย  

		ป  ระเทศบราซิิลเป็็นแหล่่งที่่�มีีเชื้้�อพัันธุุกรรมทางด้้านโภชนาการอยู่่�หลายชนิิดที่่�น่่าสนใจและสามารถนำมา 

ปรัับปรุุงพัันธุ์์�เพื่่�อบริิโภคที่่�ให้้คุุณค่่าทางอาหารสููง โดยเฉพาะที่่�มหาวิิทยาลััยบราซิิลเลีียได้้รวบรวมมัันสำปะหลััง 

พัันธุ์์�พื้้�นเมืืองในเขตแห้้งแล้้งของป่่าอะเมซอนเผ่่าพ้ื้�นเมืืองปลูกไว้้เพื่่�อบริิโภค มีี 2 ชนิิด ชนิิดเนื้้�อหััวสีีเหลืืองซึ่่�งให้้สาร 

แคโรทีีน (carotene) เหมืือนฟัักทอง มีีชื่่�อพัันธุ์์�ว่่า UnB 400 และชนิิดเนื้้�อหััวสีีแดงซึ่่�งให้้สารไลโคปีีน (Lycopene) สููง

ใกล้้เคีียงกัับมะเขืือเทศ มีีชื่่�อพัันธุ์์�ว่่า UnB 500 โดยมะเขืือเทศมีีสารไลโคปีีน 6-20 mg/kg มัันสำปะหลัังชนิิดหััวสีีแดง 

เกิิดจากการกลายพัันธุ์์�ของชนิิดเนื้้�อหััวสีีเหลืืองในขั้้�นตอนของกระบวนการสร้้างสารเบต้้า-แคโรทีีน สารทั้้�งสองชนิิดนี้้� 

เป็็นสารตั้้�งต้้นของวิิตามิินเอ สารไลโคปีีนเป็็นสารที่่�จััดอยู่่�ในพวก antioxidant สรรพคุุณป้้องกัันการเกิิดโรคมะเร็็งปอด 

กระเพาะอาหาร และต่่อมลููกหมาก ส่่วนวิิตามิินเอ ป้้องกัันโรคที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับตา และผิิวพรรณโดยทั่่�วไป มัันสำปะหลััง

ชนิิดเนื้้�อหััวสีีแดงมีีหััวน้้อยเมื่่�อเทีียบกัับพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังที่่�ได้้ปรัับปรุุงพัันธุ์์�แล้้ว ดัังนั้้�น ควรนำมัันสำปะหลัังชนิิดเนื้้�อหััว

สีีแดงมาผสมกัับพัันธุ์์�ห้้านาทีี เพื่่�อจะได้้พัันธุ์์�ที่่�มีีรสชาติิอร่่อยผลผลิิตสููง เนื้้�อสีีแดงสวยงาม และให้้สาร antioxidant ด้้วย 

และ พบว่่า มีีเชื้้�อพัันธุุกรรมมัันสำปะหลัังพัันธุ์์�ป่่าที่่�ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวต่ำมีี 3 ชนิิด ได้้แก่่ Manihot pruinosa 

Pohl., Manihot oligantha Pax., Manihot gracilis Pohl. (Boonseng, 2008) ที่่�จะนำมาใช้้ในการปรัับปรุุงพัันธุ์์� 

ต่่อไป  

		  เพราะฉะนั้้�นถ้า้จะบริโิภคมันัสำปะหลังัให้ป้ลอดภัยัจะต้อ้งบริโิภคมันัสำปะหลังัที่่�มีกีรดไซยานิคิต่ำ่ ซึ่่�งในปัจัจุบุันั

มีีเพีียงพัันธุ์์�ห้้านาทีี ที่่�ปลููกบริิโภคกัันอย่่างแพร่่หลาย อย่่างไรก็็ตามพัันธุ์์�ห้้านาทีีให้้ผลผลิิตที่่�ต่่ำกว่่าพัันธุ์์�การค้้าอื่่�น ๆ ใน

สภาพไร่่แบบไม่่มีีการชลประทาน ซึ่่�งเป็็นพ้ื้�นที่่�ปลูกมัันสำปะหลัังส่่วนใหญ่่ในประเทศไทย ดัังนั้้�นทางโครงการฯ จึึงเห็็น

ความสำคััญในการที่่�จะคััดเลืือกพัันธุ์์�มันสำปะหลัังเพื่่�อการบริิโภค เพื่่�อให้้ได้้พัันธุ์์�ใหม่่ที่่�มีศัักยภาพในการให้้ผลผลิิตสููง  

เป็็นที่่�ต้้องการของตลาด ทำให้้มีีผลิิตภััณฑ์์ของมัันสำปะหลัังเพื่่�อการบริิโภคที่่�ปรัับตััวต่่อสภาพแวดล้้อมในสภาพไร่่ได้้ดี ี

ออกมาจำหน่า่ยในตลาด และเผยแพร่ใ่ห้เ้กษตรกรนำไปปลูกูเพื่่�อบริโิภคในครัวัเรืือนและจำหน่า่ยในตลาด ซึ่่�งจะเพิ่่�มมูลูค่า่

ของมัันสำปะหลัังให้้มีีราคาที่่�สููงกว่่าการขายให้้กัับโรงงาน ซึ่่�งเป็็นอีีกทางเลืือกหนึ่่�งให้้เกษตรกร

2. วิิธีีการทดลอง
		  ในงานวิจิัยันี้้�เป็น็การรวบรวมสายพันัธุ์์�มันสำปะหลังัจากหลายโครงการปรับัปรุงุพันัธุ์์� จาก โครงการปรับัปรุงุพันัธุ์์�

มัันสำปะหลัังให้้มีีไซยาไนด์์ในหััวต่ำและมีีผลผลิิตสููง (ภายใต้้การสนัับสนุุนของ สวทช.) ภาควิิชาพืืชไร่่นา คณะเกษตร 

มหาวิิทยาลััยเกษตรศาสตร์์ จำนวน 2 สายพัันธุ์์�คืือ พัันธุ์์� LC097 และพัันธุ์์� LC221 พัันธุ์์�มัันสำปะหลัังที่่�นิิยมใช้้บริิโภค 

ในปััจจุุบััน จำนวน 2 พัันธุ์์� คืือ พัันธุ์์�พิิรุุณ 2 และ พัันธุ์์�โกลก, พัันธุ์์�ทดสอบที่่�มีีไซยาไนด์์ในใบต่่ำอีีก 4 สายพัันธุ์์� คืือ 

สายพัันธุ์์� KUKM001, KUKM 019, KUKM 031และ สายพัันธุ์์� KUKM 045 โดยเปรีียบเทีียบปริิมาณไซยาไนด์์กัับพัันธุ์์� 

ห้้านาทีี ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�นิิยมใช้้นำมาประกอบอาหารอยู่่�เดิิม และเปรีียบเทีียบผลผลิิตกัับพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ที่่�เป็็น 

พันัธุ์์�การค้้าที่่�ได้ร้ับัความนิิยมปลูกูทั่่�วประเทศ (Kittipadakul, 2016) วางแผนการทดลองแบบ Randomized Complete 

Block Design (RCBD) มีี 4 ซ้้ำ ขนาดแปลงย่่อย 10 x 10 เมตร ดููแลรัักษา ในแปลงที่่�อาศััยน้้ำฝน เก็็บข้้อมููลองค์์ประกอบ

ผลผลิิต และปริิมาณไชยาไนด์์ในหััว เมื่่�ออายุุ 8 เดืือน 10 เดืือน และ 12 เดืือน ซึ่่�งการวิิเคราะห์์ปริิมาณไซยาไนด์์ วััดใน

รููปของปริิมาณไซยาไนด์์ทั้้�งหมดตามวิิธีีของ Bradbury et al. (1999) โดยนำตััวอย่่างมัันสำปะหลัังใส่่ในหลอดพลาสติิก

ที่่�มีีสารละลาย phosphate buffer pH 8 แล้้วใส่่กระดาษ picrate ลงไปเพื่่�อดููดซัับไซยาไนด์์ที่่�เกิิดขึ้้�น จากนั้้�นปิิดฝา 

ให้้แน่่น ทิ้้�งไว้้ที่่�อุุณหภููมิิ 30 องศาเซลเซีียส เป็็นเวลา 16-24 ชั่่�วโมง หลัังจากนั้้�นนำกระดาษ picrate ออกมาแช่่ในน้้ำ  

5 มิิลลิิลิิตร เป็็นเวลา 30 นาทีี แล้้ววััดการดููดกลืืนคลื่่�นแสงที่่� 510 นาโนเมตร แล้้วเปรีียบเทีียบปริิมาณไซยาไนด์์กัับกราฟ

ของสารมาตรฐาน นำข้้อมููลที่่�ได้้มาใช้้ในการคััดเลืือกพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังเพื่่�อการบริิโภค เพื่่�อที่่�จะนำไปใช้้การคััดเลืือกพัันธุ์์�

ในปีีต่่อไป 
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3. ผลการทดลองและวิิจารณ์์ผล
		  จากการศึึกษาพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังสำหรัับรัับประทาน จำนวน 10 สายพัันธุ์์� โดยมีีสายพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังจาก 

โครงการปรับปรุงพัันธุ์์�มันสำปะหลัังให้้มีีไซยาไนด์์ในหััวต่ำและมีีผลผลิิตสููง (ภายใต้้การสนัับสนุุนของ สวทช.) ภาควิิชา 

พืืชไร่่นา คณะเกษตร มหาวิิทยาลััยเกษตรศาสตร์์ จำนวน 2 สายพัันธุ์์� ได้้แก่่ LC097 และ LC221 พัันธุ์์�พิิรุุณ 2 พัันธุ์์�โกลก 

พัันธุ์์�ทดสอบที่่�มีไซยาไนด์์ในใบต่่ำอีีก 4 สายพัันธุ์์� คืือสายพัันธุ์์� KUKM001, KUKM 019, KUKM 031 และสายพัันธุ์์�  

KUKM 045 มาปลููกเปรีียบเทีียบกัับพัันธุ์์�ห้้านาทีี และ พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ได้้ผลดัังนี้้� 

3.1	 องค์์ประกอบของผลผลิิต
	 3.1.1	 เก็็บเกี่่�ยวที่่�อายุุ 8 เดืือน 

			   ผลผลิติ (กิโิลกรัมั/ไร่)่ จากตารางที่่� 1 พบว่า่มัันสำปะหลังัพันัธุ์์�พิิรุณุ 2 ให้ผ้ลผลิติสูงูที่่�สุุดคืือ 5,069 กิโิลกรัมั/

ไร่่ รองลงมาคืือพัันธุ์์� LC097 (4,718 กิิโลกรััม/ไร่่) พัันธุ์์�  LC221 (4,418 กิิโลกรม/ไร่่) ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้ผลผลิิตสููงกว่่าพัันธุ์์�

ตรวจสอบ (พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50) ที่่�ให้้ผลผลิิต 4,307 กิิโลกรััม/ไร่่ ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ผลผลิิตน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� KUKM045 

และพัันธุ์์�ห้้านาทีี ที่่�ให้้ผลผลิิต 2,582 กิิโลกรััม/ไร่่ และ 2,976 กิิโลกรััม/ไร่่ ตามลำดัับ

			   ความสููงลำต้้น (เซนติิเมตร) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� KUKM001 ให้้ความสููงลำต้้นสููงที่่�สุดคืือ 238.38 

เซนติิเมตร และพัันธุ์์�ห้้านาทีี (236.12 เซนติิเมตร) แสดงว่่าสามารถได้้ท่่อนพัันธุ์์�ที่่�นำไปปลููกต่่อสููงกว่่าพัันธุ์์�ตรวจสอบ  

(พันัธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50) ที่่�ให้้ความสููงลำต้้น 204.25 เซนติิเมตร ส่ว่นพัันธุ์์�ที่่�ให้้ความสููงลำต้้นน้้อยที่่�สุดคืือ พันัธุ์์� KUKM045 

ที่่�ให้้ความสููงลำต้้น 120.37 เซนติิเมตร

			   เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง (%) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� LC221 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งมากที่่�สุุดคืือ 29.55% รองลงมา 

ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งไม่่แตกต่่างกััน คืือให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง อยู่่�ระหว่่าง 19.47-23.95% ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งน้้อยที่่�สุุด

คืือ พัันธุ์์� KUKM031 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง 19.47 %

			ดั   ัชนีีการเก็็บเกี่่�ยว (HI) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์�พิิรุุณ 2 ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวสููงที่่�สุุดคืือ 0.62 รองลงมา

คืือพัันธุ์์� LC221 และ พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยว 0.61 และ0.60 ตามลำดัับ ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ค่่าดััชนีี 

การเก็็บเกี่่�ยวน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์�โกลก และพัันธุ์์�ห้้านาทีี ที่่�ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยว 0.47 และ 0.48 ตามลำดัับ แสดงว่่า 

พัันธุ์์�พิิรุุณ 2 ให้้ปริิมาณน้้ำหนัักผลผลิิตหััวสดต่่อน้้ำหนัักสดทั้้�งหมดของทุุกส่่วนมากว่่าพัันธุ์์�อื่่�น

			   เปอร์์เซ็็นต์์ไชยาไนด์์ในหััวสด (ppm) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� KUKM001 ให้้ปริมาณไชยาไนด์์ในหััวสด 

มากที่่�สุุดคืือ 220.53 ppm รองลงมาคืือพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50  ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด 121.14 ppm ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�

ให้้ปริมาณไชยาไนด์์ในหััวสดน้้อยที่่�สุดคืือ พัันธุ์์�โกลก พัันธุ์์� KUKM019 และพัันธุ์์�ห้านาทีี ให้้ปริมาณไชยาไนด์์ในหััวสด 

14.88 ppm 15.22 ppm และ 16.11 ppm ตามลำดัับ แสดงว่่าทั้้�งสามพัันธุ์์�มีีแนวโน้้มจะเป็็นมัันสำปะหลัังสำหรัับ 

ใช้้รัับประทานได้้ ซึ่่�งสอดคล้้องกัับงานวิิจััยของ Maskhao et al. (2017) พบว่่าใบมัันสํําปะหลัังพัันธุ์์� 5 นาทีีมีีปริิมาณ

ไซยาไนด์์ต่่ำที่่�สุุดเท่่ากัับ 64.46 มิิลลิิกรััมต่่อกิิโลกรััม ส่่วนในหนอนไหมอีีรี่่�ที่่�เพาะเลี้้�ยงด้้วยพัันธุ์์�ห้้วยบง 80 มีีค่่าต่่ำที่่�สุุด 

(0.12 มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมน้้ำหนัักสด) และดัักแด้้พัันธุ์์�ระยอง 72 มีีค่่าต่่ำที่่�สุุด 0.79 มิิลลิิกรััมต่่อกิิโลกรััมน้้ำหนัักสด เมื่่�อ

พิิจารณาจากผลผลิิตรัังไหมพัันธุ์์�ระยอง 9 มีีความเหมาะมากที่่�สุุด ขณะที่่�พัันธุ์์� 5 นาทีี มีีความเหมาะสมที่่�สุุดเพื่่�อการนํํา

ไปใช้ใ้นการผลิติไข่ส่่ว่นปริมาณไซยาไนด์ท์ี่่�ตรวจพบในหนอนและดักัแด้ไ้หมอีรีี่่�ที่่�เพาะเลี้้�ยงด้ว้ยใบมันัสํําปะหลังัทุกุพันัธุ์์�นั้้�น 

จััดอยู่่�ในระดัับที่่�ปลอดภััยต่่อการนํําไปบริิโภคและใช้้ประโยชน์์ 
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Table 1	Means of agronomic traits of 10 cassava varieties harvested at 8 months  

			   after planting (Mar 2020)

Variety
	 Plant height	 Root starch	

Harvest Index
	 Root Yield	

HCN (ppm)
	 (cm)	 content (%)		  (kg/rai)

KUKM031	 203.13  AB	 19.47  B	 0.53  AB	 3,189  BC	 46.54  

Ko Lok	 182.13  B	 22.82  B	 0.47  B	 3,678  ABC	 14.88  

Phirun 2	 191.25  B	 21.93  B	 0.62  A	 5,069  A	 55.12  

Ha Nathi	 236.12  A	 21.90  B	 0.48  B	 2,976  BC	 16.11  

LC097	 208.07  AB	 23.60  B	 0.58  A	 4,718  AB	 64.44  

LC221	 174.00  B	 29.55  A	 0.61  A	 4,418  AB	 60.62  

KUKM001	 238.38  A	 22.13  B	 0.53  AB	 3,809  ABC	 220.53  

KUKM019	 180.50  B	 23.95  B	 0.55  AB	 3,442  ABC	 15.22  

KUKM045	 120.37  C	 22.23  B	 0.58  A	 2,582  C	 32.08  

KU50	 204.25  AB	 23.68  B	 0.60  A	 4,307  ABC	 121.14

mean	 193.82	 23.13	 0.56	 3818.71	 64.666

p-value	 0.000	 0.000	 0.000	 0.001	 0.057

In each column, means followed by the same letter are not significantly different at 1% level by DMRT

	 3.1.2	 เก็็บเกี่่�ยวที่่�อายุุ 10 เดืือน 

			   ผลผลิิต (กิิโลกรััม/ไร่่) จากตารางที่่� 2 พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� KUKM031 ให้้ผลผลิิตสููงที่่�สุดคืือ 5,705 

กิิโลกรััม/ไร่่ รองลงมาคืือพัันธุ์์� KUKM019 และ พัันธุ์์�  LC221 ให้้ผลผลิิต 5,027 กิิโลกรััม/ไร่่ และ 4,975 กิิโลกรม/ไร่่  

ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ผลผลิิตน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� ห้้านาทีี ที่่�ให้้ผลผลิิต 3,949 กิิโลกรััม/ไร่่ 

			   ความสููงลำต้้น (เซนติิเมตร) พบว่่าให้้ผลการวิิจััยเหมืือนกัันกัับเมื่่�อเก็็บเกี่่�ยวที่่�อายุุ 8 เดืือน คืือมัันสำปะหลััง

พัันธุ์์� KUKM001 ให้้ความสููงลำต้้นสููงที่่�สุุดคืือ 240.20 เซนติิเมตร รองลงมาคืือพัันธุ์์� ห้้านาทีี (239.30 เซนติิเมตร) ซึ่่�งให้้

ความสููงลำต้้นสููงกว่่าพัันธุ์์�ตรวจสอบ (พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50) ที่่�ให้้ความสููงลำต้้น 207.95 เซนติิเมตร ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้ ้

ความสููงลำต้้นน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� KUKM045 ที่่�ให้้ความสููงลำต้้น 124.47 เซนติิเมตร

			   เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง (%) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� LC221 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งมากที่่�สุุดคืือ 27.67% รองลงมาคืือ

พัันธุ์์� KUKM019 และพัันธุ์์�โกลก ที่่�ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง 25.95% และ 24.07% ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งน้้อยที่่�สุุดคืือ 

พัันธุ์์� LC097 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง 19.60%

			ดั   ชนีีการเก็็บเกี่่�ยว (HI) พบว่่าพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังทั้้�ง 10 พัันธุ์์� ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวไม่่แตกต่่างกััน ซึ่่�ง 

มันัสำปะหลังัพันัธุ์์�พิริุณุ 2 ให้ค้่า่ดัชันีกีารเก็บ็เกี่่�ยวสูงูที่่�สุดุคืือ 0.66 รองลงมาคืือพันัธุ์์� LC221 ให้ค้่า่ดัชันีกีารเก็บ็เกี่่�ยว 0.65 

ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� โกลก และพัันธุ์์� ห้้านาทีี ที่่�ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยว 0.59 และ 0.59 

ตามลำดัับ

			ปริ   ิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด (ppm) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� พิิรุุณ 2 ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสดมากที่่�สุุด

คืือ 105.47 ppm รองลงมาคืือพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด 92.33 ppm ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ปริิมาณ

ไชยาไนด์์ในหััวสดน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� ห้้านาทีี ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด 1.30 ppm 
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Table 2	Means of agronomic traits of 10 cassava varieties harvested at 10 months  

			   after planting (May 2020)

Variety
	 Plant height	 Root starch	

Harvest Index
	 Root Yield	

HCN (ppm)
	 (cm)	 content (%)		  (kg/rai)

KUKM031	 206.63  AB	 20.85  C	 0.63	 5,705  	 55.12  

Ko Lok	 185.53  B	 24.07  ABC	 0.59	 4,236  	 47.93  

Phirun 2	 192.80  B	 21.20  BC	 0.66	 4,929  	 105.47  

Ha Nathi	 239.30  A	 22.82  ABC	 0.59	 3,949  	 1.30  

LC097	 210.17  AB	 19.60  C	 0.61	 4,272  	 64.35  

LC221	 177.18  B	 27.67  A	 0.65	 4,976  	 65.19  

KUKM001	 240.20  A	 21.85  BC	 0.63	 4,254  	 60.46  

KUKM019	 185.00  B	 25.95  AB	 0.64	 5,027  	 33.64  

KUKM045	 124.47  C	 19.95  C	 0.60	 3,994  	 54.84  

KU50	 207.95  AB	 22.28  BC	 0.63	 4,372  	 92.33  

mean	 196.92	 22.62	 0.62	 4,571	 58.06

p-value	 0.000	 0.000	 0.771	 0.353	 0.595

In each column, means followed by the same letter are not significantly different at 1% level by DMRT

	 3.1.3	 เก็็บเกี่่�ยวที่่�อายุุ 12 เดืือน 

			   ผลผลิิต (กิิโลกรััม/ไร่่) จากตารางที่่� 3 พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� KUKM001 ให้้ผลผลิิตสููงที่่�สุดคืือ 6,257 

กิิโลกรััม/ไร่่ ซึ่่�งให้้ผลผลิิตสููงกว่่าพัันธุ์์�ตรวจสอบ(พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50) ที่่�ให้้ผลผลิิต 6,141 กิิโลกรััม/ไร่่ ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้

ผลผลิิตน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� ห้้านาทีี ที่่�ให้้ผลผลิิต 3,611 กิิโลกรััม/ไร่่ 

			   ความสููงลำต้้น (เซนติิเมตร) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� KUKM001 ให้้ความสููงลำต้้นสููงที่่�สุดคืือ 242.13 

เซนติิเมตร รองลงมาคืือพัันธุ์์� ห้้านาทีี (241 เซนติิเมตร)  ซึ่่�งให้้ความสููงลำต้้นสููงกว่่าพัันธุ์์�ตรวจสอบ (พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 

50) ที่่�ให้้ความสููงลำต้้น 211.87 เซนติิเมตร ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ความสููงลำต้้นน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� KUKM045 ที่่�ให้้ความสููงลำต้้น 

131 เซนติิเมตร

			   เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง (%) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� LC221 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งมากที่่�สุุดคืือ 28.02 % รองลงมาคืือ

พัันธุ์์� KUKM019 และพัันธุ์์�โกลก ที่่�ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง 25.95% และ 24.03% ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งน้้อยที่่�สุุดคืือ 

พัันธุ์์� LC097 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง 20.02%

			ดั   ชนีีการเก็็บเกี่่�ยว (HI) พบว่่าพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังทั้้�ง 10 พัันธุ์์� ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวไม่่แตกต่่างกััน ซึ่่�ง 

มันัสำปะหลัังพันัธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50  ให้้ค่า่ดัชันีีการเก็็บเกี่่�ยวสูงที่่�สุดคืือ 0.67 รองลงมาคืือพัันธุ์์� KUKM019 และ KUKM045 

ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยว 0.65 และ 0.65 ตามลำดัับ ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� โกลก และพัันธุ์์� 

ห้้านาทีี ที่่�ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยว 0.56 และ 0.58 ตามลำดัับ

			ปริ   ิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด (ppm) พบว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด

มากที่่�สุุดคืือ 120.58 ppm รองลงมาคืือพัันธุ์์�พิิรุุณ 2  ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด 115.55 ppm ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ปริิมาณ

ไชยาไนด์์ในหััวสดน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� KUKM031 พัันธุ์์� โกลก และพัันธุ์์� ห้้านาทีี  ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด 13.24 ppm 

14.22 ppm และ 21.68 ppm ตามลำดัับ แสดงว่่าทั้้�งสามพัันธุ์์�มีีแนวโน้้มจะเป็็นมัันสำปะหลัังสำหรัับใช้้รัับประทานได้้
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Table 3	Means of agronomic traits of 10 cassava varieties harvested at 12 months  

			   after planting (July 2020)

Variety
	 Plant height	 Root starch	

Harvest Index
	 Root Yield	

HCN (ppm)
	 (cm)	 content (%)		  (kg/rai)

KUKM031	 209.25  AB	 23.60  AB	 0.61	 4,109  AB	 13.24

Ko Lok	 190.00  B	 24.03  AB	 0.56	 4,669  AB	 14.22

Phirun 2	 196.00  B	 21.48  AB	 0.60	 4,672  AB	 115.55

Ha Nathi	 241.00  A	 22.82  AB	 0.58	 3,611  B	 21.68

LC097	 212.50  AB	 20.02  B	 0.64	 5,687  AB	 69.10

LC221	 180.00  B	 28.02  A	 0.63	 5,483  AB	 82.44

KUKM001	 242.13  A	 21.72  AB	 0.60	 6,257  A	 69.07

KUKM019	 188.88  B	 25.95  AB	 0.65	 5,693  AB	 77.37

KUKM045	 131.00  C	 22.45  AB	 0.65	 4,375  AB	 48.77

Ku50	 211.87  AB	 22.40  AB	 0.67	 6,141  A	 120.58

mean	 200.26	 23.25	 0.62	 5,070	 63.20

p-value	 0.000	 0.017	 0.055	 0.003	 0.210

In each column, means followed by the same letter are not significantly different at 1% level by DMRT

3.2	 การเปรีียบเทีียบองค์์ประกอบผลผลิิตของมัันสำปะหลัังที่่�เก็็บเกี่่�ยว ที่่�ระยะ 8, 10 และ12 เดืือน
 

  

3.2 การเปรียบเทียบองคประกอบผลผลิตของมันสำปะหลังที่เก็บเกี่ยว ที่ระยะ 8, 10 และ12 เดือน 

 
Figure 1 Means of yield of 10 varieties harvested at three periods 

 

           ผลผลิต(กิโลกรัม/ไร)  จากภาพท่ี 1 สรุปวามันสำปะหลังพันธุ LC221 ใหผลผลิตสูงท่ีสุด ซ่ึงใหผลผลิตสูงกวาพันธุ

ตรวจสอบ(พันธุเกษตรศาสตร 50) รองลงมาคือพันธุ LC097 พันธุพิรุณ 2  พันธุ KUKM019 และ พันธุ KUKM001 สวนพันธุท่ี

ใหผลผลิตนอยท่ีสุดคือ พันธุ หานาที และ พันธุ KUKM045  

 

 
             Figure 2 Means of plant height of 10 varieties harvested at three periods 

  

            ความสูงลำตน(เซนติเมตร) จากภาพท่ี 2 สรุปวา มันสำปะหลังพันธุ KUKM001 ใหความสูงลำตนสูงท่ีสุด รองลงมาคือ

พันธุ หานาที  ซ่ึงใหความสูงลำตนสูงกวาพันธุตรวจสอบ (พันธุเกษตรศาสตร 50) แสดงวาเปนพันธุท่ีมีศักยภาพในการขยายพันธุ 

คือ มีความสามารถในการนำทอนพันธุไปปลูกขยายพันธุตอไดมากท่ีสุด สอดคลองกับบทความวิจัยของ Kittipadakul (2016) ท่ี
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Figure 1 Means of yield of 10 varieties harvested at three periods

		  ผลผลิิต (กิิโลกรััม/ไร่่) จากภาพที่่� 1 สรุุปว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์� LC221 ให้้ผลผลิิตสููงที่่�สุุด ซึ่่�งให้้ผลผลิิตสููงกว่่า

พัันธุ์์�ตรวจสอบ (พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50) รองลงมาคืือพัันธุ์์� LC097 พัันธุ์์�พิิรุุณ 2 พัันธุ์์� KUKM019 และ พัันธุ์์� KUKM001 

ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ผลผลิิตน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� ห้้านาทีี และ พัันธุ์์� KUKM045 
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Figure 2 Means of plant height of 10 varieties harvested at three periods 

		  ความสููงลำต้้น (เซนติิเมตร) จากภาพที่่� 2 สรุุปว่่า มัันสำปะหลัังพัันธุ์์� KUKM001 ให้้ความสููงลำต้้นสููงที่่�สุุด  

รองลงมาคืือพันัธุ์์� ห้า้นาที ี ซึ่่�งให้ค้วามสูงูลำต้น้สูงูกว่า่พันัธุ์์�ตรวจสอบ (พันัธุ์์�เกษตรศาสตร์ ์50) แสดงว่า่เป็น็พันัธุ์์�ที่่�มีศีักัยภาพ

ในการขยายพัันธุ์์� คืือ มีีความสามารถในการนำท่่อนพัันธุ์์�ไปปลููกขยายพัันธุ์์�ต่่อได้้มากที่่�สุุด สอดคล้้องกัับบทความวิิจััย 

ของ Kittipadakul (2016) ที่่�บอกว่่ามัันสำปะหลัังพัันเกษตรศาสตร์์ 50 เป็็นพัันธุ์์�ที่่�มีความสามารถปรับตััวเข้้ากัับ 

สภาพแวดล้้อมต่่าง ๆ ได้้ดีี ให้้ผลผลิิตสููง เกษตรกรส่่วนใหญ่่ยัังย้้อมรัับอยู่่� ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ความสููงลำต้้นน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� 

KUKM045 

	  

  

3.2 การเปรียบเทียบองคประกอบผลผลิตของมันสำปะหลังที่เก็บเกี่ยว ที่ระยะ 8, 10 และ12 เดือน 

 
Figure 1 Means of yield of 10 varieties harvested at three periods 

 

           ผลผลิต(กิโลกรัม/ไร)  จากภาพท่ี 1 สรุปวามันสำปะหลังพันธุ LC221 ใหผลผลิตสูงท่ีสุด ซ่ึงใหผลผลิตสูงกวาพันธุ

ตรวจสอบ(พันธุเกษตรศาสตร 50) รองลงมาคือพันธุ LC097 พันธุพิรุณ 2  พันธุ KUKM019 และ พันธุ KUKM001 สวนพันธุท่ี

ใหผลผลิตนอยท่ีสุดคือ พันธุ หานาที และ พันธุ KUKM045  

 

 
             Figure 2 Means of plant height of 10 varieties harvested at three periods 

  

            ความสูงลำตน(เซนติเมตร) จากภาพท่ี 2 สรุปวา มันสำปะหลังพันธุ KUKM001 ใหความสูงลำตนสูงท่ีสุด รองลงมาคือ

พันธุ หานาที  ซ่ึงใหความสูงลำตนสูงกวาพันธุตรวจสอบ (พันธุเกษตรศาสตร 50) แสดงวาเปนพันธุท่ีมีศักยภาพในการขยายพันธุ 

คือ มีความสามารถในการนำทอนพันธุไปปลูกขยายพันธุตอไดมากท่ีสุด สอดคลองกับบทความวิจัยของ Kittipadakul (2016) ท่ี
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Figure 3 Means of root starch content of 10 varieties harvested at three periods
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Figure 4 Means of harvest index of 10 varieties harvested at three periods

		ดั  ัชนีีการเก็็บเกี่่�ยว (HI) จากภาพที่่� 4 สรุุปว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวสููงที่่�สุุด 

รองลงมาคืือพัันธุ์์�พิิรุุณ 2 และ LC221 จะเห็็นได้้ว่่าพัันธุ์์�ที่่�ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวสูงแสดงว่่าพัันธุ์์�ดัังกล่่าวมีศัักยภาพ 

ในการให้้ผลผลิิตสููง ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ค่่าดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวน้้อยที่่�สุุดคืือ พัันธุ์์� โกลก และพัันธุ์์� ห้้านาทีี  

  

         ดัชนีการเก็บเกี่ยว (HI) จากภาพท่ี 4 สรุปวามันสำปะหลังพันธุเกษตรศาสตร 50 ใหคาดัชนีการเก็บเกี่ยวสูงท่ีสุด รองลงมา

คือพันธุพิรุณ 2 และ LC221 จะเห็นไดวาพันธุท่ีใหคาดัชนีการเก็บเกี่ยวสูงแสดงวาพันธุดังกลาวมีศักยภาพในการใหผลผลิตสูง สวน

พันธุท่ีใหคาดัชนีการเก็บเกี่ยวนอยท่ีสุดคือ พันธุ โกลก และพันธุ หานาที   

 

 
 

Figure 5 Means and standard deviation of hydrogen cyanide in root of 10 varieties 

harvested at three periods 

 

ปริมาณไชยาไนดในหัวสด (ppm)  จากภาพท่ี 5 สรุปวามันสำปะหลังพันธุเกษตรศาสตร 50 ใหปริมาณไชยาไนดในหัวสด

มากท่ีสุด รองลงมาคือพันธุพิรุณ 2  สวนพันธุท่ีใหปริมาณไชยาไนดในหัวสดนอยท่ีสุดคือ พันธุ KUKM045 KuKM031 KUKM019 

พันธุ โกลก และพันธุ หานาที แสดงวาพันธุดังกลาวมีแนวโนมจะเปนมันสำปะหลังสำหรับใชรับประทานได สามารถนำไปแปรรูป

เปนผลิตภัณฑตางๆ ออกจำหนายตอไปได 
 

4. สรุปผล 
จากการทดสอบศักยภาพการผลิตมันสำปะหลังเพื่อการบริโภค หากพิจารณาถึงความปลอดภัยในการบริโภคเปนหลัก 

พันธุท่ีมีปริมาณไซยาไนดต่ำกวา 50 ppm ท่ีถือวาเปนพันธุท่ีไมมีพิษจากไซยาไนดนั้นไดแกพันธุหานาที ท่ีสามารถเก็บเกี่ยวตังแต 8

เดือนจนถึง 12 เดือน พันธุโกลก เก็บเกี่ยวที่ 10 ถึง 12 เดือน พันธุ KUKM019 เก็บเกี่ยวที่อายุ 8 ถึง 10 เดือน พันธุ KUKM031 

เก็บเกี่ยวที่อายุ 12 เดือน พันธุ KUKM045 เก็บเกี่ยวที่อายุ 8 เดือน ดังนั้นพันธุที่มีความปลอดภัยและมีปริมาณไซยาไนดต่ำและมี

การเปลี่ยนแปลงนอยคือพันธุหานาที ซึ่งเหมาะสมที่จะแนะนำใหเกษตรกรนำไปปลูกเพื่อการบริโภค อยางไรก็ตามพันธุหานาที ให

ผลผลิตนอยกวาพันธุการคา อีกท้ังมีเปอรเซ็นตแปงท่ีต่ำ จึงไมเหมาะสมตอการปลูกเพ่ือการขายสงโรงงาน แตควรเนนปลูกเพ่ือการ

บริโภคและแปรรูปเปนอาหารเทานั้น  

สำหรับพันธุท่ีปรับปรุงพันธุเพ่ือการใหมีปริมาณไซยาไนดท่ีต่ำท้ังหมดนั้น ยังไมสามารถมีปริมาณไซยาไนดท่ีต่ำไดในระดับ

ที่ปลอดภัยเทียบเทาพันธุหานาทีตลอดทั้ง 3 อายุการเก็บเกี่ยว ดังนั้นแมจะมีผลผลิตที่สูงกวาพันธุหานาที แตยังไมควรแนะนำให

เกษตรกรปลูกเพื่อการบริโภค เนื่องจากมีปริมาณไซยาไนดที่สูงเกินระดับ 50 ppm หรือมิลลิกรัมตอกิโลกรัมน้ำหนักสดของหัว ซ่ึง

อาจจะเปนอันตรายตอผูนำไปบริโภคได ถึงแมวาพันธุพิรุณ 2 เปนพันธุที่ไดรับการแนะนำใหเปนมันสำปะหลังสำหรับการบริโภค 

แตในงานวิจัยนี้พบวาพันธุพิรุณ 2 มีปริมาณไซยาไนดที่เกินกวา 50 ppm และที่สำคัญเกินกวา 100 ppm เมื่อเก็บเกี่ยวในเดือนท่ี 
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Figure 5 Means and standard deviation of hydrogen cyanide in root of 10 varieties 

harvested at three periods

		ปริ  ิมาณไชยาไนด์์ในหััวสด (ppm) จากภาพที่่� 5 สรุุปว่่ามัันสำปะหลัังพัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์

ในหััวสดมากที่่�สุุด รองลงมาคืือพัันธุ์์�พิิรุุณ 2 ส่่วนพัันธุ์์�ที่่�ให้้ปริิมาณไชยาไนด์์ในหััวสดน้้อยที่่�สุดคืือ พัันธุ์์� KUKM045 

KUKM031 KUKM019 พัันธุ์์� โกลก และพัันธุ์์� ห้้านาทีี แสดงว่่าพัันธุ์์�ดัังกล่่าวมีีแนวโน้้มจะเป็็นมัันสำปะหลัังสำหรัับ 

ใช้้รัับประทานได้้ สามารถนำไปแปรรููปเป็็นผลิิตภััณฑ์์ต่่าง ๆ ออกจำหน่่ายต่่อไปได้้  



27

ISSN 1906-1889 วารสารวิิจััย ปีีที่่� 16 ฉบัับที่่� 1 มกราคม - มิิถุุนายน 2566

4. สรุุปผล
		  จากการทดสอบศัักยภาพการผลิิตมัันสำปะหลัังเพื่่�อการบริิโภค หากพิิจารณาถึึงความปลอดภััยในการบริิโภค

เป็น็หลักั พันัธุ์์�ที่่�มีปีริมิาณไซยาไนด์ต์่ำ่กว่า่ 50 ppm ที่่�ถืือว่า่เป็น็พันัธุ์์�ที่่�ไม่ม่ีพีิษิจากไซยาไนด์น์ั้้�นได้แ้ก่พ่ันัธุ์์�ห้า้นาที ีที่่�สามารถ

เก็็บเกี่่�ยวตัังแต่่ 8 เดืือนจนถึึง 12 เดืือน พัันธุ์์�โกลก เก็็บเกี่่�ยวที่่� 10 ถึึง 12 เดืือน พัันธุ์์� KUKM019 เก็็บเกี่่�ยวที่่�อายุุ 8 ถึึง 

10 เดืือน พัันธุ์์� KUKM031 เก็็บเกี่่�ยวที่่�อายุุ 12 เดืือน พัันธุ์์� KUKM045 เก็็บเกี่่�ยวที่่�อายุุ 8 เดืือน ดัังนั้้�นพัันธุ์์�ที่่�มีีความ

ปลอดภััยและมีีปริิมาณไซยาไนด์์ต่่ำและมีีการเปลี่่�ยนแปลงน้้อยคืือพัันธุ์์�ห้้านาทีี ซึ่่�งเหมาะสมที่่�จะแนะนำให้้เกษตรกร 

นำไปปลููกเพื่่�อการบริิโภค อย่่างไรก็็ตามพัันธุ์์�ห้านาทีี ให้้ผลผลิิตน้้อยกว่่าพัันธุ์์�การค้้า อีีกทั้้�งมีีเปอร์์เซ็็นต์์แป้้งที่่�ต่ำ จึึง 

ไม่่เหมาะสมต่่อการปลููกเพื่่�อการขายส่่งโรงงาน แต่่ควรเน้้นปลููกเพื่่�อการบริิโภคและแปรรููปเป็็นอาหารเท่่านั้้�น 

		  สำหรัับพัันธุ์์�ที่่�ปรัับปรุุงพัันธุ์์�เพื่่�อการให้้มีีปริิมาณไซยาไนด์์ที่่�ต่่ำทั้้�งหมดนั้้�น ยัังไม่่สามารถมีีปริิมาณไซยาไนด์์ที่่�ต่่ำ

ได้้ในระดัับที่่�ปลอดภััยเทีียบเท่่าพัันธุ์์�ห้้านาทีีตลอดทั้้�ง 3 อายุุการเก็็บเกี่่�ยว ดัังนั้้�นแม้้จะมีีผลผลิิตที่่�สููงกว่่าพัันธุ์์�ห้้านาทีี  

แต่่ยัังไม่่ควรแนะนำให้้เกษตรกรปลููกเพื่่�อการบริิโภค เนื่่�องจากมีีปริิมาณไซยาไนด์์ที่่�สููงเกิินระดัับ 50 ppm หรืือมิิลลิิกรััม

ต่อ่กิโิลกรัมัน้้ำหนักัสดของหัวั ซึ่่�งอาจจะเป็น็อันัตรายต่อ่ผู้้�นำไปบริโิภคได้ ้ถึงึแม้ว้่า่พันัธุ์์�พิรุณุ 2 เป็น็พันัธุ์์�ที่่�ได้ร้ับัการแนะนำ

ให้้เป็็นมัันสำปะหลัังสำหรัับการบริิโภค แต่่ในงานวิิจััยนี้้�พบว่่าพัันธุ์์�พิิรุุณ 2 มีีปริิมาณไซยาไนด์์ที่่�เกิินกว่่า 50 ppm และ 

ที่่�สำคััญเกิินกว่่า 100 ppm เมื่่�อเก็็บเกี่่�ยวในเดืือนที่่� 10 และ 12 ซึ่่�งระดัับไซยาไนด์์ที่่�เกิิน 100 ppm นั้้�นถืือว่่ามีีอัันตราย

อย่่างยิ่่�งต่่อการนำไปบริิโภค เพราะฉะนั้้�นเราควรจะต้้องมีีการศึึกษาต่่อไปว่่าการที่่�ไชยาไนค์์สููงเป็็นเพราะอะไร สภาพ

แวดล้อ้มหรืือเปล่า่ หรืือว่า่เราอาจจะต้อ้งให้น้้้ำเพื่่�อลดปริมิาณไซยาไนด์ใ์นขั้้�นตอนปลูกูดูแูลรักัษา เพราะงานวิจิัยันี้้�เป็น็การ

ปลููกแบบอาศััยน้้ำฝน 
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เกษตรศาสตร์์ ที่่�สนัับสนุุนปััจจััยพื้้�นฐานในการวิิจััย 
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