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บทคััดย่่อ
		  การศึึกษาสายพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังที่่�ใช้้ใบเป็็นอาหารสััตว์์ ในปีี 2564/65 จำนวน 5 พัันธุ์์�โดยใช้้พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 

50 เป็็นพัันธุ์์�ตรวจสอบ วางแผนการทดลองแบบ RCBD ทำ 4 ซ้้ำ ขนาดแปลงย่่อย 7 x 7 เมตร ใช้้ระยะปลููก 100 x 100 

เซนติิเมตร ปฏิิบััติิดููแลรัักษาแปลง (กำจััดวััชพืืช ใส่่ปุ๋๋�ย และ ให้้น้้ำ) ตามระยะเวลาที่่�เหมาะสม เก็็บข้้อมููลทางสรีีรวิิทยา 

จำนวนใบย่่อย ความสููงต้้น จำนวนหััวต่่อต้้น ผลผลิิตใบ ผลผลิิตหััวสด ดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยว เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งในหััว ข้้อมููล 

การวิเิคราะห์ส์ารไซยาไนด์ ์และโปรตีนีในใบ จากผลการทดลองพบว่า่  สามารถคัดัเลืือกสายพันัธุ์์�มันสำปะหลังัที่่�ให้้ผลผลิิต

และคุุณภาพใบสููงที่่�ใช้้ใบเป็็นอาหารสััตว์์ จำนวน 3 สายพัันธุ์์� คืือ สายพัันธุ์์� KUKM 001, KUKM 036 และ สายพัันธุ์์� 

KUKM 060  

คำสำคััญ : มัันสำปะหลััง  ไซยาไนด์์  อาหารสััตว์์

Abstract
		  A study of 5 cultivars of cassava using leaves as fodder in 2021/22 using Kasetsart 50 as  

a check cultivar. RCBD experimental planning was done in 4 replicates, plot size 7 x 7 m, planting 

spacing 100 x 100 cm. Field maintenance (weed removal, fertilizing and watering) was performed at 

appropriate intervals. Physiological data collected were number of leaflets, plant height, number of 

tubers per plant, leaf yield, fresh tuber yield, harvest index, percentage of starch in the root, cyanide 

content and protein in the leaves. From the experimental results, it was found that 3 cassava cultivars 

with high yield and quality of leaves were selected for use as fodder, namely KUKM 001, KUKM 036 

and KUKM 060.
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1. บทนำ
		มั  ันสำปะหลััง Cassava หรืือ Tapioca (Manihot esculenta Crantz) เป็็นพืืชเศรษฐกิิจที่่�สำคััญของไทย 

เนื่่�องจากเป็็นทั้้�งพืืชอาหารและพืืชพลัังงาน สามารถสร้้างมููลค่่าการส่่งออกในปีี 2556 กว่่า 75,000 ล้้านบาท โดยครอง

ตำแหน่่งเป็็นผู้้�ส่งออกอัันดัับหนึ่่�งของโลกมาอย่่างยาวนาน มีีพื้้�นที่่�ปลูกมัันสำปะหลัังในฤดููกาลผลิิตปีี 2563/64 พบว่่า 

มีีพื้้�นที่่�เก็็บเกี่่�ยวประมาณ 8.91 ล้้านไร่่ ผลผลิิตเฉลี่่�ยต่่อไร่่ประมาณ 3.252 ตััน และผลผลิิตรวมประมาณ 28.9 ล้้านตััน 

(Agricultural Economic Research Office, 2012) เป็็นพืืชอาหารที่่�สำคััญเป็็นอัันดัับ 5 ของโลกรองจากข้้าวสาลีี 

ข้้าวโพด ข้้าว และมัันฝรั่่�ง เป็็นพืืชอาหารที่่�สำคััญของประเทศในเขตร้้อน โดยเฉพาะประเทศต่่าง ๆ  ในทวีีปแอฟริิกา และ 

อเมริิกาใต้้ ในทวีีปเอเชีีย ประเทศอิินโดนีีเซีีย และ อิินเดีีย มีีการบริิโภคมัันสำปะหลัังกัันเป็็นจำนวนมาก (Limsila and 
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Limsila, 2004a)

		  เช่น่เดียีวกับัรายงานของ Bellotti et al. (1999) ที่่�พบว่่ามันัสำปะหลัังเป็็นแหล่่งคาร์์โบไฮเดรตของคนในประเทศ

เขตร้้อนที่่�สำคััญอัันดัับ 4 ของโลกรองจากข้้าว น้้ำตาล และ ข้้าวโพด ผลผลิิตทั่่�วโลก 166 ล้้านตััน/ปีี พื้้�นที่่�ปลููก 16.6 ล้้าน

เฮกตาร์์ (ha) ผลผลิิตเฉลี่่�ย 9.9 ตััน/เฮกตาร์์ โดยใช้้เป็็นอาหารมนุุษย์์ 57% เป็็นอาหารสััตว์์ 32% ใช้้ในอุุตสาหกรรม 11%  

ผลผลิิตประมาณ 51.3% ผลิิตในทวีีปแอฟริิกา รองลงมาคืือ ทวีีปเอเชีีย ผลิิตประมาณ 29.4% และอเมริิกาใต้้ 19.3%  

ประเทศไทยเป็็นประเทศที่่�ส่งผลิิตภััณฑ์์มัันสำปะหลัังออกมากที่่�สุดในโลก ทั้้�งนี้้�เพราะประเทศที่่�ผลิิตมัันสำปะหลัังได้้มา 

เช่่น ไนจีีเรีีย บราซิิล คองโก กานา และประเทศอื่่�น ๆ นำผลผลิิตที่่�ได้้ใช้้เป็็นอาหารของพลเมืืองภายในประเทศ ในขณะ

ที่่�ประเทศไทยใช้้มัันสำปะหลัังเพื่่�อบริิโภคน้้อยมาก ประเทศที่่�ไทยส่่งผลิิตภััณฑ์์มัันสำปะหลัังในรููปของมัันอััดเม็็ดไปขาย

มากที่่�สุุด คืือ ประเทศในกลุ่่�มประชาคมยุุโรป (เนเธอร์์แลนด์์ สเปน เยอรมััน โปรตุุเกส) เกาหลีีใต้้ และญี่่�ปุ่่�น ส่่วนในรููป

แป้้งมัันสำปะหลััง ประเทศญี่่�ปุ่่�นสั่่�งซื้้�อมากที่่�สุด รองลงมาคืือ ฮ่่องกง สหรััฐอเมริิกา มาเลเซีีย สิิงค์์โปร์ และ ไต้้หวััน  

(Limsila and Limsila, 2004b)

		  สารไซยาไนด์ใ์นมัันสำปะหลังั จะอยู่่�ในรููปของกรดไฮโดรไซยานิคิ (HCN) ซึ่่�งเกิดิจากสารไซยาโนเจนิคิ ไกลโคไซค์์ 

ซึ่่�งมีีอยู่่�ในส่่วนต่่าง ๆ ของมัันสำปะหลััง (ตารางที่่� 1) เมื่่�อเซลล์์ของมัันสำปะหลัังถููกทำลาย เช่่น ถููกบด ถููกสัับ จะทำให้้

เอนไซม์เข้้ามาทำปฏิิกิิริิยากัับสารไซยาโนเจนิิค ไกลโคไซด์ ได้้กรดไฮโดรไซยานิิคออกมา สารไซยาโนเจนิิค ไกลโคไซด์  

มีีอยู่่�หลายชนิิด แต่่ที่่�พบในมัันสำปะหลัังมีีอยู่่� 2 ชนิิดคืือ ไลนามาริิน (linamarin) และ โลทอสตราลิิน (lotaustralin)  

นัักวิิทยาศาสตร์์พบว่่าสารไซยาโนเจนิิค ไกลโคไซด์์นั้้�น สร้้างขึ้้�นในส่่วนของใบมัันสำปะหลััง แล้้วลำเลีียงไปเก็็บยัังส่่วน 

ต่่าง ๆ  ของมัันสำปะหลััง เช่่น ที่่�ราก หรืือ หััว เป็็นต้้น (Bediako et al., 1981) พบว่่ากรดไฮโดรไซยานิิค ในบริิเวณเปลืือก

ของหััวจะพบมากที่่�สุุด ประมาณ 150-1,110 มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมน้้ำหนัักสด รองลงมาคืือ ใบ ประมาณ 83-878 มิิลลิิกรััม/

กิิโลกรััมน้้ำหนัักสด และในเนื้้�อหััวมีี ประมาณ 5-490 มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมน้้ำหนัักสด

		  BruiJn (1971) ได้้จััดลำดัับความเป็็นพิิษของกรดไฮโดรไซยานิิค ดัังนี้้� 

		  - ระดัับไม่่เป็็นพิิษ : มีีปริิมาณกรดไฮโดรไซยานิิคน้้อยกว่่า 50 มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมน้้ำหนัักสด

		  - ระดัับเป็็นพิิษปานกลาง : มีีปริิมาณกรดไฮโดรไซยานิิคน้้อยกว่่า 50-100 มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมน้้ำหนัักสด

		  - ระดัับเป็็นพิิษมาก (อัันตราย) : มีีปริิมาณกรดไฮโดรไซยานิิคมากกว่่า 100 มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมน้้ำหนัักสด

Table 1 Hydrocyanic acid content in two cassava varieties grown in Thailand.

	                                                    Hydrocyanic acid content (mg/kg of fresh weight)

Part of cassava	 Rayong 1	 Hanatee

Cassava root starch	 78-148.4	 8.2-23.6

Cassava root bark	 100-662	 78-160

Leaf	 238-328	 380-498

Petiole	 200	 135.6

Upper stem	 177	 27.2

Middle stem	 224.8	 5.6

Lower stem	 194	 58-95

Source: Suphasit (1963)  	
       	

		ทั้้  �งนี้้�ปริมาณกรดไฮโดรไซยานิิคจะแปรปรวนไปตามพัันธุ์์� และ สิ่่�งแวดล้้อม ในบางพัันธุ์์�ในสภาพแวดล้้อม 

ที่่�ต่่างกัันทำให้้ปริิมาณกรดไฮโดรไซยานิิคต่่างกัันถึึง 4-5 เท่่า และในสภาวะการใส่่ปุ๋๋�ยไนโตรเจน และสภาวะขาดน้้ำจะ

ทำให้ป้ริมิาณกรดไฮโดรไซยานิิคสูงูขึ้้�น ซึ่่�งถ้า้ปริมิาณกรดไฮโดรไซยานิิคที่่�มีคีวามเข้ม้ข้น้สููงจะเป็น็พิษิโดยไปยับัยั้้�งขบวนการ

หายใจของเซลล์์ของสิ่่�งมีีชีีวิิต อาการเป็็นพิิษมัักแสดงออกเกี่่�ยวกัับระบบประสาท ซึ่่�งพบมากในทานซาเนีีย และ ไนจีีเรีีย 
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พบอาการเกี่่�ยวกัับประสาทตา หูู และการเคลื่่�อนไหว ตาพร่่า ถึึงบอด หููอื้้�อถึึงหนวก และการเคลื่่�อนไหวตั้้�งแต่่เข่่าลงไปถึึง

ข้อ้เท้า้ลำบาก ไม่่มีแีรงที่่�ขา พบมากในคนที่่�มีอายุ ุ40-60 ปีขีึ้้�นไป พบควบคู่่�กับการบริิโภคโปรตีีนต่ำ่ นอกจากนี้้�ยังัมีอีาการ

ของโรคคอหอยพอก เนื่่�องจากสารไทโอไซยาเนท (Thiocyanate) ซึ่่�งเปลี่่�ยนมาจากกรดไฮโดรไซยานิิค ซึ่่�งสารนี้้�จะไป

ยัับยั้้�งการนำไอโอดีีนไปยัังต่่อมไทรอยด์์ ทำให้้มีีอาการเหมืือนขาดธาตุุไอโอดีีน (Narintaraphon, 2004)  

		  วิิธีีการที่่�จะลดปริิมาณกรดไฮโดรไซยานิิคทำได้้โดยใช้้ความร้้อน เช่่น การตากแดด อบ คั่่�ว หรืือ ย่่าง แต่่สาร 

ที่่�เป็็นต้้นกำเนิิดของกรดนี้้� คืือ ไซยาโนเจนิิค ไกลโคไซค์์ ไม่่สลายตััวเมื่่�อถููกความร้้อน (Rojanaritpichet, 2003)  

ใบมัันสำปะหลัังมีีโปรตีีน 18-24% ใช้้ทำอาหารสััตว์์ทดแทนกากถั่่�วเหลืืองได้้ งานวิิจััยพบว่่า ตััดที่่� 2.5-3 เดืือนหลัังปลููก

และห่่างกััน 2-3 เดืือน รวมประมาณ 3-4 ครั้้�ง/ปีี ให้้ผลผลิิตใบแห้้ง 0.57 ตััน/ไร่่ งานวิิจััยปีี 2544  ที่่�ศููนย์์วิิจััยพืืชไร่่ระยอง  

พบว่่าปริมาณใบทั้้�งหมดอยู่่�ระหว่่าง 4.0-7.7 ตััน/เฮกตาร์์ ปริิมาณโปรตีีน 19.7-26.8% ขณะที่่�เก็็บเกี่่�ยวหััวสดอายุุ  

12 เดืือน ให้้ผลผลิิตหััวสด 11.9-29.1 ตััน/เฮกตาร์์ เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง 19.0-26.4% การตากใบมัันสำปะหลัังให้้แห้้ง 

ด้้วยแสงแดดลด HCN ได้้ถึึง 90% ผลดีีของการใช้้ใบมัันสำปะหลัังแห้้งทำอาหารสััตว์์ช่่วยยืืดอายุุน้้ำนมวััว และช่่วย 

ในระบบการย่่อย เพิ่่�มคุุณภาพน้้ำนมด้้วย (Wanapat, 2002; Limsila et al., 2002) 

		  เมื่่�อต้้นมัันสำปะหลัังมีีอายุุได้้ 4 เดืือนขึ้้�นไปจะสามารถเก็็บใบมัันสำปะหลัังได้้ เกษตรกรสามารถเก็็บเกี่่�ยว 

ใบมัันสำปะหลัังและนำมาขายให้้กัับพ่่อค้้าคนกลางในราคาประมาณ 0.8 ถึึง 2 บาทต่่อกิิโลกรััม สำหรัับใบมัันสำปะหลััง

สด (หากเกษตรกรทำการตากใบมัันสำปะหลัังแห้้ง และนำใบมัันสำปะหลัังแห้้งมาขาย จะขายได้้ในราคา 4 ถึึง 6 บาท 

ต่อ่กิิโลกรััม) โดยราคารัับซ้ื้�อจะขึ้้�นอยู่่�กับแต่่ละพ้ื้�นที่่� หลัังจากนั้้�นพ่่อค้้าคนกลางจะรวบรวมใบมัันสำปะหลัังสดที่่�เกษตรกร

มาขาย ส่่งต่่อให้้กัับโรงงานที่่�แปรรููปเป็็นใบมัันสำปะหลัังบดอััดเม็็ด (Technology Choa Bann, 2019)

		  เพราะฉะนั้้�นถ้้าจะใช้้ใบมัันสำปะหลัังเป็็นอาหารของสััตว์์ควรมุ่่�งเน้้นปรัับปรุุงพัันธุ์์�เพื่่�อให้้ใบมีีปริิมาณไซยาไนด์์

ต่่ำ และมีีปริิมาณโปรตีีนสููงเพื่่�อทดแทนอาหารสััตว์์ที่่�มีีราคาแพง และที่่�ผ่่านมาไม่่มีีรายงานการปรัับปรุุงพัันธุ์์�ใหม่่ออกมา  

ตลอดจนสอดคล้้องกับัพระราชดำริิ เรื่่�อง เศรษฐกิิจพอเพีียง คืือ การปลููกมัันสำปะหลัังพัันธุ์์�ที่่�ใช้้ใบเป็็นอาหารสััตว์์ เหมาะ

สำหรับัเกษตรกรที่่�เลี้้�ยงสัตัว์ใ์นครัวัเรืือน เช่น่เลี้้�ยงไก่ ่เป็ด็ แพะ  สุกุร โคเนื้้�อ โคนม แล้ว้นำใบมันัสำปะหลังัมาใช้เ้ป็น็อาหาร

เลี้้�ยงสััตว์์เป็็นการลดต้้นทุุนค่่าอาหารสััตว์์ และสอดคล้้องกัับสภาพภููมิิสัังคม ในการแก้้ไขปััญหาของประชาชนในท้้องถิ่่�น

ได้้อย่่างเหมาะสม คืือ เกษตรกรบริิเวณเขตรัับผิิดชอบของศููนย์์ฯ ส่่วนใหญ่่จะปลูกมัันสำปะหลัังเป็็นอาชีีพหลััก และ 

ประกอบกัับราคาหััวมัันสำปะหลัังที่่�ไม่่แน่่นอนขึ้้�นอยู่่�กัับกลไกลของตลาด ดัังนั้้�นทางโครงการฯ จึึงเห็็นความสำคััญในการ

ที่่�จะปรับัปรุงุพันัธุ์์�มันัสำปะหลังัเพื่่�อให้้ได้พ้ันัธุ์์�ใหม่ท่ี่่�ใช้ใ้บเป็็นอาหารสัตัว์์ เป็็นที่่�ต้องการของตลาด และเผยแพร่ใ่ห้เ้กษตรกร

นำไปปลูกเพื่่�อใช้้เลี้้�ยงสััตวดัังนั้้�นจึึงมีีวััตถุุประสงค์์ เพื่่�อศึึกษาสายพัันธุ์์�มันสำปะหลัังที่่�ใช้้ใบเป็็นอาหารสััตว์์ ทำให้้ได้ ้

มัันสำปะหลัังพัันธุ์์�ใหม่่ เพื่่�อเป็็นแหล่่งพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังที่่�ใช้้ใบเลี้้�ยงสััตว์์ส่่งเสริิมให้้ประชาชน และ เผยแพร่่ความรู้้�ให้้แก่่

ประชาชนต่่อไป

2. วิิธีีการทดลอง
		  การศึึกษาสายพัันธุ์์�มันสำปะหลัังที่่�ได้้จากโครงการวิิจััยการคััดเลืือกพัันธุ์์�มันสำปะหลัังที่่�มีศัักยภาพในการให้้

ผลผลิิต และคุุณภาพใบสููง ที่่�สถานีีวิิจััยเขาหิินซ้้อน จัังหวััดฉะเชิิงเทรา ในช่่วงเดืือนกรกฎาคม 2564 ดำเนิินการ เตรีียม

แปลงปลููกมัันสำปะหลัังที่่�ได้้จากการคััดเลืือกตั้้�งแต่่ปีี 2551-2564 จำนวน 5 พัันธุ์์� (KUKM 001, KUKM 012, KUKM 

032,  KUKM 036 และ KUKM 060) และ พัันธุ์์�เกษตรศาสตร์์ 50 เป็็นพัันธุ์์�ตรวจสอบ วางแผนการทดลองแบบ RCBD 

ทำ 4 ซ้้ำ ขนาดแปลงย่่อย 7 x 7 เมตร ใช้้ระยะปลููก 100 x 100 เซนติิเมตร ปฏิิบััติิดููแลรัักษาแปลง (กำจััดวััชพืืช ใส่่ปุ๋๋�ย 

และ ให้้น้้ำ) ตามระยะเวลาที่่�เหมาะสม เก็็บข้้อมููลทางสรีีรวิิทยาทั้้�งหมด รููปร่่างของใบ จำนวนใบย่่อย ความสููงต้้น สีีใบ  

สีีลำต้้น สีีของยอด สีีก้้านใบ การแตกกิ่่�ง การเกิิดขนที่่�ยอด ขนที่่�ใบ ขนที่่�ก้้านใบ และ ขนที่่�ลำต้้น การเกิิดโรค แมลง 

ศััตรููพืืช เก็็บข้้อมููลองค์์ประกอบผลผลิิต ปริิมาณไซยาไนด์์ในใบ และปริิมาณโปรตีีนในใบ วิิเคราะห์์ข้้อมููลต่่าง ๆ ของ 

องค์ป์ระกอบผลผลิติ และองค์ป์ระกอบทางเคมีบีางประการ ส่ง่วิเิคราะห์ป์ริมิาณไซยาไนด์ใ์นใบ และปริมิาณโปรตีนีในใบ
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ที่่�ศูนูย์เ์ทคโนโลยีชีีวีภาพแห่ง่ชาติ ิสำนักังานพัฒันาวิทิยาศาสตร์แ์ละเทคโนโลยีแีห่ง่ชาติ ิโดยวิธิีกีารวิเิคราะห์ป์ริมิาณโปรตีนี

ในใบโดยวิิธีี Kjedahl Method ส่่วนการวิิเคราะห์์ปริิมาณไซยาไนด์์ใช้้วิิธีีของ Bradbury et al. (1999) จากการศึึกษา 

คััดเลืือกหาพัันธุ์์�ที่่�ดีี จำนวน 3 พัันธุ์์� 

3. ผลการทดลองและวิิจารณ์์ผล
จากผลการทดลองพบว่่า 

		  1.	 ผลผลิิตน้้ำหนัักใบสด (กิิโลกรััม/ไร่่)

		  จากตารางที่่� 2 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM0360 ให้้ผลผลิิตใบสดสููงที่่�สุดคืือ 8,579 กิิโลกรััม/ไร่่ รองลงมาคืือ  

สายพัันธุ์์� KUKM 060 สายพัันธุ์์� KUKM 032 และ สายพัันธุ์์� KUKM 012 ให้้ผลผลิิตใบสด 7,268, 6,769 และ 6,766 

กิิโลกรััม/ไร่่ ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้ผลผลิิตใบสดมากกว่่าพัันธุ์์� KU 50 (4,659 กิิโลกรััม/ไร่่) ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�ให้้ผลผลิิตใบสด 

น้้อยที่่�สุุด 

		  2.	 ผลผลิิตน้้ำหนัักหััวสด (กิิโลกรััม/ไร่่)

		  จากตารางที่่� 2 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 012 ให้้ผลผลิิตหััวสดสููงที่่�สุดคืือ 8,354 กิิโลกรััม/ไร่่ รองลงมาคืือ  

สายพัันธุ์์� KUKM 060 และ สายพัันธุ์์� KUKM 036 ให้้ผลผลิิตหััวสด 8,209 และ 7,765 กิิโลกรััม/ไร่่ ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้

ผลผลิิตหััวสดมากกว่่าพัันธุ์์� KU 50 (6,339 กิิโลกรััม/ไร่่) ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�ให้้ผลผลิิตหััวสดน้้อยที่่�สุุด 

		  3.	 เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งในหััวสด

		  จากตารางที่่� 2 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 060 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งสููงที่่�สุุดคืือ 29.90 เปอร์์เซ็็นต์์ รองลงมาคืือ  

สายพัันธุ์์� KUKM 036 และสายพัันธุ์์� KUKM 012 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้ง 26.05 และ 25.98 เปอร์์เซ็็นต์์ ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้

เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งมากกว่่าพัันธุ์์� KU 50 (24.25 เปอร์์เซ็็นต์์) ส่่วน สายพัันธุ์์� KUKM 001 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์แป้้งน้้อยที่่�สุดคืือ  

18.48 เปอร์์เซ็็นต์์ ซึ่่�งน้้อยกว่่าค่่าเฉลี่่�ยของเปอร์์เซ็็นต์์แป้้งในหััวสดของสายพัันธุ์์�ทั้้�งหมดที่่�ให้้ 24.85 เปอร์์เซ็็นต์์

		  4.	 เปอร์์เซ็็นต์์โปรตีีนในใบแห้้ง

		  จากตารางที่่� 2 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 001 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์โปรตีีนในใบแห้้งสููงที่่�สุุดคืือ 29.65 เปอร์์เซ็็นต์์  

รองลงมาคืือ สายพัันธุ์์� KUKM 060 และ สายพัันธุ์์� KUKM 012 ให้้เปอร์์เซ็็นต์์โปรตีีน 27.92 และ 27.02 เปอร์์เซ็็นต์์  

ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้เปอร์์เซ็น็ต์โ์ปรตีีนมากกว่่าค่า่เฉลี่่�ยทั้้�งหมด (26.48 เปอร์์เซ็น็ต์)์ และสููงกว่่า พันัธุ์์� KU 50 (23.91 เปอร์์เซ็น็ต์)์ 

ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�ให้้เปอร์์เซ็็นต์์โปรตีีนในใบแห้้งน้้อยที่่�สุุด 

		  5.	ปริ ิมาณไซยาไนด์์ในใบสด

		  จากตารางที่่� 2 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 032 ให้้ปริมิาณไซยาไนด์์ในใบสดน้้อยที่่�สุดคืือ 203.09 มิลิลิกิรัมั/กิโิลกรัมั

ใบสด รองลงมาคืือ สายพัันธุ์์� KUKM 001 และ สายพัันธุ์์� KUKM 012 ให้้ปริิมาณไซยาไนด์์ในใบสด 251.50 และ 264.06 

มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมใบสด ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้ปริิมาณไซยาไนด์์ในใบสดน้้อยกว่่าพัันธุ์์� KU 50 ซึ่่�งให้้ปริิมาณไซยาไนด์์มากที่่�สุุด

คืือ 553.75 มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมใบสด ซึ่่�งมากกว่่าค่่าเฉลี่่�ยของปริิมาณไซยาไนด์์ในใบสดของสายพัันธุ์์�ทั้้�งหมดที่่�ให้้ 298.43 

มิิลลิิกรััม/กิิโลกรััมใบสด

		  6.	ดั ัชนีีการเก็็บเกี่่�ยว

		  จากตารางที่่� 3 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 012 ให้้ดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวสููงที่่�สุุดคืือ 0.62 เปอร์์เซ็็นต์์ รองลงมาคืือ  

สายพัันธุ์์� KUKM 036 และ สายพัันธุ์์�  KUKM 060 ให้้ดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยว 0.62 และ 0.62 เปอร์์เซ็็นต์์ ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้

ดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวมากกว่่าพัันธุ์์� KU 50 (0.59 เปอร์์เซ็็นต์์) ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�ให้้ดััชนีีการเก็็บเกี่่�ยวน้้อยที่่�สุุด 

		  7.	 จำนวนใบย่่อยต่่อใบ

		  จากตารางที่่� 3 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 060 ให้้ใบย่่อยมากที่่�สุุดคืือ 6.9 ใบย่่อย/ใบ รองลงมาคืือ สายพัันธุ์์� 

KUKM 012, KUKM 001 และ สายพัันธุ์์� KUKM 032 ให้้ใบย่่อย 6.7 6.5 และ 6.2 ใบย่่อย/ใบ ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้ใบย่่อย

มากกว่่าพัันธุ์์� KU 50 (5.5 ใบย่่อย/ใบ) ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�ให้้ใบย่่อยน้้อยที่่�สุุด 
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		  8.	 จำนวนหััวต่่อต้้น

		  จากตารางที่่� 3 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 012 ให้้จำนวนหััวต่่อต้้นมากที่่�สุดคืือ 16.70 หััว/ต้้น รองลงมาคืือ  

สายพัันธุ์์� KUKM 060 และสายพัันธุ์์� KUKM 036 ให้้จำนวนหััวต่่อต้้น 16.41 และ 15.53 หััว/ต้้น ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้จำนวน

หััวต่่อต้้นมากกว่่าพัันธุ์์� KU 50 (12.67 หััว/ต้้น) ซึ่่�งเป็็นพัันธุ์์�ที่่�ให้้จำนวนหััวต่่อต้้นน้้อยที่่�สุุด 

		  9.	 ความสููงลำต้้น

		  จากตารางที่่� 3 พบว่่า สายพัันธุ์์� KUKM 001 ให้้ความสููงลำต้้นมากที่่�สุุดคืือ 262.55 เซนติิเมตร รองลงมาคืือ 

สายพัันธุ์์� KUKM 012 และ KUKM 032 ให้้ความสููงลำต้้น 189.45 และ 187.95 เซนติิเมตร ตามลำดัับ ซึ่่�งให้้ความสููง

ลำต้้นมากกว่่าพัันธุ์์� KU 50 (179.36 เซนติิเมตร) ส่่วน สายพัันธุ์์� KUKM 060 ให้้ความสููงลำต้้นน้้อยที่่�สุุดคืือ 163.34  

เซนติิเมตร ซึ่่�งน้้อยกว่่าค่่าเฉลี่่�ยของความสููงลำต้้นของสายพัันธุ์์�ทั้้�งหมดที่่�ให้้ 188.25 เซนติิเมตร     

Table 2	Character Means of 5 Cassava clones were chosen to compare with Check  

			   Varieties (KU 50) tested during 2021-2022.

	No. variety Cassava 	 Fresh leaf Yield	 Fresh root Yield	 Protein dry leaf	 Cyanide wet leaf	 Root starch

	 (Clones)	 (kg/rai)	 (kg/rai)	 weight (%)	 weight (mg/kg)	 content (%)

KUKM 001		 6,619cde	 6,630e	 29.65a	 251.50cde	 18.48f

KUKM 012		 6,766cd	 8,354a	 27.02bc	 264.06bcd	 25.98bc

KUKM 032		 6,769c	 7,080d	 26.58cd	 203.09f	 20.80e

KUKM 036		 8,579a	 7,765c	 26.86cd	 277.86b	 26.05b

KUKM 060		 7,268b	 8,209ab	 27.92b	 268.60bc	 29.90a

KU 50		  4,659f	 6,339f	 23.91e	 553.75a	 24.25d

MEAN		  6,777	 6,878	 26.48	 298.43	 24.85

CV (%)		  12.56	 14.23	 6.91	 9.19	 4.83

LSD (1 %)		  196	 228	 0.94	 22.38	 0.39

In each column, means followed by the same are not significantly different at 1% level by DMRT.

Table 3	Character Means of 5 Cassava clones were chosen to compare with Check  

			   Varieties (KU 50) tested during 2021-2022.

	No. variety Cassava	 Harvest Index	 Height (cm.)	 Number of	 Number of

	 (Clones)	 (%)		  foliage/Leaves	 Roots /Plant

KUKM 001		 0.58c	 262.55a	 6.5bc	 13.26de

KUKM 012		 0.62a	 189.45b	 6.7ab	 16.70a

KUKM 032		 0.60abc	 187.95bc	 6.2cd	 14.16d

KUKM 036		 0.61ab	 168.75de	 5.9de	 15.53bc

KUKM 060		 0.61ab	 163.34e	 6.9a	 16.41ab

KU 50		  0.59bc	 179.36bcd	 5.5f	 12.67e

MEAN		  0.60	 188.25	 6.1	 13.75

CV (%)		  5.98	 10.23	 4.67	 6.15

LSD (1 %)		  0.02	 12.43	 0.3	 0.97

In each column, means followed by the same are not significantly different at 1% level by DMRT.
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Figure 1 Cassava cultivars with high yield and quality of leaves were selected 

for use as fodder (KUKM 060, KUKM 036 and KUKM 001)

4. สรุุป
		  การคััดเลืือกสายพัันธุ์์�มันสำปะหลัังที่่�ใช้้ใบเป็็นอาหารสััตว์์ ในปีี 2564/65 จากผลการทดลองพบว่่า สามารถ 

คััดเลืือกสายพัันธุ์์�มัันสำปะหลัังที่่�ให้้ผลผลิิตสููง และคุุณภาพใบสููง เพื่่�อที่่�จะใช้้ใบเป็็นอาหารสััตว์์ จำนวน 3 สายพัันธุ์์� คืือ 

สายพัันธุ์์� คืือ KUKM 001, KUKM 036 และ สายพัันธุ์์� KUKM 060 

5. เอกสารอ้้างอิิง
Agricultural Economic Research Office. 2012. Farm Crops/Oil Crops Situation Report. Period  

		  September 2012. https://www.oae.go.th/assets/portals/1/fileups/prcaidata/files/casava 

		  63.pdf. Accessed 10 Mar 2023. (in Thai)

Bediako, M.K.B., B.A. Tapper and G.G. Pritchard. 1981. Metabolism, synthetic site, and translocation 

		  of cyanogenic glycosides in cassava, pp. 143-148. In: E.R. Terry, K.A. Oduro and F.  

		  Caveness(ed). Tropical root crops: research strategies for the 1980 S. IDRC, Ottawa.

Bellotti A.C., L. Smith and S.L. Lapointe. 1999. Recent advances in cassava pest management.  

		  Annu Rev Entomol. 44: 343-370.



17

ISSN 1906-1889 วารสารวิิจััย ปีีที่่� 16 ฉบัับที่่� 1 มกราคม - มิิถุุนายน 2566

Bradbury, M. G., S.V. Egan and J.H. Bradbury. 1999. Picrate paper kits for determination of total  

		  Cyanogens in cassava roots and all forms cyanogens in cassava products. Journal of the 	

		  Science of Food and Agriculture 79, 593-601.

Bruijn, G.W. De. 1971. Etude du character cyanogenetique du manioc (Manihot esculenta Crantz). 

		  Mededelingen landbouwhoge school 71(13): 1-140.

Kasikorn Research Center. 2014. Cassava production and trade situation, production season 2013/14.  

		  April 2014 (in Thai)

Limsila A., S. W. Tungsakul, A. Watananonta, S. Boosing, Pichitporn and R.H. Howeler. 2002. Cassava  

		  Laef Production Research in Thailand. Paper presented at 7th Regional Workshop, held in  

		  Bangkok, Thailand. Oct 28-Nov 1, 2002 (in press)

Limsila J., and A. Limsila. 2004a. History and significance. Academic paper on cassava. Department  

		  of Agriculture Ministry of Agriculture and Cooperatives. 1-7 .(in Thai)

Limsila A., and J. Limsila. 2004b. Cassava varieties. Academic papers Cassava. Department of  

		  Agriculture Ministry of Agriculture and Cooperatives. 8-14. (in Thai)

Narintaraphon, P. 2004. Processing And Utilization of Cassava. Academic papers “Cassava”. Department  

		  of Agriculture Ministry of Agriculture and Cooperatives. 91-110. (in Thai)

Rojanaritpichet C. 2003. General knowledge about cassava. Training Materials. Cassava production  

		  and marketing potential development project. Kasetsart University. 4-8 August 2003. 1-34  

		  pages. (in Thai)

Suphasit S. 1963. Hydrocyanic acid in cassava grown in Thailand. Science division Biology,  

		  Department of Science Ministry of Industry. Re No. 174. (in Thai)

Technology Choa Bann. 2019. Cassava Leaves, Low-Cost Source of Protein for The Feed Industry.  

		  https://www.technologychaoban.com/agricultural-technology/article_30535. Accessed 10 Mar  

		  2023. (in Thai)

Wannapat M. 2002. The Role of Cassava Hay as Animal Feed. Paper presented at 7th Regional.  

		  Workshop, held in Bangkok, Thailand. Oct 28-Nov 1, 2002 (in press).

(Received: 17/Sep/2022, Revised: 15/Jun/2023, Accepted: 19/Jun/2023)


