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บทคดัย่อ 
น้อยหน่าลกูผสมพนัธุเ์พชรปากช่องจดัอยู่ในพชืสกุล Annona เป็นผลไมท้ีFนิยมในการบรโิภค เนืFองจาก

มรีสชาติหวาน กลิFนหอม และเมลด็น้อย การวจิยัครั JงนีJมวีตัถุประสงค์เพืFอศกึษาการผสมเกสรทีFมผีลต่อการ
เจรญิเตบิโต รวมถงึช่วงเวลาการเกบ็เกีFยวของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง ระหว่างเดอืนมกราคม
ถงึเดอืนมถุินายน พ.ศ. 2560 พบว่าเปอรเ์ซน็ต์การผสมเกสรระหว่างวธิกีารผสมแบบธรรมชาตแิละการผสม
ดว้ยมอืเท่ากบั 29 และ 38 เปอรเ์ซน็ต ์ตามลาํดบั จากการศกึษาเปรยีบเทยีบขนาดของผล การเปลีFยนแปลงสี
ภายนอกและภายในผลของทั Jงสองวธิ ีตลอดจนการพฒันาของเมลด็ โดยการชั FงนํJาหนกัผลตั Jงแต่อายุผล 2-14 
สปัดาห์ พบว่าการเจรญิเติบโตของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่องเป็นแบบ double sigmoid curve 
อย่างไรกต็าม ทั Jงขนาดและรูปทรงของผลมลีกัษณะไม่แตกต่างกนั จากนั Jนจงึศกึษาช่วงเวลาการเกบ็เกีFยวทีF
เหมาะสม เนืFองจากน้อยหน่าลูกผสมพนัธุ์เพชรปากช่องมอีายุการเกบ็รกัษาสั Jน และมกีารเปลีFยนแปลงทาง
สรรีวทิยาทีFค่อนขา้งเรว็หลงัการเกบ็เกีFยว โดยแบ่งช่วงการเกบ็เกีFยวออกเป็น 3 ช่วงอายุ ไดแ้ก่ ช่วงทีF 1 (100-
110 วัน) ช่วงทีF 2 (111-120 วัน) และช่วงทีF 3 (121-130 วัน) เก็บรักษาทีFอุณหภูมิ 25±2 องศาเซลเซียส 
ความชืJนสมัพทัธ์ร้อยละ 70±5 พบว่าช่วงทีF 1, 2 และ 3 ผลมลีกัษณะเขา้สู่กระบวนการสุกแบบปกติ และมี
คุณภาพการยอมรบัของผูบ้รโิภค โดยมอีายุเฉลีFย 6, 5 และ 4 วนั ตามลําดบั หลงัการเกบ็เกีFยวในแต่ละช่วง
อายุผล มกีารเปลีFยนแปลงสผีวิเปลอืกผล ความแน่นเนืJอ คุณภาพการมองเหน็ และการทดสอบปรมิาณแป้ง 
พบว่ามแีนวโน้มลดลง สาํหรบัการสญูเสยีนํJาหนัก ปรมิาณของแขง็ทั JงหมดทีFละลายนํJาได ้และปรมิาณกรดทีF 
ไตเตรทได ้รวมถงึอตัราการหายใจและการผลติเอทลินี มแีนวโน้มเพิFมขึJนตามอายุผลหลงัการเกบ็เกีFยว 

คาํสาํคญั : น้อยหน่าลกูผสม; พนัธุเ์พชรปากช่อง; วธิกีารผสมเกสร; การเจรญิเตบิโต; ช่วงเวลาการเกบ็เกีFยว 

Abstract 
Petchpakchong sugar apple belongs to the genus Annona which is quite popular fruit due to its 

sweet taste and fragrance, and less seeds. The objectives of this investigation were to study fertilization 
percentages between natural and artificial approaches, and to determine growth and harvesting period 
of the fruit during January to June, 2017. The results revealed that fertilization percentages of natural 
and artificial approaches were 29 and 38 %, respectively.  Fruit- size, color changing of exterior and 
interior peels of the fruit, seed development and fruit weight were investigated at the period of 2- 14 
week-old fruit. In both pollination approaches, the growth of Pethpakchong sugar apple fruit has double 
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sigmoid curve pattern, and both size and shape were not different. Regarding to short shelf of this fruit 
due to rapid physiological changing, harvesting time after fertilization was concerned and studied. 
There were 3 old-periods of fruit, including 1st stage (100-110 day-old) , 2nd stage (111-120 day-old) 
and 3rd stage (121-130 day-old) .  After harvesting all treatments, the fruits were kept at 25±2 oC and 
70±5 % RH.  The results presented that all harvesting periods were given normal fruit ripening and 
consumer acceptance scores were 6, 5 and 4 days after harvest, respectively.  Moreover, peel color 
changes, firmness, visual quality and flour of each harvesting time period have gradually declined 
when harvesting time increased. In contrast, weight loss, total soluble solids, titration acidity, respiratory 
rate and ethylene production were increased congruence to maturity of the fruit.  
 

Keywords: Annona atemoya; Petchpakchong; pollination approach; growth; harvesting period 
 
1. คาํนํา 

น้อยหน่าลกูผสมพนัธุเ์พชรปากช่องจดัอยู่ใน
สกุล Annona เป็นสายพันธุ์ทีFพัฒนาเกิดจากการ
ผสมระหว่างเชอริมวัย่ากบัน้อยหน่าหนังครั Fงเป็น
สายพนัธุแ์ม่และน้อยหน่าหนงัเขยีวเป็นสายพนัธุพ์่อ 
(ลําดับต้น 102) เป็นพันธุ์ทีFได้รับการปรับปรุงใน
สถานีวจิยัปากช่อง และขึJนทะเบยีนเป็นพนัธุพ์ชืของ
มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร ์ปัจจุบนัเกษตรกรนิยม
ปลูกน้อยหน่าพนัธุนี์J เพราะเป็นไมผ้ลทีFเจรญิเตบิโต
และใหผ้ลผลติดใีนเขตรอ้น มลีกัษณะเป็นไมย้นืต้น 
ขนาดต้นสูงปานกลาง ใบรูปหอกสเีขยีวเข้ม ดอก
ใหญ่สั Jน ลกัษณะเด่นของพนัธุนี์J คอื มผีลขนาดใหญ่ 
เนืJอเหนียวคล้ายน้อยหน่าหนัง ผลไม่แตกเมืFอแก่
หรือสุก เมล็ดน้อย รสชาติหอมหวาน และมีแหล่ง
ปลูกทีFสําคญัอยู่ในจงัหวดันครราชสมีา (เรืองศกัดิ s 
และฉลองชัย, 2546) สําหรับการศึกษาการเจริญ 
เติบโตของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุ์เพชรปากช่อง 
Thakur และ Singh (1965) รายงานว่าเมืFอตัดแต่ง
กิFงภายในระยะเวลา 30 วนั พรอ้มมกีารพฒันาการ 
แตกใบ ดอกเริFมตูม จนกระทั Fงถึงดอกบานใช้
ระยะเวลา 55 วนั โดยหลงัจากดอกบาน 4 ชั Fวโมง 
กลีบดอกจะเปลีFยนจากสีเหลืองเป็นสีนํJาตาลเข้ม 
ขนาดดอกเล็กลง และหลุดร่วงจากกลีบของดอก

หลังจากดอกบาน 1 วัน ซึFงดอกทีFผสมไม่ติดมี
โอกาสร่วงถึง 80 เปอร์เซน็ต์ ซึFงสอดคล้องกบัการ
รายงานของ ผาณิต (2513) ทีFพบว่าน้อยหน่าพนัธุ์
ฝ้ายมกีารพฒันาของดอกโดยตั Jงแต่ระยะเป็นตาดอก
จนถงึระยะดอกบานใชเ้วลา 50-55 วนั ซึFงดอกบาน
ในช่วงเวลา 6.00-9.00 น. และมกีารตดิผลเพยีง 20-
30 เปอรเ์ซน็ต์ ส่วนทีFผสมตดิจะมกีารพฒันาเป็นผล
เลก็ ๆ โดยการผสมพนัธุข์องพชืสกุล Annona ส่วน
ใหญ่จะอาศยัลมและแมลงช่วยในการกระจายละออง
เรณูเกสร 

สําหรับการศึกษาการเจริญเติบโตและ
ช่วงเวลาการเกบ็เกีFยวทีFเหมาะสม พบว่าน้อยหน่า
แต่ละสายพนัธุ์มอีายุตั Jงแต่ดอกบานจนถึงการเกบ็
เกีFยวใชร้ะยะเวลาใกลเ้คยีงกนั คอื 110-120 วนั แต่
ในสภาพทีFมฝีนน้อยหรอืแหง้แลง้ อายุการแก่ของผล
จะยดืออกไป ซึFงตรงกนัขา้มกบัการทีFไดร้บันํJาอย่าง
สมํFาเสมอจะมีผลขนาดใหญ่ และแก่เร็วกว่าปกติ 
(ยุวดี, 2548) ส่วน ยอดหญิง และคณะ (2549) 
รายงานว่าน้อยหน่าลูกผสมพันธุ์เพชรปากช่องมี
อายุการติดผลจนกระทั Fงถึงการเก็บเกีFยวใช้เวลา 
111-129 วนั ทั JงนีJจะเห็นได้ว่าน้อยหน่ามีช่วงการ
เก็บเกีFยวทีFกว้าง และทีFสําคัญปัจจุบนัเกษตรกรผู้
ปลูกใช้หลกัเกณฑ์ในการสงัเกตลกัษณะภายนอก 
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เช่น การเปลีFยนแปลงสเีปลอืก และการปรากฏจุดสี
ชมพูทีFบรเิวณตาผล ซึFงบางผลอาจไม่เกดิจุดสชีมพู 
เมืFอผลแก่อาจทาํใหเ้กดิความเสยีหายหรอืมคุีณภาพ
ทีFไม่ได้มาตรฐาน ดังนั Jนในงานวิจัยครั JงนีJจึงได้มี
การศึกษาการผสมเกสรทีFมผีลต่อการเจรญิเติบโต
ตั Jงแต่ดอกบานจนกระทั Fงถึงการเก็บเกีFยวผลผลิต 
เพืFอมุ่งเน้นให้มีเปอร์เซ็นต์การติดผลทีFเพิFมขึJน มี
ขนาดรูปทรงสวยงาม รวมทั Jงศึกษาช่วงเวลาการ
เกบ็เกีFยวทีFเหมาะสมของผลน้อยหน่าลูกผสมพันธุ์
เพชรปากช่อง 
 

2. อปุกรณ์และวิธีการ 
2.1 การผสมเกสรและการเจริญเติบโต

ของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง 
ทดลองเปรียบเทียบการผสมเกสรด้วยมือ

และการผสมแบบธรรมชาติของน้อยหน่าลูกผสม
พันธุ์เพชรปากช่อง ซึFงมีขนาดและอายุของต้น
สมํFาเสมอกนั จํานวน 50 ต้นต่อทรทีเมนต์ ปลูกใน
พืJนทีFอาํเภอปากช่อง จงัหวดันครราชสมีา ระยะเวลา
ทดลองช่วงเดือนมกราคมถึงเดือนมิถุนายน พ.ศ. 
2560 โดยตดัแต่งกิFงพนัธุ ์จากนั Jนนับระยะเวลาเป็น
ตาดอกจนกระทั Fงดอกบาน 55 วนั เมืFอดอกบานผสม
เกสรด้วยมอื โดยมขี ั JนตอนดงันีJ คดัเลอืกเกสรตวัผู ้
จากนั JนเกลีFยลงในภาชนะทีFเตรียมไว้ เมืFอเกสรตวั
เมียบานเต็มทีFเด็ดกลีบดอกออก 1 ดอก เพืFอผสม
เกสรดว้ยมอื ในช่วงเวลา 07:00-09:00 น. ส่วนการ
ผสมแบบธรรมชาติจะอาศยัลม หรือแมลงช่วยใน
การผสม จํานวนทรีทเมนต์ละ 500 ดอก ระบุวนัทีF
ผสมเกสร และใชป้้ายผูกทําเครืFองหมาย เมืFอเริFมตดิ
ผลสุม่วดัตวัอย่างจากตน้ จาํนวน 40 ผล เพืFอเปรยีบ 
เทยีบการผสมเกสรทั Jง 2 วธิ ีจากนั Jนสุม่ตวัอย่างจาก
ตน้น้อยหน่าจาํนวน 3 ผล ทุก ๆ 2 สปัดาห ์ไปจนถงึ
ช่วงเวลาการเก็บเกีFยว บันทึกข้อมูลต่าง ๆ ดังนีJ   
(1) เปอร์เซ็นต์การติดผล (2) ขนาดของผล ได้แก่ 
ความกว้าง และความยาว (3) นํJ าหนักของผล

ทั Jงหมด (4) สผีวิของเปลอืกและเนืJอผล (5) จํานวน
เมลด็ และ (6) ขอ้มูลความร้อนสะสมของผลตั Jงแต่
ตดิผลจนกระทั Fงถงึการเกบ็เกีFยว  

2.2 ช่วงเวลาการเก็บเกี�ยวที� เหมาะสม
ของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง 

ศึกษาช่วงเวลาการเก็บเกีFยว โดยใช้
วิธีการนับอายุผลน้อยหน่าทีFผสมด้วยมือ แบ่ง
ออกเป็น 3 ช่วงการเกบ็เกีFยว ไดแ้ก่ ช่วงทีF 1 (100-
110 วนั) ช่วงทีF 2 (111-120 วนั) และช่วงทีF 3 (121-
130 วนั) เพืFอหาช่วงเวลาการเกบ็เกีFยวทีFเหมาะสม
ต่อคุณภาพของผลน้อยหน่า หลงัจากนั Jนนํามาเกบ็
รักษาทีFอุณหภูมิ 25±2 องศาเซลเซียส ความชืJน
สัมพัทธ์ร้อยละ 70±5 เป็นเวลา 6, 5 และ 4 วัน 
ตามลาํดบั สุม่ตวัอย่างทุกวนั วนัละ 5 ผล โดยแต่ละ
ผลทาํ 3 ซํJา บนัทกึขอ้มลูต่าง ๆ ดงันีJ  

2.2.1 ด้านกายภาพ ได้แก่ การสูญเสยี
นํJ าหนัก อายุการเก็บรักษา สีผิวของเปลือกผล 
ความแน่นเนืJอ และคะแนนคุณภาพ การมองเห็น
โดยการประเมินด้วยสายตา (คะแนน 5 คือ ผล
น้อยหน่ามีผิวสีเขียวนวล ไม่มีรอยตําหนิและ
บาดแผล คะแนน 4 คอื ผลน้อยหน่ามผีวิสเีขยีว มี
รอยตําหนิและบาดแผลไม่เกิน 10 เปอร์เซ็นต์ 
คะแนน 3 คอื ผลน้อยหน่ามผีวิเริFมคลํJา มรีอยตําหนิ
และบาดแผลไม่เกิน 25 เปอร์เซ็นต์ คะแนน 2 คือ 
ผลน้อยหน่ามผีวิเริFมคลํJา มรีอยตําหนิและบาดแผล
ไม่ เกิน 50 เปอร์ เซ็นต์  และคะแนน 1 คือ ผล
น้อยหน่ามีผิวทีFยอมรบั มีรอยตําหนิและบาดแผล
มากกว่า 50 เปอรเ์ซน็ต)์   

2.2.2 ด้านเคมี ได้แก่ ปริมาณของแขง็
ทั JงหมดทีFละลายนํJาได ้(TSS) ปรมิาณกรดทีFไตเตรท
ได้ (TA) และการทดสอบแป้งโดยวิธีไอโอดีน (3) 
ทางด้านสรีรวิทยา ได้แก่ อตัราการหายใจ (CO2) 
และอตัราการผลติเอทลินี (C2H4)  

2.3 การวิเคราะหผ์ล 
นําขอ้มลูทีFไดท้ั Jงหมด   มาวเิคราะหค์วาม 
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แปรปรวนทางสถิติและเปรยีบเทยีบความแตกต่าง
ของค่าเฉลีFย ด้วยวิธี T-test และ Duncan’s new 
multiple range test (DMRT) ทีFระดบัความเชืFอมั Fน 
95 เปอรเ์ซน็ต ์โดยโปรแกรม SPSS 19.0 
 

3. ผลการวิจยัและวิจารณ์ 
3.1 การผสมเกสรและการเจริญเติบโต

ของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง 
การศึกษาการผสมเกสรของน้อยหน่า

ลูกผสมพนัธุ์เพชรปากช่อง พบว่าวธิกีารผสมเกสร
แบบธรรมชาตแิละการผสมดว้ยมอื โดยทั Jง 2 วธิ ีมี

การตดิผลเท่ากบั 29 และ 38 เปอรเ์ซน็ต ์ตามลาํดบั 
และจากผลการวเิคราะหท์างสถติพิบว่าวธิกีารผสม
เกสรทั Jง 2 วิธี มีความแตกต่างกัน (ตารางทีF 1) 
ปัจจุบนัส่วนใหญ่การผสมเกสรดว้ยมอืยงัไม่พบเหน็
มากนักกับการผสมพืชชนิดต่างๆ เ นืF องจาก
เกษตรกรไม่มเีวลาในการลงมอืผสมเอง หรอืสภาพ
อากาศไม่เอืJออาํนวย ซึFง ยอดหญงิ (2549) รายงาน
ว่าสภาพอากาศทีFไม่เหมาะสม เช่น อุณหภูมสิงู หรอื
ความชืJนสมัพทัธ์ตํFา ส่งผลทําให้มีการติดผลน้อย 
หรอืผสมไม่ตดิ โดยส่วนใหญ่แลว้การผสมเกสรของ
พชือาศยัลมและแมลงชว่ยในการกระจายละอองเรณู  

 
ตารางที� 1  การเปรียบเทียบวิธีการผสมเกสร การเปลีFยนแปลงสเีปลือกผิวด้านนอกและสเีนืJอผลด้านใน 

รวมทั Jงค่าเฉลีFยจาํนวนเมลด็ของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง เมืFอมอีายุการตดิผลเป็น
เวลา 14 สปัดาห ์

 

วธิกีารผสมเกสร 
การตดิผล 

(เปอรเ์ซน็ต)์ 
สเีปลอืกผวิดา้นนอก สเีนืJอผล จาํนวนเมลด็/ผล 

(เมลด็) L* C* ho L* C* ho 
การผสมแบบธรรมชาต ิ 29b 52.34 24.53 115.73 87.41 7.28 88.45 50b 
การผสมดว้ยมอื 38a 53.04 25.56 116.13 89.70 9.46 89.70 54a 

t-test * ns ns ns ns ns ns * 
C.V. (%) 15.89 6.06 6.58 4.69 7.91 9.54 6.28 9.84 

หมายเหตุ : ค่าเฉลีFยทีFตามดว้ยตวัอกัษรไม่เหมอืนกนัในแนวตั Jงมคีวามแตกต่างทางสถติ ิจากการเปรยีบเทยีบ
โดยวธิ ีt-test ทีFระดบัความเชืFอมั Fน 95 เปอรเ์ซน็ต ์

 
การผสมติดทั Jง 2 วิธี ได้มีพัฒนาการ

เจรญิเติบโตในด้านนํJาหนัก ความกว้าง และความ
ยาวของผลอย่างรวดเร็ว รวมทั Jงความร้อนสะสม 
(heat unit) ของผล พบว่าลกัษณะการเจรญิเตบิโต
ของผลเป็นแบบ double sigmoid curve คือ ระยะ 
แรกในช่วงสปัดาห์ทีF 1-7 มีการเจริญเติบโตอย่าง
รวดเร็ว โดยมีความร้อนสะสมอยู่ในช่วง 15.29-
19.64 celsius degree days ระยะทีFสอง ช่วงสปัดาห์
ทีF 8-10 เป็นช่วงขนาดของผลไม่เพิFมขึJนมากนัก แต่
นํJ าหนักผลเพิFมขึJน มีความร้อนสะสมอยู่ในช่วง 

26.5-22.61 celsius degree days และระยะทีFสาม 
ช่วงสัปดาห์ทีF 11-14 จะมีการเจริญเติบโตอย่าง
รวดเรว็เกดิขึJนอกีระยะหนึFง โดยมคีวามร้อนสะสม
อ ยู่ ใ น ช่ ว ง  21. 20- 20. 43 celsius degree days 
ตามลาํดบั ดงัรปูทีF 1 

การติดผลของน้อยหน่าลูกผสมพันธุ์
เ พ ช รป ากช่ อ ง ตั Jง แ ต่ สัป ด าห์ทีF  2- 14 มีก า ร
เปลีFยนแปลงสเีปลือกภายนอก และสเีนืJอตามอายุ
ผล โดยการผสมติดแบบธรรมชาติมีสีเปลือก
ภายนอกและสเีนืJอผล โดยมค่ีาความสว่าง (L*) อยู่  
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รปูที� 1  การเจรญิเตบิโตของนํJาหนักผล (ก) การเพิFมขนาดความกวา้ง (ข) การเพิFมขนาดความยาว (ค) และ
การเกบ็ขอ้มูลความรอ้นสะสมของผล (ง) ของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่องตั Jงแต่อายุหลงั
ตดิผล 0-14 สปัดาห ์

 
ในช่วง 55.94-52.34, 85.98-87.41 ค่าความเข้มสี 
(C*) อยู่ในช่วง 35.62-24.53, 31.64-7.28 และค่าสี
แท้จริงทีFปรากฏ (ho) อยู่ในช่วง 113.89-115.73, 
92.01-88.45 ตามลาํดบั สว่นการผสมเกสรดว้ยมอืสี
เปลือกภายนอกและสีเนืJอผลมีค่า L* อยู่ในช่วง 
55.98-53.04, 88.16-89.70 ค่า C* อยู่ในช่วง 35.44-
25.56, 30.54-9.46 และค่า ho อยู่ในช่วง 113.89-
116. 13,  92.66-89.70 ต ามลํ าดับ  จ ากผลการ
วเิคราะห์ทางสถติิ พบว่าการเปลีFยนแปลงสเีปลอืก
ภายนอกและสีเนืJอผลภายใน ไม่มีความแตกต่าง
ทางสถิติ (ตารางทีF  1) การนับเมล็ดน้อยหน่า
สามารถนับได้ในสัปดาห์ทีF 9 ซึFงเมล็ดเริFมมีการ
พฒันาเปลือกหุ้มเมล็ดให้มีความแขง็แรงขึJน และ
เมลด็จะมลีกัษณะสเีหลอืงไปจนถงึสนํีJาตาลหรอืสดีํา
ในระยะเวลาทีFผลมอีายุมากขึJน โดยค่าเฉลีFยจํานวน
เมลด็ทีFผสมแบบธรรมชาตมิจีาํนวนเท่ากบั 50 เมลด็
ต่อผล และการผสมด้วยมือมีจํานวนเท่ากับ 54 
เมลด็ต่อผล เมืFอนํามาวเิคราะหท์างสถติ ิพบว่า การ

ผสมเกสรทั Jง 2 วธิ ีทําใหผ้ลน้อยหน่ามจีํานวนเมลด็
แตกต่างกนั (ตารางทีF 1) 

3.2 ช่วงเวลาการเก็บเกี�ยวที� เหมาะสม
ของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง 

การเก็บเกีFยวผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุ์
เพชรปากช่องในแต่ละช่วงเวลา และเก็บรักษาทีF
อุณหภูมิ 25±2 องศาเซลเซียส ความชืJนสมัพัทธ์
ร้อยละ 70±5 เป็นเวลา 4, 5 และ 6 วัน พบว่าผล
น้อยหน่ามกีารเปลีFยนแปลงคุณภาพด้านกายภาพ 
ทางเคม ีและสรรีวทิยา ดงันีJ 

ช่วงเวลาการเก็บเกีFยวของผลน้อยหน่า
ลกูผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง พบว่าช่วงทีF 1 (100-110 
วนั) มอีายุหลงัการเกบ็เกีFยวเฉลีFยสูงทีFสุดคอื 6 วนั 
ส่วนช่วงทีF 2 (111-120 วนั) และช่วงทีF 3 (121-130 
วนั) มอีายุหลงัการเกบ็เกีFยวเฉลีFยคอื 5 และ 4 วนั 
ตามลาํดบั โดยทั Jง 3 ช่วงการเกบ็เกีFยวมลีกัษณะเขา้ 
สู่กระบวนการสุกแบบปกติ (รูปทีF 3) ส่วนการ
เปลีFยนแปลงทางด้านกายภาพ ได้แก่ ความแน่น
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เนืJอ พบว่าผลน้อยหน่ามีความแน่นเนืJอลดลงตาม
อายุการเกบ็รกัษา โดยผลทีFช่วงอายุการเกบ็เกีFยวทีF
มากคือ ช่วงทีF 3 มีความแน่นเนืJอลดลงมากทีFสุด 
และช่วงอายุการเกบ็เกีFยว ช่วงทีF 1 มคีวามแน่นเนืJอ
ลดลงน้อยทีFสุด (ตารางทีF 2) ซึFงมคีวามสมัพนัธก์บั
การสญูเสยีนํJาหนกัและการเปลีFยนแปลงของสผีวิผล 
สําหรบัการเปลีFยนแปลงสผีวิผล (L* C* ho) พบว่า 
ค่า L* ไม่มคีวามแตกต่างทางสถติใินแต่ละช่วงการ
เกบ็เกีFยว โดยค่า L* ค่อย ๆ ลดลงอยู่ในช่วง 57.19-
56.36 สําหรบัค่า C* และ ho มีความแตกต่างทาง
สถติอิย่างมนีัยสาํคญัยิFง และทุกช่วงการเกบ็เกีFยวมี
แนวโน้มลดลง จากสเีขม้ค่อย ๆ เปลีFยนแปลงเป็นสี
เทา  โดยอยู่ ในช่ วง  30.04-27.43 และ ค่า  ho มี

แนวโน้มลดลง ค่าสีเหลืองถึงสีเขียวแสดงถึงสีทีF
ปรากฏให้เห็นซึFงมีค่าระหว่าง  106.21-102.30 
(ตารางทีF 2) ซึFงการเปลีFยนแปลงสีเปลือกของผล
น้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง จากสเีขยีวไป
เป็นสเีหลือง มีสาเหตุหลกัมาจากการทํางานของ  
เอทิลีนทีFไปกระตุ้นการสลายตัวของคลอโรฟิลล์ 
Dominguez และ Vendrell (1993) กล่าวว่ าการ
สลายตวัของคลอโรฟิลล์อยู่ภายใต้อทิธพิลของการ
ผลติภายใน โดยผ่านตวักลางในระบบทีFมเีอนไซม์
หลายชนิดของคลอโรฟิลล์เลส ทีFทํา ให้มีการ
สงัเคราะห์เอนไซม์ใหม่ ซึFงเป็นเอนไซม์ทีFใชใ้นการ
สลายคลอโรฟิลลอ์ย่างต่อเนืFอง 

 
ตารางที� 2  อายุผลหลงัการเกบ็เกีFยว ความแน่นเนืJอ การเปลีFยนแปลงสผีวิ ปรมิาณของแขง็ทั JงหมดทีFละลาย

นํJาได้ ปรมิาณกรดทีFไตรเตรทได้ และการทดสอบปรมิาณแป้งโดยวธิไีอโอดีนของผลน้อยหน่า
ลูกผสมพนัธุ์เพชรปากช่อง โดยเกบ็รกัษาทีFอุณหภูม ิ25±2 องศาเซลเซยีส เป็นระยะเวลา 4, 5 
และ 6 วนั ตามลาํดบั  

 

ชว่งเวลา 
การเกบ็เกีFยว 

(อายผุลระหวา่ง)  

อายผุลหลงั
การเกบ็เกีFยว 

(วนั) 

ความแน่น
เนืJอของผล 
(นิวตนั) 

สผีวิผล ปรมิาณของแขง็
ทั JงหมดทีFละลาย
นํJาได ้(o บรกิซ)์ 

ปรมิาณกรดทีF
ไตเตรทได ้

(เปอรเ์ซน็ต)์ 

การทดสอบ
ปรมิาณแป้ง 
(คะแนน) L* C* ho 

100-110 วนั 6.0a 8.32a 57.19 30.04a 106.21a 17.04c 0.41b 2.33a 
111-120 วนั 5.0b 4.22b 56.75 28.24ab 103.78b 18.60b 0.43ab 2.00ab 
121-130 วนั 4.0c 2.80c 56.36 27.43b 102.30b 19.20a 0.45a 1.67b 

F-test * * ns ** ** ** * * 
C.V.  (%) 9.48 9.75 2.80 7.50 5.62 6.95 6.38 7.28 

หมายเหตุ : ค่าเฉลีFยทีFตามด้วยตวัอกัษรไม่เหมือนกันในแนวตั Jงมีความแตกต่างทางสถิติ จากการเปรียบเทียบโดยวธิ ี
Duncan’s new multiple range test ทีFระดบัความเชืFอมั Fน 95 เปอรเ์ซน็ต ์

 
การเปลีFยนแปลงทางด้านเคมี ได้แก่ 

ปริมาณของแข็งทั JงหมดทีFละลายนํJาได้อยู่ในช่วง 
17.04-19.20 o บรกิซ ์มแีนวโน้มเพิFมขึJนตามจาํนวน
วนัทีFเกบ็รกัษา และมคีวามแตกต่างทางสถติอิย่างมี
นัยสาํคญั จรงิแท ้(2541) รายงานว่าการสญูเสยีนํJา
ไประหว่างการเก็บรักษาทําให้ความเข้มข้นของ

นํJ าตาลสูงขึJน และปริมาณกรดทีFไตเตรทได้อยู่
ในช่วง 0.41-0.45 เปอร์เซ็นต์ มีแนวโน้มเพิFมขึJน
ตามจํานวนวันทีFเก็บรักษา ซึFงสอดคล้องกับผล
ก า รศึกษ า ใ นผ ล ไ ม้ ว งศ์  Annonaceae ไ ด้ แ ก่  
ทุ เ รี ย น เ ท ศ  (Paull et al.,1983) อ ะ ติ มั ว ย่ า 
(Thompson, 2003) และเชอริมัวย่า (Palma et al., 
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1993) สําหรับการทดสอบปริมาณแป้งโดยวิธี
ไอโอดีน พบว่าปริมาณแป้งเริFมลดลงเมืFออายุผล
หลงัการเกบ็เกีFยวมอีายุผลมากขึJน โดยช่วงทีF 3, 2 
และ 1 มีปริมาณแป้งในผลน้อยหน่าเฉลีFย 1.67, 
2.00 และ 2.33 คะแนน ตามลาํดบั (ตารางทีF 2) 

สําหรับการสูญเสียนํJาหนัก พบว่าการ
สญูเสยีนํJาหนักเพิFมขึJนตลอดระยะเวลาของช่วงอายุ
การเกบ็เกีFยว และมคีวามแตกต่างทางสถิติอย่างมี
นัยสําคัญ โดยช่วงทีF 3 มีการสูญเสียนํJาหนักมาก
ทีFสุด  โดยมีอายุการเก็บรักษาได้เพียง 4 วัน 
รองลงมา คอื ช่วงทีF 2 มอีายุการเกบ็รกัษาได ้5 วนั 
และช่วงทีF 1 มกีารสูญเสยีนํJาหนักน้อยทีFสุดเท่ากบั
รอ้ยละ 7.51 และมอีายุการเกบ็รกัษาไดน้านทีFสุดถงึ 
6 วัน ตามลําดับ (รูปทีF 2ก) จริงแท้ (2546) ได้
รายงานว่า การเก็บรักษาทีFอุณหภูมิห้องมีการ
สูญเสีย นํJ าหนักมากกว่ าการ เก็บ  รักษาไว้ทีF

อุณหภูมิห้อง เย็น  เ นืF องจากการเก็บรักษาทีF
อุณหภูมิห้องมกีารคายนํJาหรือการสูญเสยีนํJาหนัก
เพิFมขึJนตามจํานวนวนัทีFเกบ็รกัษา และผลของช่วง
อายุการเก็บเกีFยวทีFน้อยมกีารสูญเสยีนํJาหนักน้อย
กว่าช่วงอายุการเก็บเกีFยวทีFมาก โดย Pantastico 
และคณะ (1975) กล่าวว่าการแพร่ความชืJนจากทีFมี
ความดันไอสูงไปสู่ทีFมีความดันไอตํF า ถ้าความ
แตกต่างของความดนัไอมากกส็ูญเสยีนํJาหนักมาก 
ถ้าความแตกต่างของความดนัไอน้อยการสูญเสยี
นํJาหนักกน้็อย ดงันั Jนผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชร
ปากช่องมกีารสูญเสยีนํJาหนักทีFอายุเกบ็เกีFยวน้อย
น้อยกว่าผลทีFอายุเกบ็เกีFยวมาก อาจเป็นผลมาจาก
ผลทีFอายุ เก็บเกีFยวมากมีความพร้อมทีFจะเข้าสู่
กระบวนการสุกได้เรว็กว่าผลทีFมอีายุเกบ็เกีFยวน้อย
และมีช่องเปิดพวก lenticel ตามผิวผลเป็นจํานวน
มาก ความชืJนของผลจงึสญูเสยีไดง้่าย 

 

 
 

รปูที� 2  การสญูเสยีนํJาหนัก (ก) คุณภาพการยอมรบั (ข) การเปลีFยนแปลงอตัราการหายใจ (ค) และอตัราการ
ผลติเอทลินี (ง) ของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุ์เพชรปากช่อง โดยเกบ็รกัษาทีFอุณหภูม ิ25±2 องศา
เซลเซยีส 4, 5 และ 6 วนั ตามลาํดบั 
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ช่วงเวลาการเกบ็เกีFยว อายุหลงัการเกบ็เกีFยว 

ช่วงทีF 1 อายุผลระหวา่ง 100-110 วนั 

 
อายุหลงัการเกบ็เกีFยว 1 วนั 

 
อายุหลงัการเกบ็เกีFยว 6 วนั 

ช่วงทีF 2 อายุผลระหวา่ง 111-120 วนั 

 
อายุหลงัการเกบ็เกีFยว 1 วนั 

 
อายุหลงัการเกบ็เกีFยว 5 วนั 

ช่วงทีF 3 อายุผลระหวา่ง 121-130 วนั 

 
อายุหลงัการเกบ็เกีFยว 1 วนั 

 
อายุหลงัการเกบ็เกีFยว 4 วนั 

 

รปูที� 3  ช่วงเวลาการเกบ็เกีFยว ลกัษณะภายนอกและภายในของผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่อง โดย
เกบ็รกัษาทีFอุณหภูม ิ25±2 องศาเซลเซยีส และมอีายุหลงัการเกบ็เกีFยวเป็นระยะเวลา 4, 5 และ 6 วนั 
ตามลาํดบั 

 
ส่วนค่าเฉลีFยคะแนนคุณภาพการมอง 

เหน็โดยการประเมนิด้วยสายตาทั Jง 3 ช่วงอายุการ
เก็บเกีFยว พบว่าในวนัทีF 1 ทั Jง 3 ช่วงอายุการเก็บ
เกีFยว มีคะแนนการประเมินคุณภาพการมองเห็น
เท่ากบั 5 คะแนน คอื ผลน้อยหน่ามผีวิสเีขยีวนวล 
ไม่มีรอยตําหนิหรือบาดแผล จากนั Jนช่วงทีF 1 ใน
วันทีF 6 ของการเก็บรักษามีคะแนนลดลงเท่ากับ 

3.30 คะแนน ช่วงทีF 2 และ 3 ของวันทีF 5 และ 4 
ของการเก็บรักษามีคะแนนลดลงเท่ากับ 3.50 
คะแนน (รูปทีF 2ข) การทีFมคีะแนนลดลงนั Jนมสีาเหตุ
สําคัญจากลักษณะภายนอกทีFมีการเปลีFยนแปลง
ของสีเปลือกผิวหมองคลํJา มีบาดแผล รอยตําหนิ 
และไม่เป็นทีFต้องการของผู้บรโิภค รวมทั Jงลกัษณะ
ภายในทีFเนืJอผลเริFมยุ่ย และรสชาตเิปรีJยวขึJน 
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นอกจากนีJ จากการศึกษาอัตราการ
หายใจและอตัราการผลติเอทลินี พบว่าผลน้อยหน่า
ลูกผสมพนัธุเ์พชรปากช่องทุกช่วงอายุการเกบ็เกีFยว
มีแนวโน้มเพิFมขึJนตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 
การเก็บเกีFยวผลน้อยหน่าในช่วงทีF 1, 2 และ 3 มี
อายุหลังการเก็บเกีFยว เฉลีFย  6,  5 และ 4 วัน 

ตามลําดบั โดยผลน้อยหน่าแต่ละช่วงการเกบ็เกีFยว
มอีตัราการหายใจเท่ากบั 30.87, 27.77 และ 31.75 
mg.CO2/kg.hr และมีอตัราการผลิตเอทิลีนเท่ากับ 
143.53, 136.70 และ 101.48 µl.C2H4/kg.hr จาก 
ผลการวเิคราะหท์างสถติ ิพบว่ามคีวามแตกต่างกนั 

อย่างมนียัสาํคญั (รปูทีF 2ค และ 2ง) ทั JงนีJเนืFองมาจาก
ผลน้อยหน่าลูกผสมพนัธุ์เพชรปากช่องเป็นผลไม้
ประเภท climacteric fruit มีการสร้างเอทิลีนสูงขึJน
ในระหว่างการสุกจนถงึจุดสงูสุดแลว้ลดลงคลา้ยกบั
การเปลีFยนแปลงของอัตราการหายใจ (จริงแท้, 
2541) 
 

4. สรปุ 
การผสมเกสรระหว่างวิธีการผสมแบบ

ธรรมชาติและการผสมด้วยมอื มกีารติดผลเท่ากบั 
29 และ 38 เปอรเ์ซน็ต์ โดยน้อยหน่ามลีกัษณะการ
เจริญเติบโตแบบ double sigmoid curve จากนั Jน
กาํหนดช่วงเวลาการเกบ็เกีFยวเป็น 3 ช่วงอายุ ไดแ้ก่ 
ช่วงทีF 1 (100-110 วนั) ช่วงทีF 2 (111-120 วนั) และ
ช่วงทีF 3 (121-130 วนั) พบว่าช่วงทีF 1, 2 และ 3 ผล
มีลักษณะเข้าสู่กระบวนการสุกแบบปกติ และมี
คุณภาพการยอมรบัของผูบ้รโิภคหลงัการเกบ็รกัษา
เฉลีFย 6, 5 และ 4 วนั ตามลําดบั ซึFงแต่ละช่วงการ
เกบ็เกีFยวมกีารเปลีFยนแปลงทางดา้นสผีวิ ความแน่น
เนืJอ คุณภาพการมองเหน็ และการทดสอบปรมิาณ
แป้งมีแนวโน้มลดลง ในขณะทีFอัตราการสูญเสีย
นํJาหนัก ปริมาณของแข็งทั JงหมดทีFละลายนํJาได้ 
ปริมาณกรดทีFไตเตรทได้ รวมถึงอตัราการหายใจ 
และการผลติเอทลินี มแีนวโน้มเพิFมขึJนตามอายุผล
หลงัการเกบ็เกีFยว 
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